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SUSHI

MASTER
CLASS

Sztuka tworzenia sushi moze by¢ wyzwaniem,
ale réwniez $wietnym pomystem na biznes,
trzeba tylko wiedzie¢ od czego zaczac.

Sushi Master Class to bezptatne warsztaty
skierowane do profesjonalistow zwigzanych
z rynkiem sushi.

i . . N A\ n N Naszym celem jest przyblizenie biznesu sushi
Kto prowadzi? : - o’ .8 , _ N S &2 R . wszystkim tym, ktorzy sa zainteresowani
Pawet Trzaskowski » ; A el ; s - - ; rozwojem oraz tworzeniem kreatywnej

0d 19 lat zwigzany zawodowo z gastronomia. oferty kulinarnej dla swoich klientow.

Szef kreatywny najlepszych restauracji sushi w Polsce, . AR § :_ ¥ A o AR ':_.f . Zapraszamy !
od kilku lat trener kulinarny i wyktadowca czotowych T " 4 ' > ; .- @ S, 5 ]
szkot gotowania w kraju.

Finalista Mistrzostw Swiata Sushi World Sushi Cup Japan

2017, finalista Polskiej edycji Global Sushi Challenge 2015. Czego dowiem si¢ na Sushi Master Class? Terminy i miejsca

W 2017 znalazt sie w dwudziestce najlepszych kucharzy Wie@za na temat historii sushi i sztgkqjegQ prz‘ygo'to- 06.09 Szczecin
sushi na wiecie, w 2019 roku dotaczyt do grona 50 naj- Wan|a.p.rz.ekazywana.przez pokolenia, jest inspiracja 08.09 Poznan
lepszych szefow kuchni w Polsce. dla dzisiejszych sushi cheféw. Dlatego zaczynamy 20.09 Warszawa
4 N, : ; ] , e od samego poczatku, a nastepnie méwimy o tym, 22.09 Biatystok
Seminarzysta Certyfikatow World Sushi Skills Institute b .- " L2 B AN jak rozwdj technologii moze is¢ w parze z tradycja 0410 Krakow
i All Japan Sushi Association. Posiada ,,czarny pas” sushi ' : A " i dodatkowo przyczyni¢ sie do sukcesu w biznesie. 0610 Katowice
- Certyfikat Kuro-obi zdobyty w Tokyo. taczy tradycyjna 5 o A - _ ¢ : = & 1810 tédz
szkote Edomae ze wspétczesnymi trendami kulinarnymi. T - ‘ pr=s T r— Agenda: 2010  Wroctaw
R : ' 5 Historia sushi / Filozofia potrawy 1511  Gdansk
Yasuke / Sushi Chef 1711 Torun
Shari / Ryz do sushi 2911 Rzeszow
Neta / Charakterystyka sktadnikdw 0112  Lublin

Manaita / Deska
Edomae Sushi / Atarashi Sushi

Szczegbty u Regionalnych Kierownikow
Sprzedazy Grafen oraz na
www.grafen.com/sushi-master-class
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Firma Suzumo zrewolucjonizowata sposéb

myslenia o sushi.

Sushi, ktére jest zdrowe, smaczne, mite dla oka

i niezwykle popularne, teraz moze stac sie czescia
Twojego biznesu. Bez koniecznosci intensywnego
szkolenia ani zatrudniania wyspecjalizowanych
kucharzy mozesz zapewni¢ swoim gosciom
powtarzalng jakos¢ i réznorodnos¢ smakow.

Suzumo jako innowator, ktéry juz w roku 1981 stworzyt
pierwszego na swiecie robota do sushi, wspiera
wysitki swoich klientéw i zwieksza swiadomos¢ na
temat japoniskiej kultury kulinarnej na catym swiecie.
Suzumo to japonska jakos¢ zapewniajaca pyszne
rezultaty z poszanowaniem tradycyjnej kultury
przygotowywania sushi.

Suzumo

SUZumo




Urzadzenie do sushi Suzumo
mieszanie ugotowanego ryzu

Mieszanie ryzu z octem
bez uszkadzania ziaren
ryzu

1. 0000000

Jednoczesne mieszanie,
schtadzanie i napowietrzanie
ryzu

Do wyboru trzy rézne
wstepnie ustawione
programy mieszania,
dostosowane od rodzaju
i ilosci ryzu

Po wymieszaniu ryz

moze by¢ automatycznie
przesypany do dedykowa-
nego pojemnika (nalezy

zamawia¢ osobno)

OdeW|edn|o przygotowany ok V\)\/m|eszany ryz Jest pod-...
' stan dOSkona{ego sush| Ta delikatna czynnosc moze
zostac W pe’cm zautoma{ymwana l,mezwykle prosta

tatwa obstuga
i czyszczenie

"dZIQkI naszemu urzqdzemu ktore gwarantuje uzyskanie
doskonatych i powtarzalnych efektow.
Kompaktowe urzadzenie do migszania ryzu pozwala

na przygotowanie tradycyjnego ryzu do sushi (Shari), '@
: mieszanie ryzu z dodatkami oraz spulchnianie. kod MCR-SSC-CE
wymiary 496x604x(H)872 mm
ilos¢ ryzu maks. 6,5 kg gotowanego ryzu
yp automatyczny
. (reczne dodawanie ryzu i octu)
# moc/napigcie 95 W/230 V
waga 38 kg
. cena fabryczna 106679~ -42%
. cena katalogowa 62 199,-
o 2 rata leasingu od 1835,-/[1m-c

SUZUMO do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% SUZUMO




- Nigiri

konsystencji.

ilo i ryzu sushi - moze wyprodukowac do 4800

D h i puszystych kulek ryzowych (do 20 g)

obstugi zwiekszaja komfort pracy, co sprawia,

Urzadzenie do produkcji duzych ilosci porcji Nigiri
w krétkim czasie. Dzigki unikalnemu procesowi
formowania, ktory nie uszkadza ziaren ryzu sushi,

formuje kulki ryzowe Nigiri o odpowiedniej

Najszybszy na rynku. Poradzi sobie nawet z duzymi

dzine. Duza pojemnosc zasobnika oraz tatwosc
e

ze urzadzenie jest liderem w branzy.

SUZUMO

Urzadzenie do sushi Suzumo

S
Zobacz film

do 4300

porcji/godz.

L

Wygodny panel dotykowy
LCD, obstugujacy

7 jezykow: angielski,
hiszpariski, francuski,

i, koreanski,
hinski i japonski

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

SSN-JLX-CE

Kompaktowa konstrukcja
z wygodnym w uzyciu
zasobnikiem ryzu

Zintegrowana funkcja pod-
grzewania utrzymuje ryz

w optymalnej temperatu-
rze dla uzyskania idealnej
formy i konsystencji porcji

T
(V2]
=)
(72
tatwa obstuga
i czyszczenie

& &

kod SSN-JLX-CE SSF-CXA-CE
wymiary 354x563%(H)675 mm 320x520x(H)630 mm
wydajnosé 3000, 3600, 4200, 4800 kulek/godz. 2000 kulek/godz.

waga kulek 16-25¢ 12-20 g
pojemnos¢ zasobnika 10 kg 6 kg

poziom kompres;ji Soft - Hard (7 poziomow)

moc/napiecie 190 W/230 V 150 W/230 V

waga 30 kg 35kg

cena fabryczna 146252~ -42% 65648~ 2%
cena katalogowa 67 799,- 38299,

rata leasingu

od 2 000,-/1 m-c

od 1130,-/1 m-c

SUZUMO




Urzadzenie do sushi Suzumo
- przygotowywanie warstwy ryzu

Urzadzenie do wytwarzania arkuszy ryzu.
Automatycznie dozuje odpowiednig warstwe ryzu,
ktora jest gotowa do dalszego wykorzystania.

Rozprowadza ryz bez uszkadzania ziaren Wygodny panel dotykowy

z zachowaniem powtarzalnej jakosci. LCD, obstugujacy
7 jezykow: angielski,
hiszpanski, francuski,
niemiecki, koreanski,

d O 9 5 O chiriski i japoniski

porcji/godz.

Automatyczne
rozprowadzanie
warstwy ryzu

w kilka sekund

Regulowanie dtugosci,
grubosci i gestosci
warstwy ryzu

tatwa obstuga
i czyszczenie

kod SVR-NYA-CE

wymiary 360x612x(H)681 mm
mata rolka: 950 porcji/godz. (at rice 80 mm long)
wydajnosc Srednia rolka: 850 porcji/godz. (at rice 120 mm long)

duza rolka: 750 porcji/godz. (at rice 180 mm long)

pojemnos¢ .
zasobnika maks. 8,5 kg gotowanego ryzu
moc/napigcie 80 W/230 V
I waga 375 kg
' cena fabryczna 106679
-42%
cena katalogowa 62 199,-

rata leasingu

SUZUMO do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% SUZUMO



Urzadzenie do sushi Suzumo
- rolowanie uramaki

Urzadzenie do wytwarzania arkuszy ryzu i skrecania
roznych rodzajow rolek sushi. tatwa obstuga
i zwigkszenie komfortu pracy sprawiaja,

ze urzadzenie jest bezkonkurencyjne na rynku. Zobacz film

SUZUMO

do350

porcji/godz.

Wygodny panel dotykowy
LCD, obstugujacy

7 jezykow: angielski,
hiszpanski, francuski,
niemiecki, koreanski,
chinski i japonski

tatwa obstuga
i czyszczenie

Funkcja ponownego
zwijania w celu ich
uzyskania ciasniejszej
rolki

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Mozliwos¢ zapisania
parametréw dla

6 rodzajow rolek

o $rednicy od 22

do 70 mm.

Regulowanie dtugosci,
grubosci i gestosci
warstwy ryzu

SUSHI

Mozliwos¢ wytworzenia
N

warstw ryzu bez

rolowania
kod SVR-BXA-CE
wymiary 390x647x(H)681 mm
wydajnos¢ 250-350 porcji/godz.

rozmiar rolek

22-70 mm

pojemnos¢ zasobnika

maks. 8,5 kg gotowanego ryzu

moc/napigcie 160 W/230 V
waga 42 kg
cena fabryczna HF-709=
Y -46%
cena katalogowa 79799,

rata leasingu

od 2 354,-/1m-c

SUZUMO




Mozliwos¢ zapisania
wtasnych parametréw
dla kazdej z 3 wielkosci
rolek

do4OO

rO le |< / go d Z Wygodny panel dotykowy

LCD, obstugujacy

7 jezykow: angielski,
hiszpanski, francuski,
niemiecki, koreanski,
chinski i japonski

Regulowanie dtugosci,
grubosci i gestosci
warstwy ryzu

Mozliwos¢ wytworzenia
warstw ryzu bez
rolowania

Funkcja ponownego
zwijania w celu ich
uzyskania ciasniejszej
rolki

tatwa obstuga
i czyszczenie

kod SVR-NXA-CE
wymiary 360x612x(H)681 mm
E --.-HE mata rolka (¢25 mm): 400 rolek/godz.
__'_?E:'il:-‘. - wydajnos¢ Srednia rolka (¢35 mm): 300 rolek/godz.
Eﬁ"‘.’" H duza rolka (g46 mm): 280 rolek/godz.
“ra ot = :
El_qﬂL Wasa kUI?I‘( . 16-25 ¢ .
Zobacz film pojemnos¢ zasobnika 8,5 kg gotowanego ryzu
moc/napigcie 190 W/230 V
d / d h 4 ELE! 41,5kg
U S fab 157283
rzgazenie ao susni suzumao cena fabryczna - d
¢ cena katalogowa 83999,
- rolowanie (kwadrat) i 3
! i L L / Wktadka formujaca
Urzadzenie do wytwarzania arkusza ryzu i skrecania s
/) / . / kod NXA-25PC  NXA-35PC  NXA-46PC
roznych rodzajow rolek sushi o przekroju kwadratowym. wielkogé T TN e e
tatwa obstuga i zwiekszenie komfortu pracy sprawiaja, 6-830 6-830— 6838
4 / i I cena fabryezna T @ T G 0T
/7 ) ze urzadzenie jest bezkonkurencyjne na rynku. cena katalogowa 4 699, 4 699, 4699,
- ot - S
% A} rata leasingu od 162-/m-c od 142-/m-c od 142,-/m-c

SUZUMO do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% SUZUMO




Urzadzenie do sushi Suzumo

- clecie rolki

Urzadzenie do ciecia rolek sushi na 8 kawatkdw.
Zapewnia profesjonalna, najwyzsza jakos¢ ciecia.
Zwiekszona pojemnosc i ulepszone funkcje
bezpieczenstwa. tatwy w konfiguracji i czyszczeniu;
tatwe do wymiany ostrze tnace. Przednia pokrywa
wyposazona w czujnik bezpieczenstwa.

Tnie rolki o $rednicy do 60 mm.

d022OO

porcji/godz.

SUZUMO

Zaprojektowane z mysla
obezpieczenstwie
i tatwej obstudze

Kompaktowa i lekka
konstrukcja utatwia
przenoszenie urzadzenia
w dowolne miejsce
w kuchni

W zestawie jednostka
tnaca na 8 sztuk rolek
0 szer. 180 mm (zestaw
nozy do cigciana 6i10
rolek nalezy zamawiac
osobno)

Mozliwos¢ cigecia
3 cienkich rolek
jednoczesnie

SUSHI

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod SVC-ATC-CE
wymiary 380x320x(H)476 mm
mata rolka (¢25 mm): 2 200 rolek/godz. (4 na cykl)
wydajnosé Srednia rolka (¢35 mm): 1100 rolek/godz. (2 na cykl)
duza rolka (¢46-60 mm): 550 rolek/godz. (1 na cykl)
moc/napigcie 140 W/230 V
waga 17kg
cena fabryczna 437667 3%
cena katalogowa 29 899,

rata leasingu

od 882,-/1m-c

Zestaw nozy Suzumo

kod SVC-AT6FB SVC-AT8FB SVC-AT10FB
cigcie na 6 porgji 8 porgji 10 porgji

cena fabryczna 16941~ -42% 16941 -42% 16-94%= -42%
cena katalogowa 6399, 6399~ 6399

rata leasingu

0d580,-/m-c  0d580-/m-c  od580,-/m-c

SUZUMO




el

Akcesoria

kod cena cena
fabryczna  katalogowa

Piec do gotowania ryzu

Izolowany pojemnik do przechowywania
. . i . . L : q o 0 ugotowanego ryzu. Utrzymuje odpowiedni
Automatyczny elektryczny piec do ryzu z syste- ktora wysuwa sie z wnetrza pieca w celu utatwienia GRC-20 Pojemnik do przechowywania ryzu S S e natural?w o 449~ 40%
do sushi Suzumo 15 kg smak i aromat ! !

mem kontroli poziomu gotowania. Umozliwia dostepu. Wymiary: 480x370x(H)255 mm.
przygotowanie biatego ryzu i podobnych potraw Dostepny jest rowniez model wyposazony w timer, T T
na bazie ryzu. ktory umozliwia wczesniejsze planowanie czasu amni oo ugotowanego ryzu. Utrzymuje odpowiednia
. . . . . . . GRC-15 zolem?]'.k 2 przechokwywanla ryzu temperature ryzu zachowujac jego naturalny 615+ 399~ -35%
Pojemnik na ryz umieszczony jest w szufladzie, gotowania. 0 sushi Suzumo 10 kg smak i aromat.
Wymiary: 490x380x(H)220 mm.
Tacki, ktore umozliwiajg przechowywanie kulek
kod FRCS4NC FRC108NC FRC162NC GRT20  Tacka do kulek ryzu Suzumo GRT-20 Shari W rzedach. Kazda taca moze pomiescic 256~ 19, 42%
od 50 do 60 kulek shari.
typ Lu e 2 komorowy 3 komorowy Pasuje do pojemnika GRC-20.
wymiary 750x600x(H)517 mm 750%600x(H)934 mm 750%600x(H)1351 mm Tacki, ktore umozliwiaja przechowywanie kulek
pojemnos¢ 2,8-5,0 kg (surowy ryz) 2,8-10,0 kg (surowy ryz) 2,8-15,0 kg (surowy ryz) GRT-15 Tacka do kulek ryzu Suzumo GRT-15 Zzaggﬁgzggiﬁtﬁﬁiiitaca moze pomiescic 30%- 199~ -34%
moc/napigcie 5,4 KW/400 V 10,8 kW/400 V 16,2 kw/400 V Pasuje do pojemnikéw GRC-15 i GRC-20.
cena fabryczna 903 uo% M0 4% OV Lugp 240-20D Papier do przechowywania 250 szt. papieru w opakowaniu. 463 1399- 43% ‘E
cena katalogowa 20 999- 41499, 59 199,- ugotowanego ryzu Suzumo Pasuje do pojemnika GRC-15. ' ' . a
rata leasingu od 628,-/1 m-c od 1224,-/1m-c od 1746,-[1m-c Bezwonny i nietoksyczny spray wykonany
ze sterylnego oleju roslinnego, stosowany
SOFTON PLUS = Preparat do smarowania do zapobiegania przywieraniu ugotowanego 120~ 89- -25%
ryzu do ostrzy i innych elementow urzadzen

majacych bezposredni kontakt z ryzem.

Automatyczne urzadzenie do ptukania ryzu

Kompaktowy rozmiar pasuje do matych przestrzeni. kod RM-401AG-CE
Ptukanie ryzu w celu usuniecia zanieczyszczen wymiary 600x630(H)1785 mm
i skrobi w celu stworzenia idealnych warunkow pojemnosc 17,5 kg (surowy ryz)

do gotowania. el 230V
0t o Y " cena fabryczna 131297
Ulepszone topatki myjace poprawity jakos¢ mycia i -42%
. o¢ . . cena katalogowa 76 599,
przy jednoczesnym zmniejszeniu zuzycia ilosci rata leasingu B ——

wody (5% redukgji).
Najbardziej ekonomiczne urzadzenie do ptukania

ryzu w swojej klasie.

SUZUMO do cen nalezy doliczyé VAT 23% do cen nalezy doliczyé VAT 23% SUZUMO



pp) solutions

“Urzadzenia do
przygotowania ryzu

W swojej ofercie firma Prismafood posiada
wiele innowacyjnych urzadzen przeznaczonych
do przygotowywania ryzu wedtug tradycyjnych

japonskich receptur.

£aczac precyzje i zamitowanie do tradycyjnych
japonskich potraw, stworzyliSmy sprzet, ktory
z pewnos’ciq spetni oczekiwania klientdw

- réwniez te dotyczace tatwej obstugi.

Urzadzenia do przygotowywania ryzu marki
Prismafood charakteryzuje wysoka jakos¢

i wszechstronnos¢ niezbedna do zaistnienia
na szybko rozwijajacym sie rynku kuchni

azjatyckiej.

solutions

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Piec do gotowania ryzu OKAMI

Przednia czes$¢ urzadzenia ze stali nierdzewne;j,
konstrukcja ze stali lakierowanej.

Piec do gotowania ryzu Okami zapewnia przygotowanie
ryzu w sposéb znany z tradycyjnych, japonskich recep-
tur. Odbywa sie w nim zaréwno gotowanie wstepne, jak
i wtasciwe, co optymalizuje caty proces przygotowania
sushi. Urzadzenie jest proste w eksploatacji - misa

na ryz umieszczona zostata na prowadnicach, dzieki
Czemu proces wsypywania i wyjmowania ryzu zostat
znacznie przy$pieszony. Urzadzenie posiada réwniez
cyfrowy, graficzny panel sterowania. OKAMI to idealny
produkt dla wszystkich sushi chefow.

///’\\\
A/

kod

OKAMI

wymiary

750x655x(H)500 mm

pojemnos¢

2,8 - 5,0 kg (surowy ryz)

moc

5,40 kW

napiecie

230 V/400 V

waga

60 kg

cena fabryczna

29-844=

cena katalogowa

18 999,-

rata leasingu

od 1704,-/1m-c

solutions




Urzadzenie do mieszania
ryzu KUMA

Automatyczne urzadzenie
do ptukania ryzu Z0

Przednia cze$¢ urzadzenia ze stali nierdzewnej, Obudowa i misa ze stali nierdzewnej
konstrukcja ze stali lakierowanej

Automatyczne urzadzenie do mycia ZO gwarantuje

Urzadzenie Kuma stosowane jest do mieszania ryzu perfekcyjne przygotowanie ryzu i doskonatg prace
i studzenia go do idealnej temperatury. Kuma kod KUMA przez wiele lat. ZO to wyjatkowo wydajne urzadzenie
to niezastgpiona pomoc w przygotowaniu sushi. gy 795800 (max 860)x(H)855 mm mimo niewielkich rozmiaréw: moze ptuka¢ do 6 kg
Wraz z urzadzeniem do gotowania ryzu Okami, Kuma pojemnost 70150 ke (surowy ry?) na raz. Na przyktad, mycie 5 kg ryzu zajmuje zaledwie
to rozwigzanie idealne dla szefow kuchni pragnacych nm:;ecie Z;ZV\\/I 5 minut, co znacznie zwigksza produktywnosc.
0siagnac najlepsze rezultaty swojej pracy - urzadzenia — 80 ke Urzadzenie do mycia ryzu ma konstrukcje modutowa.
te daja mozliwos¢ przygotowywania potraw tradycyjnej cena fabryczna 92626 " _
japonskiej kuchni przy zastosowaniu nowoczesnych, cena katalogowa 57999, §
zautomatyzowanych procesow. rata leasingu od 1711-/1m-c kod Z0 aut. @
wymiary 450%640x(H)1425 mm
wymiary zbiornika 380x477x(H)528 mm
wydajnos¢ 5 kg/4.50 min.
zuzycie wody 5kg/24 |
ciSnienie 0,1-0,5MPa
pojemnos¢ zbiornika 50 kg
moc 5,40 kW
moc 230V
waga 68 kg
cena fabryczna 96432 3%
cena katalogowa 56 999,-
rata leasingu od 1681,-/1m-c

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

solutions

solutions




Dziat handlowy Grafen

Category Manager )

PIECE K-P, CIAGI KUCHENNE, OBROBKA MECHANICZNA,
CHEODNICTWO, SZAFY DO SEZONOWANIA MIESA,
EKSPRESY DO KAWY, ZMYWARKI, SUSHI

Radostaw Nowaczyk
tel. kom. +48 537 178 806
e-mail: radoslaw.nowaczyk@grafen.com

Kierownik Biura Projektow Projektant technologii

gastronomicznych

Paulina Brzezifiska

tel. kom. +48 607 322 281

e-mail: paulina.brzezinska@grafen.com

Dominik Bazant
tel. kom. +48 607 321 046
e-mail: dominik.bazant@grafen.com

ZACHODNIOPOMORSKIE, POMORSKIE, KUJAWSKO-POMORSKIE,
WARMINSKO-MAZURSKIE ZACHOD:

Piotr Sadowski

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. kom. +48 607 321 028

e-mail: piotr.sadowski@grafen.com

BIURO: BIURO (warminsko-mazurskie):

Damian Ludwiczak Katarzyna Szymanska

tel. +48 61 658 70 06 tel. kom. +48 607 123 257

tel. kom. +48 605 321 250 e-mail: katarzyna.szymanska@grafen.com
e-mail: damian.ludwiczak@grafen.com

LUBUSKIE, DOLNOSLASKIE, OPOLSKIE,

Category Manager
CONCEPT PIZZA

Andrzej Pietrzyk
tel. kom. +48 607 321729
e-mail: andrzej.pietrzyk@grafen.com

Kierownik ds. Inwestycji

Roman Mazur
tel. kom. +48 661321109
e-mail: roman.mazur@grafen.com

PODLASKIE, ,
WARMINSKO-MAZURSKIE WSCHOD:

Radomir Fluda

Regionalny Kierownik Sprzedazy

tel. kom. +48 607 321 490

e-mail: radomir.fluda@grafen.com

BIURO:

Katarzyna Szymanska
tel. kom. +48 607 123 257
e-mail: katarzyna.szymanska@grafen.com

SLASKIE:

Dawid Geca

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. kom. +48 607 321 633
e-mail: dawid.geca@grafen.com

BIURO:

Damian Ludwiczak

tel. +48 61 658 70 06

tel. kom. +48 605 321 250

e-mail: damian.ludwiczak@grafen.com

WIELKOPOLSKIE:
Rafat Hagel

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. kom. +48 607 321 130
e-mail: rafal.hagel@grafen.com

BIURO:

Damian Ludwiczak

tel. +48 61 658 70 06

tel. kom. +48 605 321 250

e-mail: damian.ludwiczak@grafen.com

LODZKIE, MAZOWIECKIE, LUBELSKIE:

tukasz Dabrowski

Regionalny Kierownik Sprzedazy

tel. kom. +48 607 321 573

e-mail: lukasz.dabrowski@grafen.com

BIURO:

Katarzyna Szymanska
tel. kom. +48 607 123 257
e-mail: katarzyna.szymanska@grafen.com

pomorskie

zachodnio-
-pomorskie

kujawsko- podlaskie
-pomorskie

wielkopolskie mazowieckie

todzkie
) . lubelskie
dolnoélaskie
Swietokrzyskie

podkarpackie

matopolskie

SWIETOKRZYSKIE, MALOPOLSKIE, PODKARPACKIE:

Przemystaw Wyszynski

Regionalny Kierownik Sprzedazy

tel. kom. +48 607 321 545

e-mail: przemyslaw.wyszynski@grafen.com

BIURO:

Katarzyna Szymanska
tel. kom. +48 607 123 257
e-mail: katarzyna.szymanska@grafen.com

*Radomir Fluda woj. Warminsko-mazurskie POWIATY: Ketrzynski, Wegorzewski, Gotdapski, Olecki, Gizycki, Mragowski, Etcki, Piski, Szczycienski
Piotr Sadowski woj. Warminsko-mazurskie POWIATY: Elblaski, Braniewski, Batoszycki, Lidzbarski, Olsztynski, Ostrodzki, ltawski, Nowomiejski, Dziatdowski, Nidzicki

Wszelkie prawa zastrzezone, naruszenie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjecia produktow maja charakter pogladowy.
Produkty moga nieznacznie roznic sie od tych przedstawionych na fotografiach. Grafen Europe Sp. z 0.0. nie odpowiada za pomytki oraz btedy.



