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DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Zatgcznik Il A do dyrektywy 2006/42/WE

Nazwa producenta

TECNOEKA Srl

Adres producenta

Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)

Osoba odpowiedzialna
za dokumentacje techniczng

Imazio Oscar

Adres osoby odpowiedzialnej
za dokumentacje techniczng

Via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco (PD)

Rodzaj produktu

Piec elektroniczny

Przeznaczenie produktu

Pieczenie zywnosci

MKF 464 TS-MKF 416 TS - MKF 511 TS - MKF 611 CTS -
MKF 611 VCTS - MKF 623 CTS - MKF 664 TS - MKF 616
TS - MKF 621 TS - MKF 711 TS - MKF 711 VTS - MKF

Model 1011 CTS - MKF 1011 VCTS - MKF 1064 TS - MKF 1016
TS - MKF 1021 TS - MKF 1111 TS - MKF 1111 VTS - MKF
1664 TS - MKF 2011 TS

s/n

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne ze wszystkimi
przepisami odnoszgcymi sie do nastepujgcych dyrektyw:

Dyrektywa maszynowa 2006/42/WE;

Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna 2014/30/UE

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne z nastepujgcymi
zharmonizowanymi dyrektywami:

EN 60335-1 ; EN 60335-2-42

EN 55014-1 ; EN 55014-2 ; EN 61000-3-2 ; EN 61000-3-3 ;

EN 62233

TECNOEKA Srl oswiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg réwniez zgodne z

nastepujgcymi dyrektywami:

Dyrektywa 2001/95/WE w sprawie ogolnego bezpieczenstwa produktow;

Dyrektywa 2011/65/UE ograniczajgca stosowanie niebezpiecznych substancji w
sprzecie elektrycznym i elektronicznym:;

Dyrektywa 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

TECNOEKA Srl o$wiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne z
rozporzgdzeniem (WE) nr 1907/2006
TECNOEKA Srl o$wiadcza, ze wyzej wymienione produkty sg zgodne z
rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004

Borgoricco, 01/07/2020.
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Podpis przedstawiciela 2arza‘d{1 (Lora Cristina)
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INFORMACJE OGOLNE

Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywa¢ razem =z urzadzeniem do wykorzystania
w przyszitosci; w przypadku zagubienia instrukcji, nalezy zwréci¢ sie do producenta w celu otrzymania
kopii.

Informacje te zostaly przygotowane z myslg o bezpieczenstwie Panstwa i innych oséb, dlatego prosimy
0 uwazne przeczytanie instrukcji przed zainstalowaniem i rozpoczeciem korzystania z urzadzenia.

Jezeli przy odbiorze towaru opakowanie okaze sie naruszone lub uszkodzone, nalezy zgtosic to,
dotgczajgc nastepujgce sformutowanie: ,TOWARY PODLEGAJACE KONTROLI", wskazujgc szkody,
z kontrasygnatg kierowcy; nalezy ziozy¢ pisemng reklamacje u sprzedawcy w terminie 4 dni
kalendarzowych (nie dni roboczych) od daty dostawy. Po uptywie czterech dni kalendarzowych
reklamacje nie bedg przyjmowane.

W celu przeprowadzania okresowych kontroli i napraw serwisowych nalezy skontaktowac sie
z najblizszym Centrum pomocy technicznej. UzywacC tylko oryginalnych czes$ci zamiennych.
Niezastosowanie sie do tych przepisow powoduje utrate gwarancji.

Tabliczka ,Dane techniczne” znajduje sie na bocznym panelu urzgdzenia.

Niewlasciwe Ilub nieprawidiowe uzytkowanie urzadzenia powoduje wygasniecie jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci Producenta i/lub Sprzedawcy oraz prawa do gwarancji.

RYZYKO POPARZENIA | OBRAZEN

e Ryzyko poparzenia! Nalezy dotyka¢ tylko elementéw sterujgcych z uwagi na temperature
powierzchni zewnetrznych urzadzenia, ktéra moze przekracza¢ 60°C.

¢ Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ przy kontakcie z pojemnikami na zywnos¢ w trakcie i po zakonczeniu
pieczenia: mogg one by¢ bardzo gorgce. Aby zapobiec oparzeniom, nosi¢ odpowiednig odziez
termiczna.

e Podczas pracy przy otwartych drzwiach nie zdejmowa¢ pokrywy wentylatora; nie dotykac
ruszajgcych sie wentylatoréw ani gorgcych grzatek.

¢ Maksymalna wysokos¢ robocza, tj. najwyzszy dopuszczalny poziom powierzchni, to 160 cm od

podtogi. Po zainstalowaniu urzgdzenia naklei¢ odpowiedni symbol (w zestawie) na wysokosci
160 centymetréw.

e Aby zapobiec wrzeniu, nie nalezy uzywa¢ pojemnikdw wypetnionych cieczami lub zywnoscig, ktora
ulega uplynnieniu pod wplywem ciepta w nadmiernych ilosciach, ktérych nie mozna z tatwoscig
nadzorowac¢. Z tego powodu nalezy uzywa¢ tylko blach, ktére umozliwiajg zaglgdanie do wnetrza
pojemnika. Podczas wyjmowania blachy zawierajgcej gorgcy plyn nalezy uwazaé, aby go nie rozlaé.

e Przed wyjeciem potrawy z pieca po pieczeniu z wykorzystaniem sondy termicznej w ksztalcie igly
(sondy rdzenia) nalezy ostroznie wyjg¢ wcigz gorgcg sonde z potrawy. Nalezy pamigtac, aby nie
zostawiac jej poza komorg pieczenia.

¢ Nie otwiera¢ drzwi podczas mycia, poniewaz z urzgdzenia mogg wydosta¢ sie substancje chemiczne
(zrace) uzywane do czyszczenia oraz gorgce opary.

e Po zakonczeniu pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi, aby unikng¢ gwattownego wyptywu
ciepta, ktore mogtoby spowodowac¢ oparzenia.



RYZYKO PORAZENIA PRADEM

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy odtgczy¢ zasilanie (za pomoca

magnetycznego wytgcznika bezpieczenstwa) i doptyw wody (zakreci¢ kurek wody). Poczeka¢, az
catkowicie ostygnie.

Wszelkie modyfikacje instalacji elektrycznej, ktore mogg by¢ konieczne do zainstalowania
urzgdzenia, moze przeprowadzac wytgcznie kompetentny personel.

System zasilania musi by¢ wyposazony w skuteczne uziemienie zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

W przypadku statego przylgczenia do sieci elektroenergetycznej, miedzy urzgdzeniem a siecig
nalezy zainstalowa¢ ochronny przetgcznik biegunowy z minimalnym rozwarciem miedzy stykami
kategorii przepieciowej 11l (4000 V), dobrany do obcigzenia i zgodny z obowigzujgcymi przepisami
(wytgcznik automatyczny).

Jedli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymienic¢. Aby zapobiec zagrozeniom, wymiany tej
moze dokona¢ producent lub jego dziat pomocy technicznej, lub osoba o podobnych kwalifikacjach.
Wewnatrz urzadzenia znajdujg sie rowniez elementy elektryczne; ze wzgleddéw bezpieczenstwa
zabronione jest mycie go strumieniami wody lub pary, zwlaszcza jes$li sg one skierowane na otwory
wentylacyjne na metalowych powierzchniach zewnetrznej obudowy.

RYZYKO POZARU

Zabronione jest pieczenie zywnosci zawierajgcej fatwopalne substancje, np. zywnosci na bazie

alkoholu; moga wystgpi¢ zjawiska samozaptonu prowadzgce do pozaréw i wybuchéw w komorze
pieczenia.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy upewni¢ sie, ze wewnatrz komory pieczenia nie znajdujg sie zadne
niezgodne z wymaganiami przedmioty (np. instrukcje obstugi, torebki plastikowe lub inne tatwopalne
przedmioty) ani pozostatosci detergentow.

Komora pieczenia musi by¢ zawsze czysta. Plyny (ttuszcze) wykorzystywane do pieczenia lub resztki
Zywnosci mogg sie zapalic!

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWNIKA

Urzgdzenie jest przeznaczone do wuzytku profesjonalnego w kuchniach przemystowych
i profesjonalnych. Obstugiwac je moze wytgcznie wykwalifikowany personel przeszkolony w zakresie
prawidlowego uzytkowania urzadzenia. Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzgdzenie nalezy
nadzorowac podczas pracy.

Urzagdzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (w tym dzieci) o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, o ile nie dziatajg
pod nadzorem osob odpowiadajgcych za ich bezpieczenstwo.

Nalezy pilnowa¢, aby dzieci nie bawily sie urzgdzeniem.

W przypadku awarii lub nieprawidiowego dziatania nalezy wylgczy¢ urzadzenie, zakreci¢ kurek
doptywu wody, odtgczy¢ zasilanie i skontaktowac sie z autoryzowanym Centrum pomocy techniczne;.
Urzgdzenie to mozna uzywaé¢ wylgcznie do celéw, do ktérych zostato zaprojektowane, tj. do
pieczenia ciast, wypiekow i zywnosci swiezej i mrozonej; do regeneracji schiodzonej i mrozonej
zywnosci, do gotowania na parze migsa, ryb i warzyw.

Wszelkie inne zastosowania uwaza sie za niewlasciwe.

Poziom hatasu pracujgcego urzadzenia wynosi ponizej 70 dB (A).



INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKA

Przy pierwszym uzyciu zaleca sie uruchomienie pustego cyklu na 40/50 minut w temperaturze
220/230°C. W ten sposéb mozna pozby¢ sie wszystkich nieprzyjemnych, ale w petni normalnych
zapachow spowodowane nagrzaniem izolacji termicznej otaczajgcej komore pieczenia i silikonu
uzywanym do jej zewnetrznego uszczelnienia.

Unika¢ dlugotrwatej obecnos$ci zywnosci zawierajgcej substancje kwasowe (sok z cytryny, ocet, sol
itp.) na stalowych powierzchniach, poniewaz powodujg one korozje.

Urzadzenie nalezy czyscic regularnie, nawet codziennie (przy uzyciu funkcji automatycznego mycia,
jesli jest dostepna), aby zapewnic jak najlepszg funkcjonalnosé¢ i wydtuzy¢ jego zywotnosc.

Jesli do czyszczenia stali nierdzewnej stosowane sg okreslone detergenty (odttuszczacze), nalezy
upewni¢ sie, ze nie zawierajg one zracych substancji kwasowych (brak chloru nawet po
rozcienczeniu) ani substancji sciernych. Nalezy Scisle przestrzegaé instrukcji i ostrzezeh producenta
detergentu oraz podjgc¢ srodki ostroznosci, takie jak uzywanie odpowiednich rekawic gumowych.
Nalezy bezwzglednie unikaé stosowania druciakéow, weiny stalowej i skrobakdéw, ktére mogag
zniszczy¢ czyszczone powierzchnie.

Aby nie uszkodzi¢ nieodwracalnie sondy termicznej w ksztalcie iglty (sondy rdzenia), nalezy unikac
uzywania jej przy pieczeniu w wysokiej temperaturze (POWYZEJ 230°C); nalezy réwniez unika¢
bezposredniego kontaktu kabla sondy z gorgcymi metalowymi powierzchniami wewnatrz komory
pieczenia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

Umieszczajgc zywno$¢ w komorze pieczenia, nalezy zachowac odstep co najmniej 40 mm miedzy
blachami, aby nie utrudniac¢ obiegu powietrza.

Nie nalezy uzywaC blach o bokach wyzszych niz to konieczne: boki tworzg bariery, ktore
uniemozliwiajg obieg gorgcego powietrza.

Za kazdym razem przed rozpoczeciem pieczenia rozgrzaC piec, aby osiggna¢ jak najwyzsza
wydajnosé.

Aby piec w sposob jak najbardziej rownomierny, roztozy¢ potrawe réwnomiernie na kazdej blasze,
biorgc pod uwage jej wielkos¢, warstwy lub grubosc.

Unika¢ dodawania soli do potraw w komorze pieczenia.

Aby sprawdzi¢ prawidtowy przebieg cyklu pieczenia, uzy¢ wewnetrznego oswietlenia komory: unikac
niepotrzebnego otwierania drzwiczek, co powoduje straty energii i wydtuza czas pieczenia.

ZAGROZENIE SZCZATKOWE

Po zakonczeniu pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢ drzwi, aby unikngé gwattownego wyptywu
ciepta, ktére mogtoby spowodowac oparzenia.

Podczas pracy pieca nalezy zwrdci€ uwage na gorgce obszary zewnetrznych powierzchni
(zaznaczone na urzgdzeniu).

Nie nalezy uzywac¢ klamki do przenoszenia urzadzenia (moze to doprowadzi¢ do pekniecia szyby).
Stanowisko wsporcze musi wytrzymac ciezar maszyny i musi jg pomiescic.

Urzgdzenie jest wyposazone w czesci elektryczne: nie nalezy go my¢ wodg ani za pomoca
rozpylaczy.

Urzadzenie jest poditgczone do sieci elektroenergetycznej: przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy odtgczy¢ zasilanie.

Aby unikng¢ nieprawidtowego przytgczenia urzadzenia, odpowiednie przytgczenia do sieci
elektroenergetycznej/wodociggowej sg oznaczone na urzgdzeniu na odpowiednich
tabliczkach znamionowych.



Tylko dla modeli ze stelazem na kétkach (MKF 1611 TS - MKF 1664 TS - MKF 2011 TS)

e Podczas obstugi urzadzenia zwalniajgcego w celu podniesienia wewnetrznej szyby drzwi (pozycja do
wlozenia wozka na blachy), nalezy nosi¢ odpowiednig odziez chronigcg przed cieptem. Ryzyko
poparzenia!

o Przy dotykaniu wewnetrznej szyby w drzwiach po cyklu pieczenia w celu opuszczenia jej (pozycja
mycia/wstepne podgrzanie komory pieczenia) nalezy nosi¢ odpowiednig odziez chronigca przed
wysokg temperaturg. Ryzyko poparzenia!

e Podczas wyjmowania wozka z pieca po zakonczeniu cyklu pieczenia nalezy nosi¢ odpowiednig
odziez chronigca przed wysokg temperaturg. Ryzyko poparzenial

o Upewni¢ sie, ze wozek na blachy moze by¢ obstugiwany z tatwoscig, bez przeszkod przy wkiadaniu i
wycigganiu: kazda kolizja moze spowodowac rozlanie gorgcych cieczy lub zywnosci. Ryzyko
poparzenial

o Zamknac¢ blachy z ptynami, aby nie dopusci¢ do wylania gorgcych ptynéw. Ryzyko poparzenia!

e Po wilozeniu wozka do pieca, przed zamknieciem drzwi nalezy upewniC sig, ze urzgdzenie
zwalniajgce do przesuwania szyby wewnetrznej (drzwi) zostato aktywowane, a szyba jest catkowicie
podniesiona: uderzenie wbdzka o szybe moze spowodowac jej pekniecie. Ryzyko obrazen!

o Wozek jest wyposazony w odpowiedni drgzek do blokowania blach. Drgzek ten musi by¢ zawsze na
miejscu podczas pracy z wozkiem: blachy mogg spasc¢. Ryzyko obrazen!

o Jesli wézek na blachy stoi w miejscu, nalezy zaciggng¢ hamulec postojowy: na nieréwnych
podtogach moze dojs¢ do niezamierzonego ruchu wozka. Ryzyko obrazen!

e Podczas zatadunku i roztadunku wozka z blachami nalezy zaciggng¢ hamulec postojowy kota: wozek
moze sie poruszac. Ryzyko obrazen!

o Wobzek na blachy jest zamontowany na koétkach, dlatego jazda po nierownych podiogach moze
doprowadzi¢ do jego przewrdcenia. Ryzyko obrazen!

e Podczas wkfadania lub wyciggania wozka do lub z pieca nalezy zwrdci¢ szczeg6lng uwage, aby
przypadkowo nie uszkodzi¢ wewnetrznej uszczelki szyby drzwi: zaleca sie catkowite otwarcie drzwi
pieca podczas przesuwania wozka.



1. Obstuga techniczna

o Niniejszg instrukcje obstugi nalezy przechowywaé¢ razem =z urzadzeniem do wykorzystania
w przysziosci; w przypadku zagubienia instrukcji, nalezy zwroci¢ sie do producenta w celu
otrzymania kopii.

Niniejsze informacje zostaly przygotowane z myslg o bezpieczenstwie Panstwa i innych osob;
dlatego prosimy o uwazne przeczytanie instrukcji przed zainstalowaniem i rozpoczeciem korzystania
z urzadzenia.

e W celu przeprowadzania okresowych kontroli i napraw serwisowych nalezy skontaktowac sie
z najblizszym Centrum pomocy technicznej. UzywacC tylko oryginalnych czesci zamiennych.
Niezastosowanie sie do tych przepisow powoduje utrate gwarancji.

e Czynnosci instalacyjne i rozruchowe mogg wykonywacC wylgcznie wykwalifikowani instalatorzy,
zgodnie z instrukcjami producenta i zgodnie z obowigzujgcymi normami krajowymi.

e Tabliczka ,Dane techniczne” znajduje sie na bocznym panelu urzadzenia.

Uwaga: Niewtasciwe lub nieprawidtowe uzytkowanie urzgdzenia oraz nieprzestrzeganie zasad instalacji
zwalnia Producenta i/lub Sprzedawce z wszelkiej odpowiedzialno$ci.

2. Instrukcje dla uzytkownika
2.1 Panel sterowania
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2.2 Sterowanie za pomocg ekranu dotykowego

Piec wyposazony jest w ekran dotykowy i pokretto do regulacji.

Ekran dotykowy obstuguje sie dotykajgc palcem ikony wysSwietlanego parametru i/lub funkcji (ekran
nalezy obstugiwaé wytagcznie dotykajgc go suchymi i czystymi palcami. Nie stosowa¢ zadnych innych
narzedzi, takich jak noze, widelce lub inne przedmioty).

Wybrany parametr pracy mozna zmieni¢ za pomoca pokretta regulacyjnego, obracajgc je w prawo lub
lewo i modyfikujgc wartos¢ pokazang na wyswietlaczu. Wybrany parametr pracy i odpowiadajgcg mu
wartos¢ zadang mozna potwierdzi¢ lekko naciskajgc pokretto, po czym automatycznie wyswietli sie
kolejny parametr pracy.

Tryb gotowosci i blokada ekranu

Jedli piec nie pracuje (nie jest wykonywana zadna operacja), tryb czuwania wigcza sie automatycznie
po 5 minutach.

W tej konfiguracji aktualna godzina wyswietlana jest na srodku wyswietlacza. Aby ponownie aktywowac
tryb pracy pieca, wystarczy dwukrotnie nacisng¢ wyswietlacz.

Korzystanie z ekranu dotykowego

’ DOTKNIJ (potwierdzenie aktywnej funkcji, wybranego
parametru pracy i odpowiedniej wartosci zadanej)

—
¢ . . TR} . . Ve -
PRZEWIN (wybranie aktywnej funkcji i ustawionej wartosci
l T parametru)

Przyktady:
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Korzystanie z pokretta

OBROC POKRETLO
(zmiana aktywnej
funkcji, wybranego
parametru pracy
i odpowiedniej
wartosci zadanej)

NACISNIJ
POKRETLO
(potwierdzenie
aktywnej funkgciji,
wybranego
parametru pracy
i odpowiedniegj

wartosci zadanej) .

[
NACISNIJ

Przyktady:
07:24 — 07:45
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- Eka's recipes -l - Simplified -l
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180 °c
181
@] !i 100
»  oFF
Simplified expert § 0
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2 recipe book Multi-level @ 4 o'
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Obracajgc pokretto zgodnie z ruchem wskazowek zegara, mozna
wybiera¢ kolejno rézne aktywne funkcje i wartosci parametrow pracy.
Aktywng funkcje i warto$¢ parametru pracy mozna potwierdzic¢
ponownie naciskajgc pokretto.



2.3 Objasnienia symboli:

POTWIERDZ Potwierdzanie ustawionego parametru pracy
START Uruchomienie cyklu pieczenia
STOP Zatrzymanie cyklu pieczenia
WSTECZ Powrét do poprzedniego ekranu

EKRAN GLOWNY

Powrét do ekranu gtéwnego

@ 1l @ G X <K

DODATKOWE .
FUNKCJE Dostep do dodatkowych funkcji
) WLACZ Wiaczenie wskazanej funkciji
@ WYLACZ Wytgczenie wskazanej funkcji
Dodawanie poziomu pieczenia przy uzyciu funkcji ,Wiele
DODAJ o . A /
poziomoéw”/dodawanie etapdw pieczenia
m USUN Usuwanie niechcianych danych wybranej funkciji
sPRZEGLADAJ”
ROZNE . .
. ,Przegladanie” danych z réznych menu + DODAWANIE
| MENU/PRZEJIDZ | ErApOW PIECZENIA
DO INNEGO
’ MENU/OKNA
PRZEPIS NIE Ustawiony przepis nie zostat zapisany w ksigzce
ZAPISANY Z przepisami
W KSIAZCE
PRZEPIS
ZAPISANY Ustawiony przepis zostat zapisany w ksigzce z przepisami
W KSIAZCE
as . L, :
" MENU Lista przepiséw sortowanych wedtug rodzaju
_ PRZEPISOW
‘ DODATKOWE - : P :
O) INFORMACJE Wyswietlane sg dodatkowe informacje (jesli wystepuija)
@ ZATRZYMAJ
_) ,CHLODZENIE” Funkcja ,CHLODZENIE”/,MYCIE” zostaje zatrzymana
lub ,MYCIE”
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2.4 Ekran ,GLOWNY”

Ekran ,Gtéwny” (rys.7) pojawia sie po zakonczeniu pierwszej procedury uruchomienia.

07:24
Ka 12/10/2017

e
- Eka's recipes -

‘Af:‘(%

ZUCCHIN CROSTATA
GRIC  ASTICE AL VAPORE 10LLA

& @

Simplified g L expert

L

recipe book Multi-level

®

Rys.7

~Aktywne funkcje" to te, ktére sg w danym momencie wigczone.
,Dostepne funkcje” to te, ktébre moga by¢ potencjalnie wykorzystywane do obstugi pieca. Sa to:

TRYB UPROSZCZONY
TRYB ZAAWANSOWANY
KSIAZKA Z PRZEPISAMI
WIELE POZIOMOW

OBSLUGA

TECHNICZNA

Do ekranu gtéwnego mozna przejs¢ dotykajgc symbolu @

11

AKCESORIA
CHtODZENIE
USTAWIENIA

»1ablica z przepisami”

(,Aktywne funkcje”)

,Okno”

(,Dostepne funkcje”)



2.5 Parametry pracy

CZAS PIECZENIA od 1 minuty do 11 godzin i 59 minut lub NIEOKRESLONY ( =
WYL 00 = WL.)

& e URA od 30°C do 270°C

v e TURA od 0 do 100°C (tylko w , Trybie zaawansowanym’)
TEMPERATURA

AT AT od 0 do 100°C (tylko w , Trybie zaawansowanym?)

O‘ NAWILZANIE od 0 do 100%, wybdr co 10% lub WYLACZONE
PREDKOSC

@ WENTYLATORA od Tdod

& TR od1do5

®%  pOLSTATYCZNY
PRZYCISK

NAWILZANIA Nawilzanie zawsze aktywne
RECZNEGO
PRZYCISK

SUSZENIA Suszenie zawsze aktywne

RECZNEGO

-~
v< DOWIEDZ SIE WIECEJ

e TRYB ,POLSTATYCZNY”

Pieczenie ,potstatyczne” to tryb, ktéry umozliwia wigczenie wentylatorow tylko wtedy, gdy dziatajg

A

elementy grzewcze. Tryb ten mozna aktywowa¢ dotykajgc symbolu ,, ¥ ha wyswietlaczu.
Wentylatory zostajg uruchomione w celu rozprowadzenia ciepta wytwarzanego przez elementy
grzewcze i wyrdbwnania temperatury wewnatrz komory pieczenia.

Dzieki temu piec pracuje podobnie jak piec statyczny.
o NAWILZANIE/SUSZENIE

Korzystajgc z algorytmow, piec jest w stanie wykryC rzeczywisty procent pary w komorze pieczenia.
Dzieki temu suszenie lub nawilzenie sg aktywowane automatycznie. Jesli na przyktad w komorze
pieczenia nawilzenie jest na poziomie 80%, a na wyswietlaczu ustawiona jest warto$¢ 20%, piec
automatycznie wykrywa, ze rzeczywista warto$¢ nawilzania jest wyzsza niz ustawiona i uruchamia
suszenie; natomiast jesli na wyswietlaczu ustawiona jest wyzsza warto$¢ nawilzania w poréwnaniu
z wartoscig wykrytag w komorze pieczenia, piec automatycznie aktywuje doptyw pary.

Wartos¢ ,0” oznacza brak nawilzania w komorze pieczenia (automatyczna aktywacja systemu
suszenia). Wartos¢ ,WYLACZ” wylgcza automatyczny system, ktory zarzadza ,klimatem” w komorze
pieczenia, a wartos¢ pary/nawilzania lub suszenia mozna aktywowac recznie tylko dotykajgc symboli

lub na wyswietlaczu.
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2.6 Dodatkowe funkcje:

(!

WSTEPNE
PODGRZEWA
NIE

Funkcje ,WSTEPNE PODGRZEWANIE” moze wigczy¢ i wylgczyc¢
uzytkownik; po wigczeniu nastepuje automatyczne podwyzszenie
ustawionej temperatury pieczenia o0 40°C.

Jesli na przyktad ustawiona jest temperatura 180°C (,Faza 17
(Etap 1)), funkcja ,WSTEPNEGO PODGRZEWANIA” umozliwi
osiggniecie temperatury 220°C wewnatrz komory pieczenia. Po
osiggnieciu tej temperatury wlgcza sie sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawia sie nastepujgcy komunikat: ,WSTEPNE
PODGRZEWANIE OK OTWORZYC DRZWI”. Temperatura jest
utrzymywana do momentu otwarcia drzwi.

Otworzy¢ drzwi, wlozy¢ potrawe do pieca, zamkna¢ drzwi: cykl
pieczenia rozpocznie sie automatycznie.

Funkcji ,WSTEPNEGO PODGRZEWANIA” nie mozna uzywac
razem z opdznionym startem.

Temperatura wstepnego podgrzewania nie moze przekroczy¢
270°C.

W

=

KONSERWACJ
A

Funkcje ,KONSERWACJA” moze wigczyc¢ i wylgczy¢ uzytkownik;
gdy funkcja jest wigczona dla danego programu pieczenia,
uruchamia sie w ostatnim kroku programu i polega na utrzymaniu
temperatury wewnatrz komory pieczenia na poziomie 80°C. Ta
funkcja stuzy do utrzymywania temperatury potraw pod koniec
pieczenia tak dtugo, jak to konieczne.

Zostaje wylgczona po otwarciu drzwi.

/‘k. OPOZNIENIE
=

Funkcje ,OPOZNIENIE” uzytkownik moze wigczy¢ dla dowolnego
programu pieczenia; gdy jest wigczona, pozwala na ,op6znione”
rozpoczecie cyklu pieczenia: przydatna w przypadku produktéw,
ktére muszg najpierw wyrosngc.

Start ,0p6zniony" mozna ustawi¢ na czas od 1 minuty do 11
godzin i 59 minut. W tym czasie aktywne jest tylko oswietlenie
komory pieczenia.

Funkcja ta nie moze by¢é wilgczona wraz ze wstepnym
podgrzewaniem.

13



2.7 Funkcja trybu uproszczonego (pieczenie jednoetapowe)
Dotykajac ikony trybu Uproszczonego na wyswietlaczu mozna ustawi¢ nastepujgce parametry:

e (Czas pieczenia o Predkosc wentylatora
e Temperatura pieczenia e Pieczenie
,pOtstatyczne”

e Nawilzanie %

E Ll 07:45 | 07:47

eKa 12/10/2017 eKa 12/10/2017

Simplified - - Slmpllfled -

m;l‘ OhOm“

1

e M| 07:48

eKa 12/10/2017

Simplified :-

179

/74{180 5 7 Pre-heating @
o | 2 n Holding @ —
100 =

& <

Q’;fw‘z‘ @
< W av < ® v = W v

Rys.é\) Rys.9 Rys.10

Pre-heating

Phasel
) ) ®
v 3:15 150 40 3

¢

(S, ¥V

Wartos¢ parametru ustawia sie przesuwajgc palcem w gore lub w dét po cyfrze obok parametru (rys. 8)
do uzyskania zgdanej wartosci; lub obracajgc pokretto zgodnie lub przeciwnie do ruchu wskazowek
zegara do uzyskania zadanej wartosci. Wartos¢ te potwierdza sie naciskajgc pokretto; ponowne
obrc')ceniipowoduje przejscie bezposrednio do nastepnego parametru.

Symbol = znajduje sie w lewym gérnym rogu wyswietlacza; dotkniecie go powoduje wyswietlenie okna
(rys. 9) umozliwiajgcego wigczenie nastepujgcych funkcii:

o Wstepne podgrzewanie e Konserwa
Cja

Dotkniecie ,v"” powoduje wyswietlenie ekranu podsumowania (rys. 10); ponowne dotkniecie przycisku
wigcza cykl pieczenia. W prawym goérnym rogu ekranu wyswietlane sg: pozostaly czas pieczenia

i temperatura w komorze pieczenia. Symbol @ znajduje sie po lewej stronie ekranu, a symbol
znajduje sie posrodku. Ekran ,podsumowanie” zawiera wszystkie parametry i funkcje, ktére mozna
ustawi¢ dla etapu pieczenia. Wybierajgc dany parametr, mozna w dowolnym momencie zmieni¢
ustawiong wartos¢; wystarczy dotkngé symbolu zgdanego parametru: pojawi sie okno wskazujgce
parametr i jego ustawiong wartos¢. Nowg warto$¢ mozna ustawi¢ przesuwajgc palcem lub obracajgc
pokretto; dotkniecie symbolu ,v” powoduje automatyczne potwierdzenie wartosci, po czym okno

powraca do trybu ekranu ,podsumowanie”; natomiast po dotknieciu symbolu ,, ” nowa wartos¢
parametru nie zostanie potwierdzona, a poprzednia wartos¢ pozostanie aktywna. W lewym dolnym rogu

ekranu ,podsumowania” znajduje sie symbol ktory umozliwia powr6t do poprzedniego ekranu,
natomiast w prawym dolnym rogu znajduje sie symbol #» >><< ktory umozliwia zatrzymanie cyklu pieczenia.
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2.8 Funkcja trybu zaawansowanego (do 10 etap6w pieczenia)
Dotykajac ikony trybu ,Zaawansowanego” na wyswietlaczu mozna ustawic¢ nastepujgce parametry:

« Etapy pieczenia (od 1 do « Temperatura « Predkosc¢ wentylatora
rdzenia
+ Czas pieczenia e Temperatura AT «Pieczenie
»pOtstatyczne”
« Temperatura pieczenia « Nawilzanie %
07:58 07:58 e 11 08:00
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Wartos¢ parametru ustawia sie przesuwajgc palcem w gore lub w dét po cyfrze wartosci obok parametru
(rys. 11) do uzyskania zadanej wartosci lub obracajgc pokretto zgodnie lub przeciwnie do ruchu
wskazoéwek zegara do uzyskania zadanej wartosci. Warto$¢ te potwierdza sie naciskajgc pokretio;
ponowne obrdcenie powoduje przejscie bezposrednio do nastepnego parametru.

Symbol = znajduje sie w lewym gérnym rogu wyswietlacza; dotkniecie go powoduje wys$wietlenie okna
(rys. 12) umozliwiajgcego witgczenie nastepujgcych funkciji:

o Wstepne o Konserwacja e Opodznienie
podgrzewanie

Dotkniecie ,,v”” powoduje wyswietlenie ekranu ,podsumowania” (rys. 13); ponowne dotkniecie przycisku
wigcza cykl pieczenia. W prawym goérnym rogu ekranu wyswietlane s3: pozostaty czas pieczenia,
rzeczywista temperatura w komorze pieczenia oraz rzeczywista temperatura sondy rdzenia, jesli jest

wigczona (w tym przypadku parametr ,Czas pieczenia” jest wylgczony). Symbol znajduje sie po

lewej stronie ekranu, a symbol ' znajduje sie posrodku. Ekran ,podsumowanie” zawiera wszystkie
parametry i funkcje, ktébre mozna ustawi¢ dla etapu pieczenia. Wybierajgc dany parametr, mozna
w dowolnym momencie zmieni¢ ustawiong wartos¢; wystarczy dotkng¢ symbolu zgdanego parametru:
pojawi sie okno wskazujgce parametr i jego ustawiong wartos¢. Nowg wartoS¢ mozna ustawic¢
przesuwajgc palcem lub obracajgc pokretto; dotkniecie symbolu ,v” powoduje automatyczne
potwierdzenie wartosci, po czym okno powraca do trybu ekranu ,podsumowanie”; natomiast po

dotknieciu symbolu nowa warto$¢ parametru nie zostanie potwierdzona, a poprzednia wartos$¢
pozostanie aktywna. W lewym dolnym rogu ekranu ,podsumowania” znajduje sie symbol <:: ktory

umozliwia powr6t do poprzedniego ekranu, natomiast w prawym dolnym rogu znajduje sie symbol &\ >><<
ktory umozliwia zatrzymanie cyklu pieczenia.
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=\ DOWIEDZ SIE WIECEJ

* PIECZENIE Z SONDA RDZENIA

Przy pieczeniu za pomocg sondy rdzenia nalezy ustawic dwa parametry: temperature rdzenia
i temperature pieczenia. Czas pieczenia nie jest juz parametrem kontrolnym i dlatego nie pojawia sie
na ,ekranie podsumowania”.

Jesli cykl pieczenia sktada sie z jednego etapu, piec dziata do momentu, gdy sonda wewnatrz potrawy
wykryje osiggniecie danej temperatury. Jesli cykl pieczenia sktada sie z kilku etapoéw i w jednym z nich
wilgczone jest pieczenie z sondg rdzenia, po osiggnieciu temperatury wykrytej przez sonde rdzenia
piec nadal pracuje, przechodzac do nastepnego etapu.

Jesli podczas cyklu pieczenia z sondg termiczng w ksztalcie igty (sondg rdzenia) sonda nie jest
prawidtowo podtgczona, na wyswietlaczu pojawi sie btad i wigczy sie odpowiedni alarm dzwiekowy.

WAZNE

Sonde termiczng w ksztalcie iglty nalezy umiesci¢c wewnatrz potrawy, w najgrubszym miejscu, unikajac
kontaktu z ko$¢émi.

Jesli wigczony jest cykl pieczenia z sondg rdzenia, sonda termiczna w ksztatcie igty musi by¢ juz
podtaczona do okreslonego gniazda na dnie pieca; w przeciwnym razie na wyswietlaczu pojawi sie
odpowiedni alarm.

Przy zamknigtych drzwiach kabel sondy termicznej w ksztalcie igty musi przechodzi¢ miedzy
uszczelka drzwi (dolny obszar) a samymi drzwiami.

* PIECZENIE Z TEMPERATURA ,AT”

Przy pieczeniu w temperaturze ,AT” nalezy ustawi¢ dwa parametry: temperature rdzenia i temperature
LAT”. Czas pieczenia nie jest juz parametrem kontrolnym i dlatego nie pojawia sie na ,ekranie
podsumowania”.

Parametr temperatury ,AT” umozliwia utrzymanie w trakcie calego etapu pieczenia statej roznicy
miedzy temperaturg wewnatrz potrawy (temperatura wykrywana przez sonde termiczng w ksztalcie
igly) a temperaturg wewnatrz komory pieczenia (temperatura pieczenia). Warto$¢ temperatury
w komorze pieczenia jest wiec sumg temperatury wewnatrz potrawy i ustawionej temperatury ,AT”.
W praktyce dochodzi do powolnego wzrostu temperatury w komorze pieczenia: potrawa poddawana
jest dtugotrwatemu i delikatnemu procesowi pieczenia.

Jesli cykl pieczenia sktada sie z jednego etapu, piec dziata do momentu, gdy sonda wewnatrz potrawy
wykryje osiggniecie danej temperatury. Jesli cykl pieczenia sktada sie z kilku etapéw i w jednym z nich
wigczone jest pieczenie z temperaturg ,AT”, po osiggnieciu temperatury wykrytej przez sonde rdzenia
piec nadal pracuje, przechodzgc do nastepnego etapu.

Jesli podczas cyklu pieczenia z temperaturg ,AT” i sondg termiczng w ksztatcie igty (sondg rdzenia)
sonda nie jest prawidtowo podtgczona, na wyswietlaczu pojawi sie btad i wigczy sie odpowiedni alarm
dzwiekowy.
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2.9 Cykl pieczenia z sondg rdzenia w trybie Zaawansowanym

Ustawic nastepujgce parametry, dotykajac ikony funkcji trybu ,Zaawansowanego” na wyswietlaczu (rys.
14), a nastepnie przesuwajgc palcem po wyswietlaczu w lewo (rys. 15):

e Temperatura rdzenia o Predkosc¢ wentylatora

e Temperatura pieczenia o Pieczenie ,pdtstatyczne”

¢ Nawilzanie %
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Wartos¢ parametru ustawia sie przesuwajgc palcem w gore lub w dét po cyfrze wartosci obok parametru
(rys. 16) do uzyskania zadanej wartosci; lub obracajgc pokretto zgodnie lub przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara do uzyskania zgdanej wartosci. Wartos¢ te potwierdza sie naciskajgc pokretto;
ponowne obrocenie powoduje przejscie bezposrednio do nastepnego parametru.

Dotkniecie ,,v” powoduje wys$wietlenie ekranu ,podsumowania” (rys. 17); ponowne dotkniecie przycisku
wigcza cykl pieczenia. W prawym gornym rogu ekranu wyswietlane sg: rzeczywista temperatura

w komorze pieczenia i rzeczywista temperatura sondy rdzenia. Symbol znajduje sie po lewej stronie

ekranu, a symbol ' znajduje sie posrodku. Ekran ,podsumowanie” zawiera wszystkie parametry
i funkcje, ktére mozna ustawic¢ dla etapu pieczenia. Wybierajgc dany parametr, mozna w dowolnym
momencie zmieni¢ ustawiong warto$¢; wystarczy dotkng¢ symbolu zgdanego parametru: pojawi sie
okno wskazujgce parametr i jego ustawiong wartosc.
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Nowg warto$¢ mozna ustawi¢ przesuwajgc palcem lub obracajgc pokretto; dotkniecie symbolu , v
powoduje automatyczne potwierdzenie wartoéci, po czym okno powraca do trybu ekranu

~podsumowanie”; natomiast po dotknieciu symbolu nowa wartos¢ parametru nie zostanie
potwierdzona, a poprzednia wartos¢ pozostanie aktywna. W lewym dolnym rogu ekranu

~podsumowania” znajduje sie symbol <:: :lit/éry umozliwia powrot do poprzedniego ekranu, natomiast
w prawym dolnym rogu znajduje sie symbol >>/<< ktory umozliwia zatrzymanie cyklu pieczenia.

2.10 Cykl pieczenia z sondg rdzenia i temperaturg AT w trybie Zaawansowanym

UstawiC nastepujgce parametry, dotykajgc ikony funkcji trybu ,Zaawansowanego” na wyswietlaczu (rys.
18), a nastepnie dwukrotnie przesuwajgc palcem po wyswietlaczu w lewo (rys. 19):

e Temperatura rdzenia o Predkosc¢ wentylatora
e Temperatura AT e Pieczenie ,potstatyczne”

e Nawilzanie %
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Wartos¢ parametru ustawia sie przesuwajgc palcem w gore lub w dét po cyfrze wartosci obok parametru
(rys. 20) do uzyskania zgdanej wartosci; lub obracajgc pokretto zgodnie lub przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara do uzyskania zadanej wartosci. Wartos¢ te potwierdza sie naciskajgc pokretio;
ponowne obrocenie powoduje przejscie bezposrednio do nastepnego parametru.
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Dotkniecie ,,v"” powoduje wyswietlenie ekranu ,podsumowania” (rys. 21); ponowne dotkniecie przycisku
wigcza cykl pieczenia. W prawym gornym rogu ekranu wyswietlane sg: rzeczywista temperatura
w komorze pieczenia i rzeczywista temperatura sondy rdzenia. Ekran ,podsumowanie” zawiera
wszystkie parametry i funkcje, ktére mozna ustawi¢ dla etapu pieczenia. Wybierajgc dany parametr,
mozna w dowolnym momencie zmieni¢ ustawiong wartos¢; wystarczy dotkng¢ symbolu zgdanego
parametru: pojawi sie okno wskazujgce parametr i jego ustawiong warto$¢. Nowg wartos¢ mozna
ustawi¢ przesuwajgc palcem lub obracajgc pokretto; dotkniecie symbolu ,v” powoduje automatyczne
potwierdzenie wartosci, po czym okno powraca do trybu ekranu ,podsumowanie”; natomiast po

dotknieciu symbolu nowa wartos¢ parametru nie zostanie potwierdzona, a poprzednia wartosc
pozostanie aktywna. W lewym dolnym rogu ekranu ,podsumowania” znajduje sie symbol <::' ktg/ry

umozliwia powro6t do poprzedniego ekranu, natomiast w prawym dolnym rogu znajduje sie symbol //><<
ktory umozliwia zatrzymanie cyklu pieczenia.

2.11 Cykl pieczenia z funkcjg ,Wstepne podgrzewanie”

Funkcje ,Wstepne podgrzewanie” mozna uruchomi¢ przed lub po ustawieniu parametrow cyklu
pieczenia. Mozna jg uruchomi¢ zarbwno w trybie ,Uproszczonym?”, jak i ,Zaawansowanym”.

Wystarczy dotkng¢ symbolu = w lewym gdérnym rogu ekranu ,Parametry”: pojawi sie¢ okno z symbolem

funkcji ,Wstepne podgrzewanie” *~ oraz symbolem przetgcznika sygnalizujgcym, ze funkcja jest
wytgczona ( ). Dotkniecie przetgcznika powoduje wigczenie funkcji (1)); ponowne dotkniecie
powoduje wytgczenie. Dotkniecie symbolu ,v"” powoduje automatyczne potwierdzenie funkcji, po czym

okno powraca do ekranu ,Parametry”; natomiast po dotknieciu symbolu ” funkcja nie zostaje
potwierdzona. W tym przypadku okno rowniez powraca do ekranu ,Parametry”.

Funkcji ,Wstepne podgrzewanie” nie mozna wigczy¢ razem z ,op6znionym” startem.

2.12 Cykl pieczenia z funkcjg ,Konserwacja”

Funkcje ,Konserwacja” mozna uruchomi¢ przed lub po ustawieniu parametréw cyklu pieczenia. Mozna
ja uruchomi¢ zaréwno w trybie ,Uproszczonym?”, jak i ,Zaawansowanym”.

Wystarczy dotkng¢ symbolu = w lewym gérnym rogu ekranu ,Parametry”: pojawi sie okno z symbolem

W

funkcji ,Konserwacja” == oraz symbolem przetgcznika sygnalizujgcym, ze funkcja jest wytgczona (

@). Dotkniecie przetgcznika powoduje wigczenie funkcji ("i_); ponowne dotkniecie powoduje
wylgczenie. Dotkniecie symbolu ,v” powoduje automatyczne potwierdzenie funkcji, po czym okno

powraca do ekranu ,Parametry”; natomiast po dotknieciu symbolu <::| funkcja nie zostaje
potwierdzona. W tym przypadku okno réwniez powraca do ekranu ,Parametry”.

2.13 Cykl pieczenia z funkcjg ,Op6znienia”

Funkcje ,Opdznienie” mozna uruchomié¢ przed lub po ustawieniu parametréw cyklu pieczenia. Mozna jg
uruchomi¢ tylko w trybie ,Zaawansowanym”.

Wystarczy dotkngé symbolu = vﬂewym gornym rogu ekranu ,Parametry”: pojawi sie okno wskazujgce

symbol funkcji ,Opdznienie” =P Wartosé czasu (w godzinach i minutach) dla opdznionego
rozpoczecia cyklu pieczenia ustawia sie przesuwajgc palec w gore lub w dét na liczbie obok symbolu do
uzyskania zgdanej wartosci. Dotkniecie symbolu ,v” powoduje automatyczne potwierdzenie funkcji, po

czym okno powraca do ekranu ,Parametry”; natomiast po dotknieciu symbolu <::‘ funkcja nie zostaje
potwierdzona. W tym przypadku okno rowniez powraca do ekranu ,Parametry”. Funkcji ,Opdznienia”
nie mozna wigczyc¢ razem z funkcjg ,Wstepne podgrzewanie”.
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2.14 Zapisywanie programu (przepisu)
Przepisy (programy) utworzone w trybie ,Uproszczonym” lub ,Zaawansowanym” mozna zapisac,

dotykajgc symbolu w lewym gornym rogu ekranu ,podsumowanie”: pojawia sie ekran ,Nazwa
przepisu i zdjecie” oraz okno z tekstem: ,wpisz nazwe”. Dotkniecie tekstu powoduje wyswietlenie
klawiatury alfanumerycznej (rys. 22), ktorej nalezy uzy¢ do wprowadzenia nazwy przepisu.

Aby zapisaC nazwe przepisu w jednym sposrod 42 dostepnych jezykdéw, dotkngé na wyswietlaczu

symbol i wybra¢ odpowiednie znaki. Nazwa wybranego jezyka jest wyswietlana w dolnej czesci
klawiatury alfanumeryczne;j.

Dotkniecie symbolu ,v” powoduje zatwierdzenie nazwy przepisu i wysSwietlenie ekranu ,Rodzaj
produktu” (rys. 23).

Dotkniecie zgdanej nazwy typu produktu powoduje wyswietlenie obok nazwy symbolu potwierdzenia
,¥'"; nastepnie, dotkniecie symbolu ,v"” w prawym dolnym rogu ekranu powoduje zapisanie przepisu;

natomiast dotkniecie symbolu powoduje, ze przepis nie zostaje zapisany, a ekran powraca do
trybu ,Nazwa przepisu i zdjecie”.

* I.u.l 08:31 - 1 no.27
eka 12/10/2017 | & Pasta vl
Recipe image and name é Cereals
Inserisci un‘immagine e ‘ Red meat
un nome della ricetta che vuoi salvare
‘ > White meat
‘ ~-— Bushmeat
; »ip Fish
write here .
N Vegetables
o Sweets
Bakery
| >
<= | 4
<= @ Y <= @ 4
Rys.22 Rys.23

2.15 Zapisywanie programu (przepisu) ze zdjeciem

Aby zaprogramowac przepis ze zdjeciem, wykonaé¢ nastepujgce czynnosci:

- zapisac¢ zdjecie przepisu na pendrive

- wlozy¢ pendrive do wejscia USB

- wpisa¢ nazwe przepisu, jak opisano powyzej w pkt 2.14

- zdjecie przepisu pojawi sie automatycznie podczas wpisywania przepisu do zapamietania

Wazne

W pendrive nalezy przechowywaé w danym momencie tylko jedno zdjecie - to ktére ma by¢ potgczone
z odpowiednim przepisem. Aby zapamietaé wiecej przepiséw z wiasnym zdjeciem, czynno$é opisang
w punkcie 2.15 nalezy powtérzy¢ dla kazdego przepisu.

Zdjecie musi spetiac nastepujgce wymagania:
- Musi miec¢ format png

- Musi mie¢ rozmiar 205x105 pikseli
- Musi mie¢ nazwe ,przepis"
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2.16 Ksigzka z przepisami

Dotkniecie symbolu @ na wyswietlaczu powoduje wyswietlenie ikony ,Ksigzka z przepisami’.
Ponowne dotknigcie tej ikony powoduje wyswietlenie kolejnych 3 ikon, ktore reprezentujg 3 rozne
rodzaje dostepnych przepisow (rys. 24):

e Przepisy Eka

e Przepisy Szefa kuchni

Dotykajac odpowiedniej ikony, mozna wybraé jeden z 3 rodzajow przepisow: pojawi sie ekran ,Menu
ricette” (Menu przepisow) zawierajgcy serie potraw podzielonych na 9 kategorii rozmieszczonych
w osobnych okienkach, ktore nakfadajg sie na siebie (rys. 25). Kazde okno nosi nazwe danej kategorii:

e MAKARONY e MIESO BIALE e WARZYWA

e ZBOZA e DZICZYZNA e DESERY

e« MIESO e RYBY e WYPIEKI
CZERWONE

Aby wyswietlic wszystkie 9 ,okien”, jesli majg one juz co najmniej jeden zapisany przepis, wystarczy
przesung¢ palec w gére lub w dét po ,oknach” 2% ekranie. Przepisy dostepne w ,oknach” mozna
wyswietli¢ na jednym ekranie, dotykajgc symbolu s ® (rys. 26) lub oddzielnie, przesuwajgc palcem po
zdjeciach w prawo lub w lewo.

Po wybraniu przepisu pojawia sie ekran ,podsumowanie” (rys. 27), na ktérym pojawiajg sie wszystkie

parametry zwigzane z cyklem pieczenia dla danego przepisu. Ponadto, dotykajgc symbolu ~) mozna
wyswietli¢ dostepne informacje o wybranym przepisie.

Wszystkie ,Przepisy Eka” sg juz dostepne na ekranie ,Gidwnym”: natomiast wszystkie ,Przepisy szefa
kuchni” i ,Najczesciej uzywane przepisy” mozna otworzy¢ wielokrotnie dotykajgc symbolu P b4 Aby
wybra¢ zgdany przepis, wystarczy przesung¢ palcem w prawo lub w lewo po zdjeciu przedstawiajgcym
dang potrawe; nastepnie, aby moc uzyé go w cyklu pieczenia, wystarczy dotkng¢ wybranego zdjecia:
pojawi sie ekran ,podsumowanie” z nazwg potrawy. Dotkngé ,,v"”, aby rozpoczgé pieczenie.

07:25 Wl #o7:31 Wl #o07:33
eKa 12/10/2017 eKka 29/03/2000 eKa 29/03/2000

- Eka's recipes -m - Pasta - - Cereals -
-
UCCHI!

»

, \g, W,& .
ZUCCHIM CROSTATA e
GRIG  ASTICE AL VAPORE 1OLLA rice pilaf
lasagna

AR

Eka's recipes Chef's recipes

steamed rice

= @® = ® || ® v

Rys.24 Rys.25 Rys.26
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P ll #07:33

eKa 29/03/2000

steamed rice

Pre-heating

Phasel

©) ) & <

0:25 110 100 5

« @® v

Rys.27

2.17 Jak usung¢ programy pieczenia z biblioteki ,SZEFA KUCHNI”
Przepisy z ksigzki ,SZEFA KUCHNI” mozna usungc¢, wykonujgc nastepujgce czynnosci:

an
e Dotkng¢ symbolu ee i wybraé¢ przepis, ktéry ma zostaC usuniety: nazwa przepisu jest
podswietlona na czerwonym tle (rys. 28)

e Dotkniecie symbolu m spowoduje wyswietlenie komunikatu w celu potwierdzenia lub cofniecia
operacji
e Dotkngé¢ symbolu ,v”, aby potwierdzi¢ usuniecie, dotkng¢ symbolu <:: aby cofngc¢ operacje.

i Ul = o07:33
eKa 29/03/2000

- Cereals -

- e

Wazne
Przepisy usuwa sie pojedynczo.
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2.18 Import/eksport z USB do ,Przepiséw Szefa kuchni”

Gniazdo USB znajdujgce sie obok zawiasu dolnego umozliwia importowanie/eksportowanie programow
pieczenia z/do biblioteki uzytkownika pieca za pomocg pamieci USB

Po podigczeniu pamieci USB do dostepnego gniazda przewingé ekran w lewo i dotkngc ikony
USTAWIENIA.

Przewing¢ w doét i wyszukac opcje IMPORT/EKSPORT do/z USB (patrz rysunek 26):

e Eksportuj wszystkie e Importuj wszystkie ¢ Eksportuj kilka e Importuj kilka
przepisy przepisy przepiséw przepiséw
7 07:34
eKa 29/03/2000

- Settings -

)  Sounds

i Import/Export from Usb

Export all the recipes

Import all the recipes

Export a few recipes

Import a few recipes

fcir  HACCP

- ® v

Rys. 29

2.18.1 Eksportuj wszystkie przepisy (zapisane programy)

Uzytkownik moze wyeksportowac¢ wszystkie ,Przepisy Szefa kuchni” do pendrive za pomocg wejscia
USB. Po wykonaniu instrukcji z punktu 2.18, wystarczy dotkngc¢ ikony ,Eksportuj wszystkie przepisy”,
a wszystkie ,Przepisy Szefa kuchni” zostang zatadowane do pamieci USB.

Wazne

Jesli wczesniej wlgczono opcje ,Eksportuj wszystkie programy pieczenia®, nie bedzie mozliwe
wigczenie opcji ,Importuj jeden program pieczenia”. Mozliwe jest wigczenie opcji ,Imporiuj wszystkie
programy pieczenia”.

2.18.2 Importuj wszystkie przepisy (zapisane programy)

Uzytkownik moze zaimportowa¢ wszystkie przepisy z pendrive do folderu ,Przepisy Szefa kuchni” za
pomocg wejscia USB. Po wykonaniu instrukcji w punkcie 2.18 wystarczy dotkng¢ ikony ,Importuj
wszystkie przepisy”, a wszystkie przepisy zostang pobrane z pamieci USB do ,Przepiséw Szefa kuchni’.

Wazne

Jesli przepis o tej samej nazwie co przepis do ,zatadowania” jest juz zapisany w danej kategorii, stowo
»_kopia” zostanie dodane do nazwy.

Jesli ,pendrive” nie zawiera zadnych zapisanych przepiséw (programoéw), po aktywowaniu ,Importuj
wszystkie przepisy” pojawi sie ,0kno” z komunikatem: ,nie znaleziono pliku”.
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Jedli ,pendrive” nie zawiera zadnych zapisanych przepiséw (programow), po aktywowaniu ,Importu;j
wszystkie przepisy” pojawi sie ,,0kno” z komunikatem: ,nie znaleziono pliku”.

2.18.3 Eksportuj kilka przepiséw (zapisanych programéw)

Uzytkownik moze wyeksportowac kilka ,Przepiséw Szefa kuchni” do pendrive za pomoca wejscia USB.
Po wykonaniu instrukcji zawartych w pkt 2.18 wystarczy dotkng¢ ikony ,Eksportuj kilka przepisow”:
pojawi sie ekran ,Eksportuj przepisy”, ha ktbrym zaznaczone sg nhazwy kategorii potraw, ktdére zawierajg
co najmniej jeden przechowywany przepis.

Po dotknieciu nazwy kategorii pojawi sie okno ze wszystkimi przepisami (programami) zapisanymi
w danej kategorii.

Wystarczy dotkng¢ nazwy przepisu, ktéry ma zostaé wyeksportowany, a po prawej stronie okna pojawi
sie symbol ,v”. Powtérzy¢ te samg operacje dla kazdej kategorii i dla kazdego przepisu, ktéry ma
zostac¢ wyeksportowany.

Dotkniecie symbolu ,v” w prawym dolnym rogu ekranu powoduje automatyczne zatadowanie do
pamieci USB wybranych ,Przepiséw Szefa kuchni”: na ekranie pojawi sie¢ okno, w ktorym widoczna
bedzie podswietlona ikona eksport i liczba eksportowanych przepisow.

Wazne
Jesli aktywowana zostata funkcja ,Eksportuj kilka przepisbw”, nie mozna aktywowaé .Importuj
wszystkie przepisy”, mozna aktywowa¢ tylko ,Importuj niektére przepisy”.

2.18.4 Importuyj kilka przepiséw (zapisanych programow)

Uzytkownik moze zaimportowac kilka przepisow z pendrive do folderu ,Przepisy Szefa kuchni’ za
pomocg wejscia USB. Po wykonaniu instrukcji w pkt 2.18 wystarczy dotkng¢ ikony ,Importuj kilka
przepisow”: pojawi sie ekran ,Importuj przepisy”, gdzie nazwy kategorii potraw z pendrive s3
podswietlone, jesli zawierajg co najmniej jeden przepis.

Po dotknieciu nazwy kategorii pojawi sie okno ze wszystkimi przepisami (programami) zapisanymi w
danej kategorii.

Wystarczy dotkng¢ nazwy przepisu, ktory ma zosta¢ zaimportowany, a po prawej stronie okna pojawi
sie symbol ,v”. Powtérzy¢ te samg operacje dla kazdej kategorii i dla kazdego przepisu, ktéry ma
zostac ,zaimportowany”.

Po dotknieciu symbolu ,v” w prawym dolnym rogu ekranu, wybrane przepisy z pendrive sg
automatycznie pobierane do folderu ,Przepisy Szefa kuchni’: pojawia sie okno, na ktérym jest
podswietlona ikona import i liczba zaimportowanych przepisow.

Wazne
Jesli przepis o tej samej hazwie co przepis do ,zatadowania” jest juz zapisany w danej kategorii, stowo
»__kopia” zostanie dodane do nazwy.

Jesli ,pendrive” nie zawiera zadnych zapisanych przepiséw (programéw), po aktywowaniu ,Importuj
kilka przepis6w” pojawi sie ,,0kno” z komunikatem: , hie znaleziono pliku”.
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2.19 Funkcja ,wiele poziomoéw”

Funkcja ,Wiele poziomow” dostepna na ekranie ,Gtownym” ( @) umozliwia korzystanie z trybu
»Oerwis”.

— 08:35 — 08:36 |.|.|.| 08:37
- eKa 12/10/2017 - eKa 12/10/2017 eKa 12/10/2017
- Service - - Service - l Service .

149 @ 3:15
) == 01:15 i (
& 150« 0@ ;-
= 2= Add level :ﬂ:
) 40 % | 1 59 | E aatl
6 50 - . h 0 oo | ~f Pre-heating l
@ 2 ] 3 1 i ) ) @
3 : 8= | 3 150°C 40% 3
4 | < \4 - Multi-level -I
= 01:15
2= 02:00
< ® 4 < ™ v < ® X
Rys. 30 Rys. 31 Rys. 32

Dotkniecie ikony ,Wiele pozioméw” powoduje wyswietlenie ekranu trybu ,Serwis” z parametrami, ktére
mozna ustawi¢ (rys. 30):

e Temperatura pieczenia e Predkosc¢ wentylatora
e Nawilzanie % e Pieczenie ,potstatyczne”

Wartos¢ parametru ustawia sie przesuwajgc palcem w gore lub w dét po cyfrze wartosci obok parametru
do uzyskania zgdanej wartosci; lub obracajgc pokretto zgodnie lub przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara do uzyskania zadanej wartosci. Wartos¢ te potwierdza sie naciskajgc pokretto; ponowne
obrocenie powoduje przejscie bezposrednio do nastepnego parametru.

Dotkniecie symbolu ,,v” powoduje rozpoczecie cyklu pieczenia, wyswietla sie ekran ,dodaj poziom” (rys.
31) z dostepnoscig pozioméw pieczenia dla danego modelu pieca. Dla kazdego poziomu mozna wybraé
inny czas pieczenia.

Po dotknieciu symbolu C[F wyswietla sie okno z parametrem ,Czas” (w godzinach i minutach); aby
ustawi¢ czas, nalezy przesuwac palcem w gore lub w dét po liczbie wartosci obok parametru, az
ustawiona zostanie zgdana warto$¢é. Dotkniecie symbolu ,,v” w oknie powoduje zatwierdzenie wartos$ci.
Rozpoczyna sie odliczanie dla cyklu pieczenia; pojawia sie ekran z ustawiong wartoscig parametru

i symbolem W (rys. 31). Dotkniecie symbolu W powoduje skasowanie wartosci parametru i ponowne
wyswietlenie ekranu ,dodaj poziom”. Parametr ,Czas” mozna réwniez ustawi¢ obracajgc pokretto
w prawo lub w lewo do osiggniecia zgdanej wartosci. Wartos¢ te zatwierdza sie naciskajgc pokretto:

pojawi sie ekran z ustawiong wartoscig parametru oraz W.

Dotkniecie symbolu w prawym dolnym rogu ,v” powoduje wyswietlenie ekranu ,podsumowania”
(rys.32), ktory pokazuje wartos¢ ustawionych parametréw i liczbe aktywnych pozioméw wraz
z odpowiednim odliczaniem. Przesuwajgc palcem w goére lub w dét na ekranie z numerami poziomow,
mozna wyswietli¢ pozostaly czas pieczenia dla kazdego z nich. Wartos¢ parametréw mozna zmienic
podczas pieczenia rowniez z ekranu ,podsumowanie”: wystarczy dotkng¢ symbolu parametru
i w wyswietlonym oknie przesung¢ palcem po wartosci, ktéra ma zosta¢ zmieniona lub obrdcic¢ pokretto.
Nowg wartos¢ potwierdza sie dotykajgc symbolu ,,v” lub naciskajgc pokretio.

Gdy ustawiony czas pieczenia dla jednego z poziomow upltynie, na ekranie ,podsumowanie” pojawi sie
okno z komunikatem ,Wyjmij blache” i odpowiednim numerem poziomu. Specjalny sygnat dzwigkowy
informuje o koniecznosci otwarcia drzwi pieca i wyjecia potrawy.

W przypadku funkcji ,Wiele poziomoéw” prace pieca nalezy przerwa recznie po wyjeciu ostatniej
potrawy.
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2.20 Akcesoria

Na ekranie gtéwnym (@) przesung¢ palcem w lewo na oknie ,Dostepne funkcje”: pojawi sie ikona
(¢) e
~Akcesoria ®™® (rys. 33.); dotkniecie jej powoduje wyswietlenie okna pokazujgcego dostepne akcesoria

(rys. 34):
e MYCIE ¢ KOMORA DO WYRASTANIA/SZAFKA DO UTRZYMYWANIA
TEMPERATURY

07:24 1] 08:43
eKa 12/10/2017 eKa 12/10/2017

< g \ y
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u@ A vf p

CROSTATA CROSTATA

ZUCCHIM ZUCCHIM CROSTA
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el

Washing system
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RN

Settings fter sales servic
.

Rys. 33 Rys. 34

-4

Proofer

Dotkniecie ikony ,Mycie” powoduje wyswietlenie ekranu z dostepnymi trybami (rys. 35):

eL1Eco (39 ¢ L2 Normalny (69°) ¢ L3 Intensywny (100°)
¢ R Plukanie (9’) ¢ Napetnianie pompy
2)

Dotkniecie ,nazwy” zgdanego trybu powoduje wyswietlenie okna pokazujgcego czas trwania trybu (rys.
36). Dotkniecie symbolu ,v”” powoduje uruchomienie mycia: ekran pracy (rys. 37) wyswietla nazwe trybu

mycia w toku, odliczanie czasu mycia oraz symbol @ ktory umozliwia wytgczenie mycia
w dowolnym momencie, po czym automatycznie wtgcza sie tryb “Ptukanie”.

08:46 M 08:44 M 08:44

eKa 12/10/2017 eKa 12/10/2017 eKa 12/10/2017

TWashing system TWashing system Loading -
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Rys. 35 Rys. 36 Rys. 37
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2.21 Chtodzenie

Na ekranie gtéwnym (@) przesung¢ palcem w lewo na oknie ,Dostepne funkcje”: pojawi sie ikona
,Chtodzenie” (rys. 38); dotkniecie jej powoduje wigczenie funkcji; pojawi sie odpowiednie okno
(,Szybkie chitodzenie”), wyswietlajgce w czasie rzeczywistym temperature w komorze pieczenia.
Otworzy¢ drzwi pieca, aby wigczy¢ te funkcje.

Funkcje mozna w dowolnym momencie wytgczyc¢, dotykajgc symbolu @; W przeciwnym razie wytgcza
sie ona automatycznie, gdy temperatura wewnatrz komory pieczenia osiggnie 40°C.

07:24
eka 12/10/2017

Cooldown

£
.

fter sales servic

( Accessorles

‘ Settlngs ’

Rys.38
2.22 Ustawienia

Na ekranie gtobwnym (@) przesung¢ palcem w lewo na oknie ,Dostepne funkcje”: pojawi sie ikona

,Ustawienia” (rys.39); dotkniecie jej powoduje wyswietlenie listy pokazujgcej dostepne ustawienia
(rys.40):

o Jasnos¢ wyswietlacza e Godzina i data o Jezyk o Dzwiek
¢ Import/eksport z dysku Flash e HACCP o Wifi ¢ Informacje o wers;ji
07:24 111 08:48
eKa 12/10/2017 eKa 12/10/2017

[i] Display configuration

I\ s
% @9 Time and Date

ZUCCHIM CROSTATA h Language
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) Sounds

[} Import/Export from Usb

=
‘ %z ’ Wik HACCP

Cooldown

@ e
@@

Accessories

=  Wifi

[ % H ¥ J @ Version info

Settings fter sales servic

® = @® v

Rys. 39 Rys. 40

Dotknigcie ikony danych ustawien powoduje wyswietlenie okna, w ktorym mozna je zmodyfikowac.
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Ponowne dotkniecie ikony po zmianie ustawienia powoduje zniknigcie okna i ponowne wyswietlenie
ekranu z listg ustawien.

o egulacja jasnosci wyswietlacza
Jasnosé R I tl
wyswietlacza

@ Godzina i data Ustawianie godziny i daty

% Jezyk Ustawianie jezyka

1 ' :')) Dzwigk Wiaczanie (#0) lub wytaczanie (@ ) sygnatu dzwiekowego
& Import/eksport Mozna zaimportowa¢ (,przesta¢”) i wyeksportowaé (,pobraé”)
l z dysku Flash programy pieczenia (przepisy) za pomocg ,pendrive USB”

Wiaczanie (#0) lub wytaczanie (@ ) funkcji ,HACCP”.
Funkcja ,HACCP” pozwala na rejestrowanie danych roboczych

e wykonanych cykli pieczenia, stale monitorujgc ich postep. Dane
H&EQP HACCP ,HACCP” mozna zapisac¢ na ,pendrive”, ktéry nalezy podtgczy¢ do

odpowiedniego ,portu USB” pieca. Wszystkie dane dotyczgce cykli
pieczenia przeprowadzonych danego dnia znajdujg sie¢ w tym
samym pliku ,HACCP”.

"":—E.."‘ C Wi Potgczenie z siecig Wifi
h Informacje Informacje o wersji oprogramowania ukfadowego
0 wersiji

2.23 Funkcja HACCP

Funkcja HACCP pozwala na rejestrowanie danych roboczych wykonanych cykli pieczenia, stale
monitorujgc ich postep.

2.23.1 Wigczanie/wytgczanie funkcji HACCP

Na ekranie gtéwnym @ przesung¢ palcem w lewo na oknie ,Dostepne funkcje”. pojawi sie ikona
,Ustawienia”; dotkniecie jej powoduje wyswietlenie ekranu ,podsumowanie”, ktory pokazuje dostepne
ustawienia (rys.41):

Po dotknigeciu ikony

a przetgcznik jest wylgczony . Dotkniecie przetgcznika powoduje wigczenie funkcji HACCP Wi/,
ponowne dotkniecie powoduje wytgczenie. Po wigczeniu funkcji HACCP dotkngé symbolu ,v”
w oknie: funkcja zostanie automatycznie zatwierdzona, a ,okno” powrdci do ekranu podsumowania
z ,Ustawieniami”.

Po aktywacji funkcja HACCP pozostaje wigczona do momentu wylgczenia za pomocyg przetgcznika

" na wysSwietlaczu pojawi si¢ okno wskazujgce dzieri/miesigc/rok,

2.23.2 Pobieranie danych ,HACCP” na dysk USB

Dane HACCP zarejestrowane i zapisane podczas pracy pieca mozna przeglada¢ na komputerze po
pobraniu ich na dysk USB podtgczony do dedykowanego portu USB znajdujgcego sie na dolnym
zawiasie drzwi pieca.

Aby wyswietli¢ zarejestrowane dla konkretnego dnia dane HACCP, nalezy postepowa¢ w nastepujacy
sposob (rys. 41):

Pt
Na ekranie ,podsumowanie”, na ktorym sg wyswietlane wszystkie dostepne ustawienia, dotkngc R

wys$wietli sie okno z dniem/miesigcem/rokiem i przetgcznikiem, ktory nalezy aktywowaé (Vi)

Przesunaé palcem w gore po oknie, az pojawi sie ikona @R (dysk USB). Upewnié sie, ze dysk USB
zostat prawidtowo wtozony do danego portu USB. Wybra¢ dzien, ktérego zarejestrowane dane HACCP
majg zosta¢ wyswietlone, przesuwajgc palcem w goére lub w dot po liczbie wskazujgcej dzien, az pojawi
sie zadany dzie&miesiac/rok musi by¢ poprawny; jesli nie, zmieni¢ je, wykonujgc te same czynnosci).
Dotkng¢ ikony [ i przytrzymacé przez kilka sekund: wszystkie pliki (rozszerzenie txt) zarejestrowane



podczas pracy pieca, od wybranego dnia do ostatniego dnia, gdy funkcja HACCP byfa aktywna, sg
pobierane na dysk USB. W oknie pojawi sie komunikat ,eksport zakonczony” z informacjg na temat
liczby przestanych plikdw.

Wszystkie dane HACCP dotyczgce pieczenia przeprowadzonego tego samego dnia znajdujg sie
w jednym pliku. Zasadniczo kazdy plik HACCP zawiera dane z catego dnia pieczenia.

Bl #=1s:31
eka 04/02/2019
-; Impostazioni -
i Importa/esporta da Usb
H@ HACCP
[ @)
04 / 02 / 2019
< [
= Wifi
© nfo versione
<= @ 4
Rys. 41

Wazne

Jesli dysk USB nie zostanie wiozony w ciagu kilku sekund po dotknieciu ikony @R, na odpowiednim
oknie pojawi sie ostrzezenie ,Brak USB”.

Jesli podczas cyklu pieczenia wystgpi jakakolwiek nieprawidtowos$¢ i uruchomi sie alarm, zostanie to
zarejestrowane w danych HACCP z napisem ,Error Set Exx”, gdzie ,xx* to numer identyfikujgcy typ
alarmu (patrz tabela 5 ,Alarmy”).

Tekst (wyswietlany na komputerze) zarejestrowanych danych HACCP dostepny jest tylko w jezyku
angielskim.

2.24 Potaczenie z siecig Wi-Fi

N

Dotkniecie ikony “&° powoduje wyswietlenie listy dostepnych sieci Wi-Fi (rys.41)
Dotkngé nazwy sieci, z ktérg ma nastgpi¢ potgczenie, a nastepnie dotkng¢ ,,v”, aby potwierdzi¢ (rys.42).

= 07:28 [111] %= 07:28
exKa 23/01/2019 eKa 23/01/2019
)  Sounds *“¥) Sounds
] Import/Export from Usb 5] Import/Export from Usb
Wicte  HACCP Wicir  HACCP
T Wifi = Wifi
"~ o)
&  TECNOEKA-WLAN 57/100 &  TECNOEKA-WLAN 57/100 V'
& ekawifimag 45/100 & ekawifimag  45/100
o
& &
© Version info—_ @ Version info—_
Rys.41 Rys.42

Jesli wybrana sie¢ Wi-Fi jest chroniona hastem, pojawi sie ekran z komunikatem o koniecznosci
wprowadzenia hasta (rys.43); nalezy wprowadzi¢ hasto za pomocg klawiatury alfanumerycznej
i potwierdzi¢, dotykajgc symbolu ,v”.
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% 10:56

eKa 16/02/2017

Enter password

2.24.1 Dostepna aktualizacja oprogramowania (aktualizacja funkciji)

Jedli dostepna jest aktualizacja oprogramowania, pojawi sie ekran ,dostepna aktualizacja
oprogramowania” (rys.44).

% 10:59

eKa 16/02/2017

- Eka's recipesj
> S

Version: 0.84

ﬂ SW update available L

=D
recipe book Multi-level

Rys.44

Dotkniecie symbolu ,,v"” spowoduje rozpoczecie aktualizacji oprogramowania (trwa od 5 do 10 min.), po
ktérej zakonczeniu na_\iv/yéwietlaczu ponownie pojawi sie ekran gtéwny.

Dotkniecie symbolu >>/<< nie spowoduje rozpoczecia aktualizacji, a ekran ,Dostepna aktualizacja
oprogramowania” pojawi sie ponownie dopiero po ponownym wigczeniu zasilania pieca.

2.25 Obstuga techniczna
Niedostepna

2.26 Modele ze stelazem na kétkach (modele MKF 1611 TS - MKF 1664 TS - MKF 2011 TS)

Modele te wyposazone sg w specjalny (opatentowany) system ruchomej wewnetrznej szyby drzwi.
System ten umozliwia przesuwanie szyby wewnetrznej w dé6t lub w gére, w zaleznosci od potrzeb.
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Szyba opuszczona (bez wdzka)

Aby uzyskac to potozenie, nalezy catkowicie otworzy¢ drzwi pieca i wywierajgc odpowiednig site zsung¢
wewnetrzng szybe drzwi do momentu wilgczenia mechanicznego urzgdzenia blokujgcego: stychac
wtedy ,klikniecie” (Rys. 45).

Takie potozenie szyby wewnetrznej drzwi pozwala na hermetyczne zamkniecie komory pieczenia bez
witozonego wdzka na blachy i bez koniecznosci stosowania odpowiedniej przegrody zamykajace;j.

Pieca mozna uzywa¢ z funkcjag ,WSTEPNEGO PODGRZEWANIA” (pkt 2.6), POLAUTOMATYCZNEGO
CZYSZCZENIA (pkt 3.3) lub AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA komory pieczenia (pkt 3.4)

v

Rys. 45

Szyba podniesiona (z wézkiem)

Aby uzyskac¢ to potozenie, drzwi pieca nalezy otworzy¢ (nawet czesciowo) i naciskajgc odpowiednig
dzwignie w dolnej czesci (po prawej stronie) drzwi, za zewnetrzng szybg, aktywowac urzadzenie
zwalniajgce, aby umozliwi¢ automatyczne przesuniecie szyby wewnetrznej w gore.

Takie potozenie wewnetrznej szyby drzwi umozliwia korzystanie z pieca do przeprowadzenia
normalnego cyklu pieczenia z prawidtowo wtozonym wozkiem na blachy.

Wazne

Jezeli przed wlgczeniem pieca wykonywana jest operacja zwolnienia szyby wewnetrznej (komora
jeszcze zimna), zaleca si¢ catkowite otwarcie drzwi i naci$nigcie odpowiedniej dzwigni od strony
wewnetrznej drzwi (rys. 46). Jezeli operacja zwolnienia szyby wewnetrznej wykonywana jest po uzyciu
pieca (komora jest gorgca), zaleca sie czeSciowe otwarcie drzwi, wypuszczenie gorgcego powietrza
i naci$nigcie odpowiedniej dzwigni od strony zewnetrznej drzwi, stosujgc przy tym odpowiednig odziez
chronigcg przed wysokimi temperaturami (rys. 47).

Rys. 47
Szyba opuszczona i drzwi otwarte z wiozonym wézkiem na blachy

Po wilozeniu wozka, na wyswietlaczu pojawi sie okno z nastepujgcym komunikatem: ,Zle ustawiona
szyba, podnie$§¢ szybe”. Wigczy sie powtarzany okresowo alarm dzwiekowy. To potozenie szyby z
witozonym wozkiem na blachy nie pozwala na zamkniecie drzwi. Jesli woézek uderzy o szybe, moze jg
zbi¢: ryzyko obrazen!

Podniesienie szyby powoduje wytgczenie alarmu, po czym piec moze dziata¢ prawidiowo.

Szyba ,podniesiona” i drzwi zamknigte bez wtozonego wbdzka na blachy ]

Jesli nie ma wodzka, na wyswietlaczu pojawi sie okno z nastepujgcym komunikatem: ,Zle ustawiona
szyba opusci¢ szybe” Wigczy sie powtarzany okresowo alarm dzwiekowy. To potozenie szyby
wewnetrznej bez wiozonego wbozka nie pozwala na uzytkowanie pieca w zaden sposéb. Opuszczenie
szyby powoduje wytgczenie alarmu, po czym piec moze dziata¢ prawidtowo.
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3. Czyszczenie

3.1 Reczne czyszczenie komory pieczenia

Ze wzgledéw higienicznych dobrym rozwigzaniem jest czyszczenie komory pieczenia na koniec
kazdego dnia, w ktorym piec byt uzytkowany. Prawidlowe czyszczenie zapobiega réwniez powstawaniu
zjawisk korozyjnych wewnatrz komory, a takze niebezpieczenstwu przypadkowego podpalenia
nagromadzonych ttuszczéw i resztek zywnosci.

Aby utatwi¢ czyszczenie, zdja¢ kratki boczne. Srodki czyszczace nie moga zawieraé substancii
Sciernych ani substancji o charakterze kwasowym/zrgcym. W przypadku braku odpowiednich
detergentéw wystarczy wyczysci¢ komore pieczenia ggbkg nasgczong ciepta wodg z mydtem lub cieptg
wodg i odrobing octu. Sptukaé¢ duzg iloscig wody (uzy¢ odpowiedniego natrysku, jesli jest dostepny) i
dobrze wysuszy¢ miekkg Sciereczkg. Kratki boczne nalezy wyczysci¢ oddzielnie i ponownie
zamontowacé. Po zakonczeniu czyszczenia zostawi¢ drzwi pieca lekko uchylone.

3.2 Pétautomatyczne czyszczenie komory pieczenia

e Rozpyli¢ specjalny odtluszczacz do stali nierdzewnej na wewnetrznych sScianach komory
pieczenia, na kratkach bocznych, na pokrywach wentylatorow (nie rozpyla¢ na wentylatorach
przez kratke) i na wewnetrznej szybie drzwi

e Pozostawi¢ produkt na okoto 20 minut przy zamknietych drzwiach
Wigczy¢ piec, ustawiajgc temperature 70-80°C
Uruchomic¢ cykl z maksymalng iloscig pary (100%) na okoto 15 minut

o Po zakohczeniu cyklu wytgczy¢ piec, pozostawi¢ komore pieczenia do ostygniecia i przeptukac
ja duzg iloscig wody (uzy¢ odpowiedniego natrysku, jesli jest dostepny)

e Wysuszyé, uruchamiajgc cykl ogrzewania, ustawiajgc temperature na 150-160°C na okoto 10
minut (w razie potrzeby powtorzy¢ cykl).

e Po zakohczeniu czyszczenia zostawi¢ drzwi pieca lekko uchylone.

Uwaga

Tylko dla modeli MKF 1611 TS, MKF 1664 TS i MKF 2011 TS (modele ze stelazem na kétkach) nalezy
przeprowadzi¢ pétautomatyczny cykl czyszczenia przy wewnetrznej szybie drzwi w pozycji
opuszczonej.

3.3 Automatyczne czyszczenie komory pieczenia

Na ekranie gtownym (@) mozna wigczy¢ automatyczne mycie w celu wyczyszczenia komory
pieczenia. Aby uruchomi¢ jeden z programow systemu mycia, postepowaé zgodnie z instrukcjami
podanymi w punkcie 2.19.1, pamietajgc o nastepujgcych kwestiach:

System mycia wyposazony jest w zabezpieczenie, kitore nie pozwala na jego wigczenie, jesli

temperatura wewnatrz komory pieca przekroczy 100°C.

¢ Przed wykonaniem cyklu mycia upewnic sie, ze odptyw jest drozny, aby unikng¢ przelewania do
komory pieczenia.

e Programy mycia i czestotliwos¢ ich stosowania zalezg od rodzaju produktow pieczonych
W piecu.

e Aby utrzymaé¢ odpowiedni poziom higieny i zapobiec zepsuciu stali nierdzewnej komory
pieczenia, Producenci zalecajg wykonywanie cyklu mycia intensywnego (L3) co najmniej raz
dziennie.

e W przypadku powstawania zbrylonych zabrudzen nalezy je usung¢ i przeprowadzi¢ reczne
czyszczenie.

¢ Program ,P” nalezy aktywowac¢ przy pierwszym uzyciu systemu mycia i przy kazdym oprdznianiu

pomp, w przeciwnym razie jakos¢ mycia ulegnie pogorszeniu.

Ostrzezenia:

Surowo zabronione jest otwieranie drzwi pieca podczas mycia, ryzyko kontaktu z zragcymi substancjami
chemicznymi i gorgcymi oparami!

Po zakonczeniu czyszczenia za pomocg systemu mycia nalezy upewnic¢ sie, ze w komorze pieczenia
nie ma zadnych pozostatosci detergentu.

Wszelkie pozostatosci nalezy usungé, a komore pieczenia doktadnie przeptukac.

Jesli nastgpi zanik zasilania, po jego przywrdceniu system mycia automatycznie wznowi prace od
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momentu, w ktorym zostat przerwany.

Przed rozpoczeciem cyklu pieczenia nalezy upewni¢ sie, ze w umytej komorze nie ma pozostatoSci
detergentu. Wszelkie pozostatosci nalezy usungC wilgotng szmatka, stosujgc przy tym odpowiednig
ochrone dtoni, oczu i ust, a komore pieczenia nalezy doktadnie przeptukacé.

3.4 Dodatkowe czyszczenie za pomocg generatora pary (odkamienianie)

Innowacyjna konstrukcja generatora pary (element grzewczy umieszczony na zewnatrz i nie zanurzony
w wodzie), mycie i ptukanie, ktore odbywa sie systematycznie przy kazdym wigczeniu pieca, a takze
fakt, ze jest on zasilany zmiekczong wodg (twardo$¢ miedzy 0,5°F a 3°F), powodujg spowolnienie
tworzenia sig kamienia.

W kazdym przypadku POWSTAWANIE KAMIENIA POWODUJE NIEPRAWIDLOWE DZIALANIE |
MOZLIWE USTERKI GENERATORA PARY, ZA KTORE PRODUCENT I/LUB SPRZEDAWCA PIECA
NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI.

W interesie uzytkownika lezy zatem okresowe odkamienianie generatora pary, co najmniej raz
w miesigcu. Ze wzgledow praktycznych czynnosc te mozna przeprowadzi¢ pod koniec dnia roboczego

(rys. 48):

- Wylgczy¢ piec, odtgczy¢ go od zasilania i pozostawic¢ do catkowitego ostygniecia;
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Rys. 48
- Po napehieniu butelki ,B” (w zestawie) ptynem odkamieniajgcym, wtozy¢ rurke (bez kohcowki
rozpylajgcej) do otworu ,A” na pokrywie doptywu powietrza;
- Nacisng¢ butelke kilkakrotnie jedng reka, aby wprowadzi¢ ptyn odkamieniajgcy do otworu: ilos¢
(500 ml = 0,5 litra) mieszczaca w petnej butelce jest wystarczajgca;
- Pozostawi¢ ptyn na co najmniej 8-9 godzin (najlepiej przez noc);
- Po uptywie wymaganego czasu nalezy ponownie podtgczy¢ piec do zrodia zasilania.

Procedura automatyczna spowoduje opréznienie generatora pary z plynu do odkamieniania
i rozpocznie sie cykl mycia trwajgcy okoto 5 minut.
Po zakonczeniu tej procedury piec jest gotowy do ponownego uzycia.

Wazne
Ocet spozywczy to idealny ptyn do odkamieniania: nie powoduje korozji stali nierdzewnej, ma silne
dziatanie odkamieniajgce i mozna go uzywac z zywnoscia.

33



3.5 Czyszczenie wentylatoréw

Wentylatory nalezy regularnie czysci¢ przy uzyciu odpowiednich srodkéw do usuwania kamienia.
Wszystkie ich czesci nalezy doktadnie wyczysSci¢, usuwajgc wszelkie osady z kamienia. Aby dostaé sie
do wentylatorow, nalezy zdjg¢ pokrywe wentylatora. Po zakonczeniu czyszczenia ponownie zatozy¢
pokrywe, wykonujgc te same czynnosci co przy zdejmowaniu, ale w odwrotnej kolejnosci.

3.6 Czyszczenie uszczelki drzwi

Ze wzgledow higienicznych i funkcjonalnych dobrym rozwigzaniem jest czyszczenie uszczelki drzwi na
koniec kazdego dnia, w ktérym piec byt uzytkowany. Nalezy jg dokfadnie umy¢ ciepta wodg z mydtem,
a nastepnie sptukac i osuszy¢ miekkg szmatkg. Wszelkie pozostatosci kamienia lub zywnosci nalezy
usuwac ze szczego6lng ostroznoscig, nie stosujgc w tym celu ostrych metalowych narzedzi, ktére
mogtyby nieodwracalnie uszkodzic¢ uszczelke.

3.7 Czyszczenie drzwi

Wewnetrzng szybe drzwi komory mozna czysci¢ przy uzyciu tego samego rodzaju odttuszczacza, co do
recznego czyszczenia komory pieczenia; moze to by¢ rowniez zwykly (nietoksyczny) srodek do
czyszczenia szyb. Do czyszczenia zewnetrznej szyby drzwi mozna rowniez stosowac zwykty detergent
do szyb. W kazdym przypadku mozna po prostu uzyC cieptej wody z mydiem. Po sptukaniu dobrze
osuszyc¢ szklang powierzchnie miekkg szmatka.

Jesli miedzy dwoma szybami pojawig sie nieprzezroczyste plamy, mozna je usungc¢.

3.8 Czyszczenie zewnetrznej obudowy

Zewnetrzne powierzchnie stalowe nalezy oczysci¢ szmatkg nasgczong cieptg wodg z mydiem lub
wymieszang z odrobing octu; nalezy je dobrze sptukac i osuszy¢ miekkg szmatka.

Jesli uzytkownik chce stosowac okreslone produkty dostepne na rynku, muszg one spetnia¢ wymagania
dotyczgce czyszczenia okreslone w punkcie ,Informacje ogélne” (pkt 8.1).

Warto pamieta¢, ze do czyszczenia blatu podtrzymujgcego urzadzenie oraz podtogi pod urzgdzeniem
takze nie nalezy stosowa¢ kwasnych substancji korozyjnych (np. kwasu solnego), gdyz uwalniane przez
nie opary moga korodowac i niszczyC zewnetrzng powloke stalowg i powodowaé nieodwracalne
uszkodzenie elementéw elektrycznych wewnatrz urzadzenia.

3.9 Okres bezczynnosci

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas, dobrze jest odigczy¢ je od zasilania (za
pomocg magnetycznego wytgcznika bezpieczenstwa znajdujgcego sie przed urzgdzeniem) i odcigc
doptyw wody. Zaleca sie dokladne czyszczenie pieca od wewnatrz (komora pieczenia) i od zewnatrz,
zwracajgc szczego6lng uwage na usuniecie wszelkich pozostatosci soli, ktére mogg prowadzi¢ do korozji
na powierzchniach stalowych.

Zaleca sie réwniez zabezpieczy¢ urzadzenie $srodkami w sprayu na bazie oleju (np. olej wazelinowy),
ktére po spryskaniu powierzchni tworzg skuteczng warstwe ochronna.

Zostawi¢ drzwi komory uchylone.

Odpowiednie przykrycie urzgdzenia pomaga zabezpieczy¢ je przed kurzem.
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4 Rozwigzywanie probleméw

Rodzaj usterki

Przyczyna usterki

Dziatania naprawcze

Panel sterowania jest
catkowicie wytgczony
(piec nie dziata)

Nieprawidlowe przytgczenie do
sieci elektroenergetyczne;j

Sprawdzi¢ przytgczenie do sieci

Brak napiecia sieciowego

Przywréci¢ napiecie zasilajgce

Przepalony bezpiecznik
ochronny ptytki elektronicznej (z
mikroprocesorem)

Skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem

Cykl pieczenia
wigczony: piec nie
dziata

Drzwi otwarte lub uchylone

Prawidtowo zamkng¢ drzwi

Uszkodzony czujnik
magnetyczny

Skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem

Wigczony cykl pary: w
komorze pieczenia nie
zachodzi wytwarzanie

pary

Nieprawidtowe przytgczenie do
sieci wodociggowej

Sprawdzi¢ przytaczenie do sieci
wodociggowej

Zakrecony kurek odcinajgcy

Sprawdzi¢ kurek

Niedrozny filtr wlotu wody

Wyczyscic filtr

Uszkodzony elektrozawdr wlotu
wody

Skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem

Termostat bezpieczenstwa
generatora pary wigczony

Skontaktowac sie
Z autoryzowanym serwisem

Zamkniete drzwi: para
wydostaje sie przez
uszczelke

Nieprawidtowy montaz
uszczelki

Sprawdzi¢ montaz uszczelki

Uszkodzona uszczelka

Skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem

Poluzowany ,nosek” klamki

Skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem

Piec nie piecze
rownomiernie

Jeden z wentylatorow nie dziata
lub obraca sie z niskg
predkoscig

Skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem

Wentylatory nie zmieniajg
kierunku

Skontaktowac sie
Z autoryzowanym serwisem

35




5 Alarmy
Okreslanie, dlaczego praca pieca

est niemozliwa

Rodzaj alarmu Przyczyna alarmu Skutek Dziatania
naprawcze
Przerwane potgczenie sondy

A komory pieczenia z ptytg Nie mozna Skontaktowac sie
E elektroniczng/mikroprocesorem | rozpoczgc z autoryzowanym
0 |Sonda temperatury nie pieczenia serwisem
T lzostata wykryta

Nie mozna rozpocza¢ U_szkodgona sonda komory

pieczenia pieczenia

Nie mozna

S

Przerwane potgczenie sondy
rdzenia z ptytg
elektroniczng/mikroprocesorem

uruchomic cyklu
pieczenia, ktéry

wymaga Skontaktowac sie
ustawienia z autoryzowanym

2 Nie wykryto sondy rdzenia Uszkodzona sonda rdzeniaw | parametru serwisem

Nie mozna rozpocza¢ ksztalcie igly. temperatury

pieczenia rdzenia

A Przegrzany wentylator Praca pieca Skontaktowac sie
E (uruchamia sie zabezpieczenie Wi czrc))na Z autoryzowanym
0 Zadziatat wytgcznik termiczne wentylatora). yia serwisem
3 bezpieczenhstwa

przegrzanych wentylatoréw
E A Aktywny termostat Praca pieca SZ?JT:)ak;%‘(/Vvaa?ﬁSirﬁ
0 zekroczono maksymalna bezpieczenstwa wylgczona serwisrgm y
4 temperature pracy pieca

zadziatat termostat

bezpieczenstwa
E l(;lrlzevv\\,/iiasuwe potozenie szyby Praca pieca Podniesc szybe
1 wylgczona
0 [Zle ustawiona szyba,

podniesc szybe
c l(;lievﬁaéciwe pofozenie szyby Praca pieca Opuscié szybe
] rzwi wylaczona

Zle ustawiona szyba,
opusci¢ szybe

Otwarte drzwi
zamkna¢ drzwi, aby
kontynuowac pieczenie

Otwarcie drzwi podczas
cyklu pieczenia

Zatrzymanie
cyklu
pieczenia

Zamkna¢ drzwi
pieca
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Otworzy¢ drzwi

Funkcja ,szybkiego Praca Elrigiln?v?g
. - chtodzenia” wigczona przy pieca szybkie
Drzwi zamknigte zamknietych drzwiach wytgczona ” .
otworzy¢ drzwi, aby schtodzenie
schtodzi¢ piec komory
E Temper_aturalpc_)wyZej 75°C P_raca Skontaktowaé sie
0 na karcie wyswietlacza pieca z autoryzowanym
5 Temp_eratura karty wylgczona serwisem
wyswietlacza
przekroczylta
75°C
E Temperatura powyzej 75°C Praca SI;OTéak;%V‘;’VZiSE
0 [Temperatura gléwnej na gtownej mikro karcie pieca ser\ljvisreym y
6 |mikro karty zasilania zasilania wytgczona
przekroczyta 75°C
Temperatura powyzej 75°C Praca Skontaktowac sie
E ) na dodatkowej mikro karcie ; Z autoryzowanym
0 [Temperatura dodatkowe; zasilania pieca serwisem
7 |mikro karty zasilania wytgczona

przekroczyta
75°C

37




6 Bledy

Przekazywanie informacji o nieprawidtlowym dziataniu pieca bez jego wylgczania

Rodzaj btedu Przyczyna bledu Skutek Dziatania naprawcze
Na ekranie Piec aut_omatycznie
Przerwa w dostawie wyswietlany jest wznawia pracg od
— pradu. rodzaj bfedu. Praca momentu
Brak zasilania pieca nie zostaje przerwania cyklu
piec byt wytgczony od przerwana pieczenia
XX:xXx do yy:yy
Temperatura powyzej l}la.ekram(_a Skontaktowac sie
wyswietlany jest
w 60°C na karcie rodzai bledu. Pr z autoryzowanym
0 Temperatura karty wyswietlacza 0dza) bigdu. ¢ aca serwisem
1 wyswietlacza pieca nie zostaje
przekroczyta 60°C przerwana
A Na ekranie Skontaktowac sie z
0 Temperatura gtéwnej | gno g gtéwnej mikro | rodzaj biedu. Praca serwisem
2 mikro karty zasilania karcie zasilania pieca nie Zostaje
przekroczyl'a 60°C przerwana
A Na ekranie Skontaktowac sie z
W | Temperatura powyzej | Wyswietlany jest autoryzowanym
0 Temperatura dodatkowej| ch00 14 dodatkowej | rodzaj btedu. Praca serwisem
3 mikro karty zasilania mikro karcie zasilania | Pieca nie zostaje
przekroczyta 60°C przerwana
A Na ekranie Skontaktowac sie z
W . . wyswietlany jest autoryzowanym
— N t . _
0 Usterka nawilzania nie nawli(lazvglsiea\:\f i?r?qccﬁze rodzaj btedu. Praca serwisem
6 mozna 0siggnac pieczenia pieca nie zostaje
pozgdanego nawilzania. przerwana
Na ekranie
Nadmierne nawilzenie vcsj/yswllj?tlgnij)est Skontaktowac sig z
Usterka suszarki nie w komorze pieczenia rodzaj biedu. trgca autoryzowanym
. : 1 pieca nie zostaje serwisem
W mozna 0siggngcé przerwana
0 pozgdanego nawilzania.
7
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Wykonano zbyt wiele

Na ekranie
wyswietlany jest

Wiaczy¢ cykle mycia

grzewcze

Umy¢ piec, wykonano L - .
8 cykli pieczenia y pieca nie zostaje | ” ywny
bez umycia pieca przerwana
Na ekranie
wyswietlany jest
Osiggniecie wymaganej| rodzaj btedu. Piec Skontaktowad sie
W temperatury zajmuje pracuje bez 2 autoryzowanym
0 Uszkodzone elementy zbyt duzo czasu podgrzewania serwisem
9 komory pieczenia

7. Pomoc techniczna

Przed opuszczeniem fabryki urzadzenie zostato skalibrowane i przetestowane przez doswiadczony
i wykwalifikowany personel w celu uzyskania najlepszych wynikéw pracy. Wszelkie naprawy oraz
kalibracje nalezy przeprowadzac z najwyzszg starannoscig i uwagg, uzywajgc wytgcznie oryginalnych
czesci.

Dlatego zawsze nalezy skontaktowac sie z Dealerem, ktory sprzedat dane urzadzenie lub naszym
najblizszym Centrum pomocy technicznej, okreslajgc rodzaj awarii i posiadany model urzadzenia.
Czesci wymagane do dostosowania do réznych rodzajow gazu sg dostarczane wraz z urzgdzeniem,

a zatem dostarczane przy sprzedazy lub dostawie.

W przypadku potrzeb zwigzanych z serwisem, uzytkownik moze skontaktowac sie z firmg Tecnoeka pod

numerami podanymi na okfadce lub odwiedzi¢ strone internetowg www.tecnoeka.com.

8. Utylizacja urzadzenia

Zgodnie z Dyrektywg 2012/19/UE w sprawie utylizaciji
elektrycznego i elektronicznego, umieszczony na sprzecie symbol przekreslonego
kosza na smieci oznacza, ze produkt zostat wprowadzony do obrotu po 13 sierpnia
2015 r. i po zakonczeniu okresu uzytkowania nalezy go utylizowa¢ oddzielnie od

innych odpadow.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzgdzenia uzytkownik musi zatem dostarczyc
je do odpowiednich osrodkéw (punktéw recyklingu) prowadzacych selektywng

zbiorke odpadow elektrycznych i elektronicznych.

Wszystkie urzadzenia TECNOEKA sg wykonane z metalowych materiatéw
nadajgcych sie do recyklingu (stal nierdzewna, blacha ocynkowana, zelazo, miedz,

aluminium itp.), ktore stanowig ponad 90% catkowitej masy urzadzenia.

Przed utylizacjg urzadzenia, zaleca sie, aby uczyni¢ je niezdatnym do uzytku poprzez odtgczenie kabla

zuzytego sprzetu

zasilajgcego i usuniecie mechanizmu zamykania komoér i/lub otworow, jesli wystepuja.

Selektywna zbiorka odpadow, a nastepnie ich przetwarzanie, odzyskiwanie i unieszkodliwianie sprzyjajg
wytwarzaniu urzadzeh z materiatdw poddanych recyklingowi i zmniejszajg negatywny wplyw na
srodowisko i zdrowie, ktdéry moze by¢ spowodowany niewlasciwym postepowaniem z odpadami.

Nielegalna utylizacja produktu przez uzytkownika pocigga za sobg kary administracyjne.
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9. OGRANICZENIE STOSOWANIA GWARANCJI

Produkt firmy Tecnoeka przeznaczony jest wylgcznie do uzytku w branzy spozywczej i objety jest
gwarancjg zgodnie z prawem (art. 1490 i kolejne artykuly kodeksu cywilnego) dla Klientow
Profesjonalnych lub klientow, ktérzy dokonujg zakupow u Dystrybutora z numerem NIP. Produkt firmy
Tecnoeka jest produktem profesjonalnym i certyfikowanym zgodnie z normg IEC EN 60335-1 i moze
by¢ sprzedawany wytgcznie uzytkownikom profesjonalnym.

Z wylgczeniem jakiejkolwiek dodatkowej gwarancji, Sprzedawca zobowigzuje sie naprawic¢, wedtug
wilasnego uznania, tylko te czesci produktow, kitdre posiadajg wady fabryczne, o ile, z zastrzezeniem
przepadku, klient zgtosit wade w ciggu 12 miesiecy od daty zakupu i zgtosit wade w ciggu 8 dni od daty
wykrycia, na pidmie, zatgczajgc kopie faktury, paragonu lub paragonu podatkowego jako dowdd zakupu.
Poza sytuacjg, w ktérej klient nie bedzie w stanie przedstawi¢ faktury, paragonu lub paragonu
podatkowego jako dowodu zakupu lub jesli warunki okreslone powyzej nie sg przestrzegane, gwarancja
traci wazno$¢ w nastepujgcych przypadkach:

1) Usterki lub awarie czesci spowodowane transportem.

2)Uszkodzenia wynikajgce z nieodpowiednich systemoOw zasilania elektrycznego, hydraulicznego
i gazowego w poréwnaniu z tymi opisanymi w instrukcji instalacji lub wynikajgce z nieprawidtowego
dziatania tych systemoéw.

3)Uszkodzenia spowodowane nieprawidtowg instalacjg produktu lub instalacjg niezgodng z instrukcjg
instalacji, a w szczegolnosci uszkodzenia spowodowane nieodpowiednimi przewodami kominowymi
i odptywami, do ktérych podigczony jest produkt.

4)Uzywanie produktu niezgodnie z jego przeznaczeniem, okreslonym i wynikajgcym z dokumentacji
technicznej wydanej przez firme Tecnoeka.

5)Uszkodzenia spowodowane uzytkowaniem Produktu niezgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji
obstugi i konserwaciji.

6) Manipulowanie przy produkcie.

7)Czynnosci zwigzane 2z regulacjg, konserwacjg i naprawg produktu wykonywane przez
niewykwalifikowany personel.

8) Stosowanie nieoryginalnych czesci zamiennych lub czesci niezatwierdzonych przez firme Tecnoeka.
9)Uszkodzenia lub wady spowodowane niedbatym i/lub nierozwaznym uzytkowaniem produktu lub
uzytkowaniem niezgodnym z zapisami w instrukcji obstugi i konserwaciji.

10) Uszkodzenia spowodowane pozarem lub powstate w wyniku innych zdarzen naturalnych, wszelkich
zdarzen losowych lub innych przyczyn niezaleznych od producenta.

11) Uszkodzenia elementéw podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ktére wymagajg okresowej wymiany.

Z gwarancji wytgczone sg rowniez: czesci malowane lub emaliowane, galki, klamki, ruchome lub
wyjmowane czesci plastikowe, zarowki, czesci szklane, uszczelki, czesci elektroniczne i wszelkie
akcesoria, opfaty transportowe w przypadku transportu od konsumenta, uzytkownika koncowego i/lub z
lokalizacji kupujgcego do Tecnoeka srl i odwrotnie. Koszty wymiany pieca i zwigzane z tym koszty
instalacji rébwniez nie sg objete gwarancjg. Gwarancja nie obejmuje Produktéw zakupionych jako
uzywane lub od oséb trzecich, ktére nie majg zwigzku z firmg Tecnoeka i nie sg przez firme
autoryzowane.

TECNOEKA SRL nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie ani posrednie spowodowane
wadg produktu lub wynikajgce z przymusowego zaprzestania jego uzytkowania.

Naprawy gwarancyjne nie skutkujg przedtuzeniem ani odnowieniem gwarancji.

Elementy wymienione w ramach gwarancji sg z kolei objete 6-miesieczng gwarancjg od daty wysyiki,
poswiadczong dokumentem przewozowym wystawionym przez firme Tecnoeka.

Nikt nie jest upowazniony do zmiany warunkoéw gwarancji ani do wydawania innych gwarancji, ani
ustnych, ani pisemnych.

10. Dostepnos¢ i dostawa czesci zamiennych

Tecnoeka srl przechowuje czesci zamienne i zapewnia ich dostepnos¢ przez maksymalnie 24 miesigce
od daty faktury sprzedazy gotowego produktu dealerowi. Nie mozna zagwarantowa¢ dostepnosci po
tym okresie.

11. Prawo wtasciwe i sad wiasciwy

Stosunki dostaw bedg regulowane prawem wtoskim, z wyraznym wytgczeniem norm prawa prywatnego
miedzynarodowego i Konwencji wiedenskiej o miedzynarodowej sprzedazy towaréw z dnia 11.04.1980
r. Wszelkie spory bedg rozstrzygane wytgcznie przez Sad w Padwie.
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Produkty przedstawione w instrukcji moga podlegaé, bez uprzedniego powiadomienia i bez
odpowiedzialnosci firmy Tecnoeka Srl, zmianom technicznym i projektowym w celu ich poprawy, bez
wplywu na ich podstawowe cechy zwigzane z eksploatacjg i bezpieczenstwem. Tecnoeka Srl nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek niedokfadnosci wynikajgce z btedow drukarskich lub pisarskich w
technicznych i handlowych opisach swoich produktéw dla klientéw.
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make it easy

Tecnoeka srl
via Marco Polo, 11 - 35010 Borgoricco Padwa - Wtochy
Tel. + 39.049 .5791479 - Tel. + 39.049.9300344 - Fax +39.049.5794387

email

info@tecnoeka.com - tecnoekasrl@pec.it

strona internetowa
tecnoeka.com
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