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EN: Keep these instructions with the appliance.

DE: Bewahren Sie diese Anweisungen zusammen mit dem Gerat auf.
PL: Przechowu;j te instrukcje razem z urzadzeniem.
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GR: ®ulagre autég Tig 0dnyieg oTN GUCKEUN.
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RO: Numai pentru uz interior.

RU: Tonbko Anst UCNoNb30BaHWS BHYTPW NOMELLEHNN.
GR: Movo yla ecwTepikn xpnon.
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

1. Safety regulations

* Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
Improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

. A Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. “

* Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

o Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

* Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

¢ Connectthe power plug toan easilyaccessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to
do so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use
original parts and accessories.
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¢ This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

¢ This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

o Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

* WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before
cleaning, maintenance or storage.

2. Special Safety Regulations

¢ Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or ap-
proaching parts that move in use.

* Keep body parts, jewelry and loose clothing away from moving parts and fitted tools/
attachments.

o Always remove the blade before pouring contents from the bowl.

¢ Keep hands and utensils out of the bowl whilst connected to the power supply.

* Do not exceed the maximum fill level marked on the inside of the bowl.

* Be careful when handling or touching any part of the appliance when being used in the
cook mode or after cooking. In particular the bowl, lid and tools as they will remain HOT
long after the appliance has been switched off.

¢ Use the handles to remove and carry the bowl. Use oven gloves when handling the hot
bowl and hot tools.

m ¢ The underside of the bowl will remain hot long after the heating has stopped. Use caution

when handling and use a work surface protection mat when placing the bowl on heat
sensitive surfaces.

* Be careful of steam escaping from the bowl particularly when removing the lid or filler cap.

* Do not remove the lid or filler cap whilst liquid is bailing.

o Always close the filler cap when using the chopping function.

¢ Never operate the appliance in the cook mode with the bowl empty.

* Do not use the blender lid to operate the processor. This appliance will be damaged and
may cause injury if the interlock mechanism is subjected to excessive force.

* When using this appliance ensure it is positioned on a level surface away from the edge.

* Do not position below overhanging cupboards.

o For the correct and safe operation ensure that the bowl base and temperature sensors
are clean and dry before cooking.

¢ CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-out,
this appliance must not be supplied through an external switching device, such as a timer,
or connected to a circuit that is regularly switched on and off by the utility.

* Always ensure food is tharoughly cooked and is piping hot before eating.

* Food should be eaten shortly after cooking or allowed to cool quickly and then refriger-
ated as soon as possible.

¢ Warning: Be careful when handing the sharp cutting blades, emptying the bowl and
during cleaning.
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o The maximum load for blending function was 1200 g carrots / 1800 g water.

* Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be ejected
out of the appliance due to a sudden steaming.

o The appliance is only to be used with the stand provided.

* Do not disassemble the base of cup (including handle enclosure), it's not for user main-

tenance.

. @ Surfaces are liable to get hot during use.
¢ For how to clean the surfaces in contact with food please refer the paragraph of Care

and Cleaning.

o CAUTION: Ensure that the appliance is switched off before removing it from the stand.
o WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

3. Intended use

This multifunction appliance is designed for com-
mercial or household use.

Appliance is designed only for prepare semi-fin-
ished products or ready meals (only processing
food products), including shredding, cutting, blend-
ing, mixing, kneading, steaming, Sous Vide cook-
ing, mixing, frying. The appliance also can be used

for weighing products.

Any other use is considered as not in accordance
with the intended purpose. The manufacturer and /
or seller are not responsible for the consequences
of using the appliance contrary to its intended use.
Only the useris responsible for such consequences.




4. Product description

4.1. Overview and parts

No. name No. name No.  name

1 Fillercap 9 Power cord 17 Steamer basket, deep

2 Blender Lid 10 Main switch 18 Steamer basket, shallow
3 Blenderlid seal 11 Baseunit 19 Lid for steamer basket
4 Whisk 12 Knob 20 Driving shaft

5  Stir paddle 13 Display screen 21/21A  Slicer/shred

6  Blade 14 Spatula 22 Sealfor FPlid

7 Steam basket 15 Measuring cup 23 FPlid

8  Blenderjug 16 Seal of deep steamer basket 24 Pusher




4.2. Display and control panel
a) User interface - manual settings
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d] User interface - setup
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Network parameter

Language

About us

Help

e} User interface - home page

39

Parameters

40 41 42 43

No. name No. name No.  name

25  Temperature Button 32 Weight Button 39 Setup Ul

26 Timer Button 33 Function Button 40 Recipes Ul

27  Speed Button 34 Sort managment 41 DIYUl

28  Star/Pause/Stop Button 3/ AZ 42 Auto program Ul
29 Interface shift dot 36  Search Button 43 Download Ul

30 Setup Button 37  More Button

31 Home Button 38  A-Zbutton




5. Installation and set-up before use

Place the drive shaft correctly locked into the jug.

Insert the Jug into the Main Unit. Press down firmly
to lock into place. (LOGO in front), Max in back].

Choose difference accessories for difference cook-
ing purpose. Note: The whisk should be used with
the blade.

Add the ingredients or water to the jug. If need food
processor function. Then you need to attach food
processor lid and put ingredients directly through
food dispenser.

Attach the Blend lid, or Food Processor lid or Steamer.
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Plug your Power cord into the main base then,
Switch on. When main base has the Power cord,
not assemble the Power cord.

Slide the corresponding icon or rotate the knob to
set the temperature, time and speeds. Click the
minute or second in the time icon to quickly set the
exact time. Reverse function: Click the icon for
shift rotating direction.

Click » after set the temperature, time and speed
to start, then the icon will change to Il the ma-
chine is working now. Click !!' or push button in
knob to pause working, click ™ or continuously
press the push button in knob to stop working and
exit the program.

By sliding left direction in screen or click the right
dot in red circle or turn the knob in clockwise to go
to common function menu. Click the L/mJ\ or click
the middle dot in red circle to go back to the initial
step for reset.



(A ) Steam

85 20:00
Click the function icon in common function menu
to go to the corresponding screen interface. Start
working after completing the step 7 and 8. Click & > u
to exit this interface. This icon is for steaming. °
S @ P
000 00: 0
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American cabbage Applesauce.
and carrot salad

By sliding right in screen or click the left dot in red
circle or turn the knob in anticlockwise to go to recipe
menu. Click the /[_D\J or click the middle dot in red
circle to go back to the initial step for reset. °

< L/DJ\ American cabbage and carrot salad 515 O

For the sauce |
1 creamy natural yogurt (125 g)

3tablespoons olive oil (45 mi) |

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 ml)
i
1 teaspoon Dijon mustard (10 g)

Click the recipe photo, enter into recipe interface,
click to check all the recipe details.
Click » tostartand @ for favourite collection.

1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts




American cabbage and carrot salad f['. Q

E

000 00:21 5

> ] The recipe has pre-set parameter. Click U\ to start.
The number in red circle stand for each working
step, click Ul to check all the recipe details.

After cooking, Screen will shows end. Press the
rotary knob and it will stop cooking. If you want to
suspend during cooking. Press the rotary knob.
Then press again and the cooker will continue
cooking. The cooker will stop cooking if you long
press the rotary knob.

Blender jug can be washed by dry dishcloth or
wash it with water. But do not immersed in water;
Do not put it into the dish-washing machine.

Accessories which can put into dishwasher.




Clean the main unit.

6. Control panel overview

Number Icon Function description
1. Can be used to setting temperature, time, speed; or Ul, Auto program, recipe.
N\ 2. Press the knob and the cooker will suspend when cooking. It will continue cooking
{ \‘1 if your press again. Or confirm your choice.
12 AN /// 3. Long push the knob and the cooker will stop cooking.
~ 4. Press the knob after finish all setting and the cooking will start cooking.
Rotary knob 5. It will automatically cancel if you long push the knob during setting.

6. When finish cooking, Press the knob and the cooker will into standby mode.

Reverse
211 The speed rang: 1-3
Speed: Click . to shift between clockwise and reverse.
Speed range:
272 0 L Range: 1-3
ey Range: 1-4
+ Range: 1-12
Slide the picto or rotate the knob to set the speed
Display set time parameter: 0-90 minute
26 00: Operation time display: 0-90 minute
. Click and set min or sec, slide or rotate the knob to set time.
Display set temp parameter.
251 000 Temp rang: 37-130°C
’ After setting 37° next value is 40°, in intervals of 5°.
. Click and slide the picto or rotate the knob to set the temp
13 TN
25.2 /1 r' Close/Qpen Icon
25.3 %‘ 000 Food /ingredients temp. After 37° next value is 40°, in intervals of 5°.




Speed: 6 (Range: 1-12)

28 >/u/m Botton: » start; I pause; ™ stop
30 @ Setup Button: set or check robot cook info including:
WiFi set-up, system version, language ,etc.
31 /LD\J Home page
32 412 Weight button
@ ®
Knead:
N\ Time: 3 (Range: 2-4) minutes 000 00:
(i
331 \“\}P Temp: 000 (Range: 000-37) °C
Speed: 1 (Range: 1-2)
& ®
Steam:
Q Time: 20 (Range: 1-60) minutes 000 00:
332 GP Steam flow: Fast/Medium/Slow
Time count down starts form 95°C
& ®
Slow Cook
n 133 @ Time: 60 (Range: 10-90) minutes 000 00:
’ Temp: 100 (Range: 60-100) °C
Speed: 1 (Range: 1-3)
@ ®
Boil 000 00:
334 D Temp: 100 (Range: 60-100) °C
@ ®
Food Processor .
335 % Time: 30 (Range: 10-60) seconds e '
Speed: 5 (Range: 4-6)
@ ®
N\ Chop o
33. ‘A‘)_‘ Time: 10's (Range: 10's - 4 m) :




Turbo

Time: 60's

33.7 % Speed: 12 o - e
Press # or Press Knob
and release to stop S .

Weight T .
33.8 A \ | .?\ Max 5 kg o ey @

5 ginterval
33.8.1 Tare
33.8.2 End End weighing
34 == Sort management
35 4 A-Z
36 p Search
37 E More: Favourite collection recipe and history
bt Exit

45 Q / % Favourite recipe/History

46 Ingredients Picto

47 Cooking step

48 Chef's tips

49 Accessories Picto

50 f| l Check recipe info including

During standby mode, white and red lights flash. Red light underneath Knob is on when temperature is
beyond 60°C,and white light is on when temperature is below 60°C (at any woring mode).



7. How to use the whisk

Put whisk into blade slot and rotate to fix. Then, put it in the pot.

8. Suggested usage

Method
Function Accessory Speed Time Maximum cooking
ingredients in one time
m Meat Chopping Chopping blade ~ 8-12 30-60s 800 g beef/pork without bone/tendon
Ice Crush Chopping blade ~ 8-12 10-20s 800 g ice cube
. . Maximum capacity: 3000 ml
Blender Chopping blade 12 1 min 1200 g carrot, 1800 g water
Chopping
(Onion, Shallot, Chopping blade 5 15-30s 8004¢
Celery, etc)
Kneading Chopping blade 1 2 min 500 g flour + 250 g water + 20 g oil
Slices, Shreds
[Carrot, Cucumber, Slices discs 5-6 30s 800¢g
Potato)

Choose Soup function. Or you
Soup Stir paddle 1 can setting the proper time, Maximum capacity: 3000 ml
speed, temperature by your own.




9. Care and cleaning

e Always switch off and unplug power cord before

cleaning. Please use dry and soft cloth to clean
power cord.

e Remove the lid and tool from the bowl before
cleaning.

e Power unit wipe with a damp cloth, then dry.
Never use abrasives or immerse in water. Do
not wash them with water or put it into the
dish-washing machine.

e Blender jug can be washed by dry dishcloth or
wash it with water, but do not immersed in water.
Do not put it into the dish-washing machine.

e When there is burn mark on blender jug bottom,
put some citric acid or lemons into water, heat 5~7
minutes, then remove the burn mark with a mop.

* Bowl/stirring/paddle/blade: Wash the parts, then
dry thoroughly. If food sticks or burns on the in-
side of the bowl, remove as much as possible

using a spatula. Fill the bowl with warm soapy
water and allow to soak. Remove any stubborn
deposits using a cleaning brush. Any discoloura-
tion of the bowl will not affect its performance.

e Lid, Measuring cup, Blade, Mixing paddle, Steam
basket, Steamer. etc. all above photo accesso-

ries can be washed by dish-washing machine.

Metal brush, nylon brush, household cleaner, dilu-
G2) ent, cleaning products will damage the surface of
-&

product structure.

How to take out steam basket:
Put mearsuring cup into steam basket slot and ro-
tate to fix. Then, take out.




10. Technical data

Code 221761

Rated voltage 230V, 50-60Hz
Heating power 1000 W

Motor power 1000 W

Mixing power 1400 W

Bowl capacity 3,01/ 4,5 (maks.)
WiFi frequency 2400~2483,5 MHz
Modulation mode OFDM, CCK
Antenna gain 2,0 dbi

Note: If you are Having a problem with your appliances with cannot be solved by above mentioned, please
contact authorised service.

11. Reset temperature control

When over temperature the Jug does not work, you
can Press the temperature button to reset temper-

ature control, after cooling the Jug, the Jug can

temperature button
Press it and "Click”

work.



12. Accessories overview

Key part Function Speed Time Temperature
/ Whip egg white 4 2-4min -
%% Whisk
%T_*% Whip cream 3 3-5min -
> Soup 1-2 1-90 min 100°C
‘ Stirring Kneading 1-2 2-4min -
‘ paddle
Other ingredients that need to heat 1-2 Asperneed  Asperneed
Meat chopping 8-12 30-60s -
Ice crush sugar 8-12 10-20s -
Blade Blender 8-12 1-2 min -
Chopping (onion, shallot, celery etc.) 5-7 15-60's -
Bean, soybean, nut, peanut, 1 2-3 min _
coffee bean, almond
Steam Steam
| Rice, etc. - 20-30 min program:
m\ i1 | I basket Small/Middle
. Only food
Slicer/ .
shred disc Slices 4-6 30-60s ppr:)ocgersasrcr)]r
o Steam
= Steamer Fish, etc. - 10-60 min program:
A~ —— g Middle/Big




13. Firmware update

e Contact with qualified maintenance personnel
for service.

e Put machine bottom upwards, unscrew the cover
of USB.

—

e Put the decicated USB into socket of Power USB
or Android USB and connect dedicated update
firmware.

e Screw cover after update firmware is completed.

SN pIpuY
gsn 80d JoMod

14. Grounding installation

This appliance is classified as protection class
I and must be connected to a protective ground.
Grounding reduces the risk of electric shock by
providing an escape wire for the electric current.

This appliance is fitted with a power cord that has
a grounding wire and grounded plug. The plug
must be plugged into an outlet that is properly in-
stalled and grounded.

15. Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase [e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

16. Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

“DZD

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.
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Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fiir den Kauf dieses Hendi Gerat. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig und achten Sie
besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerdt zum ersten Mal
installieren und verwenden.

1. Sicherheitsvorschriften

o Verwenden Sie das Gerat nur flr den vorgesehenen Zweck, fur den es entworfen wurde,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch fehlerhafte Bedienung und
unsachgemale Verwendung verursacht werden.

* Halten Sie das Gerat und den elektrischen Stecker von Wasser und anderen Flissigkeiten
fern. Falls das Gerat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort den Netzstecker von der
Steckdose. Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizierten Techniker
tberprift wurde. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen fuhrt zu lebensbedrohlichen
Risiken.

e Versuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu 6ffnen.

* Legen Sie keine Objekte in das Gehduse der Appliance ein.

o Berlihren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

* /I\ Gefahr eines elektrischen Schlags! Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, Reparaturen sind nur von qualifiziertem Personal durchzufihren.

o Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn es beschadigt ist, trennen Sie
das Gerat von der Steckdose und wenden Sie sich an den Handler.

» Warnung! Tauchen Sie die elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein.

* Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem Wasser.

o Uberprufen Sie regelmaBig den Netzstecker und das Kabel auf Beschadigungen. Bei
Beschadigung muss es durch einen Dienstleister oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

o Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heiflen Gegenstanden in
Beriihrung kommt und halten Sie es von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das
Netzkabel, um es von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stattdessen immer den
Stecker.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel und/oder das Verlangerungskabel keine
Auslosegefahr verursachen.

o L assen Sie die Appliance wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

» Warnung! Solange sich der Stecker in der Steckdose befindet, wird das Gerat an die
Stromquelle angeschlossen.

o Schalten Sie die Appliance aus, bevor Sie sie vom Sockel trennen.

* Schlieflen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, so dass das Gerat
im Notfall sofort abgenommen werden kann.

¢ Tragen Sie das Gerat niemals an der Schnur.

- @



¢ Verwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusammen mit der Appliance geliefert
werden.

¢ Schlieflen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der Spannung und Frequenz an, die auf
dem Etikett des Gerates angegeben ist.

o Verwenden Sie niemals anderes Zubehor als das vom Hersteller empfohlene Zubehdr.
Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fur den Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur Originalteile und Zubehor.

¢ Dieses Gerat sollte nicht von Personen mit eingeschrankter kdrperlicher, sensorischer
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnisnahme betrieben werden.

¢ Dieses Gerat sollte unter keinen Umstanden von Kindern verwendet werden.

¢ Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es vor der Reinigung,
Wartung oder Lagerung von der Steckdose ab.

2. Besondere Sicherheitsvorschriften

* Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie Zu-
behor wechseln oder sich Teilen nahern, die sich im Gebrauch bewegen.

* Halten Sie Kdrperteile, Schmuck und lose Kleidung von beweglichen Teilen und montier-
ten Werkzeugen / Aufsatzen fern.

¢ Entfernen Sie immer die Klinge, bevor Sie den Inhalt aus der Schiissel gief3en.

* Halten Sie Hande und Utensilien von der Schissel fern, wahrend Sie an die Stromver-
sorgung angeschlossen sind.

o Uberschreiten Sie nicht den auf der Innenseite der Schiissel angegebenen maximalen
Fllstand.

¢ Seien Sie vorsichtig, wenn Sie einen Teil des Gerats handhaben oder bertihren, wenn Sie
es im Kochmodus oder nach dem Kochen verwenden. Insbesondere die Schissel, der
Deckel und die Werkzeuge, da sie noch lange nach dem Ausschalten des Gerats HEISS
bleiben.
o Verwenden Sie die Griffe, um die Schissel zu entfernen und zu tragen. Verwenden Sie
beim Umgang mit der heien Schissel und den heiflen Werkzeugen Ofenhandschuhe.
¢ Die Unterseite der Schiissel bleibt lange nach dem Aufheizen heil3. Gehen Sie beim Um-
gang mit der Arbeitsflache vorsichtig vor und verwenden Sie eine Arbeitsflachenschutz-
matte, wenn Sie die Schussel auf warmeempfindliche Oberflachen stellen.

¢ Achten Sie besonders beim Entfernen des Deckels oder des Einfilldeckels darauf, dass
kein Dampf aus der Schissel austritt.

o Entfernen Sie nicht den Deckel oder den Einfilldeckel, wahrend die Flissigkeit kocht.

¢ Schlieen Sie immer den Einfiilldeckel, wenn Sie die Hackfunktion verwenden.

¢ Betreiben Sie das Gerat niemals im Kochmodus mit leerer Schiissel.

¢ \erwenden Sie nicht den Mixerdeckel, um den Prozessor zu betreiben. Dieses Gerat wird
beschadigt und kann Verletzungen verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus
tibermafiger Kraft ausgesetzt wird.

“DZA



o Wenn Sie dieses Gerat verwenden, stellen Sie sicher, dass es auf einer ebenen Flache
vom Rand entfernt positioniert ist.

¢ Nicht unter Uberhangenden Schranken positionieren.

o Stellen Sie fir einen korrekten und sicheren Betrieb sicher, dass der Schisselboden und
die Temperatursensoren vor dem Kochen sauber und trocken sind.

¢ VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehentliches Ricksetzen des Thermoschut-
zes zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht iber eine eine externe Schalteinrichtung, wie
z. B. eine Zeitschaltuhr, versorgt werden oder an einen Stromkreis angeschlossen werden,
der regelmafig vom Versorgungsunternehmen ein- und ausgeschaltet wird.

o Stellen Sie immer sicher, dass das Essen griindlich gekocht und heif3 ist, bevor Sie es
essen.

o Lebensmittel sollten kurz nach dem Kochen gegessen oder schnell abgekiihlt und dann
so schnell wie moglich gekuhlt werden.

» Warnung: Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die scharfen Schneidklingen ibergeben, die
Schissel leeren und wahrend der Reinigung.

¢ Die maximale Beladung fiir die Mischfunktion betrug 1200 g Karotten / 1800 g Wasser.

* Seien Sie vorsichtig, wenn heif3e Flissigkeit in die Klichenmaschine oder den Mixer ge-
gossen wird, da diese aufgrund eines plotzlichen Dampfens aus dem Gerat ausgestofien
werden kann.

¢ Das Gerat darf nur mit dem mitgelieferten Stander verwendet werden.

s Zerlegen Sie den Boden des Bechers [einschlieflich des Griffgehduses) nicht, er dient
nicht der Wartung durch den Benutzer.

. & Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs heiff werden.

o fFor how to clean the surfaces in contact with food please refer the paragraph of Care
and Cleaning.

¢ VORSICHT: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie es vom Stan-
der nehmen. i

o WARNUNG: DIESES GERAT MUSS GEERDET WERDEN.

3. Bestimmungsgemafe Verwendung

Dieses Multifunktionsgerat ist fir den gewerbli-

chen oder privaten Gebrauch konzipiert .

Das Gerat ist nur fir die Zubereitung von Halbfer-
tigprodukten oder Fertiggerichten (nur fir die Ver-

arbeitung von Lebensmitteln)

vorgesehen, einschlieilich Zerkleinern, Schnei-
den, Mixen, Mischen, Kneten, Dampfen, Kochen,

Mischen und Braten von Sous Vide. Das Gerat kann
auch zum wiegen von Produkten verwendet werden.
Der Hersteller und / oder Verk&ufer haften nicht
flr die Folgen einer Verwendung des Gerats, die
dem Verwendungszweck widerspricht. Fur solche
Folgen ist nur der Nutzer verantwortlich.



4. Produktbeschreibung

4.1. Ubersicht und Teile

Nr.  Bezeichnung Nr.  Bezeichnung Nr.  Bezeichnung
1 Einfullverschluss 9 Netzkabel 17 Dampfkorb, tief
2 Mixerdeckel 10 Hauptschalter 18 Dampfkorb, flach
3 Mixerdeckeldichtung 11 Grundeinheit 19 Deckel fiir Dampfkorb
4 Schneebesen 12 Knopf 20 Antriebswelle
5  Paddelumriihren 13 Anzeigebildschirm 21/21A Zerkleinerer
6  Klinge 14 Spatel 22 Dichtung fir FP-Deckel
7 Dampfkorb 15 Messbecher 23 FP Deckel
8  Mixbecher 16 Siegel des tiefen Dampfkorbs 24 Pusher




4.2. Anzeige- und Steuertafel

a) Benutzerschnittstelle - Manuelle Einstellungen

& & b
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26 27

00: 0

b] Benutzerschnittstelle - Auto Programme
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c) Benutzerschnittstelle - Rezept
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d] Benutzerschnittstelle - Setup

e)] Benutzerschnittstelle - zu Hause Seite

< @

Z= Network parameter

@ Language
@ About us

@ Help

39

Parameters

41

42

43

Nr.  Bezeichnung Nr.  Bezeichnung Nr.  Bezeichnung

25  Temperaturknopf 32 Gewichtstaste 39 B.en.utzeroberﬂache
einrichten

26 Timer-Taste 33 Funktionstaste 40 Benutzeroberflache - Rezept

27  Geschwindigkeitstaste 34 Sortierverwaltung 41 Benutzerobe-rflache
- Manuelle Einstellungen
Eine Uto-Programm-

28  Stern/Pause / Stopp-Taste 3B AZ 42 “Benutzeroberfliche

2 Schnittstellenverschiebun 36 Suchschaltflache 03 L?den Sie die Benutzerober-

gspunkt flache herunter
30  Setup-Schaltflache 37  Mehr Button
31 Home Button 38  AZ-Taste




5. Installation und Einrichtung vor Gebrauch

Setzen Sie die Antriebswelle richtig in den Krug
ein.

Setzen Sie den Krug in die Haupteinheit ein. Driick-
en Sie fest nach unten, um einrasten zu konnen
(LOGO vorne, Max hinten).

Wahlen Sie Differenzzubehér fir unterschiedliche
Kochzwecke. Hinweis: Der Schneebesen sollte
mit dem der Klinge verwendet werden.

Geben Sie die Zutaten oder das Wasser in den
Krug. Wenn Sie eine Kiichenmaschine bendtigen.
Dann miissen Sie den Deckel der Kiichenmaschine
aufsetzen und die Zutaten direkt durch den Leb-
ensmittelspender geben.

Bringen Sie die Mischung Deckel oder
Kichenmaschine Deckel oder Dampfer
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Slow cook
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Turbo

Stecken Sie Ihr Netzkabel in die Hauptbasis
dann einschalten Wenn die Hauptbasis das Netzk-
abel hat, montieren Sie das Netzkabel nicht.

Schieben Sie das entsprechende Symbol oder
drehen Sie den Knopf, um Temperatur, Zeit und
Geschwindigkeit einzustellen. Klicken Sie im Zeit-
symbol auf die Minute oder Sekunde, um schnell
die genaue Zeit einzustellen. Reverse - Funktion :
Klicken Sie auf das Symbol fir Schaltdrehrich-
tung.

Klicken » Sie nach dem Einstellen von Temper-
atur, Zeit und Geschwindigkeit, um zu starten,
Das Symbol dndert sich dann zu !l die Maschine
arbeitet jetzt. Klicken !l oder driicken Sie die
Taste im Knopf, um die Arbeit zu unterbrechen.
Klicken ™ Sie oder driicken Sie kontinuierlich die
Taste im Knopf, um die Arbeit zu beenden und das
Programm zu beenden.

Schieben Sie den Bildschirm nach links oder klick-
en Sie auf den rechten Punkt im roten Kreis oder
drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um zum
allgemeinen

Funktionsmeni zu gelangen. Klicken {4} Sie auf
den oder den mittleren Punkt im roten Kreis,
um zum ersten Schritt zum Zurlcksetzen zu-
rickzukehren.



Klicken Sie auf das Funktionssymbol im allgemei-
nen Funktionsment, um zur entsprechenden Bild-
schirmoberflache zu gelangen. Beginnen Sie mit
der Arbeit, nachdem Sie die Schritte 7 und 8 ausge-
fiihrt haben. Klicken Sie € um diese Schnittstelle
zu beenden. Dieses Symbol dient zum Dampfen.

Schieben Sie den Bildschirm nach rechts oder
klicken Sie auf den linken Punkt im roten Kreis oder
drehen Sie den Knopf gegen den Uhrzeigersinn,
um zum Rezeptment zu gelangen. Klicken () Sie
auf den oder den mittleren Punkt im roten Kreis,
um zum ersten Schritt zum Zurlcksetzen zu-
rickzukehren .

Klicken Sie auf das Rezeptfoto, rufen Sie die Re-
zeptoberflache auf und klicken Sie ,
um alle Rezeptdetails zu Uberprifen. Klicken Sie
» zum Starten und Q fur favo u Ritus Samm-
lung.

(A ) Steam

000 00:

American cabbage
and carrot salad

A
B>

American cabbage and carrot salad

For the sauce
1 creamy natural yogurt (125 g)

3tablespoons olive oil (45 mi)

1 teaspoon Dijon mustard (10 g)
1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts

0:00

® o

e

v
|
|

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 ml)



< & American cabbage and carrot salad o QO

000 00:21 5

Die Rezeptur hat den Vor - eingestellten Param-

eter. Klicken Sie U\ hier, um zu beginnen. Die
> ™ Zahl imroten Kreis steht fir jeden Arbeitsschritt.
Klicken Sie U hier, um alle Rezeptdetails zu tber-
prifen.

Nach dem Garen zeigt der Bildschirm das Ende an.
Dricken Sie den Drehknopf und der Garvorgang
wird beendet. Wenn Sie wahrend des Garvorgangs
anhalten mochten. Driicken Sie den Drehknopf.
Driicken Sie dann erneut und der Herd kocht wei-
ter. Der Herd hort auf zu kochen, wenn Sie den
Drehknopf lange driicken.

Der Mixbecher kann mit einem trockenen Ge-
schirrtuch oder mit Wasser gewaschen werden.
Tauchen Sie ihn jedoch nicht in Wasser. Stellen Sie
es nicht in die Spilmaschine.

Zubehor, das in die Splilmaschine gestellt werden
kann.




Reinigen Sie das Hauptgerat.

6. Ubersicht iiber die Systemsteuerung

Nummer Symbol Funktionsbeschreibung

1. Kann zum Einstellen von Temperatur, Zeit, Geschwindigkeit oder Benutzerober-
flache verwendet werden. DAutomatisches Programmieren, Rezept.
2. Driicken Sie den Knopf und der Herd wird beim Kochen angehalten. Wenn Sie

i erneut driicken, wird der Garvorgang fortgesetzt. Oder bestatigen Sie lhre Wahl.
( ‘}\ 3. Wenn Sie den Knopf lange driicken, hort der Herd auf zu kochen.
12 X /7’ 4. Driicken Sie den Knopf, nachdem Sie alle Einstellungen abgeschlossen haben,
~ und der Garvorgang beginnt.
Drehknopf 5. Es wird automatisch abgebrochen, wenn Sie den Knopf wahrend der Einstellung
lange dricken.
6. Wenn Sie mit dem Garen fertig sind, driicken Sie den Knopf und der Herd
wechselt in den Standby-Modus ﬂ
271 Umkehren
' Die Geschwindigkeit klingelte: 1-3
Geschwindigkeit: Klicken Sie &), um zwischen Uhrzeigersinn und Riickwérts
zu wechseln. Geschwindigkeitsbereich Geschwindigkeitsbereich:
L Bereich:1-3
27.2 0 * Bereich: 1-4
. <4~ Bereich: 1-12
S schieben Sie das Bild oder drehen Sie den Knopf, um die Geschwindigkeit
einzustellen
Anzeige des eingestellten Zeitparameters: 0-90 Minuten
2% 00- Betriebszeitanzeige: 0-90 Minuten
Clecken und SET min oder sec, Schieber oder Drehen des Knopfes
S um die Zeit einzustellen.
Den eingestellten Temp-Parameter anzeigen .
Temp klingelte: 37-130 °C
25.1 000 Nach Einstellung 37 °, n ist ext Wert 40 °, in Intervallen von 5 °.

° Klicken und schieben Sie das Bild oder drehen Sie den Knopf, um die Temperatur
einzustellen

- @



s§5  ~

25.2 U/U' Symbol schlieBen / 6ffnen

25.3 %‘ 000 Lebensmittel / Zutaten temp. Nach 37 °, nist ext Wert 40 °, in Intervallen von 5 °.
28 >/ /™ Unten: ® Start; ! Pause; ™ Stopp
30 @ Setup - Taste: Set oder Scheck Roboter Koch info einschlieflich: Wi-Fi Set Set-up,
system Version, L anguage usw.
31 Ll Startseite Seite - zu Hause Seite
32 412 Gewicht Taste
P
Kneten:
331 I ) Zeit: 3 (Bereich: 2-4) Minuten 000 00: 0
’ \_A Temp: 000 (Bereich: 000-37) °C : < R
Geschwindigkeit: 1 (Reichweite: 1-2)
P
Dampf:
33.2 ‘ Zeit: 20 (Bereich: 1-60) Minuten 000 00: 0
: Nalll Dampfstrom: Schnell / Mittel / Langsam 8 e R
Der Countdown beginnt bei 95 °C
P
Langsam kochen
133 Ty Zeit: 60 (Bereich: 10-90) Minuten 000 00: 0
: NP Temp: 100 (Bereich: 60-100) °C : < L
Geschwindigkeit: 1 (Bereich: 1-3)
P
AR\ Kochen 000 00: 0
334 L] Temp: 100 (Bereich: 60-100) °C : < R
P
1 Abschneidemaschine o
33.5 = Zeit: 30 [Bereich: 10-60) Sekunden - - . ®
- Geschwindigkeit: 5 (Reichweite: 4-6)




Zerkleinern

33.6 x‘i’.w Zeit: 10 s [Reichweite: 10 s-4 m) o o -
A Geschwindigkeit: 6 (Bereich: 1-12)
ARG
Turbo:
Zeit: 60 s / Geschwindigkeit: 12 . ,
33.7 % Driicken oder driicken Sie den Knopf - e . ®
und lassen Sie # ihn los, umihn
anzuhalten S .
ARG
Wiegen o
338 A \| .?\ Max: 5 kg o o -
5gIntervall
33.8.1 Tara
33.8.2 End Ende des Wiegens ﬂ
34 == Sortierverwaltung
35 4 A-Z
36 D Suche
37 E Mehr: Lieblingssammlungsrezept und Geschichte
4b Ausgang
45 @ / i-) Lieblingsrezept / Geschichte
46 Zutaten Picto
47 Kochschritt
48 Tipps des Kiichenchefs
49 Zubehor Picto
50 ]‘I l\- Uberpriifen Rezept Info einschlieBlich

Im Standby-Modus blinken weifie und rote Lichter. Rotes Licht unter Knob ist, wenn die Temperatur tiber 60 °C,
und weifles Licht auf, wenn die Temperatur unter 60 °C (jedem woring Modus).

- @



7. Wie man den Schneebesen benutzt

Den Schneebesen in den Klingenschlitz stecken und zum Fixieren drehen. Dann legen Sie es in den Topf.

8. Empfohlene Verwendung

Methode
Funktion Zubehorteil  Geschwindigkeit Zeit Maximales Garen Zutaten
auf einmal
. ) 800 g Rind- / Schweinefleisch
m Fleisch hacken Klinge hacken 8-12 30-60s ohne Knochen / Sehne
Eiswiirfel Klinge hacken 8-12 10-20s 800 g Eiswiirfel
. . ) Maximale Kapazitat: 3000 ml
Mixer Klinge hacken 12 1 min 1200 g carrot, 1800 g water
Hacken
(Zwiebel, Schalotte,  Klinge hacken 5 15-30s 800¢
Sellerie usw.)
Kneten Klinge hacken 1 2 min 5009Mehl+25_QgWasser
+20g0l
Scheiben, Fetzen
(Karotte, Gurke, Scheiben 5-6 30s 800¢g
Kartoffel)
Wahlen Sie die Suppenfunk-
Paddel . tlo'n. Odgr Sie konnlen .dle . Maximale Kapazitat:
Suppe . 1 richtige Zeit, Geschwindigkeit
umriihren 3000 ml
und Temperatur selbst

einstellen.




9. Pflege und Reinigung

e Schalten Sie das Netzkabel vor dem Reinigen
immer aus und ziehen Sie den Netzstecker. Bitte
reinigen Sie das Netzkabel mit einem trockenen
und weichen Tuch.

e Entfernen Sie vor dem Reinigen den Deckel und
das Werkzeug von der Schissel.

e Leistungseinheit w IPE mit einem feuchten
Tuch, dann trocknen. Verwenden Sie niemals
Schleifmittel und tauchen Sie niemals in Wasser.
Waschen Sie sie nicht mit Wasser und stellen Sie
sie nicht in die Spllmaschine .

e Der Mixerbehélter kann mit einem trockenen

Spultuch oder mit Wasser gereinigt werden,
aber nicht in Wasser getaucht werden. Nicht in
die Geschirrspilmaschine geben!

e Wenn der Boden des Mixbehalters verbrannt ist,
geben Sie etwas Zitronensaure oder Zitronen in
das Wasser, erhitzen Sie es 5 bis 7 Minuten und

entfernen Sie den Brandfleck mit einem Mopp.
e Schissel / Rihren / Paddel / Klinge: Teile wa-
schen, dann griindlich trocknen. Wenn Lebens-
mittel an der Innenseite der Schiissel kleben
oder brennen, entfernen Sie so viel wie mdglich
mit einem Spatel. Fillen Sie die Schissel mit
warmem Seifenwasser und lassen Sie sie ein-

weichen. Hartnackige Ablagerungen mit einer
Reinigungsbirste entfernen. Verfarbungen der
Schissel beeintrachtigen die Leistung nicht.

e Deckel, Messbecher, Klinge, Mischpaddel, Dampf-
korb, Dampfgarer. usw. Alle oben genannten Fo-
tozubehorteile konnen mit einem Geschirrspliler
gewaschen werden.

N P Metallbirste, Nylonbirste, Haushaltsreiniger, Ver-
! diinnungsmittel und Reinigungsprodukte bescha-

digen die Oberflache der Produktstruktur.

So nehmen Sie den Dampfkorb heraus:
Setzen Sie den Messbecher in den Dampfkorb-
schlitz und drehen Sie ihn, um ihn zu fixieren. Dann

herausnehmen.

. @



10. Technische Daten

Code 221761
Nennspannung 230V, 50-60Hz
Heizleistung 1000 W
Motorleistung 1000 W
Mischleistung 1400 W
Schiisselkapazitit 3,01/ 4,5 (maks.)
WiFi-Frequenz 2400~2483,5 MHz
m::tIAN:\E:ZnSneenndgeeljvliS::]ng 20dBm
Modulationsmodus OFDM, CCK
Antennengewinn 2,0 dbi

Hinweis: Wenn Sie ein Problem mit Ihren Geraten haben, das durch die oben genannten Probleme nicht
behoben werden kann, wenden Sie sich bitte an einen autorisierten Kundendienst

11. Temperaturregelung zuriicksetzen

Wenn der Krug bei Ubertemperatur nicht funkti-
m oniert, kénnen Sie die Temperaturtaste dricken,
um die Temperaturregelung zuriickzusetzen. Nach
dem Abkihlen des Kruges kann der Krug funkti-

Temperaturknopf
Driicken Sie
darauf und klicken
Sie auf

onieren.




12. Zubehor Ubersicht

Key Teile Funktion Geschwindigkeit Zeit Temperature
Peitsche Ei weifl 4 2-4 min -
Schneebesen
Peitsche - Creme 3 3-5min -
Suppe 1-2 1-90 min 100°C
Paddel Kneten 1-2 2-4 min -
umriih
ren Andere Zutaten, -2 Nach Bedarf Nach Bedarf
die erhitzen miissen
Fleisch hacken 8-12 30-60s -
Ice Crush Zucker 8-12 10-20s -
Mixer 8-12 1-2 min -
Klinge Hacken [ZW|e-bel, Schalotte, 5.7 15-60' B
Sellerie usw.)
Bohne, Sojabohne, Nuss,
Erdnuss, Kaffeebohne, 12 2-3min -
Mandel
Dampfpro-
| Dampfkorb Rice, etc - 20-30 min ramm:
T 1] d ete gramm:
m l Klein / Mittel
i Nur
Sllce.r/ . Lebensmittel
Scheibe Scheiben 4-6 30-60s - Prozessor
zerkle inern - Programm
o N Dampfpro-
= Dampfer Fisch usw. - 10-60 min gramm:
— Mittel / GroB




13. Firmware- Update

¢ Kontaktieren Sie qualifiziertes Wartungsperson-
al fir den Service

e Setzen Sie den Maschinenboden nach oben und
schrauben Sie die USB-Abdeckung ab.

e Stecken Sie den dedizierten USB-Anschluss in

—

die Steckdose von Power USB oder Android USB
und schliefen Sie die dedizierte Update- Firm-
ware an.

e Schraubenabdeckung nach Abschluss der
Firmware-Aktualisierung.

SN pIpuY
gsn 80d JoMod

14. Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und
muss mit einer Schutzerde verbunden werden. Die
Erdung reduziert das Risiko eines elektrischen
Schlags, indem ein Fluchtkabel fir den elektri-
schen Strom bereitgestellt wird. Dieses Gerat ist

mit einem Netzkabel mit einem Erdungskabel und
einem geerdeten Stecker ausgestattet. Der Ste-
cker muss in eine Steckdose gesteckt werden, die
ordnungsgemaf installiert und geerdet ist.

15. Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.



16. Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht tber den Hausmiill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fir Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf3 den
geltenden Vorschriften uber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und
das Recycling der Altgerate tragt zur Schonung
der natirlichen Ressourcen bei und sorgt fir eine

umwelt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise.

Weitere Informationen dariber, wo Sie lhre Altge-
rate entsorgen kénnen, erhalten Sie bei Ihrem ort-
lichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur tbernehmen keine Verantwor-
tung fir das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abfallen, weder direkt noch
Uber ein offentliches System.
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Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegélna uwage
na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego urzadzenia
po raz pierwszy.

1. Przepisy bezpieczer'\stwa

* Urzadzenie nalezy uzywac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem, do ktorego zostato za-
prOJektovvane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukcj.

* Producent nie ponosi odpovwedmalnosu za Jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawi-
dtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

¢ Przechowywac urzadzenie i wtyczke elektryczna z dala od wody i innych ptynovv W przy-
padku, gdy urzadzeme wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca z gniaz-
da. Nie uzywac urzadzema dopoki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego tech-
nika. N|eprzestrzegan|e tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwierac obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj przedmiotéw do obudowy urzadzenia.

o Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtonmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie prébuj samodzielnie naprawiac urza-
dzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel..

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda i skontaktuj sie ze sprzedawca.

o Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke za5|lajaca | przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zostac zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie wykwalifi-
kowana osobe w celu unikniecia niebezpieczenstwa lub obrazen.

. Upeme sie, ze przewod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

¢ Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podtaczone do zrédta
zasilania.

o Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

¢ Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie noS urzadzenia za przewdd.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktore nie sa dostarczane razem z urza-
dzeniem.

¢ Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia wymie-
niona na etykiecie urzadzenia.
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¢ Nigdy nie uzywaj akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezpieczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodze-
nie urzadzenia. Uzywa tytko oryginalnych czesci i akcesoriow.

* Urzadzenie to nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fi-
zycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktore maja brak doswiadczenia | wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byc uzywane przez dzieci.

. Przechov\/yvvac urzadzenie i jego przewdd zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

o OSTRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego
przed czyszczeniem, konserwacja lub przechovvyvvamem

2. Specjalne przepisy bezpieczenstwa

¢ Przed wymiana akcesoriow lub obstuga czesci urzadzenia bedacych w ruchu podczas
eksploatacji, wytacz urzadzenie i odtacz je od zrodta zasilania.

¢ Obstugujac urzadzenie upewnij sie, czy nie masz na sobie luznej odziezy, bizuterii oraz
nie dotykaj ruchomych elementéw urzadzenia i jego akcesoriéw rekoma.

¢ Przed wyciagnieciem z pojemnika jego zawartosci, wymontuj néz.

¢ (dy urzadzenie podtaczone jest do zasilania, nie wktadaj do pojemnika rak ani akceso-
riow.

* Nie napetniaj pojemnika powyze| zaznaczonego poziomu.

* Zachowaj ostroznos¢ podczas obstugi lub dotykania kazdej z czeSci urzadzenia pracuja-
cego w trybie gotowania lub po jego zakonczeniu. Dotyczy tow szczegolnosu pojemnika,

pokrywy i akcesoriow - pozostana one GORACE przez dtuzszy czas po wytaczeniu urza-
dzenia.

¢ Podczas wymontowywania i przenoszenia pojemnika dotykaj wytacznie jego uchwytow.
Przenoszac goracy pojemnik lub akcesorium natéz rekawice kuchenne.

* Dolna czes¢ pojemnika pozostanie goraca przez d{uzszy czas po wytaczeniu urzadzenia.
ZachovvaJ ostroznos¢ podczas przenoszenia pojemnika i w przypadku umieszczania go
na powierzchniach nieodpornych na dziatanie ciepta uzy] maty zabezpieczajace;.

* Zachowaj ostroznos¢ podczas podnoszenia pokrywy lub zatyczki wlewu ze wzgledu na
wydobywajaca sie przez nie pare.

¢ Nie podnos pokryvvy ani nie otwieraj zatyczki wlewu, gdy w pojemniku znajduje sie gotu-
Jaca sie woda.

¢ /awsze zamykaj zatyczke wlewu podczas krojenia.

¢ Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia, gdy pojemnik jest pusty.

o Nie korzystaj z pokrywy blendera, jesli chcesz pracowac w trybie krajalnicy. W przypadku,
gdy mechanizm blokujacy zostanie przycisniety z duza sita, moze dojs¢ do uszkodzenia
urzadzenia oraz powstania obrazen ciata operatora.

¢ Podczas korzystania z urzadzenia upewnij sie, ze zostato ono umieszczone na poziomej
powierzchni, z dala od je] krawedzi.

* Nie ustawiaj urzadzenia pod wiszacymi szatkami.

o Aby zapewnic praW|dtowa | bezpieczna eksploatacje urzadzenia, przed rozpoczeciem
gotowania upewnij sie, czy podstawa pojemnika i czujniki temperatury sa czyste I suche.
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¢ UWAGA: Aby uniknaC zagrozenia zwiazanego z przypadkowym zresetowaniem wytacz-
nika termicznego, nie nalezy zasila¢ urzadzenia w energie elektryczna przy uzyciu ze-
wnetrznych urzadzen wytaczajacych, takich jak timer, oraz nie nalezy podtaczac urza-
dzenia do siecl za5|laJaceJ w ktorej doptyw energii jest regularnie wytaczany i ponownie
wtaczany przez dostawce.

* Przed przystapieniem do spozycia przygotowanego positku upewnij sie, czy zostat wta-
Sciwie ugotowany | jest goracy.

¢ Produkt zywnosciowy nalezy spozy¢ w krétkim czasie po Jego przyrzadzeniu | przesty-
gnieciu, a wszelkie resztki nalezy jak najszybciej umiescic w lodowce.

* Ostrzezenie: Podczas wyjmowania produktow zywnosciowych z pojemnika oraz podczas
Jego czyszczenia uwazaj na ostre noze.

¢ Maksymalna wydajnos¢ urzadzenia w przypadku blendowania wynosi 1200 g marchewek
/1800 g wody.

* Zachowaj ostrozno$¢ podczas wlewania do pojemnika (zardwno przy funkcji krajalnicy
jak i blendera) goracych ptyndw, poniewaz pojemnik moze zostac odtaczony od urzadze-
nia ze wzgledu na nagte parowanie.

o / urzadzenia mozna korzysta¢ wytacznie w potaczeniu z dotaczona podstawa.

* Nie wymontowuj podstawy pojemnika (w tym obudowy z uchwytam|] - nie podlega ona
konserwacji przez uzytkownika.

@ Powierzchnie urzadzenia moga sie nagrzewac podczas eksploatacji.

* Instrukcje dotyczace czyszczenia povwerzchm wchodzacych w kontakt z jedzeniem za-
warte zostaty z rozdziale . Konserwacja i czyszczenie”.

o UWAGA: Przed zdjeciem urzadzenia z podstawy upewnij sie, czy zostato odtaczone od
zrodta zasilania. )

» UWAGA: URZADZENIE MUSI BYC BEZWZGLEDNIE UZIEMIONE.

3. Przeznaczenie

Urzadzenie wielofunkcyjne przeznaczone jest wy- podsmazanie. Urzadzenie stuzy réwniez do waze-
tacznie do uzytku komercyjnego. nia produktow.
Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywa- Kazde inne uzycie uznaje sie za niezgodne z prze-

nia potproduktéw lub gotowych positkéw, a wiec  znaczeniem. Producent i/lub sprzedawca nie pono-
przetwarzania wytacznie produktéw spozywczych, sza odpowiedzialnosci za konsekwencje wynikajace
poprzez miedzy innymi szatkowanie, krojenie, z uzycia urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem.
blendowanie, mieszanie, ugniatanie, gotowa-  Za takowe konsekwencje odpowiedzialny jest wy-
nie na parze, gotowanie Sous Vide, miksowanie, tacznie uzytkownik.



4. Opis produktu

4.1. Wyglad i czesci

Nr Nazwa Nr Nazwa Nr  Nazwa

1 Zatyczka wlewu 9 Kabel zasilajacy j7  Koszdogotowania na parze,
gteboki

2 Pokrywa blendera 10 Przetacznik gtowny 18 Kosz do gotowania na parze, ptytki

3 Uszczelka pokrywy blendera 11 Jednostka bazowa urzadzenia 19 Pokrywa kosza do gotowania
na parze

4 Rodzga kuchenna 12 Pokretto 20  Wat napedowy

5  Mieszadto 13 Wyswietlacz 21/21A  Krajalnica/ szatkownica

4 Ostrze 14 Szpatutka 2 Uszczelka pokrywy robota
kuchennego

7 Kosz do gotowania na parze 15 Miarka 23 Pokrywa robota kuchennego

8  Pojemnik blendera 16 Uszczelka kosza do 24 Popychacz

gotowania na parze




4.2, Wyswietlacz i panel sterowania

a) Panel uzytkownika - ustawienia manualne

& & b
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26 27

00: 0

b) Panel uzytkownika - programy automatyczne
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c) Panel uzytkownika - przepisy
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d) Panel uzytkownika - ustawienia urzadzenia

39

< @ Parameters

)))

Network parameter

Language

About us

Q0o é

Help

e) Panel uzytkownika - strona gtéwna

40 41 42 43
Nr Nazwa Nr  Nazwa Nr  Nazwa
25  Ustawienie temperatury 32 Wazenie produktu 39 Panel ugytll(ownlka )
- ustawienia urzadzenia
26 Ustawienie czasu 33 Wybor funkgji 40 Panel u;ytkownlka
- przepisy
27  Ustawienie predkosci 34 Zarzadzanie sortowaniem 41 Panel u;yttl(ownlka
- ustawienia manualne
L Panel uzytkownika
28  Start/Pauza/Stop 35 Ustawianie alfabetyczne A-Z 42
- programy automatyczne
L . . L Panel uzytkownika
29 Sygnalizacja strony interfejsu 36 Wyszukiwanie 43

- pobieranie nowych przepisow

30  Ustawienia 37 Wiecej opcji

31 Ekran gtowny 38  Wybor alfabetyczny A-Z




5. Montaz przed uzyciem

Zamontuj poprawnie wat napedowy na pojemniku.

Umies¢ pojemnik na podstawie. Wcisnij pojemnik,
az do zablokowania (logo powinno znajdowaé sie
po frontowej stronie podstawy, a znacznik poziomu
maksymalnego - z tytu).

Wybierz akcesoria odpowiednie do realizowanego
procesu gotowania. Uwaga: Rézga kuchenna po-
winna zosta¢ zamontowana wraz z nozem

W pojemniku umie$¢ produkty zywnosciowe lub
wode. Jesli konieczne jest wykorzystanie funkcji
krajalnicy, zamontuj pokrywe krajalnicy i umiesé
w $srodku produkty Zywnosciowe poprzez podajnik.

Zamontuj pokrywe do funkcji blendera lub krajalnicy
lub pokrywe do gotowania na parze.
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Podtacz kabel zasilania do podstawy urzadzenia,
a nastepnie podtacz go do gniazdka. Jesli urza-
dzenie ma wbudowany kabel zasilajacy, nie ma ko-
niecznosci jego podtaczania.

Za pomoca odpowiednich ikon funkcji lub za po-
moca pokretta ustaw temperature, czas i predkos¢
pracy urzadzenia. Na liczniku czasu kliknij na mi-
nuty lub sekundy, by ustawi¢ doktadny czas. Od-
wrdcenie obrotéw: Wcisnij ikonke ®, by odwrécic
kierunek obrotéw.

Po ustawieniu wartosci temperatury, czasu i pred-
koéci pracy wciénij ikonke | by rozpoczaé goto-
wanie. Wéwczas ikonka zmieni sie na 1. Wciénij
Il lub przycisk pokretta, by zatrzymadé prace; wci-
$nij ™ (ub wciénij i przytrzymaj przycisk na pokre-
tle, by zatrzymac i wyj$¢ z programu.

Przesuwajac ekran w lewo, klikajac na kropke
znajdujaca sie po prawej stronie kropki w kolo-
rze czerwonym lub przekrecajac pokretto zgodnie
z ruchem wskazowek zegara przejdziesz do menu
funkcji gtownych. Wcisnij 1) lub srodkowa krop-
ke, by wrdci¢ do poprzedniego widoku i zresetowac
ustawienia.



Kliknij ikonke funkcji w menu funkcji gtéwnych,
aby przej$¢ do odpowiedniego panelu. Urzadzenie
rozpocznie prace po zrealizowaniu krokéw 7 i 8.
Weisnij S, aby wyjé¢ z panelu. lkonka dotyczy go-
towania na parze.

Przesuwajac ekran w prawo, klikajac kropke znaj-
dujaca sie po lewej stronie kropki czerwonej lub
przekrecajac pokretto w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara przejdziesz do menu
z przepisami. Wcisnij ) lub $rodkowa kropke, aby
wréci¢ do poprzedniego widoku i zresetowac usta-
wienia.

Kliknij na zdjecie potrawy, ktéra chcesz przygoto-
waé, aby wej$¢ w przepis; wcisnij .
aby sprawdzi¢ wszystkie informacje dot. przepisu.
Wecisnij » , aby rozpoczad prace urzadzenia i Q.
aby dodac przepis do ulubionych.

S @ ®°

American cabbage
and carrot salad

Steam

00:

Applesauce

American cabbage and carrot salad

For the sauce
1 creamy natural yogurt (125 g)

3tablespoons olive oil (45 mi)

1 teaspoon Dijon mustard (10 g)
1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts

o

e

Q

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 ml)



< /n\ American cabbage and carrot salad f['. Q

000 00:21 5

Przepis ma wprowadzone ustawienia fabryczne.
[S n Wecisnij 1, aby rozpoczac. Numer w koteczku ozna-
cza kazdy pojedynczy krok, ktory nalezy wykonac;
wecisnij U, by sprawdzi¢ informacje o przepisie.

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu poja-
wi sie stosowna informacja. Jesli chcesz zawiesic¢
proces gotowania, wcisnij przycisk na pokretle.
Weciénij przycisk ponownie, a urzadzenie wznowi
prace. Urzadzenie zatrzyma prace po wcisnieciu
i przytrzymaniu przycisku pokretta.

Pojemnik blendera mozna czyscic sucha scierecz-
ka lub umy¢ go woda - pamietaj jednak, by nie
zanurzac catkowicie pojemnika wodzie. Pojemnik
nie nadaje sie do czyszczenia w zmywarce.

Akcesoria, ktére mozna my¢ w zmywarce.




Wyczys$¢ podstawe urzadzenia.

6. Opis panelu sterowania

Numer Ikonka Opis funkgji
1. Ustawianie warto$ci temperatury, czasu, predkosci pracy lub przechodzenie
miedzy panelami uzytkownika, ustawieniami automatycznymi i przepisami.
2. Wcisnij przycisk na pokretle, aby urzadzenie zawiesito proces gotowania. Zostanie
i on wznowiony po ponownym wcisnieciu przycisku lub potwierdzeniu wyboru.
\J.W 3. Wcisnij i przytrzymaj przycisk pokretta, aby urzadzenie zatrzymato prace.
12 X ////’ 4. Po wprowadzeniu wszystkich ustawien wcisnij przycisk pokretta, aby urzadzenie
~ wznowito prace.
Pokretto 5. Jesli przycisk zostanie wcisniety podczas wprowadzania ustawien, zostana
one automatycznie anulowane.
6. Po zakonczeniu gotowania wcisnij przycisk pokretta, by urzadzenie weszto
w tryb czuwania.
271 Funkcja odwrdcenia kierunku pracy
' Zakres predkosci 1-3
Predkosc: Weisnij G9, by przetaczyc kierunek obrotu z kierunku zgodnego
zruchem wskazéwek zegara na kierunek przeciwny. Zakres predkosci:
272 0 L Zakres: 1-3
e Zakres: 1-4
+ Zakres: 1-12
Ustaw predko$¢ przesuwajac wartosci palcem lub za pomoca pokretta
Wyswietlacz wprowadzonych ustawien czasu: 0-90 minut
2% 00: Wyswietlacz czasu trwania gotowania: 0-90 minut
Wcisnij i wybierz minuty lub sekundy; ustaw czas przesuwajac
% wartosci palcem lub za pomoca pokretta
Wyswietlacz wprowadzonych ustawien temperatury
Zakres temperatury: 37-130°C
25.1 000 Po ustawieniu 37° kolejna dostepna temperatura jest 40°, kolejne temperatury sa

dostepne w odstepach co 5°
Wcisnij, ustaw temperature przesuwajac wartosci palcem lub za pomoca pokretta

- @
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25.2 U/U' Ikonka otwarcia/zamkniecia pokrywy blendera

253 1§ Temperatura produktéw zywnosciowych/sktadnikow. Po ustawieniu 37° kolejna

’ w 000 dostepna temperatura jest 40°, kolejne temperatury sa dostepne w odstepach co 5°
28 >/ /m Przyciski: » start; ! pause; ™ stop
30 Menu ustawien: wybor ustawien lub sprawdzanie informacji o urzadzeniu, w tym:

potaczeniem z siecia Wi-Fi, wersji systemu, ustawien jezyka, itp.

)|

31 Przycisk strony gtéwnej: Strona gtowna
32 ”.\l’i\ Przycisk wagi
by
Ugniatanie:
331 D Czas: 3 [Zakres: 2-4) minuty 000 00 0
: \_? Temperatura: 000 (Zakres: 000-37) °C 8 e pe
Predkos¢: 1 (Zakres: 1-2)
by
Gotowanie na parze:
132 G2 Czas: 20 (Zakres: 1-60) minut 000 00 0

il Przeptyw pary: Szybki/Sredni/Powolny
Odliczanie czasu zaczyna sie od 95 °C

Powolne gotowanie Sous Vide

=0 Czas: 60 (Zakres: 10-90) minut

L& Temperatura: 100 (Zakres: 60-100] °C
Predkos¢: 1 (Zakres: 1-3)

00 0

L)
334 Y Gotowanie 000 00 0
‘ ‘ Temperatura: 100 (Zakres: 60-100) °C : < R
L)
Krajalnica o
33.5 - Czas: 30 [Zakres: 10-60) sekund " e
Predkosé: 5 (Zakres: 4-6)




Szatkowanie

33.6 \ f}‘ff‘ Czas 10 sekund (Zakres: 10 sek.- 4 min.) o =
A= Predko4c: 6 (Zakres: 1-12)
L)
Turbo:
Czas: 60 sekund / Predkosc: 12 000 00:
33.7 = R .
Weisnij = lub wcisnij i pus¢ przycisk <
pokretta, aby zatrzymac tryb turbo
L)
p Wazenie
KT A .
33.8 AY IA Maks: 5 kg o
- Przedziaty co5 g
33.8.1 Tarowanie
33.8.2 End Zakonczenie wazenia
34 == Zarzadzanie sortowaniem
35 A-Z Wybor od Ado Z
36 D Wyszukiwanie
37 E Wiecej opcji: lista ulubionych przepisow i historia
bt Wyjscie
45 @ / % Ulubione przepisy/historia
46 Zdjecia sktadnikow
47 Etap procesu przyrzadzania
48 Wskazowki szefa kuchni
49 Obrazki symbolizujace poszczegdlne akcesoria
50 f[ \- Sprawdz informacje o przepisie

Gdy urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania, biate i czerwone diody migaja. Czerwona dioda pod pokrettem
Swieci, gdy temperatura przekracza 60°, a biata, gdy temperatura spanie ponizej 60° (w dowolnym trybie pracy).

- @




7. Jak korzystac z rézgi kuchennej

Umies¢ ndz w otworze rézgi i obré¢, by potaczy¢ oba elementy. Umiesé zespot w pojemniku.

8. Sugerowany sposob eksploatacji

Metoda
Funkcja Akcesorium  Predkosc¢ Czas Maksymalna ilos¢ sktadnikow
T N6z do ) _ 800 g wotowiny / wieprzowiny
Krojenie migsa krojenia 8-12 30-60s bez kosci/ sciegien / skdry
Kruszenie lodu Nozdo 8-12 10-20 800 g kostek lodu
krojenia
. N6z do . Maksymalna pojemnos¢ 3000 ml:
Blendowanie krojenia 12 ' min 1200 g marchewek, 1800 g wody
Szatkowanie Né3 do
(cebula, szalotka, o 5 15-30s 800 ¢
. krojenia
seleritp.)
Ugniatanie NO.Z d.o 1 2min 5009mak|+2§09w0dy
krojenia +20 g oliwy
Plasterki, tarcie Ostrza do

(marchewka, 5-6 30s 800 ¢

ogorek, ziemniak) krojenia
Wybierz funkcje: zupa. Mozesz
. réwniez wtasnorecznie ustawic Maksymalna
Zupa Mieszadto - ! . o
odpowiedni czas przygotowania, pojemnos¢: 3000 ml

predkosc i temperature.




9. Konserwacja i czyszczenie

e Przed czyszczeniem wytacz urzadzenie i odtacz
kabel od zrédta zasilania. Wyczys¢ kabel za po-
moca suchej, miekkiej Sciereczki.
Zdejmij pokrywe i wyjmij z pojemnika akcesorium.
e Podstawe urzadzenia wytrzyj wilgotna Scierecz-
ka, a nastepnie osusz. Nigdy nie korzystaj ze
Sciernych srodkéw czyszczacych ani nie zanurzaj
podstawy w wodzie ani nie myj w zmywarce.
Pojemnik blendera mozna czysci¢ sucha Scie-
reczka lub umy¢ go woda - pamietaj jednak, by
nie zanurzac catkowicie pojemnika wodzie. Po-
jemnik nie nadaje sie do czyszczenia w zmywarce.
Jesli na pojemniku blendera widnieja $lady spa-
lenizny, rozpu$¢ w wodzie kwasek cytrynowy lub
sok z cytryny, podgrzewaj przez 5-7 minut a na-
stepnie za pomoca uzyskanego roztworu i Scie-
reczki wyczysc élady spalenizny.
Pojemnik/mieszadto/n6z: Umyj czesci, a na-
stepnie doktadnie wysusz. Jesli resztki produk-
tow zywnosciowych przylgnety lub przypality sie
na powierzchni pojemnika, usun je za pomoca
topatki (w miare mozliwosci). Wypetnij pojem-
nik ciepta woda z mydtem i pozostaw na jakis
czas. Uporczywe osady nalezy usuwac za po-
moca szczotki do czyszczenia. Odbarwienia na
powierzchni pojemnika nie maja wptywu na jego
uzytkowanie.
e Pokrywa, miarka, néz, mieszadto, kosze do go-
towania na parze, parownik itp., oraz inne akce-
soria przedstawione na rysunku moga by¢ myte

W zmywarce.

N & Metalowa lub nylonowa szczotka, srodki czyszczace
X . G , .
r’.«?a do domowego uzytku, rozpuszczalniki i inne srodki

czyszczace moga uszkodzi¢ powierzchnie akce-
soriow.

Jak wyjac kosz do gotowania na parze:

Umies¢ miarke na otworze kosza do gotowania na
parze i obro¢, by potaczyc oba elementy. Nastepnie
wyjmij kosz.

. @



10. Specyfikacja techniczna

Kod 221761
Napiecie znamionowe 230V, 50-60Hz
Moc grzewcza 1000 W
Moc silnika 1000 W
Moc mieszania 1400 W

Pojemnos¢ pojemnika

3,01/4,5((maks.)

Czestotliwos¢ Wi-Fi

2400~2483,5 MHz

Maksymalna moc nadajnika sygnatu Wi-Fi

. 20dBm
(wzmocnionego antena)
Tryb modulacji OFDM, CCK
Wzmocnienie sygnatu antena 2,0 dbi

Uwaga: Jesli przy eksploatacji urzadzenia wystepuje problem, ktdéy nie moze zostac rozwiazany na pod-
stawie wiedzy uzyskanej z powyzszych informacji, zadzwon na nasza infolinie lub odwiedZ nasza strona

internetowa.

11. Reset ustawien temperatury

Jezeli w przypadku wystapienia zbyt wysokiej tem-

peratury nie jest mozliwa praca z pojemnikiem,

wecisnij przycisk regulacji temperatury - po wysty-
gnieciu pojemnik bedzie mdgt znowu by¢ uzywany.

Przycisk regulacji
temperatury
Wecisnij i zaczekaj,
az ustyszysz
klikniecie




12. Opis akcesoriow

Czesc Funkcja Predkos¢ Czas Temperatura

Ubijanie biatka jajka 4 2-4min -
Rozga

%% kuchenna
%T_*% Ubijanie $mietany 3 3-5min -

Zupa 1-2 1-90 min 100°C
Ugniatanie 1-2 2-4 min -
Mieszadto
Inne sktadniki, ktére wymagaja 122 W zaleznosci W zaleznosci
podgrzania od potrzeby  od potrzeby
Krojenie miesa 8-12 30-60s -
Kruszenie lodu
(na drobne krysztatki) 8-12 10-20s B
Blendowanie 8-12 1-2 min -
N6z .
Szatkowanie
(cebula, szalotka, seler itp.) 57 15-60s -
Fasola, soja, orzechy, orzeszki
ziemne, ziarna kawy, 12 2-3min -
Program
Kosz do gotowania
1 [TI | [ | gotowania Ryzitp. - 20-30 min na parze
m na parze Niska/$rednia
- temp.
Ostrze Wytacznie
krojace/ Plastry 4-6 30-60s Program
do tarcia krajalnicy
Program
3 . gotowania
g Cotowanie Ryby itp. - 10-60 min na parze
N — naparze Srednia/
g

wysoka temp.




13. Aktualizacja oprogramowania sprzetowego

e Skontaktuj sie z wykwalifikowanym personelem
punktu serwisowego.

e Obrd¢ maszyne i odkrec srubki pokrywy portu
USB.

e Podtacz odpowiednie urzadzenie USB do portu

(Power lub Android) i potacz z urzadzeniem zawi-
erajacym aktualizacje.

e Po zakonczeniu aktualizacji, przykre¢ ponownie
pokrywe portu USB.

SN pIpuY
gsn 80d JoMod

14. Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako klasa ochro-
ny | i musi by¢ potaczone z podtozem ochronnym.
Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, dostarczajac przewod ewakuacyjny
dla pradu elektrycznego. To urzadzenie jest wy-

posazone w przewdd zasilajacy, ktéry ma przewdd
uziemiajacy i uziemiona wtyczke. Wtyczka musi by¢
podtaczona do gniazdka, ktore jest prawidtowo za-
instalowane i uziemione.

15. Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac¢ miejsce i date zakupu urzadzenia
i dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.



16. Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamieta;j!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawic¢ do punktu odbioru odpadéw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-

kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostad
przetworzone i zutylizowane w sposob przyjazny
dla érodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.
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Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Cititi cu atentie acest manual, acordand o atentie
deosebita reglementarilor de siguranta prezentate mai jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru
prima data.

1. Regulile de siguranta

o Utilizati aparatul numai in scopul pentru care a fost proiectat conform descrierii din
acest manual.

* Producatorul nu este raspunzator pentru nici o deteriorare cauzata de functionarea
incorecta si de utilizarea necorespunzatoare

o Pastrati aparatul si stecherul departe de ap si de alte lichide. Tn cazul in care aparatul

cade n apa, scoateti imediat stecherul de alimentare din priza. Nu utilizati aparatul

inainte de verificarea acestuia de catre un tehnician certificat. Nerespectarea acestor
instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

Nu incercati niciodata sa deschideti singur carcasa aparatului.

Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau umede.

A Pericol de soc electric! Nu incercati sa reparati singur aparatul, reparatiile trebuie

efectuate numai de personal calificat.

* Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Cand este deteriorat, deconectati aparatul de
la priza si contactati distribuitorul.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau alte lichide.

* Nu tineti niciodatd aparatul sub jet de apa.

. Ver|f|cat| cu regularitate stecherul si cablul de alimentare pentru orice deteriorare.
in cazul deterior3rii, acesta trebuie fnlocuit de un agent de service sau de o persoana
calificatd in mod 5|m|lar pentru a evita pericolul sau ranirea.

¢ Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si pastrati-|
departe de focul deschis. Nu trageti niciodata cablul de alimentare pentru a-l deconecta
de la prizd, trageti intotdeauna stecherul in schimb.

» Asigurati-va ca cablul de alimentare si/sau cablul prelungitor nu provoaca pericol de
deplasare.

o Nu lsati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utilizaril.

o Avertisment! Atata timp cat stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
alimentare.

¢ QOpriti aparatul inainte de a-l deconecta de la priza.

o Conectati stecherul la o prizd electrica usor accesibild, astfel incat, in caz de urgenta,
aparatul sa poata fi deconectat imediat.

¢ Nu purtati niciodata aparatul de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreund cu aparatul.

¢ Conectati aparatul numai la o priza electrica cu tensiunea si frecventa mentionate pe

eticheta aparatulul.
. @




¢ Nu folositi niciodatd alte accesorii decét cele recomandate de producator. Nerespectarea
acestui lucru ar putea reprezenta un risc de 5|guranta pentru utilizator siar putea deteriora
aparatul. Utilizati numai piese originale si accesoril.

o Acest aparat nu trebuie operat de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoane care au o lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu ar trebui, in nici un caz, sa fie utilizat de copii.

¢ Nu [asati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

o AVERTISMENT: Opriti intotdeauna aparatul si deconectati de a priza inainte de curatare,
intretinere sau depozitare.

2. Regulamente speciale de siguranta

o Opriti aparatul si deconectati-1 de la alimentare inainte de a schimba accesoriile sau de
a aborda piese care se misca atunci cand aparatul functioneaza.

o Tineti bijuteriile si hainele largi trebuie tinute departe de piesele mobile si instrumentele
| atasamentele aparatului.

¢ Intotdeauna indepartati lama inainte de a turna continutul din bol.

¢ Scoateti mainile si ustensilele din bol cata vreme aparatul este conectat la alimentare.

¢ Nu depasiti nivelul maxim de umplere marcat pe interiorul bolului.

¢ Atentie cand manipulati sau atingeti orice piesa a aparatului cand acesta este folosit in
modul de gatire sau dupa gatire. In special bolul, capacul si instrumentele, pentru ca

raman FIERBINTI mult timp dupa ce aparatul a fost oprit.

n ¢ Folositi manerele pentru a indeparta si muta bolul. Folositi manusi pentru cuptor atunci
cand atingeti bolul fierbinte si instrumentele fierbinti.

¢ Partea inferioara a bolului va ramane fierbinte multa vreme dupa ce incalzirea s-a oprit.
Atentie la manipulare si folositi o protectie pentru suprafata de lucru pentru cand asezati
bolul pe suprafete sensibile.

o Atentie la aburul care iese din bol, in special cand scoateti capacul sau capacul de um-
plere.

* Nu scoateti capacul sau capacul de umplere cata vreme lichidul inca fierbe.

* Intotdeauna inchideti capacul de umplere cand folositi functia de maruntire.

¢ Niciodatd nu folositi aparatul in modul de gatire cu bolu lgol

¢ Nu folositi capacul pentru blender pentru a actiona procesorul. Aparatul va fi deteriorat
si poate cauza raniri daca mecanismul de interblocare este supus unei forte excesive.

¢ Cand folositi acest aparat, asigurati-va ca este amplasat pe o suprafata nivelatd, departe
de margine.

¢ Nu asezati sub dulapuri suspendate.

¢ Pentru o folosire corecta siin sigurantd, asigurati-va ca baza bolului si senzorii de tem-
peratura sunt curate si uscate inainte de gatire.

o ATENTIE: pentru a evita un pericol datorat resetdrii accidentale a intreruperii termice,
acest aparat nu trebuie alimentat printr-un dispozitiv extern cu intrerupdtor, precum un
timer, si nu trebuie conectat la un circuit care este pornit si oprit regulat.

“pél;



¢ Asigurati-va intotdeauna cd alimentele sunt gatite bine si sunt fierbinti, inainte de a le

consuma.

* Mancarea trebuie mancata la scurt timp dupa gatire sau trebuie racita rapid si apoi re-

frigerata cat mai curand posibil.

* Avertizare: atentie cand folositi lame ascutite, cand goliti bolul siin timpul curatarii.
* Incarcitura maxim pentru funcha de blenduire a fost 1200 g morcovi / 1800 g apa.
o Atentie cand turnati lichid in robotul de bucatirie sau blender, pentru ca poate fi scos din

aparat din cauza aburului brusc.

o Aparatulva fi utilizat doar cu standul furnizat.
¢ Nu dezasamblati baza cupei [inclusiv rama cu manere), nu sunt piese care pot fi intreti-

nute de utilizator.

. @ Suprafetele pot deveni fierbinti in timpul utilizarii.
* Pentru instructiuni privind curatarea suprafefelor care intra in contact cu mancarea,

consultati sectiunea Ingrijire si curatare.

. ATENTIE asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a-l lua de pe stand.
o AVERTIZARE: ACEST APARAT TREBUIE IMPAMANTAT.

3. Destinatia

Acest aparat multifunctional este destinat uzului
comercial sau domestic.

Aparatul este proiectat doar pentru a prepara pro-
duse semi-preparate sau feluri de mancare (doar
procesarea alimentelor), inclusiv maruntire, taiere,
amestecare, framantare, gatit la aburi, gatit Sous
Vide, prajire. Aparatul se poate folosi si pentru can-

tarirea produselor.

Orice altd utilizare este considerata a nu fi in con-
formitate cu destinatia sa. Fabricantul si/sau van-
zatorul nu sunt responsabili pentru consecintele
utilizarii aparatului contrar destinatiei sale. Doar
utilizatorul este responsabil pentru astfel de con-
secinte.




4. Descrierea produsului

4.1. Vedere de ansamblu si piese

Nr.  Nume Nr.  Nume Nr. ~ Nume

1 Capacumplere 9 Cablude alimentare 17 Cos pentru aburi, adanc

2 Capacblender 10 Intreruptor principal 18 Cos pentru aburi, putin adanc
3 lnchizitor capac blender 11 Unitatea de baza 19 Capac cos pentru aburi

4 Tel 12 Buton rotativ 20 Axmotor

5  Paletd de amestecare 13 Ecranafisaj 21/21A  Taietor/maruntitor

6  Cutit 14 Spatuld 22 Inchidere pentru capacul FP
7  Cos pentruaburi 15 Cand de masurare 23 CapacFP

8  Vasulblenderului 16 Inchidere cos pentruaburiadanc 24 Dispozitivimpingere




4.2. Afisaj si panoul de control

a) Interfata utilizatorului - setdri manuale

& & b

25

26 27

00: 0

b) Interfata utilizatorului - programe automate

Knead

i

Food processor

cJ Interfata utilizatorului - retete

8 @ P

American cabbage
and carrot salad

30min Smin

38
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33
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Steam Slow cook Boil

D

3K g

Chop Turbo Weigh

Applesauce

=)

30min 28min




d) Interfata utilizatorului - setare

39
< @& Parameters
Z= Network parameter >
@ Language >
@ About us >
@ Help >

e) Interfata utilizatorului - pagina de Tnceput

40 41 42 43

Nr. Nume Nr. Nume Nr.  Nume

25  Butontemperatura 32 Buton cantarire 39 Setare Ul

26 Butontimer 33 Buton functii 40 Retete Ul

27  Butonviteze 34 Gestionare sortare 41 DIYUl

28  Buton Start/Pauzd/Stop 3B AZ 42 Program automat Ul
29  Punct schimb interfata 36  Buton cdutare 43 Descarcare Ul

30 Buton setare 37  Buton More [mai multe]

31 ButonHome 38 ButonA-Z




5. Instalare si setare inainte de utilizare

Asezati axul motorului corect in vas.

Introduceti vasul in unitatea principala. Apasati in
jos ferm pentru a-l fixa la locul lui (LOGO in fata),
Max in spate).

Alegeti diferite accesorii pentru diferite scopuri de
gatire. Nota: telul trebuie folosit cu cutitul.

Adaugati ingredientele sau apa in vas. Daca aveti
nevoie de robot, trebuie sd atasati capacul pentru
robot si puneti ingredientele direct prin dozator.

Puneti capacul blenderului sau al robotului sau al dis-
pozitivului pentru aburi.
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Introduceti cablul de alimentare in baza principala,
apoi porniti. Dacad baza are cablul de alimentare
atasata, nu este nevoie sa il mai conectati.

Glisati iconita corespondenta sau rotiti butonul ro-
tativ pentru a seta temperatura, timpul si vitezele.
Apasati iconita aferentd minutului sau secundei in
iconita pentru timp pentru a seta rapid ora exac-
ta. Inversare functie: apasati iconita pentru
a schimba directia de rotire.

Apasati » dup3 setarea temperaturii, timpului si
vitezei, pentru a porni, apoi iconita se schimba in
Il aparatul functioneazd acum. Apasati !l sau
mijlocul butonului rotativ pentru a intrerupe, apa-
sati ™ sau apasati lung mijlocul butonului rotativ
pentru a opri functionarea si a iesi din program.

Glisand spre stdnga pe ecran sau apasand pe
punctul din dreapta in cercul rosu sau rotind bu-
tonul rotativ in sensul ceasului, ajungeti in meniul
cu functii. Apasati pe {4} sau apasati pe punctul
din mijloc din cercul rosu pentru a reveni la pasul
initial pentru resetare.



Apasati pe iconita aferentd functiei in meniul de
functii pentru a ajunge la interfata corespunza-
toare. Incepeti lucrul dup3 ce ati incheiat pasul 7
si 8. Apasati D pentru a iesi din aceasta interfata.
Aceasta iconita este pentru gatitul la aburi.

Glisand spre dreapta in ecran sau apasand punctul
din stdnga n cercul rosu sau rotind butonul rotativ
invers acelor de ceas, ajungeti Tn meniul cu retete.
Apasati pe () sau apasati pe punctul din mijloc din
cercul rosu pentru a reveni la pasul initial pentru
resetare.

Apasati pe fotografia retetei, intrati in interfata cu
retete si apasati pentru a verifica
toate detaliile retetei. Apdsati » pentru a incepe
si & pentru colectia cu retete favorite.

(A ) Steam

o

000 00:

American cabbage
and carrot salad

Applesauce

American cabbage and carrot salad 015 O

For the sauce |
1 creamy natural yogurt (125 )

3 tablespoons olive oil (45 mi) |
3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 mi)

1 teaspoon Dijon mustard (10 g) ]

1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts




< /n\ American cabbage and carrot salad f['. Q

000 00:21 5

Reteta are parametri pre-setati. Apasati pe |
> (] pentru a incepe. Numarul din cercul rosu reprezin-
ta fiecare pas al procesului; apasati pe Il pentru
a verifica toate detaliile retetei.

Dupa gatire, ecranul indica incheierea. Apasati bu-
tonul rotativ iar gatirea se va opri. Daca doriti sa
suspendati procesul, apasati butonul rotativ. Apoi
apasati din nou, iar aparatul va relua gatirea. Apa-
ratul se va opri din gatit daca apasati lung pe bu-
tonul rotativ.

Vasul blenderului poate fi curdtat cu o carpa uscata
sau poate fi spalat cu apa, dar nu-l scufundati in
apa. Nu-l puneti in masina de spalat vase.

Accesorii care pot fi spalate in masina de spalat
vase.




Curatati unitatea principala.

6. Prezentare generala a panoului de control

Numar Iconita Descriere functie

1. Se poate folosi pentru a seta temperatura, timpul, viteza, Ul, programul automat,

) reteta
7 N 2. Apasati butonul si aparatul de gatit se va intrerupe din gatit. Va continua gatirea
1 \ /‘) dacéd apdsati din nou. Si pentru confirmarea selectiei
‘\\Qj;/ 3. Apasati lung pe buton si aparatul va opri gatitul

4. Apasati butonul dupa finalizarea tuturor setdrilor siincepeti gatirea
5. Anuleaza automat daca apasati lung butonul in timpul efectudrii setarilor
6. Cand ati terminat de gatit, apasati butonul iar aparatul intrd in modul standby.

{ & Inversare
211 )/ Plaja de viteze: 1-3

Viteza: apasati &), pentru a trece de la directia in sensul
acelor de ceas si invers. Interval viteze:

0 L Interval: 1-3

e Interval: 1-4

+ Interval: 1-12

Glisati pictograma sau rotiti butonul pentru a seta viteza

27.2

Parametru timp afisat: 0-90 minute

2% 00: Afisaj timp de functionare: 0-90 minute
Apasati si setati minutele sau secundele, glisati sau rotiti
butonul pentru a seta timpul

Parametru timp afisat

Interval temperatura: 37-130°C

Dupé setarea 37°C valoarea urmatoare este 40°, in intervale de 5°.
Glisati pictograma sau rotiti butonul pentru a seta temperatura

25.1 000

~
25.2 U/U' Iconita inchis/deschis

- @



183 Temperatura méancarii / ingredientelor. Dupa 37° valoarea

2.3 w 000 urmatoare este 40°, in intervale de 5°.
28 >/ /®m  Buon: » start; I pauza; ™ stop
30 @ Butonul de setdri: setati sau verificati informatiile legate de gatire,
inclusiv setare WiFi, versiunea de sistem, limba, etc.
31 {D_]\ Pagina Home
32 412 Butonul de cantarire
P
Framantare:
331 Do) Timp: 3 (interval: 2-4) minute 000 00:
’ \_H Temp.: 000 (interval: 000-37) °C
Viteza: 1 (interval: 1-2)
P
Aburi:
132 2~ Timp: 20 (interval: 1-60) minute 000 00:
: e, Flux de aburi: Rapid/Mediu/Lent
Cronometrul incepe de la 95°C
P
Gatire lenta
133 Ty Timp: 60 (interval: 10-90) minute 000 00:
’ NP Temp.: 100 (interval: 60-100) °C
Viteza: 1 (interval: 1-3)
P
D Fierbere 000 00:
334 L Temp.: 100 (interval: 60-100) °C
P
1 Robot de bucatarie o
335 = Timp: 30 (interval: 10-60) secunde -
- Viteza: 5 (interval: 4-6)




Taiere

33.6 x ‘i’. ) Timp: 10's linterval: 10's - 4 m] =
N Viteza: 6 (interval: 1-12)
ARG
Turbo
337 Timp: 60 s/ viteza: 12 000 00:
' Apasati ¥ sau apasati butonul <
rotativ si eliberati pentru a opri
ARG
Cantarire "
33.8 A \| .?\ Max.: 5 kg o
Intervalde 5 g
33.8.1 Tara
33.8.2 End Finalizare cantarire
34 == Gestionare sortare
35 4 A-Z
36 D Cdutare
37 E Mai mult: colectia de retete favorite siistoric
44 lesire
45 @ / i-) Retete favorite / istoric
46 Pictogramd ingrediente
47 Etapa proces de gdtire
48 Sfaturi de la bucatar
49 Pictograma pentru accesorii
50 ]‘I l\- Verificare informatii reteta

in modul standby luminita alba si rosie licareste. Lumina rosie de sub butonul rotativ este aprinsa cand tem-
peratura este mai mare de 60°C, iar lumina alb3 este pornitd cand temperatura este sub 60°C (in orice mod).

- @



7. Cum se foloseste telul

Puneti telul in slotul pentru cutit si rotiti-l pentru a se fixa. Apoi puneti-Lin vas.

8. Utilizare sugerata

Metoda
Functia Accesoriu Viteza Timpul Maxim ingrediente de gdtit deodata
Tdiere carne Cutit de taiere  8-12 30-60s 800 g vitd / porc fard oase/tendoane
Zdrobire gheata Cutit de taiere  8-12 10-20s 800 g cuburi de gheata
. < . Capacitate maxima: 3000 ml
Blender Cutit de taiere 12 1 min 1200g morcovi, 1800g ap3
Mﬁruﬁlfe Cutit de taiere 5 15-30s 800¢
(ceap3, telina, etc.)
Frémantare Cutit de taiere 1 2 min 500 g faind + 250 g apa + 20 g ulei
Feliere, fardmare Discuri
[morcovi, ) 5-6 30s 800¢g
. ) de feliere
castraveti, cartofi)
) Palets de Alege§‘| functia Solup[supal]sau . o
Supd 1 puteti seta dvs. timpul, viteza Capacitate maximad: 3000 ml
amestecare

sitemperatura corespunzatoare




9. ingrijire si curatare

Tntotdeauna inchideti aparatul si deconectati ca-

blul de alimentare Tnainte de curatare. Folositi o
carpa uscata si moale pentru a curata cablul de
alimentare.
Scoateti capacul si instrumentul din bol Tnainte
de curatare.

Unitatea de alimentare se va curdta cu o carpa
umeda si apoi se va usca. Nu folositi niciodata
agenti abrazivi si nu scufundatiin apa. Nu spalati
cu apa si nu o puneti in masina de spalat vase.

Vasul blenderului poate fi spalat cu un burete de
vase uscat sau cu apa, dar nu trebuie scufundat

n apa. Nu-l puneti in masina de spalat vase.

e Cand existd urme de arsura pe partea de jos a
vasului blenderului, puneti acid citric sau lamai
in apad, incalziti 5-7 minute si apoi indepartati
urma de arsura cu o carpa.

e Bol/ paleta de amestecare / cutit: spalati piese-
le si apoi uscati-le bine. Daca exista resturi de

alimente sau arsuri pe interiorul bolului, inde-
partati cat mai mult posibil folosind o spatula.
Umpleti bolul cu apa calda cu sapun si lasati la
inmuiat. Indepartati orice depuneri rezistente fo-
losind o perie de curatare. O decolorare a bolului

nu-i va afecta performantele.

e Capac, cana de masurare, cutit, paleta de ames-
tecare, cos pentru gatit la aburi, sistem de gatit
la aburi, etc. - pot fi spalate in masina de spalat

vase.

N Peria de sarma, peria de nylon, agentii de curatare,
i‘-‘ . .. ~ .

) diluantii, produsele de curatare vor deteriora su-

prafata produsului.

Cum se scoate cosul pentru gatit la aburi:

Puneti cana de masurat in slotul pentru cosul pen-
tru gatit la aburi si rotiti pentru a-L fixa. Apoi scoa-
teti cosul.




10. Specificatii

Cod 221761

Tensiune nominala 230V, 50-60Hz
Putere de incalzire 1000 W

Putere motor 1000 W

Putere amestecare 1400 W
Capacitate bol 3,01/ 4,5 (maks.)
Frecventa WiFi 2400~2483,5 MHz
e T

Mod de modulare OFDM, CCK
Amplificare antena 2,0 dbi

Nota: daca aveti o problema cu aparatul si care nu
service-ul autorizat

se poate rezolva cum se aratd mai sus, contactati

11. Resetare control temperatura

Cand temperatura este prea ridicata, vasul nu
n functioneaza. Apasati butonul de temperatura pen-
tru a reseta controlul temperaturii, iar dupa racirea
vasului, reluati.

Butonul de tempera-
tura Apasati-1



12. Prezentare generala accesorii

Piesa Functie Viteza Timp Temperatura

Batere albusuri 4 2-4min -

% % Tel
%T_*% Batere friscd 3 3-5min -

Supa 1-2 1-90 min 100°C

Palets de Framantare 1-2 2-4min -

amestecare Alte ingrediente care au nevoie . . N .
« a v 1-2 Dupdnevoie  Dupd nevoie
sd se incalzeasca
Maruntire carne 8-12 30-60s -
Zdrobire gheata 8-12 10-20s -
. Cutit Blender 8-12 1-2 min -
Maruntire (ceaps, telind, etc.) 5-7 15-60's -
Fasole, boabe de soia, nuci, alune, 1 2-3 min _
boabe de cafea, migdale
Program
111 Tl | Cozgj:itru Orez, etc. - 20-30 min aburi:
m Mic/Mediu
Feliator / Doar program
disc Feliaza 4-6 30-60s de robot
madruntire de bucatarie
> Sistem Program
= pentru gatit Peste, etc. - 10-60 min aburi:
R — la aburi Mediu/Mare




13. Actualizare program

e Contactati personalul de intretinere calificat pen-
tru service.

o Intoarceti aparatul cu partea de jos in sus si desu-
rubati capacul de la USB.

e Introduceti USB-ul in mufa Power USB sau

—

Android USB si conectati programul dedicat de
actualizare.

e insurubati capacul la loc dup ce se actualizeaza
programul.

SN pIpuY
gsn 80d JoMod

14. Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie |
si trebuie conectat la un sol de protectie. Impa-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul

electric. Acest aparat este echipat cu un cablu de
alimentare care are un fir de impamantare si ste-
cher cu impamantare. Stecherul trebuie conectat
la o priza instalata si impamantata corespunzator.

15. Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sd nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand side unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua
a produsului, ne rezervam dreptul de a modifica
produsul, ambalajul si documentatia fara notificare.

16. Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat Tmpreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si

“DBD

asigura realizarea recicldrii intr-un mod care pro-
tejeaza sanatatea fiintelor umane si a mediului.
Pentru informatii suplimentare privind modul n
care puteti preda deseurile dumneavoastra in sco-
pul reciclarii, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si im-
portatorii nu Tsi asuma responsabilitatea cu privire
lareciclarea, tratarea si eliminarea ecologica a de-
seurilor, fie direct, fie prin intermediul unui sistem
public.
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YBakaeMbll KIIMEHT,

Bnaropgapum Bac 3a nokynky atoro yctpoiictBa Hendi. BHuMaTenbHo npouunTaiite 310 pyKkoBoacTBO, 0bpaLyas
ocoboe BHMMaHMe Ha npaBuia 6e3onacHOCTH, U3NOXKEHHbIE HUXKE, Nepef, YCTAaHOBKON U UCMONb30BaHUEM
3TOro yCTPOWCTBa B MEPBbIN pas.

1. NMpaBuna 6esonacHocTH

* Vlcnonb3yiTe npubop ToNbKo N0 Ha3HayeHuio, A KOTOPOro OH Bbin pa3paboTaH, Kak
ONYCaHO B laHHOM PyKOBOACTBE.

* V13roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Mt0b0M Yiiepb, BbI3BaHHbIA HENPaBUAbHOM
paboToi 1 HeNpaBWAbHBIM MCMOb30BAHMEM.

o [lepxute npubop 1 3neKTpuyeckylo BUAKY NOAanbLUe OT BOAbI W Apyrix xugkocTen. B
cnyyae, ecnv npubop nonagaeT B BOfY, HeMeANEeHHO CHMWTE BUNKY NUTaHUs C po3eTku. He
MCNOAb3yiATe YCTPOICTBO 0 TeX NOp, NOKa OHO He byaeT NpoBepeHo cepTUGMLMPOBAHHbIM
TEXHUYECKMM CneLmanucToM, HecobiofeHne sTux MHCTPYKLMA NPUBELET K yrpoXatoLLen
KM3HW 0NacHOCTY.

* Hykoraa He nbiTaliTech 0TKPbITh KOPAYC Nprbopa CaMoCToSTeNbHO.

* He BcTaBnaliTe 0bbekTbl B Kopnyc npubopa.

* He npukacaiTech K BIAKE MOKPBIMU MW BN@XHBIMI pyKaMu.

. A OnacHocTb nopaXKeHWs 3NeKTpU4eckuM TokoM! He mbiTaliTecb CamoCTOSTENBHO
OTPEMOHTUPOBATL NpVBOP, PEMOHT JOKEH NPOBOANTLCSH TOABKO KBaNMGMLMPOBAHHIM
nepcoHal.

* Hukorpa He ucnonb3yitTe nospexxaeHHbIM npubop! Korga yctpoiictBo nospexpaeHo,
0TCOEAMHMTE YCTPOWCTBO OT PO3eTKM 11 0BpaThTECh K NPOAABLY.

* Mpepynpexnaenune! He norpyxalite anektpuyeckne yactu npubopa B BOZY WK fpyrie
XULKOCTU.

* Hukoraa He yaepxugalite npubop No4 NPOTOYHOM BOLOMN.

o PerynapHo npoBepaiTe LWTeKep NUTaHUA U LWHYP Ha Hanuyue nospexaeHni. B cnyyae
MOBPEXAeHNs ero HeobxoaMMO 3aMeHUTb CEePBUCHBIM areHTOM UK NLOM, MMELWMM
aHanornyHyio keanudukaumio, € TeM 4TobbI M3beXaTb ONACHOCTY UK TPABM.

¢ YbeauTech, YTo LWHYP He CONpUKAcaeTcs ¢ OCTPLIMUA UK FOPAYNMIA NpeMeTaMy 1 AepxnTe
ero noJanblue oT OTKPLITOro orHs. HKOrAa He TAHWTE WHYP NUTaHWs, YT0Dbl 0TCOEAUHNTL
ero 0T po3eTk, BCErfia TAHMTE BUIKY BMECTO Hee.

o YbeauTech, YTo WHYP NUTAHUS /WK YANMHUTESb He BbI3bIBAIOT 0MacHOCTM aBaphy.

* Hykorga He ocTaBnaiTe npubop be3 npucMoTpa Bo BpeMs MCMONb30BaHWA.

* Mpepynpexaenue! [oka LuTekep HaxoANTCS B po3eTKe, NPUBOP MOAKMIOHAETCS K MCTOUHMKY
MUTaHNS.

* BbikniounTe yCTPOMCTBO, MPEXAE YeM O0TCOEANHUTD €10 OT PO3ETKM.

* [logknioynTe BUNKY NUTaHNS K NErKOLOCTYNHON 3NEKTPUYECKOM PO3eTKe, YToDbI B Clyyae
aBapWIHOM CUTYaLMV YCTPOACTBO MOXHO BbI10 HEMEINEHHO OTKIIOUMT®.

¢ Hukorga He HocuTe npubop 3a LWHyp.

. @



* He cnonbaylite LONOAHUTENbHbIE YCTPONCTBA, KOTOPbIE HE MOCTABASIOTCH BMECTE C YCTPOii-
CTBOM.

* [ogkntouunTe NprbOp TONBKO K 3NEKTPUYECKON PO3ETKE C HAMPSKEHNEM 1 4ACTOTON, YKa3aH-
HBIMM Ha 3TUKeTKe YCTPOCTBa.

* Hukora He 1cnobayliTe akceccyapsl, KpoMe Tex, KOTopble peKoMeHA0BaHbI NPON3BOAHTE-
neM. HeBbinonHeHme 310ro TpeboBaHMs MOXET NPefCTaBNATL ONaCcHOCTL AN be3onacHoCTy
NoMb30BaTeNs M NPUBECTU K NOBPEXAEHMIO YCTPOACTBA. VIcnonb3yiiTe ToNbKO 0pUTMHaNb-
Hble AeTau 1 akceccyapbl.

¢ 3T0T Np1bOP He JOMXEH 3KCMYaTUPOBATLCS IULIAMM C OFPaHUYEHHBIMU GU3NYECKUMA, CEH-
COPHBIMY MM YMCTBEHHBIMYU BO3MOXHOCTAMM, UAW MLAMM, HE MMEIOLMMI ONbITa U 3HAHNH.

o 3707 Npubop HY Npy Kakix 0BCTOSTENBCTBAX He JOMKEH MCMONb30BATHCH AETHMM.

o [lepxuTe yCTPOMCTBO M €70 LWHYP NUTaHUS B HEJOCTYMHOM A1 AeTel MecTe.

o MTPEJYNPEXAEHWUE: BCET [IA BbikntounTe YCTPOMNCTBO M OTKAKOYMTE PO3ETKY OT PO3ETKM
Mepes, 04UCTKON, 0BCNYXMBAHNEM UAN XPaHEHNEM.

2. CneunanbHble npaBuna 6esonacHocTu

o [lepe 3aMeHO NpUHaNEXHOCTeN uny paboTol ¢ ABVXYLMMICS 4acTaMU YCTPONCTBa,
BLIKJTIOYNTE €r0 W OTCOEAMHUTE OT MCTOYHNKA NUTaHNS.

* [1pu pabote ¢ ycTponcTBOM ybeauTecs, 4To Bbl He HOCHTE CBODOAHYIO OeXAY, YKpaLLEHNS
W He NpUKacaeTech pykaMu K BWXYLYMMCS YacTaM YCTPOWCTBA W ero NPUHALIEXHOCTSM.

o [lepen TeM, Kak BbIHYTb COAEPXMMOE W3 KOHTE/HEPa, BbIHbTE HOX.

n * He knaguTe pykn 1au akceccyapsl B KOHTENHeP, KOrfa YCTPONCTBO NOAKMIOYEHO K 31eK-
TpOCETH.

* He 3an0/H91Te KOHTENHEP BbilE OTMEYEHHOMO YPOBHSI.

¢ bysibTe 0CTOPOXHLI BO BpeMs 0DCAYXMBAHWUS UV NPW NPUKOCHOBEHMN K I0DbIM YacTaMm
yCTPOWCTBA BO BpeMs NPUTOTOBNEHUS AW nocne Hero. 310 0cobeHHO KacaeTcst KOHTel-
Hepa, KpbILKM 1 akceccyapoB - oHu byayT octaBatbes [OPAYYMI nonroe Bpems nocne
BbIK/TIOYEH S YCTPOICTBA.

* [1pu n3BNEYEHUM 1 NepeMeLLEeHUM KOHTEIHEpPa KacalTech ToNbKo ero pyyek. [1pu nepe-
HOCKe ropsiyen eMKOCTU UV NPYHAANEXHOCTEN HafleBauTe KyXOHHbIE NepyaTky.

* HiXHA8 YacTb KOHTEHepa 0CTaeTcs ropsyeil 4oaroe Bpems Nocie BbIKIOUeHNs YCTPOil-
CTBa. byfibTe 0CTOPOXHbI NpY 0BPALLEHUY C KOHTENHEPOM W MCMONb3YIATE 3ALLMTHBIM KOB-
PVIK NPY pa3MeLLLEHUM ero Ha NOBEPXHOCTAX, KOTOPbIE He ABASITCH TePMOCTOMKUMY.

* bysibTe 0CTOPOXHbI, NOAHMMAS KPbILLKY MW KPbILLKY 3a1MBHOM FOPNOBUHbI, Tak Kak Yepe3
HWX BBIXOANT Nap.

¢ He nogHMMaliTe KpbILIKY M HE OTKPbIBaITE KPbILLKY 3aIMBHOM FOPA0BUHbBI NOKA B KOHTEN-
Hepe KnnuT Boga.

¢ Bcerpia 3akpbiBaiiTe KpbILLKY 3a71BHO TOPJIOBWHbI NpU Pe3Ke.

¢ Hukorga He 3anyckanTe YCTPOMCTBO C NYCTbIM KOHTENHEPOM.

* He ncnonb3yite KpbilKy bneHaepa, ecav xoTute pabotats B pexume cnaicepa. [1pu Ha-
XaTVy Ha 3aMOpHbI MexaHU3M € HOAbLIOK CUNOW YCTPOCTBO MOXET DbiTh MOBPEX/EHO,
a onepaTop - TPaBMMPOBAH.

“pﬁl;



¢ pn 1cnonb30BaHMK YCTPOICTBa ybeanTeCh, YTO OHO PAaCNONOXEHO HA POBHON MOBEpX-
HOCTV, [laneko oT e€ kpaes.

* He pa3MeLLaiiTe yCTPOICTBO NOf, HABECHbBIMY LLKadaMu.

* Y1066 0becneynTs NpaBunbHoe 1 be3onacHoe MCMOb30BaHMeE YCTPOMCTBa, Nepes Ha-
YanoM NPUroTOBNEHNS yOeuTeCh, Y4TO OCHOBAHME KOHTENHEepa 1 AaT4MK/A TeMnepaTyphl
YMCTbIE W CyXMe.

» BHUMAHWE: Yrobbi n3bexarts pucka cnyyaiHoro cbpoca TepMOBbIKNOYaTeNs, He Noda-
BaliTe 3NEKTPMYECKYI0 IHEPTUI0 K YCTPOICTBY Yepe3 BHELLHME YCTPOICTBa OTKI0YEHNS,
Takue Kak TaiMep 1 He NOAKII0YalTe YCTPOWCTBO K 31eKTPOCETH, TAe IHEprocHabxeHue
PerynapHO OTKIYAETCA M CHOBA BKMIOYAETCH NOCTABLLMKOM.

* lepeg ynoTpebneHnem NpuroToBNeHHo el ybeanTech, YTo 0Ha ropadas v NpasubHO
MpUroToBneHa.

o TluLy cnepyeT ecTb BLICTPO MOCAE €e NPUFOTOBAEHMS, @ KOrAa 0Ha OCTBIHET, BCE 0CTaTKM
ClledyeT kak MOXHO ckopee ybpaTb B X0NOAMABHIK.

* [lpenynpexaeHvie: Npu 13BAEYEHUM NPOLYKTOB W3 KOHTENHEpa 1 NP ero YncTKe, byppTe
OCTOPOXHbI C OCTPBIMM HOXaMN.

* MakcuManbHas npou3BOAMTENLHOCT YCTPOMCTBA B Cly4ae MU3MeNbYeHWs CoCTaBaser
1200 r mopkosw / 1800 r Bogb!.

¢ By/ibTe 0CTOPOXHbI NPV HAMUBAHWM TOPAYNX XMIKOCTEN B KOHTEAHep (kak npu cmosb-
30BaHIUM GyHKLMIA cnaicepa, Tak 1 BneHpiepal, Tak Kak KOHTERHEp MOXET 0TCOBINMHUTHCS
0T YCTPOWCTBA 113-3a BHE3aMHOM0 Napoobpa3oBaHus.

* YCTPOWCTBO MOXHO VCMOAb30BaTH TONBKO C NpUAaraemol NoACcTaBKoil.

¢ He pasbupalite nopcTaBky KoHTelHepa (B ToM Yicie KOpNyC C pydkamu) - oHa He nogsie-
KWT TEXHUYeCKOMY 0BCAYXXMBaHMIO N0Nb30BaTENEM.

. @ [1oBEpPXHOCTM YCTPONACTBA MOYT HarpeBaTbCs BO BPEMS UCMIONb30BAHNS.

* VIHCTpyKLMM NO 04MCTKE NOBEPXHOCTEMN, KOHTAKTUPYIOLLVX C POflyKTaMM MUTaHWS, CM. B pa3-
fiene «YX04 11 YNACTKa BO BPEMSI NCMONb30BAHNS» .

o BHUMAHMUE: Mepep cHATMEM YCTPONCTBA C NOACTABKM, Y6EAUTECH, YTO OHO OTKIHOYEHO
OT MCTOYHUKA NUTaHMA.

o BHUMAHUME: YCTPOMUCTBO A0/IKHO BbITb OBA3ATEJIBHO 3A3EMJIEHO.

3. MpepHasHayeHue

MHorodyHKUMOHaNbHOE YCTPOMCTBO NpefHasHave-
HO TOJIbKO /1% KOMMEPYEeCKOro UCMob30BaHMs.

YCTpoCTBO NpefHa3HayeHo ANs NPUroTOBAEHUS
nonydabprkaTos nan rotoBeix bntog, T.e. 06paboTkL
NCKIIOYNTENBHO MULLEBbLIX NMPOAYKTOB, CPeAM Mpo-
4ero, U3MesibyYeHUs, peskun, CMellvBaHUs, 3aMelln-
BaHWA, WWHKOBKM, NPUrOTOBAEHUS Ha Napy, Npuro-
ToB/eHUs B pexxnme Sous Vide, B3bnBaHMS, Xapku.

YCTpOCTBO Takxke 1CMoNb3yeTcs /19 B3BeLWVBaHUS
MPOAYKTOB.

Jlioboe fpyroe MCNONb30BaHKe CUMTaeTCs He COOT-
BETCTBYIOLMM LieNeBOMY Ha3HadveHuo. [ponssoam-
Tenb U / UK Npofasey He HecyT OTBETCTBEHHOCTM
3a NOC/EACTBUS UCMO0Jb30BaHNS YCTPOMCTBA He Mo
Ha3HayeHuto. [onb3oBaTenb HECET MOJIHyl OTBET-
CTBEHHOCTb 3a TaKue NoCneACTBUA.

- @



4. OnucaHue npogykTa

4.1. BHewWwHWI BUA U 3an4actun

N¢  HasBahue N¢  HasBahue N¢  HasBaHue

1 Kpblwka 3anusHoi ropnosudbl 9 LHyp nutanus 17 Maposas kop3uHa, raybokas
2 Kpblwka bneHpepa 10 TnaBHbIi nepeknyaTens 18 Maposas kop3uHa, Hernybokas
3 lpoknagka kpelwky bnenpepa 11 Basosblit bnok ycTpoicTea 19 Kpbllwka napoBoil KOpP3uHbI
4 KyxOHHbIN BEHYMK 12 Pyuka 20  [lpuBOAHOM Ban

5  Mewarka 13 Awucnneit 21/21A Cnaiicep / uamenbuutens

6 Hox 14 KynunapHas nonaTka 22 E;)XOOK;:(?:KETE?;:E

7 Maposas Kop3uHa 15 [o3zatop 23 Kpblluka KyxoHHoro kombaliHa
8  KowTeitHep gns bneHpepa 16 YnnoTHeHue napoBoit Kop3uHbl 24 TonkaTtenb




4.2. lucnnei u naHenb ynpaBneHus
a) Manens NoNb3oBaTeNs - pyyHbIe HACTPOVKH

& & b

26 27

25 28 29

6) Manens nonb3oBaTens - aBToMaTUyeckue nporpaMmel

33
S @ P
@ &4 )
Knead Steam Slow cook Boil

i 3K g

Food processor Chop Turbo Weigh

B] [aHenb nonb3oBatens - peuentbl
S @ P

American cabbage

Applesauce
and carrot salad

=)

30min 28min

30min Smin

38

37




r) MaHens nonb3osaTens - HAaCTPOKKM ycTponcTBa

39

< @ Parameters

)))

Network parameter

Language

About us

Help

Q0 &

,El,] [MaHens nonb3oBaTens - rnagHas CTpaHuua

ANUAL

- COOKING..-

40 41 42 43
N®  HasBaHue N®  HasBahue N®  HasBaHue
MaHenb nonb3osatens
25 YcTaHoBka Temnepatypel 32  BsBewnsaHue npoaykTa 39 ; N
- HaCcTpoiiku ycTpoiicTBa
; MaHenb nonb3osatens
26 HacTpoiiku BpeMeHu 33 Beibop ¢yHKuMK 40
- peLenTel
. Maxenb nonb3osatens
27  YcTaHoBKa CKOpPOCTM 34 YnpaBneHue COpTUPOBKOI 41 o
- PyYHble HacTpoliku
; MaHenb nonb3osatens
28  Crapt/Maysa/Cron 35 AndaBuTHbIf nopspok A-Z 42
- aBTOMaTMYeCcK1e NporpaMMbl
; MaHenb nonb3osatens
29 CurHanusaums nntepdeiica 36 Mowmck 43
- 3arpy3Ka HOBbIX peLienToB
30  Hactpoiiku 37  bonblue BapuaHToB
31 TnaBHbIf gucnneit 38  AndasuTHbii BbIbop A-Z




5. C6opka nepep ucnonb3oBaHUeM

YctaHoBuTe npaBnibHO Flpl/IBO,JJ,HOlZ BaJl Ha KOHTeMHep.

[MocTaBbTe KOHTeVIHep Ha noAcTaBKy. Ha,D,aBl/lTe Ha
KOHTel;IHep, MoKa OH He BCTaHeT Ha MeCTo [ﬂOFOTVIFI
L0J1KeH BbITb Ha nepe,uHelZ 4acTn noacTaBkK, a OT-
MeTKa MakCMMaslbHOro ypoBH4A - Ha 3ap,He|7|].

BribepuTe noaxopsiime npuHagnexHocT ans sa-
lwero npouecca npurotosnexHus. BHumanme: Ky-
XOHHYI0 HacaaKy Anist B36MBaHUs cnefyeT KpenuTb
BMECTe C HOKOM.

[MoMmecTuTe B KOHTEVHep eny unu Boay. Ecnun Heob-
XOAMMO MCrnonb30BaTh GyHKUMIO cnancepa, ycTa-
HOBWTE KPbILWKY cnavicepa v NoMecTuTe NPOAyKTbl
BHYTPb Yepe3 yCTPOMCTBO NMoAaun.

YcTaHoBWTe Kpbiluky Gnengepa, cnaicepa uam KpbILUKy
ON5 NPUTOTOBAEHMUS Ha napy




000

100 °

000

S @ T

=

Food processor

@90

527

Steam

(=)
&

Chop

00:

]
60:00
00:

]

2B

Slow cook

¥

Turbo

Weigh

MoAKIIOUUTE WHYP MUTAHWS K NOACTaBKe YCTPOM-
cTBa, a 3aTeM MoAKIYMTe ero K poseTke. Eciau
YCTPOICTBO MMeeT BCTPOEHHbIN LWHYp nuTaHms,
NOAKI0YATh 1o He HYXHO.

C nomoLlbto COOTBETCTBYIOLMX 3HAUYKOB-UKOHOK
OYHKUMIA  mam pydku, YCTaHOBWTe Temnepatypy,
BpeMs 1 ckopoCTb paboTsl ycTpolicTa. Ha TaiiMepe
HaXMUTE MUHYTHI UK CEKYH[IbI, YTODbI YCTAHOBUTb
TouHoe Bpems. VMamMeHeHne HanpaBneHus Bpalle-
HMA: HaXmuTe 3HAYOK-MKOHKY ®, 4yT0bbI N3MeE-
HWTb HanpaBsJ/ieHne BpaLLeHus.

Mocne yCTaHOBKM 3HauYeHU TeMMepaTypbl, BpeMe-
HU 11 CKOPOCTU HaxmuTe 3Hauok » , utobbl HauaTs
npurotosnene. Toraa 3Hadyok uamenntes Ha Il
Haxmute I upn Ha nosopoTHyio KHOMKy, 4TOBI
ocTaHoBUTL paboty; Haxmute M unyu Haxmute
W yOepXuBaiiTe MOBOPOTHYIO KHOMKY, YToBbl 0CTa-
HOBUTb U1 BLINATY U3 NPOTPaMMBl.

[epemellias akpaH BNeBO, HAXMMas Ha TOuKy Crpa-
Ba OT KPaCHOW TOYKM WX MOBOpayvBas pyuky no
4acoBoOW CTpesike, Bbl NepeiieTe B raBHoe MeHio
byHKUMI. HaxmuTe 1) wm LeHTPanbHylo0 TOYKy,
4T06bI BEPHYTLCS K NpefblaylieMy Buay u cbpocnTb
HacTpOMKN.



LLlenkHuTe 3Ha4oK GYHKLMMW B FTABHOM MeHI0 GyHK-
LI, 4ToDbl NepeiT Ha COOTBETCTBYIOLLYIO NaHenb.
YcTpoicTBo HauyHeT paboTaTb mocfie BbINOSHEHMS
waros 7 v 8. Haxmute @ YTO0DObI BLINTU U3 NaHenu.
3Hayok-MKOHKa MpeaHasHayeH ANs npurotTose-
HUS Ha napy.

Mepemellas akpaH BMpaso, LWeNKHYB TOUKy Cle-
Ba OT KPACHOW TOYKM UM NOBEPHYB pyuky NpoTuB
4acoBOWA CTPENKM, Bbl NOMNajeTe B MEHIO PELLENTOB.
HaxmuTe {n) UAW LeHTpanbHylo Touky, 4Tobbl Bep-
HYTbCS K NpeAblayLiemy Buay v cbpocuts HacTpoii-
Ku .

HaxwmunTe Ha n3obpaxeHue bnioga, KoTopoe xoTu-
Te NPUroToBUTb, YTODOLI BBECTW peuenT; HaxmuTe
, 4T0bbI MPOBEPUTL BCIO MHGOPMALINIO
0 peuenTe. HaxmuTe B, 4T0bbI HavaTb paboTy
ycTpoiicTBa 1 . nobaBuTb peuenT B u3bpaHHoe.

(A ) Steam

o

000 00:

American cabbage
and carrot salad

Applesauce

< L/DJ\ American cabbage and carrot salad 515 O

For the sauce |
1 creamy natural yogurt (125 )

3 tablespoons olive oil (45 mi) |
3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 mi)

1 teaspoon Dijon mustard (10 g) ]

1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts



<) American cabbage and carrot salad o QO
000 00:21 5
N PeLienT ycTaHoBneH Ha 3asoge. Haxmute 1, uto-
Bbl HayaTb. HoMmep B konecuke obo3HayaeT Kaxabll
> ™ OTAE/bHbIA LWar, KOTOpbIi HeobxoauMo chenats;
HaxmuTe UL, 4T0bbI nNpoBepUTb MHbOPMaLMiO
4 >
0 peuenTe.

[To OKOHYaHUW MPUrOTOBAEHWS Ha AUCMaee Mos-
BUTCS COOTBETCTBYIOWAA MHPOpMaLus. Ecim Bbl xo-
TWTE NPUOCTaHOBUTL MPOLLECC NPUrOTOBNEHNS, Ha-
KMUTE MOBOPOTHYIO KHOMKY. HaxmuTe KHOMKY etle
pas, 1 ycTpoicTBO Bo306HOBUT paboTy. YcTpoicTeo

nepecTtaHeT paboTaTb Noc/e HaxaTvsa 1 yaepxmnsa-
HMS MOBOPOTHOM KHOMKMN.

KoHTelHep bneHaepa MOXHO NpoTMpaTh Cyxol Tka-
HblO MMM NPOMbIBaTb BOAOW, HO He cheayeT mMof-
HOCTbIO MOrpyxaTb KoHTeiHep B Bogy. KoHTelHep
HeJb3si MbITb B MOCYLOMOEYHOI MaLlnHe.

MpHaANeXHOCTV MOXHO MbITb B MOCYA0OMOEYHOMN
MalnHe.




OyncTnTe NofCcTaBKy yCTPOCTBa.

6. OnucaHue naHenu ynpasnieHus

Homep 3Hauok OnuncaHne dyHKLMM

. YcTaHoBKa TeMnepaTypbl, BpEMEHMW, 3Ha4YEHNS CKOPOCTYM AN Nepekoyerne
MeX Ay N0Nb30BaTeNbCKMMI NaHeNsMI, aBTOMATUHECKMMI HACTPOKaMu 1
peuenTtamu.

2. HaxMuTe NoBOPOTHYIO KHOMKY, YTOBbI NPUOCTaHOBUTbL NPOLLECC MPUrOTOBNEHMS.
o OH 6yaeT BO306HOBEH NOC/E NOBTOPHOMO HAXATUA KHOMKM UM NOATBEPXKAEHUSA
7 Bblibopa.
12 \ 3. HaxxmuTe v yfepxnBanTe noBOPOTHYIO KHOMKY, 4TobbI yCTPOICTBO NepecTano
paboTatb.
4. Tlocne BbINONHEHWS BCEX HACTPOEK HAXMUTE NOBOPOTHYH KHOMKY, 4T06bI
B0306HOBUTL paboTy.
5. Ecnv HaxaTb KHOMKY BO BPEMS BbINMOJHEHUS HACTPOEK, OHYM ByAyT aBTOMaTUYECKH
OTMEHeHbI.
6. o 0KOHYAHWM NPUTOTOBAEHUS HAXMUTE NOBOPOTHYIO KHOMKY, 4To6bI nepeBecTy
npubop B pexxuM oXUAaHus.
271 OyHKUNA M3MeHeHUs HanpaBierus paboTel
[lnanasoH ckopocTent 1-3
CkopocTb: Haxxmnte (), 4yTobbl nepeknoynNTb BpalleHie C HanpaBieHns no
4acoBOI CTPeJsIKe Ha BPaLLeHNe NPOTHUB YacoBOW CTpeskun. [luanasoH ckopocTei:
272 0 L Ouanazon: 1-3
’ . e [nanason: 1-4

+ [unanasoH: 1-12

YcTaHoBWTe CKOPOCTb, NepeMellast 3HaueHus nanbLeM Ui UCnonb3ays pyuky.

OTobpaxeHne BBeAeHHbIX HacTpoek BpeMeHu: 0-90 MUHYT.

2% 00: OTobpaxeHue npofonxnTeNnbHOCTY NpurotoBneHuns: 0-90 MUHYT.
HaxmuTe 1 BbIbepnTe MUHYTHI N CEKYHAbI; YCTAHOBUTE BPEMS,
nepeMeLLas 3HaYeHUS NanbLeM Uau UCNONb3ys pyuKy.

OTobpaxeHue BBeieHHbIX HACTPOEK TEMMEPATYPHI.
[nanazon Temnepatypsl: 37-130°C

000 EcnuycTtaHoBneHo 3HayeHne 37°, cnedytolas focTynHas TemnepaTypa
40°nocnepytolyre TeMnepaTypbl AOCTYMHbI C Warom 5°
HaxmuTe, ycTaHOBMTE TeMNepaTypy, NepeMelLas 3Ha4eHuUs nasbLeMm
WY UCMOMIb3YS PYYKY

251




s§5  ~

25.2 U/U' 3HaYOK OTKPbITUS / 3aKpbITUS KPbILKKY BieHaepa

ofs TeMrepaTypa NPOAYKTOB NUTaHUA / UHTPEANEHTOB. ECIM yCTaHOBIEHO
25.3 U‘ 000 3HayeHue 37°, crepytoas ocTynHas Temnepatypa 40°, nocnepyouwe
TemnepaTypbl AOCTYMHbI C Warom 5°

28 >/ /m Kuonku:  » crapt; ! nayza; ™ cron

MeHio HacTpoek: BbIGOp HacTpoek nan npoBepka MHdopmMaLum 06 ycTpoiicTae,

30 S .
BK/loyas: noaknoyenne k cetn Wi-Fi, Bepcuio cucteMbl, A3bIK0OBbIe HACTPOAKU U T. 4.

31

B) |

KHonka fgoMaluHelt cTpanuubl: [lomalwHss cTpanvua

32 KHonka Beca

3aMelnBaHue:

Bpema: 3 (Ananason: 2-4) MuHyTbI 000 00 0
Temnepatypa: 000 ([lnanason: 000-37)°C  ° e R
Ckopoctb: 1 ([4unanason: 1-2)

33.1 "

MpuroToBeHMe Ha napy:
77777 Bpewms: 20 [[Juanason: 1-60) munyT
33.2 NS MoTok napa: beicTpbIit / cpearuit / . . . ®
Me[eHHbIN
OTcyeT BpeMeHu HaunHaeTes ¢ 95°C > .

MepneHHoe npurotoBaexune Sous Vide

Bpemst: 60 ([uanazon: 10-90) munyT 000 00 0
Temnepatypa: 100 [[lnanason: 60-100)°C
Cxopocts: 1 (Qunanasou: 1-3)

33.3

MpuroToBneHue 000 00 0

334 L) Temnepatypa: 100 ([lnanason: 60-100)°C

Cnaticep
33.5 Bpewms: 30 ([Inanason: 10-60) cexkyHp
CkopocTb: 5 (AnanasoH: 4-6)




[LInHkoBKa

33.6 '7‘;1- Bpemsa 10 cekyHa [Ananason: 10 cek.- 4 MuH.) o ‘00' -
CropocTe: 6 (Ananason: 1-12)
> -
S @ P
Typbo:
Bpems: 60 cexynp/ CkopocTs: 12 . ,
33.7 Haxmute WAV HaXKMUTE 1 0TNYCTUTE . o e e
MOBOPOTHYH KHOMKY, 4Tobbl 0CTAHOBUTH
Typbo-pexum > .
S @ P
—— B3sewnsanue 0o
'\ /\ 0
33.8 A} [A Maxkc.: 5 kr o - e
— MHTepBanbl kaxpable 5r
> -
33.8.1 Ckuaka Beca Ha Tapy
33.8.2 End OKoHYaHWe B3BeLNBaHNS m
34 == YnpaBneHue copTMPOBKOM
35 A-Z Bribop oTApoZ
3 jo) Movck
37 E [lononHuUTeNbHble MapaMeTpbl: CMUCOK 06VMbIX PELienToB U UCTOPUS
44 Bbixogn
45 @ / % JliobuMble peyenTsl / ucTopus
46 DoTorpaduu MHrpeaneHToB
47 JTan B npoLecce NoaroToBKM
48 CoBeTbl 0T Wed-nosapa
49 PucyHku, cumMBonu3npytolime OTAENbHbIE NPUHALIEXHOCTH
50 ‘\‘\ : MpoBepbTe MHGOpMaLLMIo 0 peLienTe

Korpa ycTpoicTBO HaxoAMTCS B peXXuMMe oXuaHus, MuratoT 6enblil u KpacHbll cBeToanoabl. KpacHbl
CBETOAMOA NOJ PYYKON 3aropaeTcs, Korga remnepatypa npesbiwaeT 60°, a benblin, korga Temnepatypa
onyckaetcs Huxe 60° (B nio6oM pabouem pexume).

- M



7. Kak nonb3oBaTbcs KYXOHHbIM BEHYUKOM

BcTtaBbTe HOX B oTBepCTNE BEHYMKa U MOBEPHUTE, 4T0ObI COeNHNTb ABe YacCTun. Momectute C60pKy B KOHTeIZHep.

8. MpepnaraemMblit cnocob akcnayaTtauum

MeTon
DyHkums MpuHagnexHocts  CkopocTb Bpems MakcuManbHoe KonnyecTso
VHTpeUEeHTOB
n Hapeska maca Hox ans pesku 8-12 30-60c BOOFFO?MMHH/CBM.HMHH bes
KocTedt / cyxoxuauii / Koxu
[lpobnenue nbpa Hox ans pesku 8-12 10-20c 800 r kybukoB nbpa
CMewnBame Hox 1 Deskh 1 1 wn MakcumanbHas emkocTb: 3000 Mn
Anap ' 1200 r mopkoBu, 1800 r ozl
nHkoBka
(nyk, nyKk-wanor, Hox ansa pesku 5 15-30¢ 800r
cenbaepei nT.a.)
3amec Hox pns pesku 1 2 MUH. 500 mykw + 250 T sope

+20 1 0N1BKOBOro Macna

JlomTuku, TpeHune
(MopkoBb, orypey,  JIOMTUKM AMCKOB 5-6 30¢ 800r
N KapTodenb)

Bribepute dyHkumio: cyn.
MoxeTe BpyuHyto
Cyn Mewanka 1 YCTaHOBUTL NoAXoAsLLee
BPEMS NPUTOTOBNEHNS,
CKOPOCTb ¥ TEMMEPATYPY.

MakcuManbHas eMKoCTb:
3000 mn




9. ¥Yxop U uncTKa

. I'Iepeﬂ, YNCTKOW BbIK/IOYMTE yCTpO\;ICTBO n OTCO-

eANHUTE WHYP MUTaHWS OT UCTOYHUKA NUTaHUS.

[MpoTpwWTe WHYP CyxOl MATKON TKaHbIO.

CHUMUWTE KPBILLIKY W BbiHbTE €e W3 oTceka Ans

NpUHAANEXHOCTEN.

e [lpoTpWTe NoACTaBKY yCTPONCTBA BNAXHON TKaHbI0,

a 3aTeM BbITPMTE Hacyxo. Hukorga He ucnonb3yiTe

abpa3nBHble YnCTALWME CPeAcTBa, He norpyxaiTe

NoACTaBKy B BOAY ¥ He MOITE ee B MOCYLOMOEYHOMN

MallViHe.

KoHTeliHep bneHpepa MOXHO YMCTUTL CyXOl TKa-

HbO WM MPOMbIBAaTb BOAOW - HO MOMHWTE, YTO-

Obl MONHOCTBIO He MorpyXaTb KOHTeHEpP B BOfE.

KoHTeliHep Henb3s MbITb B MOCYAOMOEYHOMN

MallvHe.

e Ecnv Ha KoHTeliHepe bnenpepa nosBATca crie-
[ibl MOArOPaHUs, pacTBOPUTE JIMMOHHYI KNCOTY
WA JIMMOHHBINA COK B BOAE, HarpenTe 5-7 MUHYT,
a 3aTeM WCMoNb3ynTe pacTBOP W TPSAMKY, YTODbI

OYNCTUTL 3TU CRefbl.
KoHTeliHep/mewanka/Hox: BeiMoliTe netanu, a 3a-
TeM TLaTeNbHO WX npocywunTe. Ecam octatku epbl
NPUAKNAW UV NPUTOPENI Ha MOBEPXHOCTU KOHTEN-
Hepa, yaanuTe ux sonatkoil (Mo Mepe BO3MOXHO-
ctn). HanonHuTe eMKoCTb Tenol MblbHON BOAON
1 nanTe en HemHoro noctoaTb. CTolikue ocTaTku
yLanvTe ¢ MoMOLLbI0 YnCTSALLel WeTkn. Vi3ameHeHne
LiBeTa Ha MOBEPXHOCTM KOHTElHepa He BAWSET Ha
ero ucnosb3oBaHue.

o KpbilLKy, MEPHbIV CTaKaH, HOX, MeLanKy, KOp3nHbi

[19 MPUTOTOB/IEHNS Ha Napy, naposapky W T. A,
a Takxe Apyrne NpuHafIexHocTH, NokasaHHble Ha
PUCYHKE, MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOW MalLMHe.

MeTannnyeckas unu HennoHoBas LieTKa, ObITOBbIE
4yncrTaline cpefcrtsa, pacrtBoputenn n apyrue 4um-
crduwime cpencrtsa MOryt noppenntb MOBEpPXHOCTb

aKceccyapos.

Kak BbIHYTb KOpP3MHY AJif NPUrOTOBNEHUS Ha Napy:
MoMecTnTe MepHbI CTakaHYMK Haf OTBepCcTUEM
KOP3UHbLI A8 MPUrOTOBEHWS Ha Mapy W mnosep-
HWTe, 4TOOblI COEAUHUTL UX BMecCTe. 3aTeM BbiHbTE

KOP3UHY.

" @



10. TexHn4eckme xapaKTepucTUKu

Koa 221761
HoMuHanbHoe HanpsxeHne 230B,50-60 T
MowHocTb HarpeBa 1000 Bt
MouiHocTb gBUraTens 1000 B

Cvna cMmellnBaHus 1400 BT
BMecTUMOCTb KOHTeilHepa 3,0 n/4,5 n (Makc.)
YactoTta Wi-Fi 2400~2483,5 My,
MakcuManbHas MOLLHOCTb NepefaTynka

curnana Wi-Fi [ycunenHoro aHtenHo) 20 8bu

Pexxum Mopynaumn OFDM, CCK
YcuneHve aHTEHHOrO CUMTHanNa 2,0 dbi

BHuMaHue: Ecnu ecTb npobnema c paboToit ycTpoincTBa, KOTOPYIO HeNb3s PELUNTL HA 0CHOBE 3HAHWUWA, Nony-
YEHHbIX U3 NPUBEEHHON BblLLe UHPOPMALIUM, NOXKANYACTA, NO3BOHUTE HAM MO rOPSAYEN IMHUK U NOCETUTE
Haw Beb6-cauT.

11. C6poc HacTpoeK TeMnepaTypbl

£ . KHonka perynnposku
C/in, B cinydae CJIMWLIKOM BbICOKOW TeMrnepaTtypbl, Temneparypbl
Henb3qa pa6OTaTb C KOHTEMHepOM, HaXMuUTe KHOMKY N Haxmute n nogoxanTe,

PErynMpoBKM TeMmepaTypbl - Mociie OxNaxaeHus, noKa He ycnlmTe
o EN140K
KOHTeliHep MoXeT ObITb MCMOMb30BaH MNOBTOPHO. a




12. OnucaHue NnpuHapnexxHocTen

YacTb OyHKumMs CkopocTb Bpewms Temnepatypa

/t B36uBaHue snyHoro benka 4 2-4 MUH. -
[ KyxoHHbIN

%% BEHYMK
%ﬁz& B3bueaHue cansok 3 3-5 MuH. -

Cyn 1-2 1-90 MuH. 100°C
3amec 1-2 2-4 MUH. -
“ L Meuwanka B 3aBucumocty
Lpyrve nHrpeaneHTsl, 122 oT Heoxomu- B 3aBucumocty ot
Tpebylowwe nogorpesa wocTH HeobxogumMocTy
Hape3ka Msca 8-12 30-60¢c -
[lpobnenne nbpa 8-12 1020 _
(Ha Menkue kpuctansb)
CmelunBaHue 8-12 1-2 MUH. -
Hox
[LnHkoska
(nyk, nyk-wanot, cenvbaepen uT.4.) 57 15-60¢ -
Daconb, cos, 0pexw, apaxuc
KodelHble 3epHa, 12 2-3 MUH. -
MUHAamb
Mporpamma
Kop3uHa gna NpUTOTOBNEHNS
T | UroTOBMEHMS PucwnT.a. - 20-30 MUH. Ha na
\ | I H( p A py
m Ha napy Huskaa/cpepHan
TeMnepaTypa
Jle3swe png McknountensHo
Hapesku / JlomTukn 4-6 30-60 ¢ MporpamMma
Tepka cnaicepa
Mporpamma
g} NpUroTOBNEHNS
' -
w2 [lpurotosne PLi6a .. _ 10-60 Mu. Ha napy
. HWe Ha napy CpeaHsas /
g
~— BblCOKas
TeMnepaTypa




13. 06HOBNEeHue nporpaMMHoro obecneyenus

o CsxkuTech ¢ KBanMGMLMpOBaHHbLIM 00CyX1Bato-
LLMM MepcoHanoM no Cepaucy.

o [lepeBepHunTE MaLWHY U OTKPYTUTE BUHTbI KPbILLIKM
nopta USB.

e [lopknwounte cooTBeTcTBylollee USB-ycTtpoiicTso

k nopty (Power unu Android) v nogknioyuTte K ycTpoii-
CTBY, COAepxalleMy 0bHoBNEHNe.

e [locne 3aBeplleHns 0OHOBNEHWS CHOBA 3aKpyTUTe
Kpbiluky nopta USB.

88N ploipuy
45N 90d 1emod

14. YcTaHoBKa 3a3eMneHus

3T0T Npunbop oTHoCKTCS K Knaccy 3awmThl | v gon-
>KeH BblTb MOAKAOYEH K 3aLLMTHOMY FpyHTY. 3a3eMm-
SIeHNE CHMXAET PUCK MOpaxeHUs NeKTPUHeCKUM
TOKOM, obecneunBas BbIX0of NPOBOAA A1 3NeKTpK-
yeckoro Toka. 3ToT Npubop OCHALLEH LUHYPOM MK-

TaHWA C 3a3eMAI0WMM NPOBOLOM 1 3a3eMJIEHHON
lwTencenbHol BuAkon. Bunka momkHa ObiTb nof-
KftoyeHa K po3eTke, KoTopas NpaBuiibHO yCTaHOB-
neHa 1 3a3emseHa.

15. FapaHTus

Jlobas Hepozenka wnu nonomka, Kotopas BrevyeT
3a coboit HenpaBuibHylo paboTy ycTpoiicTea, Ko-
Topas GyaeT BbifBNEHa B TeYeHMe NepBoro roaa ot
[aThl NOKyMKku, ByaeT ycTpaHeHa becnnaTHo, Uim xe
BCe YCTPOWCTBO ByfeT 3aMeHeHO HOBbIM, eC/l OHO
9KCM/yaTMpoBanocs 1 0bCayKMBanocs cornacHo
VHCTPYKLMK MO 0BCAyXMBaHUIO 1 HE WCMONb30Ba-
N10Cb HEMPaBUIbHO, UK B pa3pes C HasHayeHneM.
[laHHoe nonoxeHne HK Koell Mepe He Hapyllaet
VHBIX Mpas noTpebuTens, N3NoXeHHbIX B 3aKOHO-

natenbctee. B cnyyae 3asBneHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WM/ Ha 3aMeHy B paMmKax rapaHTuu, cnenyet
yKasaTb MecTo 1 AaTy NOKynKu yCTPOMCTBa U npuso-
XKUTb CYET, MU HEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Halew MoaWTUKe COBEPLUEHCTBOBAHUSA
Halwux NpoAykToB OCTaBnaseM 3a coboll npaso Ha
BBO[, M3MEHEHW B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKY U B TeX-
HUYeCKMe napaMeTpbl, yKasblBaeMble B TexHMye-
cKoW JokyMeHTalmun 6e3 npeaynpexnaeHus.



16. YTunusauus v 3awmta okpyxxatoLiei cpeabl

B cnyuae BbiBosa obopygoBaHua M3 3kcnya-
Taumm, NPOAYKT Henb3s yTUAM3MPOBaTb BMecTe
€ ApyrumMu beiToBbIMK 0TX0AaMU. [Monb3oBaTens He-
CeT 0TBEeTCTBEHHOCTb 3a Nepepady obopynoBaHus
B COOTBETCTBYIOLLMIA NYHKT NPpUEMA TEXHWKM DbiBLUIEN
B ynoTpebnexun. HecobniofeHune BbillieykazaHHOIo
NONOXEHNS MOXET NPUBECTU K HaNOXeHWIo WwTpa-
boB B COOTBETCTBMM C ENCTBYIOLLMMI MpaBuUIaMm
B OTHOLWIEHWMW YyTUAM3aUMN OTX0A0B. CenekTuBHbIN
cbop M yTMAM3auMs Mcnonb3oBaHHOro obopydo-
BaHWsA CNOCODCTBYIOT COXPaHEeHWIO MPUPOAHbIX

pecypcoB v obecrneyuBaloT peuupkynaumio  Ta-
KM 0DpasoM, KOTOpbIA He BpeaeH AN 3[0pOBbSA
1 OKpY>XaloLLen cpeabl.

[Ona nonyyeHnus pononHuTeNbHON WHbOpPMaLUn
0 TOM, & MOXHO OTAaTb WMCMofb3oBaHHoe 0bopy-
[l0BaHve ANa yTuamsaumu, obpatuTtecb B MeCTHYIO
KoMnaHuio no cbopy otxopos. [lpowssoguTenb
1 UMMOpTep He HEeCyT OTBETCTBEHHOCTW 3a peuunp-
Kynaumio M nepepaboTky OTXOA0B 3IKONOTUYECKM
Be3onacHeIM cnocobom, Kak HeMmoCcpeACTBEHHO, Tak
1 B paMKax rocyfapCcTBEHHON CUCTEMBI.
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Ayannté neAaTn,

Lag euxaploToUE yila TNV ayopd authg Tng cuokeung Hendi. AtaBaoTe NpooeKTIKA auTo To eyxeLpidlo, divovrag
0laiTepn NPOCOXN OTOUG KAVOVLOPOUG aO(UAEiag mMou neplypapovial napakdtw, npwv EyKATAGTACETE Kal
XPNGOLUOMNOLAGETE AUTA Th CUCKEUN YLla NP@TN (opa.

1. Kuvovaoi uocpu}\eiug

* XpnOWOMOLELTE HOVO TN OUOKEUN YL TOV ENLOLWKOHEVO OKOMO 1O TOV 0M0lo 0XedLaoTNKe
0N NEPLYPAPETL 0T NAPOV EYXELPIOLO.

¢ 0 kataokeuaoTng Oev euBuveral yla TUxOv Znpleg nou npokahouviat and AavBaopevn
Aetroupyia kat akat@AMnAn xpnaon.

* Kparnare T 6UoKeun KaL 1o nAekTpLko Buojia pakptd and vepo kat ahha uypd. L nepinTwon
rou N OUOKEUN NECEL 0T0 VPO, agalpeate apieowg To Biopa pogodooiag and v npiza.
Mnv xpnatgonoleite Tn ouokeun pexptva eheyxBel ano niatonotnpevo Texviko. H pn tnpnon
auTv Twv 00nyLwv Ba NPoKaAEoEL aNEANTIKOUG KIVOUVOUG yLa TN ZwN.

o [loT€ unv enwxelpnoeTe va avolEeTe povol 0ag 1o nepiBANpa TNG GUOKEUNG,

Mnv eloGyete avtikeipeva ato nepiBAnpa NG GUOKEUNG.

Mnv ayyigete 1o Buopa e Bpeypeva n uypa xepLa.

. A Kivduvog nAektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va eNLOKEUAOETE TN GUOKEUN pOVOL 004G,
0L ENLOKEVEG NPEMEL VA NPAYUATONOLOUVTAL OVO aNO EEELOLKEUPEVO NPOOWNLKO.

o [loté pnv xpnowonoteite pwa KateoTpappévn ouokeun! Otav elval kateaTpappevo,
anoouvOESTE TN GUOKEUN aMo TNV Npiza Kal €MKOWWVACTE E TO KATAOTNUA ALQVIKNG
nwAnaonc.

. ﬂpoaéonomon' Mnv BuBizete Ta n)\EKTpLKO pspn TNG OUOKEUNG O€ VEPO N aMa uypa.

* [MoTe pnv KPATATE TN OUOKEUN KATW N0 TPEXOUHEVD VEPO.

o EAéyxete TakTIKG TO BUOUA TPO@OO0GLAG KAl TO KAAWOLO YO TUXOV ZNHLEG. L€ nspmm)on
BAaBng, npsna va avrikataotaBel ano ovnnpooumo eEunnpemonc N Ue napopola
MposOVTa, WOTE VO ANOPEUYETAL O KIVOUVOG N 0 Tpouponopog

¢ BeBalwBeite o1t 10 KAAWOLO eV ¢ Epxeral oe ENAQGN LE ALXUNPA N ZEOTA QVTIKEIEVT KaL
KPATNOTE TO poKpLo ano avowTn ewta. Mnv 1paBare note 1o kKaAwdLo TPoPodooiag yLa va 1o
anoouvOEaETe ano Tnv npiza, navra Tpabare To Buopa.

¢ BeBatwBeire o1t To kahwdio Tpopodoaiag n/kat To KAA@OLO MPOEKTAGNG O€V MPOKANUV
KWVOUVO dLaQUYNG.

o Mnv a@nveTe NOTE TN CUCKEUN AQUAAKTN KATa TN XpNonN.

* Mpoetdonoinan! Ooo 10 Buopa Bpioketat otnv npiza, n ouokeun eivat oUVOEDEPEVN [E TNV
nnyn Tpopo000tac.

¢ AnevepyonoLnoTe Tn CUGKEUN NPLV TNV aNooUVOETETE No TNV NpLZa.

* JuvOeaTe To Buopa peupatog o€ pia eUkoAa npooBactyn npiza, waTte o€ NEPINTWAN AVAYKNG
va anoouvOeBel auEoWE n oUCKEUN.

o [10TE Pnv PETAQEPETE TN GUOKEUN AMO TO KAAWALO.

* Mnv xpnotyonoleire entnAEOV GUOKEUEG MOU BEV NAPEXOVTAL PAZL LE TN OUOKEUN.

" @



¢ JUVOECTE TN QUOKEUN WOVO O€ MpiZa HE TNV TAON KAl TN GUXVOTNTA MOU QvVaQEPOVTAL aTNV
ETIKETA TNC OUOKEUNC.

* [Moé pnv xpnolonoteire e6apTALATA EKTOC ANO UTA MOV UVLOTGVTAL ANO TOV KATAOKEUAOTN.
Edv Oev \(LVE KATLTETOL0, B0 UNopOUGE va aNOTEAETEL KIVOUVO YLa TNV A0PAAELD TOU XPNATN Kal
Ba pnopouoe va npokaleoet BAABN otn cuakeun. Xpnotponoteite povo auBevika e€aptnpara
kat aeaouap.

¢ H ouokeun autn dev ﬂpénstvo Aetroupyet ano aropa e petwpévsg OWHATIKEG, ALOBNTNPLAKEG
N OLOVONTIKEG LKAVOTNTEG N GTOLIA JE EMELYN EINELPLAC KL YVWONG.

* Auth n ouokeun Oev MpEneL, o€ Kapila nepinTwon, va xpnowonoletrat ano natdid

¢ Kpatnate TN 0UOKEUN KaL To KAAWALO TpOPod0GLaG HakpLd ano Natdld.

¢ [TPOEIAOMOIHZH: avra anevepyomoleire Tn GUGKEUN KaL MOGUVOEDTE TNV Npiza Npwv ano
Tov kaBaptopo, TN ouvinpnon n v anoBnkeuon.

2. Ewdkoi Kavoviopoi Aogpaleiag

¢ AnevepyonoLnoTe TN OUOKEUN Kal anoouwvdeate v ano v Tpogodooia npw aAagete
e€aptnpaTta n NANCLAoETE €EAPTNUATA MOU KIVOUVTAL KATA TN XPNaN.

¢ Kparnote Pepn Tou 0wHaTOG, KOOUNKATA KAL XaAGp@ pouxa JakpeLa ano KIVOULEVa PEPN Kal
TonoBetnuéva epyakela / e€aprnpara.

o Apatpeire navia Tn Aenida npuv pi€eTe Ta NEPLEXOPEVA AMO TO PMOA.

o Kpardre 1a XEPLO KAL TA OKEUN AKPLA ano T0 UNOA eV N GUGKEUN €lval ouvOedepevn TNV

TpOQPodooia.

Mnv unepBavere 10 {€y10T0 £ninedo NANPWANG NOU GNHELWVETAL OTO E0WTENLKO TOU oA,

Na elote NPOCEKTIKOL OTAV XEIPIZEQTE N AYYiZETE OMOLOONNOTE PEPOG TNG OUTKEUNG OTaV

XPNOLONOLELTE T AELTOUPYLT HAYELPEATOG N IETA TO HAYEIPELD. ZUYKEKPUUEVD, TO oA, TO

kanakt kat 1a epyaAeia kaBwg Ba napapeivouv Kauta NOAU WETA TNV anevepyonotnan Tng

OUOKEUNC.

¢ XpnowonotnaTe TiG AaBEG yLa va apalpEOETE Kal va HETAPEPETE To PMoA. Xpnotuonotnate
\(dvno (POUPVOU 0TV XELPIZEDTE TO ZEATO pﬂo)\ KQL T Z€oTa EpyaAELa.

* Hkatw nAeupa Tou pno)\ Ba I'IOpOpELVEL ZeoTn Moy psm N dLaKonn g Gsppovonc Na el-

0TE NPOOEKTIKOL KATA TO XELPLOWO KAL VA XPNOLUOMOLELTE OTP®LIA NPOOTACLAG TNG ENLPAVELaG

epyaoiag orav TonoBeteite To pnok oe enwpaveleg evaioBnteg atn BeppoTnta.

[pooe€re v dlaguyn atpou ano To pnoA WOLaiTepa OTav aPalPE(TE T0 KAMNAKL N TO NWUA

nA\npwonc.

Mnv agatpeite To KANAKL N T0 KANAKL NANPWONG €V TO UYPO BpazeL.

KheioTe navra 1o nwpa NANP®oNG 0Tav XpNOLHOMOLELTE TN AEToupyLa KOMNC.

¢ [loT€ pnv xpnatponotelre TN GUOKEUN O€ AeLToupyia Hayelpepatog pe To Pnok adeto

* Mn xpnoWONOLE(TE TO KANAKL TOU PNAEVTEP yLa Tn AetToupyia Tou ene€epyaatn. Auth n ou-
okeun Ba unooTel ZnpLa Kat eVOEXETAL va NPOKAAEGEL TPAULATIONO EQV O PNXAVLOWOG 0(a-
Aong unoketrat oe unepBoAkn duvapn.

¢ Kata T xpnon autng TG ouokeung BeBatwBelre ot elvat TonoBetnpévn oe eninedn enwpa-
VELO PAKPLG ano TNV kPN TNC.
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* Mnv v TonoBeTeite kATw ano KPEPAOTA VIOUAAMLA.

* [la Tn owotn kat ao@akn Aetroupyia, BeBawwBelre ott oL Baoelg kat ot atoBnTnpeg Beppo-
kpaolag eivat kaBapol kat aTeyvol NpL To payeipepa.

o [TPOZOXH: Mpokeévou va anopeuxBet kivduvog Aoyw akouolag enavapopag tng Beppt-
KNG OLOKOMNG, QUTN N GUGKEUN OV NPENEL Va TPOPODOTELTAL HEOW EEWTEPIKNG OUOKEUNG
evaAAayne, 6nwe xpovodlakoning, N ouvOEon 0€ KUKAWUA MoU EVEPYOMOLELTAL KOL ANEVEP-
yonoLeiTat TakTikG ano 1o BonBnTiko npéypuppo

¢ BeBalwBeite navrore oL 10 QaynTo elvat KaAg poystpepevo KaL ZEOTO NPW TO (poymo

* To paynto MpEneLva TpwyeTaL Alyo JETA TO HAYEIPENQ N Va AQAVETALVA KPUMOELYPNYOPa Kal
0TN GUVEXELD va YUXETAL TO GUVTOPOTEPO BuvaTo.

* [Ipoetdonoinon: Na eiote NpooEKTIKOL OTAV 0QALPELTE TIG AENiOEG KOMNG, AOELAZETE TO
Mol kat kata Tov kaBaplapo.

o To péytoto poptio yia T Aetroupyia avapeténg ntav 1200 g kapora / 1800 g vepou.

* [1pooe€Te edv xuBel zeaTo Uypo oTov ene€epyacTn TPOGIHWY N aTo PNAevTEP, KaBwG Pnopet
va e€axBel ano Tn ouokeun Aoyw LETATPONNG GE ATHO.

* H ouoKeun NpENELVa xpnaLoNoLelTat Jovo pe Tnv napexopevn Baaon.

¢ Mnv anoouvappoloyeire Tn Baon Tou kunéMou (oupnepthapBavopévou Tou neptBAnpaTOC
¢ haBng), dev eivat ywa ouvrnpnan Tou xphorn.

. @ OLenupaveleg evdexetat va zeotaBolv Kata tn xpnon.

* [La Tov TpONO KABaPLOOU Twv ENLPAVELWY NOU EPXOVTAL OE ENAQN PE (paynTo, avarpe€te
atnv napaypago Opovtida kat kaBaplopog.

¢ [IPOLOXH: BeBawwBeire 0TL n GUGKEUN €ival anevePyonoLNKEVN NPWV TNV APALPETETE ANO
n Baon.

o NIPOEIAOMOIHZH: AYTH H LYZKEYH NPEMEI NA EINAI TEIOMENH.

3. MpoBAendopevn xpnon

AuTn N NOAUAELTOUPYLKN OUOKEUN £XeL OXEOLAOTEL yla
EUMOPLKN N OLKLOKN XpAON.

H ouokeun €xel oxedlaoTel PJOVO yla TNV NpoETOLUa-
ola NUIEA®Y NPoloVTWY N ETOWY YEUPATWY (Ldvo
ene€epyacia Tpopidwy), ONWC TEPAXLOPOG, KoM,
avapetgn, avaplén, gUpwya, atpog, payeipepa Sous
Vide, Tnyaviopa. H cuokeun pnopet eniong va xpnot-

ponotnBei yia zuylon npotoviwy.

Onotadnnote aAAN xpnon Bewpeital OTL dev avrano-
kpivetal otov emdlwKkopevo okono. O kataokeua-
oThG N/ kat o nwAnTAg dev pepouv Kapia eubuvn yia
TLG OUVEMELEG TNG XPNONG TNG GUOKEUNG o€ avTiBean
pe Tnv npoBAenopevn xpnon. Mévo o xpnaotng eivat
uneuBuvoC yLa TETOLEG OUVEMELEC.

- @



4. Meprypa@n npoidvrog

4.1. Enwokonnon Kat avraAAaKTLKA

Ap.  Ovopa Ap.  Ovopa Ap.  Ovopa

1 KanaktnAnpwong 9 Kalwdio tpopodooiag 17 KaAdBuarpol

2 Kandaktpnhévrep 10 Kuplog diakontng 18 KahdBLatpou, pnxod

3 ZLopayida kanaklou pnAeviep 11 Baowkn povada 19 Kandéktyta kahaBatpol
4 Orepod 12 Koupni [Enthoyeac) 20 ‘Agovag odnynang

5  E€aptnpa avadeuong 13 086vn 21/21A Tepaxiatng

6  Aenida 14 Indrouha 22 Xopayidayla kandakl FP
7 KakdBuatpou 15 KuneAho pétpnong 23 KanakLFP

8  Kavara unAévrep 16 Ioppayida kahaBloU atpou 24 E€aptnpa wbnong

® -



4.2. 006vn Kat KEVTPo EAEyXoU

a) MeptBalov xpnoTn - xelpokivnTeg pubpioeLg

& & b

25

B) MeptBaMov xpnaTn - autopareg pubpioelg

Knead

i

Food processor

y) MeptBalov xpnatn - ouvTayeg

8 @ P

American cabbage
and carrot salad

30min Smin

38

26
00:
> |
28
33

23,

Steam Slow cook

%K

Chop Turbo

Applesauce

=)

30min 28min

27

D

Boil

Weigh

- @




8] MeptBarov xpnotn - pubuioelg

39

< @& Parameters

Z= Network parameter >
@ Language >
@ About us >
@ Help >

€} MeptBaov xpnotn - apxikn 0Bovn

40 41 42 43
Ap.  Ovopa Ap.  Ovopa Ap.  Ovopa
25  Koupni Beppokpaoiag 32 Koupnizuyiong 39 UlIPuBpiong
26 Koupni xpovodtakonTn 33 KoupniAetroupyiag 40 Ul Zuvtayov
27  KoupnitaxutnTag 34 Awxeipnon 41 DIYUl
Koupni Ekkivnon / Maton / . .
28 Aakonh 3B AZ 42 Ul Autopatou npoypauparog
29 Metarénion dlenapng 36  Koupntiavazntnong 43 Ul KatéBaopa
30 KoupnipuBuiong 37 Koupnineploodtepa
31 Koupni apxikng 08ovng 38 KoupniA-Z




5. EykaraeTtaon kat puBpien npv anoé Tn xpnon

TonoBetnoTe kat kAeldwoTe Tov Agova HeTAd00NG
OWOTA OTNV KaVATa.

Eloayayete tnv kavata otnv kupla povada. [liéote
o1aBepd npog Ta KATW yla va KAeWdwoeTe otn Beon
Tou. (To LOGO pnpootd, n évdel&n Max niow).

Enw\é€te dlapopeTikd aeooudp yla dlapopeTikolg
okomnouUg payetpeparoc. Znpeiwon: To pTEPO NpENeL
va xpnotyonoteitat ge Tn Aenida.

[pocBeaTe Ta cuoTaTika n 1o vepd otnv kavata. Eav
XpelazeoTe Aeltoupyia ene€epyaotn Tpopidwy npe-
MEL va OTEPEWOETE TO KAMAKL TOU ENEEEPYADTN TPO-
PPV Kal va TonoBeTnoeTe Ta ouoTaTika aneubeiag
HEOW TOU OLAVOHED TPOPLHWY.

TonoBetnaoTe 10 KANAKL TOU PNAEVTEP, TO KAMAKL €Me-
€epyaoTn Tpo@idwy N atyou.




000

100

000

Food processor

®

00:
> [
60:00
00:
> [
23,

Slow cook

¥

Turbo

YuvdeaTe To kKaAwolo Tpopodooiag otnv KUpla Baon
KOl EVEPYOMOLACTE TNV CUOKEUN.

Otav n kUpla Baon €xelL To EVOWPATWHEVO TO KOAWOLO

TpOP0od0Giag, Unv apatpeite 10 KAAWOLO TPOPOOO-
olag.

YUPETE TO QVTLOTOLXO €LKOVIOLO N MEPLOTPEYTE TO KOU-
pnt yua va puBuioete Tn Beppokpacta, To xpovo Kat
Tnv TaxuTnTa. Kavre KAk oto Aento n 1o 0euTepOAE-
nT0 0TO €lKOVIOLO WPAG yla va oploeTe yphyopa Tnv
akpBn wpa.

Aewroupyia avrioTpo@ng: Kavre kALk oTo @ ewkovidio
yla aAayn popag TNG NePLOTPOPNG.

Mathote 10 » pera tnv pUBulon Beppokpaociag,
XpOVOU Kal TaxUTNTAg yta évapgn, PETA TO €LKOVi-
5o 8a aMaget oe ! nou onpaivel 61t Egkivnoe
n Aetroupyia. Migote 10 I n nigote 10 neplotpo-
@kd NAAKTPO yla navon Aetroupyiag, niéote 1o M
N NECTE TO NEPLOTPOPLKO MNANKTPO NAPATETAMEVA yLa
dlakonn Aettoupyiag kat €£000 ano 1o Npoypapya.

rupovtag Tnv aploTepn kareuBuvon otnv 0Bdovn
N KAvte KALK oTn 0€€Ld KOUKKIOO 0€ KOKKLVO KUKAO
N yupiloTe 1o Koupni 0e€loaTpopa yia va petaBeite
0TO HEVOU KOWWV Aettoupyt@v. Kavre KAk 0TO )
n oTn peoala KOUKKIOO PE TOV KOKKLVO KUKAO yLa va

ENLOTPEYETE OTO APXLKO Bnpa.



Kavre KAk oTo elkovidlo Aettoupyiag Tou pevou
AelToupyl@v yia va petaBeite otnv avriotoixn oBovn.
TekwnoTe va epyazeoTe PETA TNV OAOKANPWON TwV
Bnpatwv 7 kat 8. Kavre KAk oTo (] yla €€o0do ano
autnv Tn oBovn. Autd To elkovidlo mpoopizeTat yia
aruo.

MeTakwvovtag 0e€Ld otnv 08ovNn N pe KAk oTnv apt-
0TEPN KOUKKIOW ano Tov KOKKLVO KUKAO N yupvavTag
TO KOUpNL aptoTepooTpopa petaBaivere oTo Hevou
ouvraywv. Kavre KA oTo ] A KAk omn peoaia
KOUKK{OO PE TOV KOKKLVO KUKAO ylO va €MLOTPEYETE
07O ApPXIKO Bnpa.

Kavetre KAk oTn @wroypagia ouvrayng, ywa va
pneite otnv 0Bovn Twv ouviaywv, KAVTE KAK OTO

yla €Aeyxo Twv AenTopepelwv Kabe
ouvtayng. KAik oto B yia évapén Q Twv ayann-
HEVWY 00aG.

(A ) Steam

o

000 00:

American cabbage
and carrot salad

Applesauce

American cabbage and carrot salad 015 O

For the sauce |
1 creamy natural yogurt (125 )

3 tablespoons olive oil (45 mi) |
3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 mi)

1 teaspoon Dijon mustard (10 g) ]

1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts



< & American cabbage and carrot salad o QO

000 00:21 5

H ouvrayn e€xel npokaBoplopéveg MapayeTpouc.
> ™ KAk oto 1 yia evap€n. O aplBuodg pe KOKKLVO KU-
kAo avTioTolxel oe kaBe Bhpa epyaciag, KAvTe KALK
oTo I yla €Aeyxo TwV AEMTOPEPELWOY TNG CUVTAYNG.

Meta 1o payeipepa, n 08ovn Ba dei€et T€A0G. MMath-
0TE TO NEPLOTPOPLIKO Koupni Kat Ba oTapathoel T0
payeipepa. Eav Bélete va avaoteiete Tn dladikacta
Kata Tn OLAPKELO TOU PAYELPEPATOG NATAOTE TO Me-
PLOTPOPLKO KOUHPML. ZTN OUVEXELD, NATNOTE £ava Kat
n kougziva Ba ouvexioel va payelpevel. H ouokeun Ba
OTAPATACEL Va PayelpeVEL €AV NATAOETE NAPATETAE-
va TO MEPLOTPOPLKO KOUPNL.

H kavara pnAévrep pnopet va nAuBel pe oteyvd navi
n va Tnv nAuBet pe vepo, ala pnv tnv BuBizete ato
vepo. Mnv Tnv Bazete 010 MAUVTAPLO MLATWV.

AEeooudp nou pnopouv va TonoBetnBouv oTo MAu-
VTAPLO MLATWV.




KaBaplopog TNG KEVIPLKNG povadag TNG CUOKEUNG.

6. Entokonnon nivaka eAéyxou

AptBuog Ewkovidio Meptypagn Aetroupyiag

1. Mnopei va xpnotponotnBei yia Tov kaBoplopo Beppokpaciag, xpovou, TaxuTnTag n
Autépato npdypapua, cuvtayn.
2. MarnoTe 1o Koupni kat n Aetroupyia Ba avaotalel katd To payeipepa. Ba cuvexioel

N\ va payelpelel eav 1o NiceTe §ava.
12 \ /9] 3. Mi€aTe napateTapéva 1o Koupni Kat n Kouziva Ba oTapaTAGEL va payeLpeUeL.
‘\\(///j/ 4. MathoTe To KOoupni peTd TNV 0AoKANpwon dAwv Twv puBuicewy Kal To payeipepa Ba
apxioeL.
Rotary knob P

5. Ba akupwBei autdpaTa edv NATAGETE NAPATETAPEVA TO KOUPNL KATA Tn pUBULON.
6. 0Tav TeAELOETE TO Payeipepa, NATAOTE TO KOUPNL Kal n cuokeun Ba TeBei oe
KaTGoTAGN AVAPOVAG.

971 AvaoTtpopn ﬂ

EUpog taxurntac: 1-3

Taxutnta. Méate To G, yia evaAlayn @opdg.
EUpog TaxuTntac:
279 0 L Eopoc: 1-3
e Etpoc: 1-4

4~ Eopoc: 1-12

MeptoTpéyte 1o Koupni yta va puBpioete Tnv TaxuTnTa

Mapapetpog kaBoplopévou xpovou egedviong: 0-90 Aentd

00: Xpovog Aetroupyiag: 0-90 Aento
Kavte kALK Kat opioTe Aentd n 6eutepodAenTa, oUPETE A NEPLOTPEYTE
T0 KOUPNi yta va puBuioeTe Tnv wpa.
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Epgavion napapétpou Beppokpactiag.
Beppokpaocia: 37-130°C
25.1 000 Meta Tn pUButon 37 ° n endpevn Tiun eivat 40°, o dtaoTthApata 5°.
o Kavte KALK Kal oUPETE N NEPLOTPEYTE TO ELKOVIKO KoupniyLla
va puBuioete Tn Bepuokpaoia

~
25.2 U/U' Eikovidio Avotkto / Khetoto

- @



183 Beppokpacia payntol / GuGTATLKGOV.
2.3 w 000 Meta ano 37 °C nenopevn Tiun eivat 40 °, oe dlaothpata 5 °.

28 »/n/m Koupni: » ¢évapén; ! navon; ™ duakonn

0 @ Koupni puButong: opiate n eAéyETe TIG NANpopopieg payelpéparog nou
nepthapBavouv: PuBpian WiFi, ékdoon cuatnparog, y\waoa K.An.

31 {D_]\ Apxtki 086vn

32 /.\ L\ Koupnt zuyiopatog

Zipwpa :
I ) Xpovog: 3 [eUpog: 2-4) AenTa 000 00:
\ Beppokpaoia: (Eupog: 00-37) °C : e
Taxutnta: 1 (Evpog: 1-2)

33.1

ATpog :
L Xpovog: 20 (eupog: 1-60) kenta
33.2 Cy Pon atpou: Mpnyopn / Meoaia / Apyn
"‘ H avriotpopn pétpnon xpovou Eekiva
anoto95°C > .

Apyo payeipepa
GO Xpovog: 60 (eupog: 10-90) Aenta 000 00:
\\41{9 Beppokpaocia: 100 (Eupog: 60-100) °C 8 e
Taxutnta: 1 (Evpog: 1-3)

33.3

\ Bpaopog 000 00:
S Bepuokpaoia: 100 (Eupog: 60-100) °C

1 Ene€epyaoia tpogipwv
335 — Xpovog: 30 (Eupog: 10-60) Seutepohenta
o Tax0tnta: 5 (Eupog: 4-6)




Tepaxiopog

33.6 \ f}l; ‘ Xpovog: 10s (eupog: 10 s-4 m) o ‘00: -
: Taxutnta: 6 (Eupog: 1-12)
L3

Turbo

Xpovog: 60 s / Taxutnra: 12 000 00- 0
33.7 . . . . ®

Migote 0 * N 10 KUKALKO KOpBiO KaL

aQNRoTE TO yLa dLakonn Aetroupyiag.

L3
I‘A\_h_,h ZU,Ylop a . 000 00: 0
33.8 AL A MéyiaTto: 5 kIAG . ” . ®
- Atgotnpabg
33.8.1 AnoBapo
33.8.2 End Télog zuyiopatog ﬂ

34 == Awaxeiptaon Ta§vopiong
3 AZ
36 D Avazntnon
37 E MeploooTepa: Luhhoyn ayannuévwy oUVTaymv Kat LoTOPLKO
JA ‘E€odo¢
45 @ / % Ayannpgvn ouvtayn / loTopiko
46 Etkovidio ouoTatikv
47 Bhpa payelpikng
48 Chef’s tips
49 Ageooudp
50 f[ n‘ ‘EAeyxog AenTopepetlmv ouvtayng

Katd Tnv Katdotaon avapovig, avaBoaBnvouv Ta Aeukd Kat KOKKLVa Aapnakia. To KOKKLVO pwg KATw anod Tov KUpLo
nepLoTpoPLKO dlakontn avaBel 6tav n Beppokpaocia eivat navw anoé 60°C kat To Aeuko pw¢ avaBel 6Tav n Beppo-
kpaoia eivat katw ano 60°C (o onotadnnote Aetroupyial.
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7. M®¢ va XpnOLHONOLNGETE TO PTEPO

BaAre 1o @Tepo oTnv unodoxn Aenidag kat NepLOTPEYTE TO yia va To ataBeponotnBet.
YTn ouvéxeta, BaAre To oTo doxelo.

| p—
-— ° —
8. Mpotewvopevn xpnon
MéBodog
Aetroupyia Agecouap  TaxUTnTa Xpovog Méyloto payeipepa
m OUOTATLIK®V O€ pia popa
Tspu’xmpoc Aenida ‘ 8-12 30-60 800g 8051’0 Kpsac(xotplvo Xwpig
KpEaTog TEHAXIOPOU KOKaho / TEvovTa
Bpuppanote Aenida gy, 10-20s 800g nayakia
nayou TEPOXLOPOU
. Aenida ) Méyiotn xwpntikotnTa: 3000 ml
Micep TEUAXLOMOU 12 Ihento 1200 g kapoTa, 1800 mlvepou
Tepaxiopog .
(kpeppud, TEASQSOOU 5 15-30s 800¢
aehepu, KAn) H H
Zopopa Aenido 1 2hentd 500g akedpu + 250g veps + 20g Aadt
HOH TEUAXIOPOU g P gvep 9
Oerec, Tepaxta
(kapoTo, ayyoupt,  Alokotyla géreg  5-6 30s 800¢
narata, kKAn)
Enthé€re Tn Aetroupyia oolnag.
Zouna Egaanpa 1 H RIOPELTE VA OPLOETE TOV Méytotn xwpntikotnTa: 3000 ml
avadeuong kataAAnAo xpovo, TaxuTnra,

Beppokpacia anoé povot oag.




9. ®povTida Kat Kabaplopog

e AnevepyomnoleiTe KAl ANMOOUVOEETE MNAVTA TO KAAW-
dlo Tpopodoaiac nptv Tov kabaptopo. Xpnatponot-
noTe oTeyvo Kal yahakd navi yia va kaBapioeTe 10
kahwolo Tpopodoaiag.

e ApalpeaTe To KaNAkL Kat Ta epyaieia anod 1o gnoA
nptv 1o kaBaploere.

e YkounioTe Tn povada Loxuog He €va uypo navi kat
petd oteyvaworte. MoTe pnv xpnaotponoteite Aetavti-
ka4 n BuBizeTe o€ vepo. Mnv Ta MA€veTe e vepod Kal
unv Ta Bazete 0To NAUVINPLO MLATWV.

e H kavara pnAéviep pnopet va nAuBel pe oteyvo
navi nva tnv nAuBel pe vepo, arka va pnv BuBioTet
o€ vepo. Mnv Tnv BazeTe oTo MAUVINPLO MLATWY.

e Otav unapxet ongadl kayipaTtog oTo KATw HEPOC
TNG Kavatag HnAéviep, BAATe Alyo KUTpIKO 0&U
n Aepovia oe vepo, Beppavete 5 ~ 7 AenTd Kat YeTa
aQalpETE To ONPAdL KAWiPaTog PE Eva uypo navi.

e Mno)/avadeutnpac / @repo / Aenideg: MAUvere Ta
HEPN Kal PETA OTEYV®OTE Ta KAAd. Eav 1o @aynTto
KOMRNGOEL N Kael 0TO ECWTEPLKO TOU PMOA, apatpe-
oTe 600 TO OUVATOV NEPLOGOTEPO XPNOLHOMNOLOVTAG
yta onatouAa. lepioTe TOo HMOA PE ZEOTO 0AMOUVO-
VEPO KAl aQNaOTE TO VA POUALAoEL. AQaLpEQTE TUXOV
enipova evanoBepata xpnotponotmvrag pia Boup-
T0a kaBaplopou. O anoxpwpaTlopog Tou Hnok Ogv
EMNPEAZeL TNV anodoon Tou.

e Kanaki, KuneMo petpnong, Aenida, epyaieio
avapelgng, KaAdbL atpou. k.An. OAa Ta ageooudp
nou (aivovrat Nnapakatw pnopolv va nAuBouv ato
NAUVTAPLO MLATWV.

MeTaMikn BoUpToa, vatlov BoupTtoa, olklaka kaba-
PLOTIKA, apalwTika, npotovia kabaplopou Ba kata-
OTPEWOUV TNV ENLPAVELA TOU MPOLOVTOG.

MNwg apatpeite To KAAGOL aTpOU:

TonoBetnoTe TO KUNEAO PETPNONG GTNV UNOOOXN TOU
KaAaBlou aTpoU KAl NEPLOTPEWTE yLa VA TO OTEPEWOE-
Te. Katonv agatpeate To.

" @



10. TeXVIKA XAPAKTNPLOTLKA

MovTélo 221761

YupBatn Taon Aettoupyiag 230V, 50-60 Hz
loxug Béppavang 1000 W

loxUg kivnThpa 1000 W

Avvapn avapel§ng 1400 W
XwpnTikOTNTA PNoA 3,01/ 4,5 (maks.)
Tuxvornta WiFi 2400~2483,5 MHz
Méyiotn toxug WiFi (pe evioxuon kepatag) 20 dBm
Aewroupyia Slapdppwong OFDM, CCK
Evioxuon kepaiag 2,0 dbi

Inpeiwon: Eav avTipeTwnigete npoBAnpa pe Tn cuoKeun oag 1o onoio dev pnopei va entAuBei pe Ta napandvw,
ENLKOLVWVNOTE PE TNV EE0UGLOGOTNPEVN UNNPEGiA TEXVIKAG UNOGTAPLENG

11. Enava@opad eAéyxou Beppokpaociag

‘Otav n Beppokpacia dev AetToupyetl, pnopeirte va na-
TNOETE To Koupni Beppokpaciag yla va enavapepeTe
ToV €Aeyxo Beppokpaatag, apol KPUWOETE TNV Kavara,

N Kavara pnopet va Aettoupynaet §ava.

Koupnt Beppokpaotiac
[Tatnare 10 Kat
“Kavre kKAk”




12. Emwokonnon a§ecoudp

Ageooudp Aetroupyia TaxuTnTta Xpovog Beppokpacia
/ AonpadtL auyou 4 2-4min -
%f—% OTepo
%7_*% Kpépa aavTyi 3 3-5min -
Youna 1-2 1-90 min 100°C
Zipwpa 1-2 2-4min -
Avadeutnpag
. I Avahoya Avaloya
LuoTaTika nou anatrov zéoTapa 1-2 . .
E TO UALKO e T0 UALKO
Tepaxiopog kpéatog 8-12 30-60s -
BpuppaTIopog KUBwY zaxapng 8-12 10-20s -
MnAevTep 8-12 1-2 min -
Aenideg Tepaxiopog 5.7 15-60 s _
(KpeppUdL, KpePpUBL, oéAo K.Am.)
(DOOO'M, ooyLa, KIOpUBIl, QUOTIKL, 1 2-3 min _
KOKKOG KaQE, apuydaho
KahaBt Mpovpappa
TTTTT Tl | ’ Puzt, KAn - 20-30 min aTpou:
m T atHou Mikpo/Meao
Movo
Alokog Oéreg 46 30-40s  POYPAHKC
KOMNg enefepyaciag
TPOQIHWY
z w YKeUog Mpdypapya
7 0ot Wapt, kAn - 10-60 min aTpou:
N S THoU Mikpo/Meao
——

" @



13. AvaBaéuien Aoylopikou

¢ Enwowwvnote Pe 10 €60UGLOOOTNHEVO MPOCWIKO
oepBLg.

e TonoBethoTe TO KATW PEPOG TOU WNXAVAHATOG
npog Ta navw, EeBldwoTe 1o KAAUpPpa Tou USB.

e TonoBetnote 10 €OKO USB pe 10 Aoylopiko

evnuepwong otnv eicodo Tou Power USB n tou
Android USB.

e EnavatonoBethoTe To kKGAUpPa pe Tn Bida peta Tnv
OAOKANPWON TNG EVNUEPWONG TOU AOYLOHLKOU.

88N ploipuy
45N 90d 1emod

14. Eykaraotaon yeiwong

H ouokeun auth Ta§vopeital wg Kartnyopia npo-
oTaciag | kat npénet va cuvOEETAL UE MPOOTATEUTLKO
€da@oc. H yelwon petwvel Tov kivduvo nAekTponAn-
€lag napéxovrag eva KaAwdLo dlapuUYNG yla To NAe-
KTPLKO peUpa. AUTh N OUCKEUN eival epoOlaoHEVN [E

kKaAwolo Tpopodoaciac nou OlaBeTel KAAWOLO Yeiw-
ong Kat yelwpévo Buopa. To Buopa npénet va ouv-
deBel oe pla npiza nou eival owaoTa eyKATEGTNHEVN
Kal YELWHEVN.

15. Eyyunon

Onowodnnote eAdTTWHA ENNPEAZEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG OUOKEUNG MOU YiveTal npopaveg OUo Xpo-
via PeTa TNV ayopd Tng, Ba dlopBmveral e dwpeav
EMLOKEUN N aVTLKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dN-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBacpevn
XPAON TNG Pe onolovdnnoTe Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
guga dikatwpata oag. Eav n cuokeun unooTnpizerat

anod eyyunon, OnAwaoTe Nou kat NoTe €xel ayopaoTel
Kat oupnep\aBete Tnv anodel€n ayopag (n.x. ano-
det€n Alavikng nwinonc).

YUpQWva He TNV MOATIKA HAG yla TN ouvexn eEEALEN
TV NpolovTwy Pag, dlatnpoupe To dikalwpa va alAa-
€oupe 1o NpPoOLOY, TN CUOKEUAGLa Kal Tig npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG TOU Xwpig npoetdonoinaon.



16. Anéppupn & MeptBaiiov

H ouokeun, peta To népag TnG OLAPKELAG ZWNG TNG,
Oev MPEMEL va anoppinTeTal wg OlKLaKO anopplpya.
Mpénet va anoppintetat, e Okn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio cuMoyng. H pn Thpnon autou
€VOEXETAL VA TIHWPELTAL CUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
Kavoviopoug yla Tn otaBeon Twv anopplypatwy. H
XWPLOTA GUAAOYR KAl avakUKAwON autng Tng ou-
OKEUNG Katd Tn oTypn Tng anoppwng Bonba otn
dlaTNPNON TwV PUOLK®OV NOpwV Kal eEaopalizel Tnv

avaKUKAWGN TNG HE TPOMO Mou MpoaoTaTeUeL TNV av-
Bpwntvn vyela kat To neptBaiiov.

o neploodTepeg NANPoQOpPIEG OXETIKA HE TO MOU
HMopelTe va anopplyeTe TN CUOKEUN yld AVAKUKAW-
on, ENKOWWVNOTE PE TNV TOMLKA €TALPEld OUMOYAG
anopplpaTwy. Ol KATOOKEUAOTEC KAl Ol ELOAYWYELG
dev avaiapBavouv Tnv gubBlvn avakUkAwong, ene-
Eepyaoiac kat olkohoytkng 0tabeang, eite dpeoa eire
HEOW ONPOCLOU CUGTANATOG.
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Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze jste si koupili tento spotrebi¢ Hendi. Prectéte si pozorné tuto prirucku a vénujte zvlastni
pozornost nize uvedenym bezpeénostnim predpistim pFed instalaci a pouzivanim tohoto spotfebic¢e poprvé.

1. Bezpecnostni predpisy

* Spotrebic pouzivejte pouze k zamyslenému Ucelu, pro ktery byl navrzen, jak je popsano
v této prirucce.

» lyrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym provozem a nespravnym
pouzivanim.

o UdrZujte spotrebi¢ a elektrickou zastrcku mimo vodu a jiné kapaliny. V pripade, Ze spotrebic
spadne do vody, okamzité vyjméte zastrcku ze zasuvky. Nepouzivejte spotrebic, dokud nebyl
zkontrolovan certifikovanym technikem. NedodrZeni téchto pokynd zpdsobi Zivot ohrozujici
rizika.

o Nikdy se nepokousejte otevfit kryt spotrebice sami.

o Nevkladejte predméty do pouzdra spotrebice.

¢ Nedotykejte se zastrcky mokrymi nebo vthkymi rukama.

A Nebezpeci elektrickym proudem' Nepokousejte se opravit spotrebic sami, opravy
provadéji pouze kvalifikovani pracovnici.

» Nikdy nepouZivejte poskozeny spotrebic! KdyZ je poskozen, odpojte spotrebic od zasuvky
a obratte se na prodejce.

» Varovani! Neponorte elektrické Casti spotfebice do vody nebo jinych kapalin.

o Nikdy nedrzte spotrebi¢ pod tekouci vodou.

¢ Pravidelné kontrolujte napajeci zastrcku a kabel pro pripadné poskozeni. Pokud je
poskozen, musi byt nahrazen servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabranilo nebezpeci nebo zranéni.

o Ujistéte se, Ze kabel nepfichazi do kontaktu s ostrymi nebo horkymi predméty a udrzujte
jej mimo otevreny ohen. Nikdy nevytahujte napdjeci kabel, abyste jej odpojili od zasuvky,
vzdy vytahnéte zastrcku.

o Ujistéte se, Ze napajeci kabel nebo prodluZovaci kabel nezplsobuji nebezpedi vyletu.

¢ Spotrebic béhem pouZivani nenechavejte bez dozoru.

o Varovani! Dokud je zastrcka v zasuvce, je spotiebic pripojen ke zdroji napajeni.

¢ Vypnéte spotrebi¢ pred odpojenim ze zasuvky.

o Napajeci zastrcku pripojte ke snadno pristupné elektrické zasuvce, takze v pripadé nouze
ze spotiebiC okamZité odpopt

¢ Nikdy nenoste spotfebic za Shlru.

¢ NepouZivejte zadna dalSi zarizeni, ktera nejsou dodavana spolecné se spotrebicem.

¢ Pripojte spotrebic pouze k elektrické zasuvce s napétim a frekvenci uvedenymi na Stitku
spotrebice.

o Nikdy nepouZivejte jiné prislusenstvi nez prisluSenstvi doporucené vyrobcem. Pokud tak
neucinite, mohlo by predstavovat bezpecnostni riziko pro uZivatele a mohlo by dojit k poSkozenf
spotrebice. Pouzivejte pouze originalni dily a prislusenstvi.
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* Tento spotrebic by nemél byt provozovan osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi ani osobami, které nemaji zkusenosti a znalosti.

¢ Tento spotrebic by za zadnych okolnosti nemely pouzivat deti.

* Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.

« VAROVANI: VZDY wypnéte spotfebi¢ a odpojte od elektrické zasuvky pred cisténim,
udrzbou nebo skladovanim.,

2. Zvlastni bezpecnostni predpisy

o Pred vyménou prislusenstvi nebo v pripadé, Ze se potiebujete priblizit castem, které se
pri pouzivani pohybuji, vypnéte spotrebic a odpojte jej od zdroje napajen.

o (Casti téla, Sperky a volny odév udrZujte v dostatecné vzdalenosti od pohyblivych casti
a namontovanych néastrojti / pridavnych zafizen.

¢ Pred nalivanim obsahu z misky vzdy odstrante ndz.

¢ Po pfipojeni ke zdroji napajeni vzdy udrzujte ruce a nadobi mimo misku.

¢ Neprekracujte maximalni hladinu pro naplnéni oznacenou na vnitfni strané misky.

o Pri pouifvénfv rezimu vareni nebo po vareni budte pfi manipulaci s jakoukoli Casti zafi-
zeni velmi opatrni. Zejmena davejte pozor na misu, viko a nastroje, protoze tyto zUstavajf
HORKE dlouho po vypnut| spotrebme

¢ Pro vytahovani a prenaseni misky pouzivejte rukojeti (madla). Pfi manipulaci s horkou
miskou a horkym nadobim pouZivejte rukavice.

* Spodnf strana misky zlstava horka dlouho po zastaveni ohfevu. Pfi manipulaci budte
opatrnf; pi pokladani misky na povrchy citlivé na teplo pouZivejte ochrannou podlozku
pracovniho povrchu.

¢ Davejte pozor na Uniky pary z misky, zejména pri odstranovani vika nebo pri odstranovani
vicka plniciho zafizeni.

¢ Neodstranujte viko ani vicko plniciho zafizeni, pokud je kapalina ve vaficim stavu.

o Pokud pouZivate funkci sekéni, vzdy zavrete vicko plniciho zafizent.

¢ Nikdy nepouZivejte spotrebic v rezimu vareni, pokud je miska prazdna.

* Kovladani procesoru nepouzivejte viko mixéru. Toto zafizeni se poskodi a miZe zpUsobit
zranéni, pokud je blokovaci mechanismus vystaven nadmérné sile.

o Pred pouzitim se ujistéte, Ze je tento spotrebic umistén na rovném povrchu mimo okraj.

¢ Neumistujte spotfebic pod previslé skiiné.

¢ 7 divodu sprévného a bezpecného provozu zajistéte, aby dno nadoby a snimace teploty
byly pred varenim Cisté a suché.

« UPOZORNENI: Aby se zabranilo riziku v désledku neumyslneho resetovani tepelné ochra-
ny, nesmi byt tento spotiebic¢ napajen externim spinacim zarizenim, jako napriklad caso-
vacem, ani nesmi byt pripojen k obvodu, ktery je pravidelné zapfnén a vypinan obsluznym
systémem.

o Pred jidlem vzdy zkontrolujte, zda je jidlo dikladné uvafené a zda je horke.

® -



o Jidlo musi byt konzumovano kratce po uvareni nebo musi rychle vychladnout a poté co
nejdrive umisténo do chladnicky.

o Vystraha: Pri manipulaci s ostrymi fezacimi nozi, pfi vyprazdnovani nadoby a béhem
cisténi budte velmi opatrni.,

o Maximalni mnoZstvi pro funkci michani odpovida mnozstvi 1200 g mrkve / 1800 g vody.

¢ Pokud do kuchynského robotu nebo mixéru nalijete horkou kapalinu, budte opatrni, pro-
toZe by se mohla ze spotrebice nahle vyparit horka para.

* Spotrebic se smi pouzivat pouze s dodavanym stojanem.

» Nerozebirejte dno poharu [vCetné krytu rukojeti); tuto Udrzbu nemze provadét uzivatel.

« /&\ Povrchy se mohou béhem pouZivani zahfivat,

* Pokyny pro Cisténi povrch prichazejicich do styku s potravinami najdete v odstavci Péce
a Cisténi.

. UPOZORNENI Pred vyjmutim ze stojanu se ujistéte, Ze je pFistroj vypnuty.

o VYSTRAHA: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT UZEMNEN.

3. Uéel pouziti

Toto multifunkéni zafizeni je urceno pro komercni  Jakékoli jiné pouziti se povazuje za takové pouziti,
nebo doméci pouziti. které neodpovidad urcenému ucelu. Vyrobce nebo
Zafizeni je urdeno pouze pro pfipravu polotovard prodejce neodpovidaji za nasledky pouzivani zafi-
nebo hotovych jidel (pouze zpracovani potravindr-  zeni v rozporu s jeho uréenim. Za takové nasledky

skych vyrobkd), véetné drceni, krajeni, michani, hné-  odpovida pouze uZivatel.
teni, vareni v pare, pfipravy jidel Sous Vide, michani,
smazeni. Zarizeni lze také pouzit k vaZeni produktd.

= @




4. Popis produktu

4.1. Prehled a dily

C.  Nazev C.  Nazev €. Nazev

1 Vicko plniciho zarizeni 9 Napdjeci kabel 17 Ko$ naparovace, hluboky
2 Viko mixéru 10 Hlavnivypinac 18 Ko$ naparovace, mélky
3 Tésnénivika mixéru 11 Zakladni jednotka 19 Viko pro kos naparovace
4 Metla 12 Knoflik 20 Pohanéci hridel

5  Varecka pro michani 13 Obrazovka displeje 21/21A Krajec/drti¢

6 Lopatka (ntZ) 14 Spachtle (stérka 22 Tésnénivika FP

7 Naparovaci kos 15 Odmeérka 23 VikoFP

8  Nadoba namixéru 16 Tesnéni hlubokeho kose 24 Posunovac

naparovace




4.2, Displej a ovladaci panel

a) Uzivatelské rozhrani - ruéni nastaveni

& & b

25

b) UZivatelské rozhrani - automatické programy

Knead

i

Food processor

c) UZivatelské rozhrani - recept

8 @ P

American cabbage
and carrot salad

30min Smin

38

26
00:
> |
28
33

23,

Steam Slow cook

%K

Chop Turbo

Applesauce

=)

30min 28min

27

D

Boil

Weigh
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d) UzZivatelské rozhranf - nastaveni

39
< @& Parameters
Z= Network parameter >
@ Language >
@ About us >
@ Help >

e] Uzivatelské rozhrani - domovska stranka

40 4 42 43
C.  Nazev C.  Nazev €. Néazev
. . UzZivatelské rozhrani pro
25 Tlacitko pro volbu teploty 32 Tlacitko Hmotnost 39 .
nastaveni
26 Tladitko casovace 33 Tlacitko Funkce 40 Uzivatelske rozhrani pro
recepty
27 Tladitko volby rychlosti 34 Kontrola tiidéni y  Uzivatelské rozhranitypu
JUdélej si sam
28 Tladitko Start/Pauza/Stop 35 A-Z 4y~ Velvatelske rozhranipro
automaticky program
29 Stahnout uzivatelské rozhrani 36 Tlaéitko Vyhledavat gy Stahovaniuzivatelskeho
rozhrani
30 Tlacitko nastaveni 37 Tlacitko Dalsi
31 Tladitko Dom{ 38  Tlacitko A-Z




5. Instalace a nastaveni pred pouzitim

Vlozte hnaci hridel spravné zajisténou do konvice.

VloZte konvici do hlavni jednotky. Pevnym zatlace-
nim ji zajistéte na misté (LOGO vpredu, népis Max
vzadu).

Vyberte si rdznd prisluSenstvi pro rdzné druhy va-
feni. Poznamka: Sleha¢ musi byt pouZivan spoleé-
né s nozem.

Pridejte do dzbanu prisady nebo vodu. Pokud po-
trebujete funkci kuchynského robotu. Poté je treba
nasadit viko kuchynského robotu a vkladat ingredi-
ence pifmo do davkovace potravin.

PFipojte viko mixéru nebo viko kuchynského robotu
nebo parni spotiebic.
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Slow cook
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Turbo

D

Boil

Weigh

Zapojte napajeci kabel do hlavni zédkladny a poté
spotrebic zapnéte. Pokud je hlavni zékladna vy-
bavena napéajecim kabelem, napéjeci kabel jiz ne-
montujte.

Posunutim prislusné ikony nebo otocenim knofli-
ku nastavite teplotu, ¢as a rychlosti. Kliknutim na
minuty nebo sekundy v ikoné casu rychle nastavite
presny cas. Reverzni funkce: Kliknutim na ikonu
posunete smér otaceni.

Po nastaveni teploty, casu a rychlosti spusténi klik-
néte na P ; poté se ikona zméni na n. stroj pak
bude v provozu. Kliknéte na !l nebo stisknéte tla-
&itko v knofliku a pozastavte praci; kliknutim na ™
nebo nepretrzitym drzenim tlacitka v knofliku za-
stavite praci a ukoncite program.

Posunutim doleva na obrazovce nebo kliknutim
na pravou tecku v cerveném kruhu nebo otocenim
knofliku ve sméru hodinovych ruci¢ek prejdete do
nabidky béznych funkci. Kliknutim na 4] nebo
kliknutim na stredni tecku v cerveném kruhu se
vratite zpét k poc¢atecnimu kroku pro reset.



Kliknutim na ikonu funkce v nabidce béznych funk-
ci prejdete na prislusné rozhrani obrazovky. Zacné-
te pracovat po dokonceni krokl 7 a 8. Kliknutim na
@ opustite toto rozhrani. Tato ikona slouzi k ovla-
dani naparovani.

Posunutim doprava na obrazovce nebo kliknutim
na levou tecku v cerveném kruhu nebo otocenim
knofliku proti sméru hodinovych rucicek prejdete
do nabidky receptld. Kliknutim na o) nebo kliknu-
tim na stiedni tecku v Cerveném kruhu se vratite
zpét k pocatecnimu kroku pro reset.

Kliknéte na fotografii receptu, vstupte do rozhrani
s recepty; kliknutim na zkontroluj-
te vSechny podrobnosti receptu. Kliknéte na »
a spustte akci; kliknutim na O zobrazite shirku
oblibenych polozek.

S @ ®°

American cabbage
and carrot salad

Steam

00:

Applesauce

American cabbage and carrot salad

For the sauce
1 creamy natural yogurt (125 g)

3tablespoons olive oil (45 mi)

1 teaspoon Dijon mustard (10 g)
1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts

o

g Q

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 ml)



< /n\ American cabbage and carrot salad f['. Q

000 00:21 5

Recept obsahuje predem nastaveny parametr. Klik-
> ™ nutim na 1 spustite akci. Cisla v éerveném kruhu
predstavuji jednotlivé pracovni kroky; po kliknuti na
Il mizete zkontrolovat véechny detaily receptu.

Po dokonceni vafeni se na obrazovce zobrazi infor-
mace o konci. Stisknéte otocny knoflik a vareni se
zastavi. Pokud chcete proces pozastavit béhem va-
feni, stisknéte otocny knoflik. Poté znovu stisknéte
toto tlacitko a na spordku bude pokracovat proces
vareni. Vareni se na sporaku zastavi, pokud dlouze
stisknete otocny knoflik.

Mixér lze myt suchym hadrikem nebo je také moz-
né jej omyvat vodou; ale neponorujte jej do vody;
nevkladejte jej také do mycky.

Prislusenstvi, které lze vkladat do mycky.




Vycistéte hlavni jednotku.

6. Prehled ovladaciho panelu

Cislo Ikona Popis funkce

. Lze pouzit k nastaveni teploty, ¢asu, rychlosti; jako uzivatelské rozhrani,
automaticky program, recept.

N\ 2. Stisknéte knoflik a sporak se béhem vareni zastavi. Bude poté pokracovat
{ \"1 ve vareni, pokud tento knoflik znovu stisknete. Nebo potvrdte svij vybér.
12 X /7 3. Po dlouhém stisknutim knofliku se sporak zastavi.
— 4. Po dokoncenivsech nastaveni stisknéte knoflik a sporak se opét zapne.

Otoény knoflik 5. Proces se automaticky zrusi, pokud béhem nastavovani dlouze stisknete
prislusny knoflik.
Po dokonceni vareni stisknéte knoflik a sporak se prepne do pohotovostniho rezimu.

{ & Zpétny pohyb
271 -;/ Rozsah rychlosti: 1-3 E
Rychlost: Kliknutim na &), miZete pfepinat pohyb doprava a doleva a dozadu.
Rozsah rychlosti:
L Rozsah: 1-3
e Rozsah: 1-4

4~ Rozsah: 1-12

Posunte piktogram nebo otacenim knofliku nastavte rychlost

o~

27.2 0

Zobrazte nastaveny casovy parametr: 0-90 minut

2% 00: Zobrazeni provozniho ¢asu: 0-90 minut
Kliknéte a nastavte minuty nebo sekundy; posunutim nebo
otocenim knofliku nastavte cas.

Zobrazte nastaveny parametr teploty.

Rozsah teploty: 37-130°C

Po nastaveni 37°, dalsi hodnota 40°, v intervalech 5°.

Kliknutim posunete piktogram nebo otocenim knofliku nastavite teplotu

25.1 000

~
25.2 U/U' Ikona Uzavrit/Otevrit

= @



s§3

25.3 ‘U‘ 000 Teplota jidla/ingredienci Po 37°, dal$i hodnota 40°, v intervalech 5°.
28 >/ /m Tlagitko: » start; Il pozastaveni; ™ stop
30 @ Tlaéitko nastaveni: nastaveni nebo kontrola informaci o vareni s robotem, véetné:
Nastaveni WiFi, verze systému, jazyk atd.
31 {D_J\ Domovska stranka
32 C Q Tlacitko Hmotnost
by
Hnéteni:
131 Cas: 3 [rozsah:2-4) minuty 000 00: 0
: Teplota: 000 (rozsah: 000-37) °C 8 e R
Rychlost: 1 (rozsah: 1-2)
by
Péra:
33.2 Cas: 20 [rozsah:1-60) minut 000 00: 0
’ Prichod péry: rychly / stfedni / pomaly -
Odpocitavani casu zacina od teploty 95°C
by
Pomalé vareni
133 Cas: 60 minut [rozsah: 10-90) 000 00: 0
: Teplota: 100 (rozsah: 60-100) °C 8 e R
Rychlost: 1 (rozsah: 1-3)
by
7 Vareni 000 00: 0
334 L] Teplota: 100 (rozsah: 60-100) °C : < =
by
E Iv(uchyﬁsk)'l robot son o )
335 P Cas: 30 sekund (rozsah: 10-60) . ] . ®
- Rychlost: 5 (rozsah: 4-6)

134



~ Sekani

33.6 \ f}l; ) Cas: 10 sekund (rozsah: 10 s-4 m) Y ‘00: -
: Rychlost: 6 (rozsah: 1-12)
L)
Turbo
337 Cas: 60s / rychlost: 12 000 00- 0
' Stisknutim * nebo stisknutim knofliku < R
a uvolnénim zastavite program
L)
0 Vazeni
KT A . 0
338 AY A Max: 5 kg o o -
- Interval: 5 g
33.8.1 Hmotnost Tara
33.8.2 End Konec vazeni E
34 == Spréva razeni
35 4 A-Z
3 jo) Vyhledavani
37 E Vice: Oblibeny recept ze shirky a historie
4t Exit (odchod)

45 @ / % Oblibeny recept / historie

46 Piktogram pro ingredience

47 Krok postupu vareni

48 Tipy Séfkuchare

49 Piktogram pro prislusenstvi

50 f[ \ Zkontrolujte informace o receptu

V pohotovostnim rezimu blika bilé a ¢ervené svétlo. Cervené svétlo pod knoflikem sviti, kdy? je teplota
vyssinez 60°C; a bilé svétlo sviti, kdyz je teplota nizéi nez 60°C (v jakémkoli rezimu).
- @



7. Jak pouzivat Slehac

Vlozte Slehac do slotu u noZe a otdcenim jej upravte. Poté jej vlozte do hrnce.

8. Doporucené pouzivani

Metoda
Funkce Prislusenstvi  Rychlost Casova doba Maximalni mnozstvi
ingredienci najednou
n Sekani masa NGz pro sekani 8-12 30-60s 800g hovez] /_veProve mase
bez kosti / slachy
Kostky ledu NGz pro sekéni 8-12 10-20s 800 g kostky ledu
- oy " . Maximalni kapacita: 3000 ml
Mixér NUZz pro sekani 12 1 min 1200 g mrkve, 1800 g vody
Sekani
[cibule, 8alotka, Nz pro sekéni 5 15-30s 800¢g
celeratd.)
Hnéteni N@z pro sekani 1 2min 500 g mouky + 250 g vody + 20 g oleje
Platky, kousky
[mrkev, okurka,  Platky, kolecka 5-6 30s 800¢
brambor)
Vafetka Zvolte funkci Polévka. Nebo si
Polévka o 1 mUZzete sami nastavit spravny Maximalni kapacita: 3000 ml
pro michani

cas, rychlost, teplotu.




9. Péce a cisténi

Pred cisténim vZdy toto zafizeni vypnéte a odpoj-
te napdjeci kabel. K cisténi napajeciho kabelu
pouzivejte suchy a mékky hadrik.

Pred cisténim sejmeéte viko a odstrante naradi z

misky.

e Pohonnou jednotku otrete vlhkym hadiikem a
poté osuste. Nikdy nepouZivejte abrazivni pro-
stiedky a neponofujte zafizeni do vody. Neumy-
vejte tyto soucasti vodou ani je nevkladejte do
mycky nadobi.

e Mixér lze myt suchym hadfikem nebo je také
mozné jej omyvat vodou; neponorujte jej do vody.
Nevkladejte jej také do mycky.

e KdyZ je na dné nadoby mixéru stopa spaleniny,
vloZte do vody trochu kyseliny citronové nebo ci-
trond, zahfivejte po dobu 5~7 minut a poté tyto
spaleniny odstrante kartacem.

e Misa / michadlo / padlo / nGz: Dily umyjte a poté

dikladné osuste. Pokud se jidlo na vnitini strané

misky prilepi nebo pripali, odstrante je pomoci
Spachtle. Naplnte misku teplou mydlovou vodou
a nechte ji odmocit. Odstrante veskeré ulpivajici
usazeniny pomoci Cisticiho kartace. Zabarveni
misky neovlivni jeji vykon.

¢ Viko, odmérka, ndZ, michaci lopatka, naparovaci
kos, naparovaci hrnec atd. - vSechna vySe uvede-
na prislusenstvi lze myt v mycce na nadobi.

Kovovy kartac, nylonovy kartac, Cistici prostredek
pro doméacnost, fedidlo, Cistice - poskozuji povrchovou
strukturu produktu.

Jak vytdhnout naparovaci kos:
VloZte odmeérku do slotu naparovaciho koSe a ota-
cenim tento slot upevnéte. Poté odmeérku vytadhnéte.

- @



10. Technicka specifikace

Kod 221761

Jmenovité napéti 230V, 50-60Hz
Topny vykon 1000 W

Vykon motoru 1000 W

Michaci sila 1400 W

Kapacita misky 3,01/4,5(znacky)
Frekvence WiFi 2400~2483,5 MHz
o i
Modulacni rezim OFDM, CCK

Zisk antény 2,0 dbi

Poznamka: Pokud dojde k problému s pristroji a pokud tyto problémy nelze vyresit, kontaktujte autorizo-
vany servis.

11. Reset regulace teploty Tiatitko pro volbu

teploty
Stisknéte toto
tlacitko a .kliknéte”

V pripadé prehtati dzban (naddoba) nefunguje; mizete
stisknutim tlacitka teploty resetovat regulaci teploty;
po ochlazeni bude dzban opét fungovat.



12. Prehled prislusenstvi

Hlavni ¢ast Funkce Rychlost Casova doba Teplota
Slehani vaje¢ného bilku A 2-4min -
Metla
Slehani krému 3 3-5min -
Polévka 1-2 1-90 min 100 °C
Michacf Hnéteni -2 2-4 min -
padlo
Dalsi prisady, které je tfeba zahrat 1-2 Podle potfeby Podle potieby
Sekani masa 8-12 30-60s -
Kostky cukru 8-12 10-20's -
~ Lopatka Mixér 8-12 1-2 min -
G2} Sekani (cibule, Salotka, celeratd) 57 15-60's -
Fazole, sdja, ofech, arasidy, kavova 1 2-3 min _
zrnka, mandle
Naparovaci Parni
1177 | paro RyZe atd. - 20-30 min program:
\ kos v
m Maly/stiedni
Pouze
Krajec/ , program
Drtié Platky b6 30-60s 1y chyRského
robota
3 N Parni
= Naparovac Ryby atd. - 10-60 min program:
" Stredni/Velky

- @



13. Aktualizace firmwaru

e Kontaktujte servis s kvalifikovanym personalem
Gdrzby.

e Postavte pristroj spodni stranou nahoru, odSroubuj-
te kryt USB.

—

e Vlozte prislusné USB do zasuvky Power USB nebo
Android USB a pripojte prislusny aktualizacni
firmware.

e Po dokonceni aktualizace firmwaru zasroubujte kryt.

SN pIpuY
gsn 80d JoMod

14. Uzemnovaci instalace

Tento spotiebic je klasifikovan jako tfida ochrany |
a musi byt pripojen k ochrannému prostiredku.
Uzemnéni snizuje riziko Urazu elektrickym prou-
dem tim, Ze poskytuje Unikovy vodic¢ pro elektricky

proud. Tento spotrebic je vybaven napdajecim ka-
belem, ktery mé uzemnovaci vodi¢ a uzemnénou
zastrcku. Zastrcka musi byt zapojena do zasuvky,
kterd je spravné instalovana a uzemnéna.

15. Zaruka

Jakakoli zévada ovliviujici funkénost spotrebice,
kterd se projevi do jednoho roku po zakoupeni,
bude opravena bezplatnou opravou nebo vyménou
za predpokladu, Ze spotrebic byl pouzit a udrzovan
v souladu s pokyny a nebyl z&dnym zplsobem zne-
uzivdn nebo zneuzit. Vase zdkonna prava nejsou
dotcena. Pokud je spotfebi¢ narokovan v zéruce,

uvedte, kde a kdy byl zakoupen, a prilozte doklad
o koupi [napf. potvrzeni).

V souladu s nasi politikou neustalého vyvoje pro-
duktd si vyhrazujeme prévo bez predchoziho upo-
zornéni ménit specifikace produktu, baleni a doku-
mentace.

16. Vyrazeni a Zivotni prostredi

Pri vyrazovani spotrebice z provozu nesmi byt vy-
robek likvidovan s jinym domovnim odpadem. Mis-
to toho je vasi odpovédnosti nakladat s odpadnim
zarizenim tak, Ze je predate urcenému shérnému
mistu. Nedodrzeni tohoto pravidla mize byt po-
tresténo v souladu s platnymi predpisy o naklada-
ni s odpady. Samostatny sbér a recyklace vaseho
odpadniho zafizeni v dobé likvidace pomUzZe Setfit
prirodni zdroje a zajistit jejich recyklaci zpdsobem,
ktery chrani lidské zdravi a Zivotni prostredi.

® -

Pro vice informaci o tom, kde mUzete odloZit svij
odpad k recyklaci, kontaktujte mistni spolecnost
pro shér odpadu. Vyrobci a dovozci neprebiraji od-
povédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou
likvidaci, a to bud pfimo, nebo prostrednictvim ve-
fejného systému.
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Hendi Polska Sp. z 0.0. tel: +48 658 70 00
H E N D I ul. Firmowa 12 fax: +48 658 70 01

62-023 Robakowo www.hendi.pl

Polska info@hendi.pl
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D ji Scil De ion of C ity/ C: rmitei kla klarung/ Dichi; il di ita
D ie de itate/ D ion de C ité/ AfAwon Zuppépewang/ o coor
P i 0 shodé/ Vyhlasenie o zhode/ ilstil

Hendi Polska Sp. z 0.0. o$wiadcza, na swoja wylaczng odpowiedzialnosé, ze produkt:/ Hendi Poland hereby declares, under its sole responsibility, that the product:/
Hendi Polen verklaart hierbij, onder eigen verantwoordelijkheid, dat het product:/ Hendi Polen erklart hiermit unter alleiniger Verantwortung, dass das Produkt:/ Hendi
Polska Sp. z 0.0. dichiara, sotto la sua esclusiva responsabilita, che il prodotto:/ Hendi Polonia declara sub responsabilitatea sa ca produsul:/ Hendi Pologne déclare
par la présente, sous sa seule responsabilité, que le produit:/ H Hendi Poland 8nAwver 611, pe Sikr Tng utreuBuvoTnTa, 611 To TiPoidv/ Hendi Polska Sp. z 0.0. noa ceolo
MCKIIouMTeNbHYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3asBnseT, YTo Tosap:/ Hendi Polska Sp. z 0.0. deklareerib ainuisikuliselt, et tooted:/ Hendi Polska Sp. z 0.0. prohlasuje na svou
vyhradni odpovédnost, Ze vyrobek:/ HENDI Polska Sp. z 0.0. prehlasuje na svoju vyhradnu zodpovednost, Ze vyrobok:/ Hendi Polska Sp. z 0.0. savo isskirtine
atsakomybe pareiskia, kad prekés:/ Hendi Polska Sp. z 0.0. pilniba uz savu atbildibu pazino, ka preces

Kod produktu:/ Product number:/ Productnummer:/ Artikelnummer:/ Numero prodotto:/ Cod produs:/
Code article:/ KwBikdg TpaidvTog:/ Koa Tosapa:/ Tootekood:/ Kéd vyrobku:/ Kod vyrobku:/ Prekiy 221761
kodas:/ Precu kods:

Nazwa produktu:/ Product name:/ Productnaam:/ Artikelbezeichnung:/ Nome prodotto:/ Nume L i i jne Tl f Pro
produs:/ Désignation:/ Ovopacia TTpoiévTog:/ Hassanue Tosapa:/ Tootenimi:/ Nazev vyrobku:/ Nazov
vyrobku:/ Prekiy pavadinimas:/ Preu nosaukums:

Marka:/ Brand:/ Merk:/ Marke:/ Marca:/ Brand:/ Marque:/ Méapka:/ Bpeng:/ Kaubamérk:/ Znacka:/

Znacka/ Prekiy zenklas:/ Predu zime: HENDI
spetnia g okreslone w :/ meets the essential requirements as

described in the dlrectives / voldoet aan de éle eisen zoals in de richtlijnen:/ die

in den folgenden Richtlit nziellen erfillt:/ soddisfa i requisiti 2014/35/EU
essenziali descritti nelle direttive:/ Indeplineste cerintele obligatorii descrise regulament:/ répond aux 2014/30/EU
normes impératives conforme aux directives:/ TANPOI TIG BaGIKEG unmmmg 6TWG TEpIypagovVTal

oTig odnyieg:/ vastab 2011/65/EU
direkiivides margitud nouetele/ spiiuje zak\adnl pozadavky stanovene ve smémicich:/ spifa 1275/2008/EC
zéakladné poZi év atitinka y nurodytus :/ atbilst

direktivas noraditajam prasibam:

zosral zaprojektowany i wykonany zgodnie z normami zharmon/zowanym/ '/ has been

and in with the F 2/ is

en vervaardigd in overeenstemming met de geharmoniseerde normen./ in
Ubereinstimmung mit den folgenden Normen und und EN 55014-1:2017
wurde:/ é stato progettato e fabbricato secondo le norme armonizzate:/ A fost proiectat si EN 62311:2008
fabricat in conformitate cu standardele agreate:/ a été congu et fabriqué conformément EN 60335-1:2012+A2:2019
aux normes standardisées:/ éxel GXeSIAOTE] Kal KATAOKEUQOTEN GUIPWVA LE Ta EN 60335-2-14:2006+A12:2016
evappoviopéva mpérurra:/ u & c EN 62233:2008

apM on proje itud ja toodetud kooskélas EN 61000-3-2:2019
harmoniseeritud standarditega:/ byl navrzen a vyroben v souladu s harmonizovanymi EN 61000-3-3:2013+A1:2019
normami:/ bol navrhnuty a vyrobeny v stlade s harmonizovanymi normami:/ sukurtas ir EN 60335-2-15:2016+A11:2018

pagamintas pagal darniuosius standartus:/ izveidots un izgatavots saskana ar
saskanotajiem standartiem:

spetnia wymagania okre$lone w rozporzadzeniach:/ meets the requirements as described
in regulations:/ voldoet aan de eisen zoals beschreven in verordening:/ die in den
folgenden Vorschriften beschriebenen Anforderungen erfiillt:/ soddisfa i requisiti descritti

nei regolamenti:/ indeplineste cerintele conform reglementarilor:/ répond aux normes 1935/2004/EC
mentionnées dans la réglementation:/ TAnpoi Tig aTaIToEIg 6TIWG TIEPIYPAPOVTal GTOUG 2023/2006/EC
kavoviopoUg:/ cooTBeTCTBYeT TpeboBaHUAM, YCTaHOBMEHHbLIM B NpaBunax:/ vastab 10/2011/EU

eeskirjades satestatud nduetele:/ splfiuje pozadavky stanovené v predpisech:/ spifia
poziadavky stanovené v predpisoch:/ atitinka taisyklése nustatytus reikalavimus:/ atbilst
noteikumos noteiktajam prasibam:

zostaly p i w i migracji ogélnej i specyficznej: / The properties of the product have been confirmed in
overall and specmc migration tests: TUV SUD:/Test reports numbers TUV SUD: 64.165.19.00790.01D, 64.165.19.00790.01C, 64.165.19.00790.01A.

Robakowo
10.01.2021
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Hendi B.V.

Innovatielaan 6

6745 XW De Klomp, The Netherlands
Tel: +31317 681 040

Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo, Poland
Tel: +48 61 658 7000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 6274200100

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania S.R.L.
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro
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PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: info@pks-hendi.com

Hendi ltalia S.R.L.

Via Leonardo da Vinci 4

39100 Bolzano (BZ), ltaly

Tel: +39 800 727 438
Email: office.italy@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:
www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiToolsforChefs

www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment

- RU: Mbi ocTaBnsiem 3a coboit NnpaBo BHOCUTL N3MEHEHNS,

owmnbku neyatn n Habopa.

- GR: Enwpulacoovrat aMayeg, ektinwon kat otoixetoBeotia.

- CZ: Zmény, chyby tisku a sazby vyhrazeny.

Ver: 12-04-2021





