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RATIONAL ServicePlus

Pakiet All Inclusive, ktéry zastuguje na swoja nazwe.

Pragniemy, aby od samego poczatku jak najlepiej korzystali Paristwo ze swojej inwestycji.
Przez caty czas uzytkowania produktu oraz bez dodatkowych kosztéw.

GRATIS! - Instruktaz na miejscu

Pokazemy Panstwa kucharzom, w Panstwa kuchni, jak funkcjonuja nasze urzgdzenia lub
w jaki sposdb mogg je Panistwo wykorzystywac, aby jak najlepiej spetniaty stawiane im
wymagania.

GRATIS! - Academy RATIONAL

Tylko u nas szkolenia zawsze sg wliczone w cene. Zapraszamy

do zaczerpnigcia nowych, kreatywnych pomystéw oraz ciggtego
Academy ulepszania proceséw w kuchni. Pokazemy jak jeszcze lepiej
RATIONAL wykorzysta¢ Panstwa urzgdzenie. Niezaleznie od tego, jak czesto,

czy tylko dla Panstwa, czy dla catego zespotu kucharzy. Wymieniaj

sie doswiadczeniami z kolegami po fachu i innymi kucharzami -

catodzienne seminaria w Academy RATIONAL dajg najszersze

mozliwosci.

Pod adresem www.rational-online.com dostepne sg informacje o kolejnych
seminariach odbywajacych sie w Paristwa okolicy.

A

O

GRATIS! - RATIONAL ConnectedCooking

Teraz urzadzenia RATIONAL mozna w prosty sposdb podtaczy¢
~ . . N . e
CgrmectedCookmg do rozwigzania sieciowego dla profesjonalnych kuchni. Dzieki
O ConnectedCooking zawsze majg Panstwo wszystko pod kontrola:
prosta administracja urzgdzen, zdalne sterowanie za posrednictwem
smartfona, automatyczna dokumentacja danych HACCP oraz proste
pobieranie na urzadzenia przepiséw z biblioteki RATIONAL.

(=1

Wystarczy zarejestrowac sie na stronie ConnectedCooking.com
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RATIONAL ServicePlus

GRATIS! - ChefLine®

W razie pytan odnosnie zastosowania urzadzen lub przepiséw, moga Panstwo zgtaszaé
sie do nas o kazdej porze, a my chetnie udzielimy porad telefonicznie. Szybko,
nieskomplikowanie, profesjonalnie i przez 365 dni w roku. ChefLine® dziata pod numerem
telefonu +48 22 490 20 50

RATIONAL SERVICE-PARTNER

U Nasze urzadzenia sa niezawodne i trwate. Jezeli mimo to stang

RATIONAL U0 Panstwo przed wyzwaniami natury technicznej, mogg Panstwo liczyé

Service Partner na szybkg pomoc od PARTNEROW SERWISOWYCH RATIONAL.
Gwarancja dostawy czesci zamiennych oraz weekendowy serwis
awaryjny w catym kraju - Tel.: +48 (22) 8649326 lub /www.rational-
online.com/pl/service/

2 lata gwarancji

Udzielamy 2-letniej gwarancji od daty pierwszej instalacji. Warunkiem jest
prawidtowe i kompletne wypetnienie zgtoszenia gwarancyjnego. Mozna to
zrobi¢ wygodnie online na stronie www.rational-online.com/warranty lub za
posrednictwem zatgczonej karty pocztowej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
szkta, zaréwek i materiatéw uszczelniajgcych oraz szkdd, wyniktych wskutek
niefachowej instalacji, uzytkowania, konserwacji, napraw i odkamieniania.

Wystarczy zarejestrowacé sie na stronie www.rational-online.com/warranty
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Szanowny Uzytkowniku,

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego SelfCookingCenter® .

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Dzieki zrozumiatej koncepciji obstugi urzgdzenie SelfCookingCenter® umozliwia osigganie
znakomitych efektéw kulinarnych praktycznie ,,0d reki” i bez koniecznosci uczenia si¢ i
odbywania skomplikowanych szkolen z zakresu uzytkowania.

Udzielamy 24-miesiecznej gwarancji od daty pierwszej instalacji. Warunkiem jest
prawidtowe i kompletne wypetienie zgtoszenia gwarancyjnego. Gwarancja nie obejmuje
uszkodzen szkla, zaréwek i materiatéw uszczelniajacych oraz szkdéd, wyniktych wskutek
niefachowej instalacji, uzytkowania, konserwaciji, napraw i odkamieniania.

Zyczymy Paristwu wiele rado$ci z korzystania SelfCookingCenter® .

Panstwa
RATIONAL AG

Zmiany techniczne stuzgce postepowi technicznemu zastrzezone.

Sprzedawca: Zamontowat

Zamontowano dnia:

Numer seryjny:
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Objasnienia piktograméw

A NiebezpieczeﬁstlA Ostrzezenie!

Sytuacja bezposrednio
zagrazajaca, ktéra moze
spowodowac najciezsze
obrazenia ciata lub $mier¢.

Substancje zrgce

1

Uwaga:
Nieuwzglednienie moze
spowodowag straty
materialne.

A

Wysokos¢é najwyzszej potki
moze wynosi¢ maksymalnie
160 cm.
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Sytuacja potencjalnie
niebezpieczna, ktéra
moze spowodowac cigzkie
obrazenia ciata lub $mieré.

A\

Niebezpieczernstwo
pozaru!

05

Rady i wskazdwki
dotyczace codziennego
uzytkowania.

A Uwaga!

Sytuacja potencjalnie
niebezpieczna, ktéra moze
spowodowac lekkie lub
nieznaczne obrazenia.

£\

Niebezpieczenstwo
oparzenia!

L

Przed uruchomieniem
urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac instrukcje
obstugi.




Pierwsze uruchomienie

_,xi

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

Przy pierwszym uruchomieniu nowego urzadzenia pojawi sie wezwanie do rozpoczecia
jednorazowego automatycznego autotestu. Trwa on ok. 45 minut i stuzy dostosowaniu
urzadzenia do warunkdéw otoczenia. Nalezy przestrzegac nastepujacych zasad:

- Do przeprowadzenia autotestu nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie materiaty
opakowaniowe i sprawdzi¢ odpowiednie zamocowanie ostony wentylatora oraz stelazy
zawieszanych.

- Urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z instrukcjg instalacji.

- Wurzadzeniach 6 x2/3,6 x 1/1,10x 1/1,6 x 2/1 110 x 2/1 GN nalezy w potowie wysokosci
stelazy zawieszanych wtozy¢ ptaski pojemnik GN — otwartg strong do dotu.

- W urzadzeniach 20 x 1/1120 x 2/1 GN wtozy¢ do stelaza ruchomego dwa ptaskie pojemniki
— otworem do dotu, jeden przed gérnym, drugi przed dolnym wentylatorem.

- Dalsze szczegoty, patrz wskazéwki na wyswietlaczu i instrukcja instalacji.

& Niebezpieczenstwo pozaru!

Usunagc materialy opakowaniowe, zestaw startowy oraz ruszty i pojemniki.

Podczas autotestu nie wolno otwiera¢ drzwiczek komory. Otwarcie drzwiczek spowoduje
przerwanie autotestu. Ponowne rozpoczecie autotestu nastapi po wytaczeniu i wiaczeniu
urzgdzenia. Gorgce urzadzenie nalezy uprzednio schtodzi¢. W przypadku przerwania
nastgpnego dnia pojawi si¢ ponowne wezwanie do przeprowadzenia autotestu.
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Pierwsze uruchomienie

Krok Info/ikona Specyfikacja

Postepowac zgodnie z instrukcja na
1 I START wyswietlaczu. Aby rozpoczaé autotest,
wcisngg przycisk.

> Wybraé podtgczenie do wody normalnej lub
zmigkczone;.

3 I Dalej Potwierdzi¢ przyciskiem ,Dalej”.

Nastepujacy test odbywa sie automatycznie.

4 E Status jest pokazywany w gérnym polu, czas
pozostaty do korica autotestu w dolnym oknie
czasu.

A :

-
W urzgdzeniach gazowych po zakoriczeniu autotestu konieczne jest przeprowadzenie analizy

spalin!
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Przepisy bezpieczenstwa

Przechowywacé niniejszg instrukcje tak, aby byta w kazdej chwili dostgpna dla wszystkich
uzytkownikéw urzadzenial

Urzadzenia tego nie moga obstugiwaé dzieci oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej i psychicznej, osoby niedoswiadczone i/lub nie posiadajgce
odpowiedniej wiedzy. Wyjatek stanowig sytuacje, gdy osoby te sa pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo. Wyjatek stanowig sytuacje, gdy osoby te sg
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo i sg poinformowane o
niebezpieczenstwach zwigzanych z urzadzeniem. Powierzchnie i akcesoria moga byc¢
goragce. Prosimy zwrdci¢ na to uwage podczas nadzorowania. Czyszczenia i konserwaciji
nie mogg przeprowadzac¢ dzieci nawet w przypadku, gdy znajduja sie pod nadzorem oséb
dorostych.

Urzadzenie mozna obstugiwaé wylgcznie rekami. Uszkodzenia spowodowane przez
szpiczaste, ostre przedmioty itp. powodujg utrate praw gwarancyjnych.

W celu unikniecia wypadkdw oraz uszkodzen urzagdzenia, konieczne sg regularne szkolenia
personelu obstugujacego oraz instruktaze z zakresu bezpieczerstwa.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi,
pracownikowi serwisu lub wykwalifikowanemu personelowi, aby zapobiec wypadkom i
uszkodzeniom urzadzenia.

Jezeli w wyniku warunkéw montazowych gérna pétka urzadzenia jest umieszczona na
wysokosci powyzej 160 cm, nalezy oznakowacé to dotgczong naklejka.

A Ostrzezenie!

Kontrola przed codziennym uruchomieniem i eksploatacjg urzadzenia

- Zamkngc osfone wentylatora u gory i u dofu zgodnie z instrukcjg — niebezpieczeristwo
zranienia obracajgcym sie wentylatorem!

- Prosimy upewnic sie, Zze stelaze zawieszane Ilub stelaz ruchomy sg przepisowo
zamocowane w komorze — pojemniki z gorgcymi ptynami mogg spasc lub wysuwac sie z
urzgdzenia — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Upewni¢ sie, ze przed przystgpieniem do uZytkowania urzgdzenia w komorze nie
znajdujg sie pozostatosci labletek czyszczgcych. Ewentualne pozostatosci tabletek
nalezy dokfadnie sptukac spryskiwaczem recznym — niebezpieczeristwo poparzenia
chemikaliami!
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Przepisy bezpieczenstwa

A Ostrzezenie!

Nalezy przestrzegac krajowych i lokalnych norm i przepiséw dotyczgcych instalacji i
eksploatacji profesjonalnych urzadzeri kuchennych.

Nieodpowiednia instalacja, serwis, konserwacja lub czyszczenie oraz zmiany w konstrukcji
urzgdzen mogg spowodowac uszkodzenia, obrazenia lub smierc. Przed rozpoczeciem
uzytkowania urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

Z urzgdzenia mozna korzystac wytgcznie do przyrzadzania potraw w kuchniach
profesjonalnych. Kazdy inny rodzaj uzytkowania jest niezgodny z przeznaczeniem i
niebezpieczny.

Nie wolno przyrzadzac potraw zawierajgcych substancje tatwopalne (np. produkty

z alkoholem). Substancje o niskiej temperaturze zaptonu moga sie zapali¢ —
niebezpieczeristwo pozaru i wybuchu!

Preparaty czyszczgce i odkamieniajgce oraz powigzane z nimi wyposazenie dodatkowe
mozna wykorzystywac wytgcznie w celach opisanych w niniejszej instrukcji obstugi. Kazdy
inny rodzaj uzytkowania jest niezgodny z przeznaczeniem i niebezpieczny.

W przypadku uszkodzenia szyby nalezy bezzwitocznie wymienic catg szybe.

Q)

Zezwolenie EC 60417-6332 umozliwia instalacje pieca konwekcyjno-parowego w wersiji
elektrycznej w wilgotnym i cieptym otoczeniu.

A Ostrzezenie!

Wedzenie produktow spozywczych w urzgdzeniu
Produkty spozZywcze mozna wedzi¢ w urzgdzeniu wytacznie z wykorzystaniem
VarioSmoker, oryginalnego wyposazenia dodatkowego do wedzenia firmy RATIONAL.

A Ostrzezenie!

Brak przedmiotéw na suficie urzgdzenia
Na suficie urzgdzenia nie wolno ustawia¢ zadnych przedmiotéw. Spadajgce przedmioty
stwarzajg niebezpieczeristwo obrazer.
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Przepisy bezpieczenstwa

A Ostrzezenie!

Wytacznie urzadzenia gazowe

- Jezeli urzadzenie jest zamontowane pod okapem, okap musi by¢ wigczony podczas jego
eksploatacji — spaliny!

- Jezeli urzgdzenie jest podfaczone do komina, przewdd odciggowy musi byc¢ regularnie
czyszczony zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danym kraju — niebezpieczeristwo
pozaru! (Prosimy skontaktowac sie z instalatorem).

- Na rurach spalinowych urzgdzenia nie wolno kias¢ Zadnych przedmiotow —
niebezpieczeristwo pozaru!

- Obszar pod podloga urzgdzenia nie moze by¢ zastawiony przedmiotami —
niebezpieczeristwo pozaru!

-Z urzgdzenia mozna korzysta¢ wytacznie w bezwietrznych warunkach —
niebezpieczeristwo pozaru!

A Postepowanie w przypadku wykrycia zapachu gazu:

- natychmiast odcig¢ doptyw gazu!

- Nie dotykac zadnych elektrycznych elementéw obstugi!

- Bezzwfocznie zapewnic wentylacje pomieszczenia!

- Unikac otwartego ognia i wytwarzania iskier!

- Skorzystac z telefonu zewnetrznego i natychmiast skontaktowac sie z dostawcg gazu
(jezeli dostawca gazu jest nieosiggalny, zadzwonic do straZy pozarnej)!
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Wskazowki bezpieczenstwa i odpowiedzialnos¢

A Ostrzezenie!

Wskazowki z zakresu bezpieczeristwa podczas eksploatacji

- Jezeli pojemniki zostang napetnione ptynem lub produktem wydzielajgcym podczas
przyrzgdzania ptyn, nie wolno korzystac z potek wyzszych niz mozliwosc¢ zajrzenia przez
obstugujgcego do wsunietego na pdtke pojemnika — niebezpieczeristwo poparzenia!
Nalepka ostrzegawcza jest zatgczona do urzgdzenia.

- Zawsze otwierac drzwiczki urzadzenia bardzo powoli (gorgce opary) — niebezpieczeristwo
poparzenia!

- Wyposazenie i przedmioty znajdujgce sie w gorgcej komorze chwytac¢ wytgcznie
rekawicami chronigcymi przed wysokimi temperaturami — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Zewnetrzna temperatura urzgdzenia moze przekracza¢ 60°C; dotykac wytgcznie
elementdw obstugi urzgdzenia — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Spryskiwacz reczny oraz woda ze spryskiwacza mogg byc¢ gorgce — niebezpieczenstwo
poparzenia!

- Funkcja ,Schiadzanie” — wigczac funkcje ,Schiadzanie” jedynie przy prawidtowo
zablokowanej ostonie rozprowadzania powietrza — niebezpieczeristwo zranienia!

- Nie wktadac reki w wirnik — niebezpieczeristwo zranienia!

- Czyszczenie — Agresywne srodki chemiczne — Niebezpieczeristwo oparzenia
chemicznego! W trakcie czyszczenia konieczne jest uzywanie odpowiedniego ubrania
ochronnego, okularéw ochronnych, rekawic, maski na twarz. Patrz wskazowki
bezpieczeristwa w rozdziale ,Mycie / Efficient CareControl”.

- Nie przechowywac w poblizu urzgdzenia zadnych materiatow tatwo zapalnych i palnych
— niebezpieczeristwo pozaru!

- Jezeli urzadzenia mobilne i stelaze ruchome nie sg przemieszczane, nalezy aktywowac
hamulce kotek jezdnych. Na nieréwnej podfodze stelaze / wézki mogg sie odtoczyc —
niebezpieczeristwo zranienia!

- Przy mobilnym wykorzystaniu stelazy ruchomych zawsze nalezy zamykac blokade
pojemnikdw. Aby nie doszto do wychlapania gorgcego ptynu, pojemniki z ptynami nalezy
przykrywac — niebezpieczeristwo poparzenia!

- Przy wprowadzaniu i wyjmowaniu stelazy ruchomych na talerze i stelazy ruchomych,
muszg by¢ one prawidfowo zamocowane do urzgdzenia — niebezpieczeristwo zranienia.

- Stelaze ruchome, stelaze ruchome na talerze, wozki transportowe oraz urzgdzenia
montowane na rolkach mogg sie przewrdcic podczas transportu po pochytej powierzchni
— niebezpieczeristwo zranienia!
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Wskazowki bezpieczenstwa i odpowiedzialnos¢

A Ostrzezenie!

Zasady bezpieczenstwa podczas uzytkowania urzadzenia

- Urzadzenia, wdzki transportowe oraz ruchome stelaze mogg przewracac sie podczas
transportu.

- Podczas przewozenia urzgdzeri, wézkdw transportowych oraz ruchomych stelazy przez
progi lub po pochytych powierzchniach istnieje ryzyko przygniecenia lub zranienia w
wyniku ich przewrdcenia.

- Nalezy zwrdci¢ uwage, aby urzadzenia, wozki transportowe i stelaze ruchome nie
przewrccity sie podczas transportu.

- Urzadzenia, wizki transportowe oraz ruchome stelaze nalezy ostroznie przesuwac
przez progi oraz po powierzchniach pochytych.

- Urzadzenia oraz Combi-Duo na kétkach moga przewracac sie podczas transportu i
przesuwania.

- Jezeli w urzgdzeniu lub Combi-Duo wyposazonym w kdtka przed przystapieniem do
transportu nie zostanie zwolniony hamulec postojowy, urzgdzenie lub Combi-Duo moze
sie przewrdcic.

- Przed przystgpieniem do transportu urzadzenia lub Combi-Duo nalezy zwolni¢ hamulec
postojowy.

- Po zakoriczeniu transportu nalezy ponownie zaciggng¢ hamulce postojowe.

- W razie przesuwania urzgdzenia lub Combi-Duo z zaciggnietym hamulcem postojowym
kotka mogg ulec uszkodzeniu.

- W razie uszkodzenia kétek urzgdzenie lub Combi-Duo moze przewrdcic sie.

- Przed przystgpieniem do transportu urzadzenia lub Combi-Duo zawsze nalezy zwolni¢
hamulec postojowy.

- Kétka moga ulec uszkodzeniu podczas proby zmiany ich ustawienia z zaciggnietym
hamulcem postojowym.

- Jezeli spod urzgdzenia wystajg kdtka i konieczna jest zmiana ich ustawienia, nalezy
najpierw zwolni¢ hamulec postojowy, a nastepnie zmienic ustawienie kofek.

- Nie wolno kopac w kétka.

Odpowiedzialnosé

Instalacje i naprawy, wykonywane przez nieautoryzowanych fachowcdéw lub z uzyciem
nieoryginalnych czesci zamiennych, oraz jakiekolwiek zmiany techniczne, niedozwolone
przez producenta, prowadzg do wygasniecia gwarancji i rekojmi, udzielanych przez
producenta.
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Pielegnacja, przeglad, konserwacja i nhaprawa

Aby utrzymaé wysoka jakos$¢ stali szlachetnej oraz ze wzgledéw higienicznych, a takze
aby unikna¢ usterek podczas uzytkowania, nalezy codziennie czysci¢ urzadzenie zgodnie
z wezwaniem do czyszczenia. W tym celu przestrzega¢ instrukcji zawartych w rozdziale
,Efficient CareControl”.

Stata praca z wykorzystaniem wysokich temperatur (=260°C) lub wysokich pozioméw
przyrumienienia (brgzowe 4/5) w potaczeniu z produkcjg przewazajgcych ilosci potraw
zawierajacych ttuszcz i zelatyne, moze prowadzi¢ do szybszego zuzycia uszczelki komory.
Codzienne czyszczenie uszczelki komory za pomocg nieszorujgcego Srodka czystosci
wydtuza jej zywotnosé.

& Ostrzezenie!

W przypadku niedostatecznego czyszczenia urzadzenia osadzajacy sie tluszcz i/lub
resztki produktow moga zapalic¢ sie w komorze — niebezpieczenstwo pozaru!

- W przypadku zaptonu ttuszczu i/lub resztek poZywienia w komorze pieca nalezy
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ drzwi do komory zamkniete, aby sttumic
pftomienie! JeZeli konieczne bedzie powziecie dodatkowych Srodkéw gasniczych, nalezy
odigczyc urzgdzenie od pradu, a do gaszenia wykorzystac gasnice pozarowg (do gaszenia
pfongcego ttuszczu nie uzywac wody!).

- Aby zapobiec korozji w komorze urzadzenia, nalezy codziennie je czyscic, nawet jezeli
wykorzystywane jest ono wytgcznie w trybie ,Wilgotnego gorgca” (gotowanie na parze).

- Urzgdzenia nie wolno czysci¢ myjka cisnieniowg (high pressure cleaner), myjkga parowg
(steam cleaner) ani bezposrednim strumieniem wody. Przestrzegac stopnia ochrony IPx5.

- Nie narazac urzgdzenia na dziatanie kwasow ani oparow kwasowych, poniewaz pasywna
warstwa stali chromowo-niklowej moze ulec uszkodzeniu i moze dojs¢ do odbarwienia
urzgdzenia.

- Do czyszczenia obudowy zewnetrznej uzywac domowych srodkdw czystosci, takich jak
np. ptynu do mycia naczyn na wilgotnej, miekkiej sciereczce. Nie wolno stosowac zadnych
substancji zrgcych ani draznigcych.

- Stosowac wylacznie $rodki czystosci producenta urzadzenia. Srodki czystosci innych
producentéw mogg prowadzic do uszkodzenia urzgdzenia. Uszkodzenia urzgdzenia
spowodowane zastosowaniem innych srodkow czystosci i pielegnacyjnych niz zalecane
przez producenta nie sg objete gwarancja.

- Nie stosowac zadnych Srodkéw szorujgcych ani moggcych powodowac zarysowania.
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Pielegnacja, przeglad, konserwacja i nhaprawa

A Ostrzezenie!

Konserwacja filtra doprowadzajgcego powietrze. Urzadzenie automatycznie rozpoznaje
zabrudzenia filtra powietrza. Uzytkownik otrzymuje komunikat serwisowy z wezwaniem
do czyszczenia lub wymiany filtra powietrza, jezeli jest on zabrudzony. Z urzgdzenia nie
wolno korzystac bez filtra powietrza. W celu wymiany filtra powietrza nalezy przestrzegac
nastepujgcych wytycznych:

Urzgdzenia o wielkosci 6 x 2/3 GN, 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN

oraz 10 x 2/1 GN

Filtr powietrza nr art. 6 x 2/3 GN: 40.04.771

Filtr powietrza nr art.

6x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN: 40.03.461

Ten filtr powietrza moze zosta¢ zdemontowany i wyczyszczony przez uzytkownika. W
przypadku wymiany naleZy ostroznie zablokowac filtr powietrza w odpowiedniej pozycji.
Podczas wymiany filtra powietrza prosimy przestrzegac instrukcji w rozdziale ,Infrastruktura
techniczna budynku”.

Urzgdzenia o wielkosci 20 x 1/1 GN oraz 20 x 2/1 GN
Wymiany tego filtra powietrza mogag dokonywac jedynie autoryzowane punkty partnerskie
RATIONAL Servicepartner.

Uwaga! Izolacja elekiryczna urzgdzenia jest zagwarantowana wytacznie przy kompletnie
zamontowanym filtrze i ostonie.
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Pielegnacja, przeglad, konserwacja i nhaprawa

Przeglad, konserwacja i naprawa

A Niebezpieczenstwo — wysokie napiecie!

- Przeglady, prace konserwacyjne i naprawcze mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowany personel.

- Podczas czyszczenia urzadzenia (za wyjatkiem Cleandet® +care), przegladéw,
konserwacji i naprawy urzgdzenie musi zostac zewnetrznie odigczone od Zrddfa zasilania.

- Wprzypadku urzgdzen na rolkach (mobilnych) nalezy ograniczy¢ mobilnosc w taki sposdb,
aby przy poruszaniu urzgdzenia nie doszto do uszkodzenia przewoddw zasilajgcych oraz
doprowadzajgcych i odprowadzajgcych wode. Jezeli urzgdzenie ma zostac usuniete,
nalezy upewnic sie, ze przewody zasilajgce oraz doprowadzajgce i odprowadzajgce wode
zostaty odfgczone poprawnie. W przypadku ustawienia urzgdzenia z powrotem w pozycji
wyjéciowej, nalezy ponownie zapewni¢ odpowiednie unieruchomienie oraz poprawne
podigczenie przewoddw zasilajgcych oraz doprowadzajgcych i odprowadzajgcych wode.

- Aby zapewnic nienaganny stan techniczny urzgdzenia, nalezy poddawac je przynajmniej
raz do roku konserwacji przez autoryzowany punkt serwisowy RATIONAL Servicepartner.
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Elementy funkcjonalne

@
@

@@ @ @ ® @ee

® ® @ @888

@

Numer urzadzenia

(widoczny jedynie po otwarciu drzwi)
Zabezpieczenie = przeciwwypltywowe
(opcjonalnie)

(wytacznie urzadzenia gazowe)
Oswietlenie komory

Drzwi urzadzenia z potrojng szyba

Klamka

Urzadzenia stolikowe: Obstuga jedng reka
z funkcjg zatrzaskiwania

Urzadzenia wolnostojace: Obstuga jedng
rekg

Odblokowanie i otwieranie potrdjnej
szyby (wewnatrz)

Zintegrowana i samooprdzniajaca sie
rynienka na skropliny (wewnatrz)
Rynna na skropliny z bezposrednim
potaczeniem do odptywu

Noézki urzadzenia (z regulacjg wysokosci)

Tabliczka znamionowa

(zawiera  istotne dane, takie jak
pobér mocy, rodzaj gazu, napiecie,
liczba i czestotliwosé faz oraz typ
urzgdzenia, numer urzadzenia (patrz
rozdziat ldentyfikacja typu urzadzenia i
oprogramowania) oraz numer opcji)
Panel obstugi

Ostona komory instalacji elektrycznej
Centralne pokretto nastawcze

Spryskiwacz reczny (automatycznie
zwijany)

Pomoc wjazdowa (urzadzenie
wolnostojagce)

Filtr powietrza dla urzadzenia
stolikowego (doptyw powietrza przez
komore instalacji elektrycznej)

Filtr powietrza dla urzadzenia
wolnostojacego (doptyw powietrza przez
komore instalacji elekirycznej, tyt
urzadzenia)

Szufladka/klapka na tabletki
pielegnacyjne

-
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Wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia

- Zapobiega¢ ustawianiu urzadzenia w poblizu zrédet ciepta (np. ptyt grillowych, frytownic
itp.).

- Z urzadzen mozna korzysta¢ wylgcznie w pomieszczeniach o temperaturze od +5°C do
+40°C. W razie temperatury otoczenia nizszej niz +5°C przed rozpoczeciem uzytkowania
urzadzenie nalezy ogrza¢ do temperatury +5°C.

- Po otwarciu drzwi urzadzenia nagrzewanie i wentylator urzgdzenia wytaczajg sie
automatycznie. Uruchamia sie zintegrowany hamulec wentylatora, ktdry obraca sie
jeszcze przez chwile sitg rozpedu.

- W przypadku zastosowania do grillowania i pieczenia (np. kurczakéw) zawsze nalezy
wsuwac pod produkty pojemnik zbierajgcy ttuszcz.

- Stosowa¢ wylgcznie odporne na wysokie temperatury oryginalne wyposazenie
producenta urzadzenia.

- Wyposazenie dodatkowe nalezy zawsze czyscié przed uzyciem.

- Drzwi urzadzenia nalezy pozostawié lekko uchylone w razie dtuzszego przestoju (np. w
nocy).

- Drzwi urzadzenia sg wyposazone w funkcje zatrzaskiwania. Drzwi urzadzenia
wolnostojgcego sg szczelnie zamknigte jedynie, jezeli uchwyt urzgdzenia znajduje sie w
pozycji poziome;.

- W razie dtuzszych czaséw niekorzystania z urzgdzenia (np. dzierr wolny) nalezy zamkna¢
doptyw pradu i wody do urzadzenia.

- Urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami ani w gminnych punktach
zbidrki odpaddéw. Chetnie udzielamy wsparcia przy utylizacji urzadzenia. Nasz dziat
Technicznej Obstugi Klientéw jest dostepny pod numerem: +49 8191 327333

) W razie wytgczenia urzadzenia lub braku zasilania przez czas krétszy niz
'( 15 minut, trwajacy proces bedzie kontynuowany od miejsca, w ktérym zostat
- przerwany.
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Wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia

Maks. wielkos¢ zatadunku dla poszczegolnych
rozmiaréw urzadzen

6 x 2/3 GN 20 kg (maks. 10 kg na zatadunek)
6 x1/1 GN 30 kg (maks. 15 kg na zatadunek)
6 x2/1 GN 60 kg (maks. 30 kg na zatadunek)
10x 1/1 GN 45 kg (maks. 15 kg na zatadunek)
10 x 2/1 GN 90 kg (maks. 30 kg na zatadunek)
20x1/1 GN 90 kg (maks. 15 kg na zatadunek)
20 x 2/1 GN 180 kg (maks. 30 kg na zatadunek)
"

s |
I By

Przekroczenie wartosci maksymalnego zatadunku moze spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia.
Prosimy przestrzega¢ maksymalnych wielko$ci zatadunku dla produktéw spozywczych
zawartych w instrukcji obstugi.

-

Urzadzenia stolikowe ze stelazami zawieszanymi
(6 x1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN, 10 x 2/1 GN)

- Aby wyjaé stelaz zawieszany, nalezy go lekko podniesé
po srodku. Nastepnie nalezy wyjaé go z przedniego
dolnego uchwytu, a pdzniej z gérnego.

- Przechyli¢ stelaz zawieszany do srodka komory.

- Wyja¢ stelaz zawieszany z mocowania, lekko
podnoszac go do géry. Montaz nalezy wykona¢ w
odwrotnej kolejnosci.

Urzadzenie stolikowe 6 x 2/3 GN ze stelazem
zawieszanym

- Do wyjecia prawej strony nalezy chwycié¢ gérna czesé
stelaza zawieszanego i nacisng¢ go do gdry. Stelaz
zawieszany odtgczy sie od 2 trzpieni mocujgcych i
mozna go wyjac.

- Przy ponownym montazu stelaza zawieszanego
nalezy natozy¢ otwory stelaza zawieszanego na
trzpienie mocujace i docisnag¢ je od gory tak, aby otwory
zablokowaty sie na trzpieniach.

- Aby wyjaé lewy stelaz zawieszany nalezy lekko
go podniesé, a nastepnie przechyli¢ w prawo do
komory i wyja¢ haki mocujace z ostony wentylatora.
Godrny i dolny hak zamykajacy ostony wentylatora
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Wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia

nalezy poluzowaé srubokretem, a nastepnie wyjac
stelaz zawieszany wraz z ostong wentylatora. Lewy
stelaz zawieszany mozna wyjac¢ tylko razem z ostong
wentylatora.
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Wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia

Praca z wykorzystaniem stelazy ruchomych, stelazy
na talerze i wézkéw transportowych w urzadzeniach
stolikowych (opcja)

- Wyja¢ stelaz zawieszany zgodnie z instrukcjg na
poprzedniej stronie.

- Umiesci¢ szyne wjazdowa na przeznaczonym do tego
mocowaniu w podfodze urzadzenia. Zwréci¢ uwage na
precyzyjne dopasowanie (4 bolce).

- Zwrdci¢ uwage, ze urzadzenie musi by¢ precyzyjnie
dostosowane i wypoziomowane do wysokosci wozka
transportowego.

- Dosuna¢ wozek transportowy do szyny wjazdowej i
upewnic¢ sie, ze jest on przepisowo unieruchomiony.

- Wsuna¢ stelaz ruchomy lub stelaz na talerze
w urzadzenie do oporu i wyprébowaé funkcje
unieruchamiania w urzadzeniu.

- Aby wyjaé stelaz ruchomy lub stelaz na talerze,
odblokowac unieruchomienie i wysunaé wézek z
komory urzadzenia. Uprzednio nalezy umiesci¢ czujnik
temperatury rdzenia w ,pozycji parkujacej’ w szynie
wjazdowe;j.

- Zwréci¢ uwage, aby stelaz ruchomy lub stelaz na
talerze byty odpowiednio unieruchomione na wézku
podczas transportu.
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Wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia

Praca z wykorzystaniem czujnika temperatury rdzenia

Aby dowiedzie¢ sie wiecej na temat pracy z wykorzystaniem opcji 3 czujniki temperatury
rdzenia , prosimy przeczyta¢ rozdziat iLevelControl .

Uwaga!
Czujnik temperatury rdzenia oraz przyrzad umoZzliwiajacy jego pozycjonowanie mogg byc
gorgce — niebezpieczenistwo poparzenia!

= --'RIHE h
Whija¢ czujnik temperatury  Uzywaé przyrzadu do W przy?aC!k.u kgrzgstania
rdzenia w najgrubsze pozycjonowania czujnika, z funkeji Finishing ™ ze
miejsce produktu. Igta musi  gdy istnieje ryzyko, ze stelazem na talerze, .
zostaé wbita w srodek czujnik temperatury moze czulryk temp,er_a}tury rdzenia
produktu (patrz Instrukcja wypasé z produktu (np. przy nalezy umiescic w rurce
uzytkowania). produktach miekkich lub ceramicznej w stelazu na

cienkich) . talerze.

A} - ]

. J

Podczas czyszczenia wszystkie podfaczane od zewnatrz czujniki temperatury rdzenia nie mogg
byc umieszczone w komorze przez drzwi urzadzenia. Zewnetrznie umocowane sondy nie moga
by¢ myte w komorze! Powoduje to nieszczelnosci podczas mycia.
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Wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia

W przypadku produktéw mrozonych korzystac

z wiertetka do wykonania otworu (RATIONAL nr
art. 60.70.359). Wywierci¢ otwdér w najgrubszym
miejscu produktu. Do wiercenia potozy¢ produkt na
twardym podtozu i chronié rece.

- Zawsze umieszczac czujnik temperatury rdzenia i przyrzad do jego pozycjonowania prawidtowo
w przewidzianej ,pozycji parkujacej” — niebezpieczenstwo uszkodzenia!

- Nie dopuszczac do tego, aby czujnik temperatury rdzenia zwisat poza komore urzadzenia —
niebezpieczenstwo uszkodzenia!

- Wyjmowacé czujnik temperatury rdzenia z produktu przed wyjeciem produktu z komory
urzadzenia — niebezpieczenstwo uszkodzenia!

LY )

==

recznym.

-
W razie potrzeby przed uzyciem schtadzac¢ czujnik temperatury rdzenia spryskiwaczem J

.

A

Uwagal!
Chroni¢ rece i dtonie przed poparzeniami i uktuciami szpikulcem czujnika — niebezpieczernstwo
obrazen!

v
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Wskazowki dotyczace korzystania z urzadzenia

Korzystanie ze spryskiwacza recznego

- W razie korzystania ze spryskiwacza recznego nalezy wysunaé waz z pozycji postojowe;j
na dtugos¢ przynajmniej 20 cm.

- Za pomoca przycisku wtgczajacego mozna wybraé 2 poziomy dozowania.

- Spryskiwacz reczny nalezy zawsze wsuwac do pozycji wyjsciowej powoli i w kontrolowany
sposdb oraz upewniaé sie ze waz spryskiwacza jest czysty.

Uwagal!

- Spryskiwacz reczny i woda ze spryskiwacza moga by¢ gorace — ryzyko oparzenia!

- W razie korzystania ze spryskiwacza recznego rzadziej niz codziennie w wezu wodnym moga
rozwijac sie zarazki. Spryskiwacz reczny nalezy codziennie ptuka¢ wodg 2 razy przez 10
sekund.

- Po ponownym uruchomieniu urzadzenia po dtugiej przerwie nalezy przeptuka¢ spryskiwacz
reczny wodg w ilosci przynajmniej 10 I.

- Gwaltowne wyciaganie spryskiwacza ponad dostepng dtugos¢ weza powoduje uszkodzenia
weza.

- Upewni¢ sie, czy po uzyciu spryskiwacza recznego waz zostat catkowicie zwiniety.

- Ze spryskiwacza recznego nie wolno korzysta¢ do chtodzenia komory urzadzenia! - Istnieje
ryzyko uszkodzenia komory urzadzenia, ostony wentylatora oraz pekniecia szyby w drzwiach do
komory!
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Wskazowki dotyczace uzytkowania portu USB

Port USB jest przeznaczony wytgcznie do
importowania i eksportowania danych oraz
aktualizowania oprogramowania za pomocg
pamieci USB.

Dlatego tez nie wolno z niego korzystaé

do fadowania ani obstugi innych urzadzen
elektronicznych, takich jak np. telefony komérkowe.
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Ogodlna obstuga

Urzgdzenie jest wyposazone w ekran dotykowy. Juz lekkie dotknigcie ekranu palcem
umozliwia wprowadzanie ustawien.

Za pomoca pokretta mozna  Alternatywnie mniej Zmiany wprowadzane sg

zmieniaé ustawienia. precyzyjne ustawienia po uptywie 4 sekund, o ile
mozna réwniez zmieniac uzytkownik nie nacisnie
przesuwajac/pociggajac gtéwnego pokretta.
suwak.
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Ogodlna obstuga

Wskazowki ogolne

Powrdt do maski startowe;j

Wskaznik statusu
rozgrzewania, czerwona
strzatka dla rozgrzewania,
niebieska strzatka dla
chtodzenia.

>

Niedostateczna ilos¢é wody
— otworzy¢ kran. Symbol
gasnie po dopetnieniu
wody.

-~

_n
C
>3
2

Q
©

°]
e}
3
o
s}

<

==
«((jim

Komora zbyt goraca —
przycisk miga (chtodzenie
komory patrz rozdziat ,Cool
Down”).

RESET GAS

LUsterka palnika gazu”.
Otworzy¢ zawdr gazu.
Nacisngé¢ ,RESET GAS”

— nowy proces zaptonu.
Jezeli symbol zaswieci sie
ponownie, skontaktowac sie
z punktem serwisowym!

+

Tryb programowania

Yoo:
X 0000

Koniec przyrzadzania jest
sygnalizowany dzwiekiem i
wyswietlang animacja.

Wstecz/Anuluj
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Obstuga ogodlna

Funkcja pomocy

Aby w prosty i skuteczny sposéb méc wykorzystywaé réznorodne mozliwosci urzadzenia,
znajdujg sie w nim szczegdtowa instrukcja obstugi oraz pomoc z zakresu uzytkowania z
praktycznymi przyktadami i przydatnymi poradami. Funkcje pomocy wybiera sie za pomocag
przycisku ,?” W trybie pomocy do dyspozycji sg nastepujgce funkcje.

Wyjasnienie piktogramoéw

Otwarcie menu wyboru i wybor

Rozpoczecie funkcji pomocy instrukeji

Przewinigcie jedng strone do

orzodu Przewiniecie jedng strone do tytu

Otwarcie poprzedniego rozdziatu D Wyjscie z funkcji pomocy

Nastepny rozdziat/wigcej
informac;ji

a0 E B

4

- Wybdr odpowiedniej instrukcji powoduje otwarcie odpowiedniego spisu tresci. Wybierz
interesujacy Cie rozdziat.

- Jesli funkcja pomocy zostanie otwarta w trakcie pracy urzadzenia, wyj$cie z niej nastapi
automatycznie w chwili koniecznosci podjecia dziatania kulinarnego.
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Przeglad trybéw pracy

Wyswietlacz po wiaczeniu

m Wiacznik/wytacznik

r ) Funkcja pomocy
@

Inne funkcje

:z;, iLevelControl

Z Tryb programowania

f‘g Efficient CareControl
——

R Zmiana profilu

Tryb pieca konwekcyjno-
parowego

¢4 Para

== Gorace powietrze

ﬁ Kombinacja pary i gorgcego
powietrza

Tryb iCookingControl

icc Lista Top 10

Mieso

Dréb

Ryby

Dodatki

Potrawy jajeczne/desery

Wypieki

PECLELteo

Finishing ®
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Przeglad trybéw pracy
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Przeglad trybéw pracy

Rézne tryby pracy

Tryb iCookingControl Tryb pieca
konwekcyjno-
parowego

= B

60 ™

L& k3

3]

“ 160 M
S

F

Y

00:20"" [AE
1

HEEI

3
W tryb iCookingControl Nacisnigcie przycisku
mozna przej$¢ poprzez LPara’, ,Kombinacja”
wybdr zadanego rezultatu, lub ,,Gorace powietrze”
np. drobiu, dodatkéw czy powoduje przejécie do
ryby. trybu pieca konwekcyjno-
Opis znajduje sie parowego .
w rozdziale Tryb Opis znajduje sie w
iCookingControl. rozdziale Tryb pieca

konwekcyjno-parowego.

Tryb
programowania

E =
NEEERER
s — 18]

& BURGER
5 i Burger

+ . English muffin
>

Forelle m. Krautern

Ly French fries

« , French loast
« , Fried egg
Fried eggplant

= O®? >

Nacisniecie przycisku
»1ryb programowania”
powoduje przejscie do
trybu programowania .
Opis znajduje sie

w rozdziale Tryb
programowania.
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Przeglad trybéw pracy

iLevelControl Efficient CareControl

i E 9 Efficient CareControl E'
&
N e EETOIEN

Maintenance status

interim
cleani

medium

Cloan

11:34 am
o708/ 16 D

W iLevelControl Efficient CareControl
mozna wykorzystywacé rozpoznaje, kiedy nalezy
poszczegdlne zatadunki przeprowadzi¢ czyszczenie.
urzadzenia do réznych Efficient CareControl
procesow przyrzgdzania uwzglednia indywidualne
jednoczesnie. zwyczaje dotyczace

czyszczenia oraz specyfike
pracy, diuzsze przerwy lub
koniec pracy.
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iCookingControl

Cockpit.

iCookingControl rozpoznaje rozmiary produktow i wielkos¢
zatadunku. Czas przyrzadzania, temperatura i klimat
komory sg dostosowywane na biezgco. Dodatkowo
iCookingControl wyswietla przebieg fazy gotowania w ICC

ICC Cockpit pojawia sie automatycznie po 10 sekundach
od wybrania przez uzytkownika zadanego efektu.
Wyswietlane sg tam wyjatkowe inteligentne decyzje

podejmowane przez iCookingControl.

Wyswietlacz ICC Cockpit

Aktualny pozostaly czas

Wskazanie temperatury rdzenia:
rzeczywista | zgdana

Aktualna faza gotowania

Kolumna klimatyczna wskazujgca
aktualny klimat komory potrawy za
pomocag temperatury i wilgotnosci
Przechodzenie miedzy poszczegdlnymi
fazami gotowania

Przycisk ,i” Jego nacis$niecie powoduje
wywotanie funkcji iCC Monitor.

Przejécie do widoku ustawien
Aktywny widok
Liczba faz gotowania

@®
@
@
@
(5
®
@
®
®
@

Aktualny tryb pracy

chicken

icc)

& X 08:35
N 36°%°
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iCookingControl

Objasnienia piktogramow

iCC — Cockpit

Przycisk ,,i”

Predkos¢ gotowania

Tryb Delta-T

Czas przyrzadzania

Przyrumienienie

Grubos¢ produktu

Objetos¢ fermentowania

Klimat komory

Nawilzanie

3 Temperatura rdzenia/Stopien
dogotowania

Temperatura rdzenia/Stopien
dogotowania

Temperatura rdzenia/Stopien
dogotowania

Temperatura rdzenia/Stopien
dogotowania

Stopien dogotowania

Wielkos¢ produktu

Temperatura przyrumieniania

Opiekanie

Zapiekanie

Pieczenie na parze

Pt oD EREES B



iCookingControl

—
1 Predko$¢ powietrza - Stopieri convenience

| S—
T —

Informacje i wezwania w trakcie procesu przyrzadzania potrawy

& = _—
r=' Wskazanie rozgrzewania Nacinanie

. . Polewanie
Wskazanie schtadzania Cool

Down

Nacinanie wypiekdéw

N ol ©

Zadanie przerwania

< [& |

Smarowanie wypiekow

g

‘ Naktuwanie

Opcje po zakonczeniu przyrzadzania potrawy

Utrzvmvwanie temperatur /. Przebicie czujnika temperatury
(] ymy P y @@ rdzenia
Podgrzewanie do temperatury F .
d podania @ Dalej za pomoca czasu

e ) , 7 “,I N
i Opiekanie Ot_J Zatadunek nowej partii
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iCookingControl

Obstuga iCC — Cockpit

Przeglad idealnych procesdéw przyrzadzania potraw opisujacy sposob uzyskania zgdanego
rezultatu jest dostepny za pomocg centralnego pokretta nastawczego lub po nacisnieciu
odpowiedniego przycisku ze strzatkami. Idealny proces przyrzadzania potraw, ktéry
rzeczywiscie zostanie wybrany przez iCookingControl, jest uzalezniony od produktu, ktéry
bedzie przyrzadzany!

W Zéttej ramce znajdujg sie aktualne ustawienia wybrane przez iCookingControl.
Przegladanie historii umozliwia sprawdzenie decyzji podejmowanych w przesztosci.
Przegladanie w przéd informuje o przewidywanych kolejnych krokach do uzyskania
zgdanego rezultatu. Kroki te zostang dostosowane i zoptymalizowane w trakcie
przyrzadzania potrawy.

Preheat

Nacisnigcie strzatek w lewo i w prawo

Aktualne ustawienia. umozliwia przegladanie poprzednich lub
Wyswietlacz wraca do tego ekranu po przysztych ustawien.

10 sekundach.
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iCookingControl

Wyswietlacz iCC — Monitor

W funkgciji iCC Monitor wyswietlane sg wybory i zmiany ustawien przeprowadzane przez
iCookingControl w celu uzyskania zgdanego efektu.
Modyfikacje i wskazania zmieniajg sie w zaleznosci od produktu i wielkosci zatadunku.

YcC Monitor

Przycisk ,i” pojawia sie po podjeciu
decyzji lub przeprowadzeniu zmiany w tle.

Nacisniecie przycisku ,i” lub centralnego Modyfikacje zostang przedstawione
pOkr.Qt’fa pOWOdUJe Wy.WOJfanle fUnkCJl iCC na Wys’wietlaczu_ Podlete decyzje sg
Monitor w ICC Cockpit. oznaczone zielonym znacznikiem.

Dodatkowo uzytkownik jest informowany

o decyzjach podejmowanych aktualnie
przez iCookingControl oraz o planowanych
decyzjach.

7 !
f |
". e

W ICC Cockpit oraz iCC Monitor nie mozna wprowadzaé ustawien.

iCC Monitor zamyka sie automatycznie po 6 sekundach. Mozna go réwniez zamkna¢ poprzez
ponowne nacisnigcie przycisku ,i”.
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iCookingControl

Komunikator iCC

iCC Messenger aktywnie informuje
Roast - uzytkownika o procesach i modyfikacjach
wprowadzanych przez iCookingControl.
— ICC Messenger znika automatycznie po 4

1 CC Messenger

sekundach.

l.-" Y
". -

Dodatkowe wskazéwki znajduja sie w rozdziale MySCC — Ustawienia

Uzytkownik moze w dowolnym momencie wtaczyé lub wytaczy¢ funkcje
ICC Messenger w konfiguracji urzadzenia za pos$rednictwem MySCC.
eksperckie.
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iCookingControl

Przyktad: Kurczak

Jezeli chcg Panstwo przyrzadzié np. pieczonego kurczaka, ponizej znajdg Panstwo kroki
umozliwiajgce osiggniecie pozadanych rezultatéw. Ustawienia sg niezalezne od wielkosci
zatadunku, urzadzenie automatycznie rozpoznaje ilosé produktéw i dostosowuje do niej
wszystkie odpowiednie parametry.

EI @ ot

chicken

o

E

duck breast
peking duck

duck | goose

medium

00:39
[ E—
e D ?
Nacisnac¢ przycisk ,Dréb” na  Nacisngé przycisk Mozna wybra¢ na przyktad
ekranie startowym i wybraé  Kurczak”. stopien przyrumienienia
zgdany efekt. (jasny, ciemny) oraz

temperature rdzenia/stan
wypieczenia (rézowe,
wypieczone).
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iCookingControl

m roasted

- chicken
A

Y 00:39"”

ol 88°C

e D ? D

ICC Cockpit pojawia sie po
nacisnieciu przycisku ICC
Cockpit lub automatycznie
po

10 sekundach.

Urzadzenie automatycznie
sie nagrzewa.

roasted EI
hick
chicken E

00:39™

88°c

Roast

46 /208

roasted
chicken

I 00:39”

of 8g’c

Zostaje wyswietlone
wezwanie do zatadowania
urzgdzenia.

Koniec

Koniec czasu gotowania—
wigcza sie brzeczyk,
wybierz opcje

Uzytkownik moze
zdefiniowaé wiele opcji
dodatkowych (na przyktad
utrzymanie temperatury,
przebicie czujnikiem
temperatury rdzenia,
zapiekanie itd.).

m roasted El
o chicken E
Y 00:03™
g 37°c88c

Roast

fr

Pieczenie w kombinacji z
para i goragcym powietrzem
(50% wilgotnosci przy
temperaturze komory
202°C).



iCookingControl

Pieczenie w goracym
powietrzu

(1 |

-il Nacisng¢ przycisk, aby zapisa¢ indywidualne ustawienia (patrz rozdziat
~Programowanie”).

zamontowany, rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu pojawi sie wezwanie

x’: Jedli nie ma czujnika temperatury rdzenia lub zostat nieprawidtowo
do ponownego zamontowania czujnika.
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Lista Top 10

Lista Top 10 umozliwia uzytkownikowi bezposredni i szybki dostep do 10 najczesciej
wykorzystywanych zastosowan.

icc

Nacisnaé przycisk ICC na ekranie
startowym, aby przej$¢ do listy top 10.

= roast with
crackling

s breaded
(W) overnight roasting

I:- ﬁ'&urgar
iy croissant [ danish

*_ . soufflé

~_+Ppasia in sauce

12:45

1,08, M

# D:%’ x_l

Lista top 10 nie obejmuje programéw recznych.

48 /208



Tryb pieca konwekcyjno-parowego

W trybie pieca konwekcyjno-parowego do dyspozycji sg wszystkie funkcje pieca
konwekcyjno parowego. Nacisniecie przycisku ,Para”, ,Gorgce powietrze” lub ,Kombinacja
pary i gorgcego powietrza” powoduje przejscie do trybu pieca konwekcyjno-parowego.

Objasnienia piktogramow

3 reczne tryby pracy

& Para

&=  Gorace powietrze

ﬁ Kombinacja pary i gorgcego
powietrza

Mozliwosci ustawienia

Procentowa precyzja ustawien
wilgotnosci klimatu w komorze

komorze

i Ustawianie temperatury w

Inne funkcje

a Ustawianie czasu przyrzadzania

i Ustawianie temperatury rdzenia
f{:} Efficient CareControl
1*-'

T‘i‘ Rozgrzewanie
E
Funkcja pomocy D—
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Tryb pieca konwekcyjno-parowego

Inne funkcje Mozliwosci ustawienia

Otwieranie funkcji programowania @ Praca ciggta

‘; £
D Wstecz/Anuluj i Nawilzanie

Eg Predkos$¢ powietrza

£  Cool Down (schtadzanie)
s

l.-- --Hll
- .,
Poprzez nacisniecie przycisku temperatury w komorze mozna sprawdzi¢ aktualne dane
urzadzenia: aktualny klimat i temperature w komorze.
Po przycisnieciu i przytrzymaniu przycisku przez 10 s. aktualne wartosci bedg wyswietlane na
state, czyli do momentu podjecia kolejnego ustawienia.

Wyswietlana tutaj wilgotnos¢ komory opiera sie na wilgotnosci absolutnej. Zgodnie z definicja
ta warto$¢ wilgotnosci moze rézni¢ sie od wilgotnosci wzglednej z ustawien.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Para

W trybie ,Para” generator pary wytwarza higienicznie $wiezg pare. Temperature w komorze
roboczej mozna ustawia¢ w zakresie 30 °C - 130 °C. W zaleznosci od ustawione;j
temperatury wybierany jest odpowiedni przycisk regulujgcy optymalng jakos$¢ przyrzadzania
potraw i zuzycie energii. Jezeli przez 1 godzine nie zostanie rozpoznany zaden ciezar,
SelfCookingCenter® automatycznie przechodzi w tryb oszczedzania energii.

Rodzaje przyrzadzania: Gotowanie na parze, duszenie, blanszowanie, dogotowywanie,
pecznienie, gotowanie w prézni, rozmrazanie, konserwowanie

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang
temperature. Wartoscia standardowg jest
temperatura wrzenia.

Wecisnaé przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Albo wcisng¢ przycisk ,, Temperatura rdzenia” i
nastawi¢ pozadang temperature rdzenia.

bR

Y

Iy

b s

e

Mozna dodatkowo wybiera¢ funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkos¢ optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Gorace powietrze

W trybie ,Gorace powietrze” mocne grzatki ogrzewajg suche powietrze. Temperature w
komorze roboczej mozna ustawia¢ w zakresie 30 °C - 300 °C . W razie potrzeby mozna
ograniczaé wilgotno$¢ w komorze.

Rodzaje przyrzadzania: Pieczenie, smazenie, grillowanie, frytowanie, zapiekanie,
glazurowanie.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisnaé przycisk i ustawi¢ maksymalng
wilgotnos¢ w komorze (patrz rozdziat:
,ClimaPlus Control® ”).

Wecisnaé przycisk i ustawié¢ pozadang
temperature.

Wecisnag¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Wecisna¢ alternatywnie przycisk ,Czujnik
temperatury rdzenia” i ustawi¢ pozgdang
temperature rdzenia.

LR

52 /208



Tryb konwekcyjno-parowy

# Dﬁ’ x_l |

Mozna dodatkowo wybiera¢ funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkos¢ optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.

Przy pracy ciggtej po 30 minutach temperatura w komorze zmniejsza si¢ automatycznie z
300°C na 260°C.

W trybie ,Gorace powietrze” urzadzenie bez podtgczenia do wody nie moze by¢ eksploatowane
diuzej niz 2 godziny w wysokich temperaturach, moze to bowiem doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia urzadzenia.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Kombinacja pary i goragcego powietrza

taczone sg tryby pracy: ,Para” i ,Gorace powietrze”. Kombinacja wytwarza wilgotno-goracy
klimat w komorze roboczej, powodujacy szczegdlnie intensywna obrdbke cieplng produktu.
Temperature w komorze roboczej mozna ustawia¢ w zakresie 30 °C - 300 °C . W razie
potrzeby mozna nastawia¢ klimat w komorze.
Rodzaje przyrzadzania: Pieczenie, Wypieki.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

Wecisnaé przycisk i ustawié¢ pozadang
wilgotnos¢ w komorze (patrz rozdziat:
,ClimaPlus Control® ”).

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang
temperature.

Wecisnag¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania.

Wecisna¢ alternatywnie przycisk ,Czujnik
temperatury rdzenia” i ustawi¢ pozgdang
temperature rdzenia.

s
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Tryb konwekcyjno-parowy

# E@ x_l |

Mozna dodatkowo wybiera¢ funkcje dodatkowe: predkos¢ optywu powietrza, rozgrzewanie,
prace nieprzerwang, schtadzanie (cool down) czy delta T. Uzycie nawilzania i predkosci optywu
powietrza patrz rozdziat ,Nawilzanie reczne” i ,Predkos¢ optywu powietrza”. Uzycie delta T
patrz rozdziat ,Delta T” w: ,MySCC”.

Przy pracy ciggtej po 30 minutach temperatura w komorze zmniejsza si¢ automatycznie z
300°C na 260°C.
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Tryb konwekcyjno-parowy

ClimaPlus Control®

ClimaPlus Control ® z doktadnoscig do 1% mierzy i steruje wilgotnoscia w komorze
urzadzenia. W oknie klimatycznym mozna dla kazdego produktu ustawi¢ specyficzny klimat

idealny.

Para:

ClimaPlus Control® jest
fabrycznie ustawione na
100% wilgotnosci.

Y
idl
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Gorace powietrze:

Za pomocg ClimaPlus
Control® mozna ograniczaé
w komorze wilgotnosé
pochodzacg z produktu.
Czerwone stupki i wskaznik
procentowy pokazujg
maksymalny dopuszczalny
poziom wilgoci w komorze.
Im wiecej na wyswietlaczu
czerwieni, tym bardziej
sucha jest atmosfera

w komorze (nizszy jest
procent wilgotnosci).

—

Para + gorace powietrze:
Mozna ustawi¢ mieszanke
pary i gorgcego powietrza.
Im wiecej w oknie
klimatycznym niebieskich
stupkdw, tym wilgotniejsza
jest atmosfera w komorze
(wyzszy jest procent
wilgotnosci).

W celu mozliwie oszczednego zuzycia zasobdw naturalnych, zalecamy stosowanie
standardowej wilgotnosci w komorze, na przyktad dla Gorace powietrze: 100%.




Tryb konwekcyjno-parowy

Ustawienia za pomoca funkcji czasu lub pracy ciagtej

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybraé tryb pracy — np. ,Para”.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany czas
przyrzadzania. Praca ciagta patrz nastepna
linijka.

Wcisnaé przycisk pracy ciagtej. Alternatywnie
wcisnaé przycisk czasu przyrzadzania i

=

2 przekreci¢/przesunaé w prawo pokretto
centralne/suwak, az pojawi si¢ wskazanie
,NIEPRZERW"”.
Rozgrzewanie manualne
Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybraé tryb pracy — np. ,Para”.

Wecisnaé przycisk i ustawié¢ pozadang
temperature rozgrzewania.

Wecisnaé przycisk rozgrzewania. Alternatywnie
wcisngé przycisk czasu przyrzadzania

i przekrecié/przesunaé w lewo pokretto
centralne/suwak, az pojawi si¢ wskazanie
+LROZGRZEWANIE".

.
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Tryb konwekcyjno-parowy

' - Ty
Ustawienie godziny: Patrz rozdziat: ,Godzina” w:,MySCC”.
Ustawienie formatu godziny : Patrz rozdziat: ,Format godziny” w:,MySCC”.

Ustawienie formatu czasu przyrzadzania : Patrz rozdziat: ,Format czasu przyrzadzania” w:
,MySCC”.

Ustawienie czasu rozpoczecia pracy: Patrz rozdziat: ,Automatyczne rozpoczecie czasu
pracy”.
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Tryb konwekcyjno-parowy

Nawilzanie reczne

Za pomocg wydajnej dyszy uderzeniowo rozpryskiwana jest woda i rozprowadzana w
komorze. Nawilzanie pozwala uzyskiwa¢ optymalne wyrastanie i pozadang btyszczacag
powierzchnie na wypiekach.

Mozna wybiera¢ w trybie ,,Gorace powietrze” oraz kombinacji gorgcego powietrza i
pary.

Czas trwania nawilzania: Doprowadzanie wilgoci jest ograniczone do 2 sekund. Ponowne
nacisniecie przycisku powoduje kolejne 2-sekundowe nawilzanie.

Zakres temperatur: 30-260°C temperatury w komorze.

& ~&a’ Aby uzyskaé wtrysk wilgoci, wcisng¢ przycisk ,Nawilzanie”.

W trybie programowania mozna dla kazdego kroku programu ustawi¢ nawilzanie na 3
poziomach. Wcisna¢ przycisk i ustawi¢ pozadany poziom pokrettem nastawczym.

3 impulséw nawilzajgcych

Nawilzanie z (1 sek. impuls/ 10 sek. przerwy).

¢.
¢.

1 impulsu nawilzajgcego
(1 sek.)

5 impulséw nawilzajacych
(1 sek. impuls/ 10 sek. przerwy).

&
Fh
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Tryb konwekcyjno-parowy

Predkos¢ optywu powietrza

Aby dla wszystkich proceséw uzyskac idealny klimat w komorze, mozna nastawi¢ 5
predkosci optywu powietrza.

Wecisna¢ przycisk i ustawi¢ pozgdang predkos¢ optywu powietrza za pomoca
pokretta nastawczego.

=sa Predkosc optywu powietrza —r 4 .

— s urbo” ;s Predko$é optywu powietrza 1/4
=2 Standardowa predkosc optywu =sa Taktowanie wentylatora z

- s powietrza :s predkoscig optywu powietrza 1/4
= Predkos¢ optywu powietrza 1/2
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Tryb konwekcyjno-parowy

Przyrzadzenie potraw Delta-T

Delta-T = Rdéznica miedzy temperaturg rdzenia a temperaturg komory. W wyniku
wolnego podnoszenia temperatury komory do korica procesu przyrzadzania potrawy, przy
utrzymaniu statej réznicy miedzy temperaturg rdzenia migso jest poddawane dtuzszemu
procesowi przygotowania potrawy (mozliwos¢ wyboru wytacznie w trybie pieca konwekcyjno-
parowego).

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 ﬁ Wybraé tryb reczny, np. gorace powietrze.
———
2 I AT Nacisna¢ przycisk Delta-T- .
3 20°C Ustawi¢ zadana réznice temperatury Delta-T.

4 i Ustawi¢ zadang temperature rdzenia.
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Tryb konwekcyjno-parowy

(1= |

Wyswietlanie "Delta-T" na wyswietlaczu przy aktywowanym ustawieniu
Delta-T.

Tryb Delta-T mozna aktywowaé wytacznie w trybie pieca konwekcyjno-parowego. Aktywny tryb
Delta-T mozna rozpoznaé po symbolu Delta na wyswietlaczu trybu recznego.
Opcjonalnie mozna ustawi¢ réwniez ramy czasowe trwania przygotowywania potraw Delta-T.

62 /208




Tryb konwekcyjno-parowy

Cool Down

Jezeli po pracy w wysokich temperaturach chce sie pracowaé dalej w nizszych: za pomoca
funkcji schtadzania (cool down) mozna szybko i bezpiecznie (bez ryzyka uszkodzenia)
schiodzi¢ komore.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 a Wybraé tryb pracy — np. ,Para”.
=
2 r! Wecisnaé przycisk i zamkna¢ drzwi komory.

3 Otworzy¢ drzwi Otworzy¢ drzwi komory.

Wecisnaé przycisk. W razie potrzeby mozna
regulowaé docelowa temperature w komorze.

W razie potrzeby mozna indywidualnie
nastawia¢ predkosé optywu powietrza.

@ b
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Tryb konwekcyjno-parowy

I.-- a .H.I
- ¥
Ostrzezenie!

- Uruchamia¢ funkcje ,Schtadzanie” tylko przy przepisowo zamocowanej ostonie wentylatora —
niebezpieczenstwo zranienia!

- W trakcie schtadzania (cool down) otwarcie drzwi nie wytgcza wentylatora.
- Nie wktadac¢ reki w wirnik — niebezpieczenstwo zranienia!

- W trakcie schtadzania z komory wydobywaja sie gorace opary — niebezpieczerstwo poparzenia!

I.-- i .H.I
k. J

Funkcji schtadzania (cool down) nie da si¢ programowac.

Aby wyswietli¢ temperature ,JEST” w komorze, wcisnaé przycisk ,Temperatura w komorze”.
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Tryb programowania

W trybie programowania mozna w mgnieniu oka tworzy¢ wtasne programy przygotowywania
potraw. Uzytkownik moze wedtug uznania kopiowa¢ 7 trybéw pracy (migso, drdb, ryba,
wypieki, dodatki, potrawy z jajek/desery, Finishing) wedtug indywidualnych potrzeb, a takze
je modyfikowac i zapisywa¢ pod nowa nazwg lub tez tworzyé witasne programy reczne
obejmujace do 12 krokdw.

Nacisnac przycisk aby przejs¢ do
trybu programowania.

Objasnienia piktogramoéw

Nowy program

—
WEEERER
)

BURGER

Nowy program iLC

Burger

Skopiowaé program

_ English muffin

Zmieni¢ program
Farelle m. Krautermn

French fries

. French loast

. Fried egg

Widok obrazéw

Fried eggplant

FRUHSTUCK Widok list

= DR S

Otworzyé MyDisplay

'S
t=n & Wybrac program
L

Usuna¢ program

=Bl EDDBE D
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Tryb programowania

Okno wyboru - uruchamianie
programu

L Przycisk info - wyswietlanie
szczego6téw programu

e .] Okno wyboru przy
=/ ® % ¢ &[] nacisnietym przycisku info

Dodatkowo poza nazwg mozna za pomocg opisanych ponizej przyciskéw wywotaé lub
zapisywac dodatkowe informacje.

Obraz artykutéw spozywczych do

programu Notatki do programu

Zapisane notatki programu
sg wyswietlane bezposrednio
po nacisnieciu przycisku
"Notatki". Istniejgce notatki
sg sygnalizowane symbolem
zielonego znacznika.

€

Obraz akcesoriéw do programu
_'_.nl

Przyporzadkowanie do grup (np.
$niadanie)

Dodatkowe wiasciwosci (na
przyktad "Czas uruchomienia -
Wstepny wybdr")

&

wyswietlane jest po nacisnieciu
przycisku "Przyporzgdkowanie do
grup".

Istniejgce przyporzadkowanie
jest sygnalizowane symbolem
zielonego znacznika.

" E‘ ; Przyporzadkowanie do grupy

l.-- ) --Hll
- .,
Piktogram pokazuje tryb pracy zapamigtanego programu, np.
ﬂ kombinacje pary i goracego powietrza. Procesy przygotowywania

potraw iCookingControl oraz iLC sg oznaczane odpowiednimi innymi
piktogramami.
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Tryb programowania

Widok obrazéow

Jesdli programy przygotowywania potraw zostaly zapisane z obrazami, zostang one
wyswietlone w widoku obrazéw. W przypadku braku obrazu w widoku obrazéw zostanie
wyswietlony tytut programu w formie tekstowe;.

o Widok mozna przegladaé poprzez
Przejscie do widoku obrazdw. nacisniecie przyciskow ze

strzatkami lub za pomocg pokretta

1| Zmieni¢ widok z np. 20 obrazdéw
do 16 obrazdw na stronie.

Ostatnio wybrany widok zostanie ponownie wyswietlony przy kolejnym wywotaniu.

- — ——
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Tryb programowania

Funkcja sortowania i filtrowania

Widok listy jest posortowany alfabetycznie wedtug nazw. Widok listy mozna zmieniaé przez
funkcje sortowania i filtrowania.

ww ¥ Aby otworzy¢ funkcje filtrowania, wcisnaé przycisk. Wybraé kryterium filtrujace.

W Aby otworzy¢ funkcje sortowania, weisngc¢ przycisk. Wybrac¢ kryterium
sortowania.
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Tryb programowania

Zapisywanie z biezacej pracy

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 z W trakcie pracy wcisnaé przycisk.
2 G Wpisa¢ nazwe programu.
3 Aby zapisaé cykl przyrzadzania, wcisnaé
przycisk.
+
- A

Wszystkie zmiany, podejmowane w trakcie cyklu przyrzadzania iCookingControl , jak np.
aktywacja ,cienkie” lub ,grube”, sg przy zapisie przejmowane i przy nastepnym wywotaniu cyklu
przyrzadzania automatycznie powtarzane.
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Tryb programowania

Programowanie — tryb iCookingControl
Przyktad: Zmieniamy nazwe ,Pieczen” i zapisujemy cykl przyrzadzania pod nowg nazwg

.Pieczen cieleca”, z indywidualnymi nastawieniami, np. ,zarumienienie — jasne” i ,stopien
wypieczenia — wypieczone”.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisnaé przycisk

2 Aby stworzyé nowy program, wcisngé przycisk.

3 Whpisac¢ nazwe programu (np.: ,Pieczen
cieleca”).

4 Aby zapisaé nazwe, wcisnaé przycisk.

5 Wybra¢ tryb pracy ,Mieso”.

6 Wybraé ,Pieczenie”.

7 fij’; Stopien zarumienienia i wypieczenia mozna

. ‘4" indywidualnie zmieniag.

8 W celu zapisu cyklu przyrzgdzania i otwarcia

okna wyboru wcisnaé przycisk.
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Tryb programowania

Krok

Info/ikona

Specyfikacja

Wybraé pozadany program za pomocg pokretta
lub paska przesuwania i nacisnaé przycisk
-Edytuj” umieszczony nad wyborem programu.
Program jest wyswietlany wraz z opcjami edycji.
Teraz mogg Panstwo (od lewej do prawej):

- Wybraé zdjecie dla widoku przyciskéw

- Wybrac¢ akcesoria, ktére bedg wyswietlane w
widoku szczegétowym

- Przypisa¢ program do grupy, np. program jaja
sadzone do grupy S$niadanie

- Dodac¢ notatke, np. z wskazéwkami
dotyczacymi przyrzadzania

- Ustawi¢ wstepny czas rozpoczecia
przyrzadzania

10

Opusci¢ szczegétowy widok programu poprzez
nacisniecie przycisku ,Zapisz”.
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Tryb programowania

Programowanie — tryb konwekcyjno-parowy

Mozna wedle zyczen tworzy¢ program manualny, zawierajacy do 12 krokdéw.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisnaé przycisk

Aby stworzyé nowy program, wcisngé przycisk.

2

3 Jajecznica Wpisaé nazwe programu (np.: ,Jajecznica”).

Aby zapisaé nazwe, wcisnaé przycisk.

Wybraé manualny tryb pracy, np. ,Kombinacja”.

W celu rozgrzania komory, wcisng¢ przycisk.

Ustawi¢ pozadana temperature rozgrzania.

Aby zapisa¢ krok, wcisng¢ raz przycisk. Mozna
wprowadzi¢ dalszy krok.

bb
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybra¢ tryb pracy drugiego kroku programu.

;
10 ‘ i Wybra¢ pozadane parametry przyrzadzania.

Aby zapisa¢ krok, wcisng¢ raz przycisk. Mozna
wprowadzi¢ dalszy krok.

W celu zakoriczenia programowania, ponownie
END wcisngé przycisk.

W kazdym kroku programu mozna nastawié¢ pozadang predkosé optywu
powietrza.

W trybach pracy ,Gorace powietrze” i ,Kombinacja” dla kazdego kroku
programu mozna aktywowac nawilzanie (na 3 poziomach). Patrz tez
rozdziat ,Nawilzanie reczne”.

"
f Mozna zaprogramowac po zakonczeniu kazdego kroku programu sygnat
akustyczny. W tym celu aktywowaé przycisk ,Brzeczyk”.
—
'-—'
@
-
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Tryb programowania

Programowanie — tryb iLC

Mozliwos¢ wykorzystania poszczegdlnych poétek urzadzenia do réwnoczesnego
przyrzadzania na rézne sposoby. System iLevelControl pokazuje, ktdre potrawy mozna
przyrzadzac razem i w inteligentny sposéb dostosowuje czas przyrzadzania do wielkosci
zatadunku oraz liczy i czasu trwania otwaré drzwiczek.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisnaé przycisk

Aby stworzyé nowy program iLC, wcisnaé

p

2 przycisk.
3 Wypieki Wpisaé¢ nazwe programu (np.: ,Wypieki”).
4 ‘ . Aby zapisa¢ nazwe, wcisna¢ przycisk.
— < _
5 [ Wyb_rac m”anualny tryb pracy — np. ,Gorace
= powietrze”.
6 ‘ i Wybra¢ pozadane parametry przyrzadzania.
7 ? W celu zapisu kroku, wcisna¢ przycisk.

==
=
=]
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Tryb programowania

"

0 |

Eg W kazdym kroku programu mozna nastawi¢ pozadang predkosé optywu
s powietrza.
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Tryb programowania

Rozpoczecie programu

Krok Info/ikona

Specyfikacja

Wecisnaé przycisk

‘Li

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

A

3 Knustenbraten

_1

W celu rozpoczecia nacisngé na nazwe
programu w oknie wyboru albo na centralne
pokretto nastawcze.

Sprawdzanie krokéw programu

Krok Info/ikona

Specyfikacja

Wecisnaé przycisk

Lz
‘Li

Wybraé program za pomocg przyciskéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

e

3 Knustenbraten

_1

W celu rozpoczecia lub wywotania programu
nacisna¢ na nazwe programu w oknie wyboru
albo na centralne pokretto nastawcze.

| I

Sprawdzi¢ poszczegdlne kroki programu
za pomocg naciskania symbolu krokéw.
Pokazywany krok bedzie podswietlany na
czerwono.
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wyj$¢ z programu za pomoca tego przycisku.

ki

W trakcie sprawdzania krokéw programu drzwi komory powinny pozostawac otwarte. Kroki
programu mozna sprawdzac i dopasowywac takze w funkcji ,Zmiana programu”.
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Tryb programowania

Tworzenie grupy

Uzytkownik moze przyporzadkowac swoje programy grupie i w ten sposéb je
uporzadkowac (np. programy z menu sniadaniowego).

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 z Nacisng¢ przycisk.

2 I =, ) Wybierz za pomocg filtra "Grupy".

3 D Nacisna¢ przycisk aby utworzyé nowa grupe.
—
4 I $niadanie Nazwij swoja grupe (np. $niadanie).
5 Nacisniecie tego przycisku potwierdza nadanie
nazwy. Zostata utworzona grupa.
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Tryb programowania

Przypisanie grupy

Program mozna przyporzadkowaé grupie.
Grupie mozna przyporzadkowac¢ dowolng liczbg programow (reczny, iLC, itd.).
Na przyktad programy z menu $niadaniowego mozna przyporzadkowac grupie 'Sniadanie”.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 ‘ ? Nacisna¢ przycisk.
Wybraé program za pomoca przyciskéw ze

2 strzalkg lub centralnego pokretta nastawczego
(np. jajecznica).

Nacisng¢ przycisk aby aktywowac funkcje
zmiany. Widok zmieni sie na szczegétowy
widok programu.

Nacisng¢ przycisk. Mozna teraz
4 E{ przyporzadkowac program jednej lub kilku
] grupom.

1]

5 Smadame Wybranie danej grupy powoduije jej
zaznaczenie (np. $niadanie).
Na zakoriczenie nacisnaé ten przycisk
6 dwa razy.
Program (np. jajecznica) jest teraz

przyporzadkowany do grupy (np. $niadanie).
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Tryb programowania

Zmiana programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 ‘ z Wecisnaé przycisk

Yy Wybraé program za pomocg przyciskdéw
2 ten A ze strzatkami lub centralnego pokretta
— nastawczego.

W celu aktywacji funkcji zmiany wcisng¢
przycisk. Widok zmieni sie na szczegétowy
widok programu.

1]

4 Pieczenie Aby zmieni¢ nazwe, nacisngé na nazwe
programu.

Potwierdzié¢ zmiane lub aktualng nazwe.

W celu otwarcia programu nacisnaé¢ na
piktogram trybu pracy.

W celu dostosowania wybra¢ krok programu.

Dokonaé zmian.

.
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Tryb programowania

Krok Info/ikona Specyfikacja

9 W celu zakonczenia dwa razy wcisnaé przycisk.

L,

J—
=y

>

\

Y
ﬁ Aby skasowac wyswietlany krok programu, nacisnaé przycisk.

Aby doda¢ krok programu, nacisna¢ przycisk. Nowy krok programu
zostanie dodany po kroku wyswietlanym.

Aby zmienié¢ notatki w widoku atrybutéw programu, wcisnaé przycisk.

U BEE

Aby przerwaé zmiane, wcisnaé¢ przycisk.

Aby wybraé dodatkowe atrybuty, np. status faworyta, wcisna¢ przycisk.
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Tryb programowania

Kopiowanie programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisnaé przycisk

| F

Wybraé program za pomocg przyciskdéw
ze strzatkami lub centralnego pokretta
nastawczego.

-

Aby skopiowaé program, wcisnaé przycisk.

Wopisaé nazwe programu.

Aby zapisaé cykl przyrzadzania, wcisnaé
przycisk.

[

ISy

Nie zmienia¢ nazwy programu — w nazwie zostanie automatycznie dodany kolejny indeks.
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Tryb programowania

Kasowanie programu

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 z Wecisnaé przycisk

Yy Wybraé program za pomocg przyciskdéw
2 ten A ze strzatkami lub centralnego pokretta
— nastawczego.
3 ﬂ Dwukrotne nacisniecie przycisku kasuje
program.
——

4]

Proces kasowania zostaje przerwany po nacisnigciu przycisku cofania lub jakiegos innego.

Kasowanie wszystkich programow

Skasowanie wszystkich programéw jest mozliwe tylko w ,MySCC”. Patrz rozdziat ,MySCC
— Komunikacja”.
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Tyb programowania

Parametry dodatkowe

Parametry dodatkowe umozliwiajg korzystanie z dalszych funkgiji, takich jak modyfikacja
kolejnosci programéw lub aktywacja funkcji Day Part Managment. Otwoérz funkcje
parametréw dodatkowych w nastepujacy sposdéb

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 z Nacisnij przycisk.

" Przy pomocy przyciskéw ze strzatkami lub
2 ten A centralnej klawiatury numerycznej wybierz
— program.

b Nacisnij przycisk, aby uruchomié funkcje
3 —_— wprowadzania zmian. Wyswietli sie
— szczegotowy widok programu.

d__) Przycisnij przycisk, aby otworzy¢ funkcje
4 .
dodatkowych parametréw.
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Tyb programowania

Kolejnos¢

Korzystajac z dodatkowego parametru "Kolejnos¢", mozesz utozy¢ procesy gotowania w
trybie programu zgodnie z ich stopniem waznosci.

Nacisnij przycisk i ustaw pokrettem liczbe od 1 do 100. Procesy przygotowania
potraw mozna utozy¢ na liscie rosnaco wedtug zapisanych numerdw.

(1= |

Przed opuszczeniem trybu wprowadzania zmian zapisz wszystkie zmiany
w parametrach dodatkowych, naciskajac przycisk zapisywania.

gk bl

Wybierz kryterium "Kolejnos$¢", aby przesortowaé procesy gotowania w
widoku listy.

85/208



iLevelControl

Pétki urzadzenia mozna wykorzystywaé do przyrzadzania réznych potraw jednoczesnie.
iLevelControl pokazuje, ktére potrawy moga by¢ przyrzadzane jednoczesnie i inteligentnie
dostosowuje czas gotowania do zatadowanejilosci oraz czestotliwosci i czasu otwarcia drzwi.
Poza tym w oknie wyboru wyswietlana jest informacja, ktérych potraw nie mozna potaczy¢ z
aktualnym wyborem. Potrawy te sg oznaczone kolorem ciemnoszarym.

Dodatkowe wsparcie stanowi optyczna sygnalizacja zatadunku. Dzigki niej korzystanie z
iLevelControl jest teraz jeszcze prostsze: migajaca lampka wskazuje rodzaj i czas zatadunku
oraz roztadunku urzadzenia.

Te funkcje mozna skonfigurowa¢ w ustawieniach w MySCC.

Wszystkie urzagdzenia stolikowe Typu 62 i 102 sg wyposazone w te funkcje seryjnie, a dla
urzadzen stolikowych Typu 61 i 101 jest ona dostepna jako opcja.

E’ Nacisnaé przycisk, aby przejs¢ do trybu iLevelControl.

Objasnienia piktogramow
EI =] Potrawy w oknie wyboru

- G

e ao TR =)

e e e T [ =~ Aktywna potrawa
1

Poziom zatadunku /
0$ czasu rzeczywistego
I ‘ Nawigacja okna czasu

Przycisk czasu rzeczywistego
1 | (okno czasu wraca do aktualnego
czasu)

* |- Franch ioas

E Przycisk standby, aktualna

= temperatura jest utrzymywana
przez 30 min., patrz ,Standby” w
,MySCC”

Zoom (powigkszanie i
- zmniejszanie okna czasowego)
Maska startowa
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iLevelControl

Zapisywanie aktualnego
D Wybra¢ nowg potrawe zestawienia potraw, jako koszyka
na zakupy.

ﬂ Usung¢ potrawe @ Komunikator energii

rE Cool Down (schtadzanie)

2

Utrzymanie idealnego klimatu komory potrawy jest mozliwe w trybie
iLC, kiedy w komorze nie sg umieszczone potrawy. Czas utrzymywania
klimatu mozna ustawi¢ w przedziale od 10 do 120 minut. Ten stan
umozliwia natychmiastowe wstawienie potraw do komory bez
koniecznosci uprzedniego nagrzania urzgdzenia.
7 "
i

L,
s

Piktogram pokazuje tryb pracy dostepnej potrawy, np. kombinacje pary z
L gorgcym powietrzem utworzony w programie recznym.

Uzytkownik moze w dowolnym momencie wigczy¢ lub wytaczy¢ funkcje
ILC Messenger w konfiguraciji urzagdzenia za posrednictwem MySCC.
Dodatkowe wskazéwki mozna znalez¢ w rozdziale MySCC — Ustawienia
eksperckie.
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iLevelControl

Ladowanie potraw do okna wyboru

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 @ Nacisna¢ przycisk.
2 D Nacisna¢ przycisk aby wywota¢ program.
—
s
4 Krustenbraten ko Wybra¢ zapisang potrawe z listy.

Potrawa pojawi sie w oknie wyboru

L

- Do okna wyboru mozna zatadowaé wszystkie potrawy.

LS

- Tryb iLC mozna réwniez uruchomié¢ bezposrednio poprzez wybér procesu iLC np. pizza iLC.
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Zapisywanie programu przygotowywania potrawy iLC

Aby zapisa¢ nowy program iLC nalezy postepowaé zgodnie ze wskazéwkami
zamieszczonymi w rozdziale "Programowanie - tryb iLC ".

Zapisywanie przebiegu przygotowania potrawy iLC

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 - ’ J‘ Nacisng¢ przycisk.

Gotowanie o . ) .
2 na parze iLC Nacisna¢ przycisk "Gotowanie na parze iLC
3 a Dostosowac parametry przygotowywania

potrawy.
——
4 ‘ @ Nacisng¢ przycisk zapisywania.
5 Gotowanie Woprowadzi¢ nazwe, np. gotowanie na parze
marchewki na parze marchewki.

Nacisna¢ przycisk zapisywania nazwy.

:
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Umiesci¢ potrawy na miejscu i uruchomié urzadzenie

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisna¢ zadana potrawe w oknie wyboru.

Przenies$¢ potrawe, przeciggajac palcem (drag
& drop) do zadanego poziomu zatadunku i

2 nacisna¢ odpowiedni poziom zatadunku.
Przebieg przygotowania potrawy rozpocznie sig
automatycznie.

3 Urzadzenie automatycznie uruchamia

uprzednie nagrzewanie.

4 Zaladunek Po osiagnieciu temperatury nagrzewania
pojawi sie zadanie zatadunku.

4

Poprzez nacisniecie i przytrzymanie wskazania czasu po lewej stronie obok umieszczonej
potrawy mozna zmieni¢ czas za pomocg centralnego pokretta nastawczego, po tym jak belka
zacznie miga¢ na czerwono.
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iLevelControl (iLC)

Kasowanie potraw

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 ﬂ Wecisna¢ przycisk. Przycisk kasowania jest
aktywny, dopdki miga jego zétta ramka.

5 | . 5“.,,.,.,:,:,,3 W celu usunigcia potrawy z okna czasu lub

wyboru, nacisngé na potrawe.

Dopdki przycisk kasowania jest aktywny (zétta ramka), mozna z okien czasowego i wyboru
usuwaé dowolng ilo$¢ potraw.
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iLevelControl (iLC )

Zapis korzykoéw produktow

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wecisna¢ przycisk

2 D W celu wywotania programu wcisnaé przycisk.
——
.

4 Krugtenbraten Wybra¢ z listy kilka zapisanych potraw.

-

5 m — Potrawy sg wyswietlane w oknie wyboru.

5 W celu zapisu zestawienia w oknie wyboru
wcisnaé przycisk.

Iy

L

- Mozna importowa¢ do okna wyboru wszystkie potrawy.
- Nacisnigcie na aktywna potrawe w oknie czasu + przytrzymanie, spowoduje podswietlenie w
oknie wyboru potraw, ktére mozna z nig taczy¢.

LS
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Praca z opcja 3 czujnikéw temperatury rdzenia

W zastosowaniach iLevelControl mozna nadzorowaé do trzech produktéw za pomocag
trzech czujnikdw temperatury rdzenia. Dotyczy to zaréwno samodzielnie utworzonych, jak i
dostepnych procesoéw iLC.

Jednoczes$nie mozna wykorzystac trzy procesy iLC z wybrang temperaturg rdzenia.

\

Trzy czujniki temperatury rdzenia réznig sie

kolorami Na trzech czujnikach znajduja sig
czarny = 1. Czujnik temperatury rdzenia dodatkowo wygrawerowane pierscienie:
niebieski = 2. Czujnik temperatury rdzenia 1 pierécien = 1. Czujnik temperatury rdzenia
zielony = 3. Czujnik temperatury rdzenia 2 pierscienie = 2. Czujnik temperatury
rdzenia
3 pierscienie = 3. Czujnik temperatury
rdzenia

Czujniki temperatury rdzenia nalezy zawsze umieszczaé w
przeznaczonych do tego celu mocowaniach, aby unikngé
zranienia.
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iLevelControl

Po pobraniu bonu z temperaturg rdzenia nalezy
wbi¢ jeden z czujnikéw temperatury rdzenia w
najgrubsze miejsce potrawy. Uwaga: Punkty
pomiarowe znajdujg sie z przodu. Podczas wbijania
czujnika nalezy pamietaé o tym, aby jego czubek
byt umieszczony na srodku potrawy.

Na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy komunikat:
Prosze potwierdzié, ktdry z trzech czujnikéw temperatury
rdzenia jest uzywany.

EE o
2l D2 K&

Jesli czujnik zostat nieprawidtowo wbity lub obsunat sie na
SelEs O mieszanym zatadunku, pojawi sie nastepujace ostrzezenie.

Level 5
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Efficient CareControl

Inteligentna funkcja Efficient CareControl samodzielnie rozpoznaje uzytkowanie urzadzenia,
ogdlny stan jego pielegnacii i oblicza ,just in time* optymalny proces mycia o zredukowanym
zuzyciu $rodkéw chemicznych, wody i energii. Wymagana ilo$¢ srodkéw myjacych
jest podawana wedtug potrzeb. Uzycie specjalnych tabletek pielegnacyjnych zapobiega
odktadaniu sie kamienia, jeszcze przed powstaniem osadu.

Stan pielegnacji i zabrudzenia urzadzenia jest przedstawiany w formie wykresu stupkowego
"Care" i "Clean".

Wskazanie stanu pielegnaciji i zabrudzenia

Krok Info/ikona Specyfikacja
Nacisna¢ przycisk.

w Mainlenance slalus , . . .
b Na gérnym wykresie stanu pielegnaciji

2 M przedstawiony jest aktualny stan pielegnacji

thad ] urzadzenia.

Cleanliness

3 Na dolnym wykresie czystosci wyswietlany jest
_ aktualny stan zabrudzenia urzgdzenia.
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Efficient CareControl

I.- --H.I
k. J

Wskazéwka w obszarze zielonym:

Wskazanie "Stan pielegnaciji: Urzadzenie jest w
najlepszym stanie pielegnacji. Generator pary jest
odkamieniony.

Wskazanie "Czysto$¢". Urzadzenie zostato niedawno
oczyszczone.

Wskazowka w obszarze z6itym:

Wskazanie "Stan pielegnaciji": Urzadzenie jest w
$rednim stanie pielegnaciji. Generator pary jest lekko
pokryty kamieniem.

Wskazanie "Czystos¢": urzadzenie jest
zanieczyszczone, ale mozna go nadal uzywac, az do
zgdania mycia.

-I II Wskazowka w obszarze czerwonym:
Wskazanie "Stan pielegnaciji": pielegnacja jest
niewystarczajaca, a urzadzenie nalezy czesciej my¢ za
pomoca funkgji CleanJet+care.
Wskazanie "Czystos$¢": urzadzenie jest mocno

zanieczyszczone i nalezy je koniecznie oczysci¢ po
pojawieniu sie zgdania mycia.

- Trend rozwoju wskazania "Stan pielegnacji" poprawia sie

- Trend rozwoju wskazania "Stan pielegnacji" pogarsza sie
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Efficient CareControl

Wezwanie do mycia

CareControl rozpoznaje, kiedy nalezy przeprowadzié mycie CleanJet® +care. CareControl
uwzglednia przy tym indywidualny schemat mycia urzadzenia i nawyki w trakcie pracy,
takie jak dtuzsze przerwy czy czas konczenia produkcji. Zalecane poziomy mycia sg
zaznaczane kolorowo.

@ Mainlemance Salus

Automatyczne wyswietlenie wezwania do
mycia, kiedy konieczne jest CleanJet ©

+care.
Zalecany poziom czyszczenia jest
wyrézniony symbolem wirnika.
Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Prosze czyscié + care Uzytkownik otrzymuje wezwanie do mycia

urzgdzenia.

5 CleanJet+care Rozpoczecie CleanJet® +care przez
nacisniecie przycisku albo wybér ,pdzniej”.

Wybra¢ zalecane, zaznaczone kolorystycznie

3 Srednie zabrudzenie mycie — np. ,$rednie zabrudzenie” i
postepowac zgodnie ze wskazdéwkami z

menu.
l.-- --H.I
- r

Wezwanie do mycia CleanJet® +carecare powtarza sie w regularnych odstepach, az CleanJet®
+care zostanie przeprowadzone.
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Efficient CareControl

Uruchamianie czyszczenia

CleanJet® +care to automatyczny system czyszczenia i pielegnaciji urzadzenia.
7 stopni czyszczenia pozwala na dostosowanie czyszczenia do konkretnego stopnia
zabrudzenia.

Uwaga!

- Ze wzgleddw higienicznych oraz aby zapobiec zakiéceniom w pracy, codzienne czyszczenie
urzadzenia jest konieczne — niebezpieczenstwo pozarul!

- Prosimy pamigtac, aby codziennie czysci¢ urzadzenie nawet w przypadku wykorzystywania go
wytgcznie w trybie ,Gotowania na parze”.

- W tym celu nalezy korzystaé wytacznie z tabletek czyszczacych i pielegnacyjnych producenta
urzadzenia. Stosowanie innych preparatéw czyszczacych moze powodowaé uszkodzenie
urzadzenia. Wyklucza si¢ odpowiedzialnos¢ za szkody nastepcze!

- W przypadku przedawkowania preparatéw czyszczacych moze dojs¢ do nadmiernego
wytwarzania piany.

- Tabletek nigdy nie wolno umieszczaé w goracej komorze urzadzenia (> 60°C).
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Efficient CareControl
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- W razie dtuzszej przerwy w pracy (np. w nocy) drzwiczki urzgdzenia nalezy pozostawi¢ lekko
uchylone.

- Codzienne czyszczenie uszczelki komory wydtuza jej zywotnos¢. Do czyszczenia uszczelki
komory nalezy korzysta¢ z migkkiej Sciereczki i ptynu do mycia naczyn (nie Srodkéw
szorujgcych!).

- Szyby wewnatrz i na zewnatrz oraz obudowe urzadzenia nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka.
Nie stosowaé zadnych szorujgcych i agresywnych srodkéw czystosci. Do czyszczenia uzywaé
tagodnych, domowych srodkéw czystosci, a stal nierdzewng poddawac pielegnaciji sSrodkami do
pielegnaciji stali nierdzewne;.

- W przypadku intensywnego korzystania z programéw grillowania lub przyrzadzania produktow
0 wysokiej zawartosci ttuszczu lub zelatyny, nalezy regularnie codziennie czyscic¢ rynne
odptywowa. W tym celu nalezy wsung¢ szczotke do czyszczenia odptywu wody (nr art.:
60.75.779) w otwdr odptywowy do wysokosci oznaczenia.

Uurzadzenia 1/1 61 oraz 101: do choragewki oznaczeniowej. Urzgdzenia 2/1 62 oraz 102: do
uchwytu z tworzywa sztucznego.

Nalezy unika¢ wykonywania gwattownych ruchdéw, aby zapobiec uszkodzeniom. Nastepnie
wyptukac rynne odptywowa ok. 1-2 | cieptej wody. Nie korzysta¢ w tym celu ze spryskiwacza
recznego.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 ‘E}} Nacisna¢ przycisk.

Komunikat ,Komora za goraca” pojawia sie,
gdy temperatura jest wyzsza niz 50°C.

2 Komora za goraca Wybraé ,,Cool Down” (patrz rozdziat ,Cool
Down”).

3 I Lekkie Wybraé poziom czyszczenia, np. ,lekkie”.

4 Otworzy¢ drzwi Otworzy¢ drzwi, wyjaé pojemniki i blachy.
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Krok

100 /208

Info/ikona

Zamkna¢ drzwi

Specyfikacja

Ostrzezenie!

Tabletek czyszczacych i pielegnacyjnych nalezy
dotykac wytacznie w rekawicach ochronnych —
niebezpieczeristwo poparzenia substancjami
chemicznymi!

Rozpakowaé wyswietlong liczbe tabletek
czyszczacych i umiescié je we wgtebieniu
ostony wentylatora (koszyk na tabletke) w
komorze urzgdzenia. Patrz ilustracja na kolejnej
stronie.

Rozpakowaé wyswietlong liczbe tabletek
pielegnacyjnych i umiesci¢ je w pojemniku
Care. Patrz ilustracja na kolejnej stronie.

Czyszczenie rozpocznie sie automatycznie po
zamknieciu drzwi urzadzenia!



Efficient CareControl

Ostrzezenie!

- Nie otwiera¢ drzwi urzagdzenia podczas czyszczenia — niebezpieczeristwo wydostania
sie substancji chemicznych i kondensatu — ryzyko poparzenia! W razie otwarcia drzwi
podczas czyszczenia urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy.

- Po przerwaniu lub zakoriczeniu czyszczenia CleanJet® +care w komorze (réwniez
za ostong wentylatora) skontrolowac, czy nie pozostaty resztki srodka czystosci.
Usung¢ ewentualne resztki, a nastepnie gruntownie sptuka¢ komore (réwniez za
ostong wentylatora) za pomocg spryskiwacza recznego — niebezpieczenstwo poparzenia
chemikaliami!

- Podczas czyszczenia wszystkie podtgczane na zewnatrz czujniki temperatury rdzenia nie
mogg byé umieszczone w komorze przez drzwi urzadzenia. Zewnetrznie umocowane
sondy nie moga by¢ myte w komorze! Powoduje to nieszczelnosci podczas mycia. -
Niebezpieczenstwo poparzenia gorgcymi ptynami i chemikaliami!

Instrukcja korzystania z preparatow chemicznych:

Ostrzezenie!

Tabletki czyszczace i
pielegnacyjne stosowaé
wytgcznie z uwzglednieniem
odpowiednich srodkéw
ostroznosci. Tabletki -
mozna dotykaé wytacznie Urzadzenia stolikowe: Urzadzenia wolnostojace:

w rekawicach ochronnych Umiesci¢ w szufladce Umiescié¢ w klapce
— niebezpieczenstwo wyswietlong ilos¢ opakowac  wyswietlong ilo$é opakowad
poparzenia chemikaliami! tabletek pielegnacyjnych. tabletek pielegnacyjnych.

\

g

i |

Tabletki czyszczace: Zdja¢ ~ Umiescic tabletki Nie ukladaé tabletek
folie ochronna. czyszczace we wgtebieniu w komorze —

w ostonie wentylatora. niebezpieczenstwo

uszkodzenia!
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Przed rozpoczeciem czyszczenia CleanJet® +care nalezy odpowiednio umiescié stelaze
zawieszane lub stelaze ruchome w komorze urzadzenia.

W przypadku wykorzystywania zmiekczonej wody mozna zmniejszy¢ zalecang ilos¢ tabletek
czyszczacych o 50%. W razie powstawania piany mimo niskiego dawkowania preparatu,
nalezy dodatkowo zredukowa¢ liczbe tabletek czyszczacych. Jezeli mimo niskiego dawkowania
preparatu czyszczacego nadal bedzie powstawaé duza ilos¢ piany, prosimy skontaktowaé sie

z punktem Servicepartner/serwisem technicznym w celu ustalenia dalszych krokéw, takich jak
np. uzycie tabletki przeciwpienigce;j.
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Intensywnos¢ mycia

Intensywnos$¢é Opis/Zastosowanie Tabletki
mycia
Ptukanie bez . L .
tabletek Wyptukanie komory urzadzenia cieptg woda. Nie
Nablyszczanie Zabrudzenia zawierajgce wapn, bez ttuszczu Care

Krétkie mycie

Petne mycie
(szybkie)

Petne mycie

(standard)

Srednie zabrudzenie

Duze zabrudzenie

np. po wypiekach, po pracy w trybie ,Para”.

Krotki czas mycia — do wszystkich zabrudzen,
ale bez suszenia komory i nabtyszczania.

Lekkie zabrudzenia, np. podczas zatadunkéw

mieszanych, praca w temperaturze do 200°C.

Lekkie zabrudzenia (praca do 200°C) przy
mozliwie oszczednym zuzyciu chemii i wody.

Zabrudzenia po grillowaniu i pieczeniu, np.
po pieczeniu kurczakéw, stekéw, grillowaniu
ryby.

Silne zabrudzenia po grillowaniu i smazeniu,
np. po kilku zatadunkach kurczakéw, stekéw
itd.

Tabletki myjace

Tabletki myjace +
Care

Tabletki myjace +
Care

Tabletki myjace +
Care

Tabletki myjace +
Care
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Przerwanie CleanJet® +care

W razie przerwy w dostawie pradu powyzej 10 minut albo po wytgczeniu urzadzenia, na
wyswietlaczu pojawi sie ,,Przerwac¢ Cleandet?“ . Jezeli w ciggu 20 sekund przerwanie pracy
CleanJet® +care nie zostanie potwierdzone nacignigciem wyswietlacza program bedzie
kontynuowany do korica.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 I Wytaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie.
Przerwaé o ] _ , _
2 CleanJet +care? Woeisng¢ przycisk, potwierdzajac przerwanie.

Postepowac zgodnie z instrukcjami na
3 Otworzy¢ drzwi wyswietlaczu i ostroznie otwieraé drzwi —
gorace opary!
Ostrzezenie!
4 Dotykac tabletek myjgcych jedynie w
Aé. rekawicach ochronnych — niebezpieczeristwo
oparzenia chemicznego!

Usuna¢ tabletki myjace (o ile jeszcze cos z

5 Usunac tabletki nich pozostato) i zamkng¢ drzwiczki komory.
Komora zostanie automatycznie wyptukana,

6 00:09 wyswietlany bedzie czas pozostaty do korica
ptukania.

7 Mycie niekompletne Mozna znowu uzywac urzgdzenie do

gotowania.
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Blokada przyciskéw

Przed czyszczeniem wyswietlacza mozna aktywowaé blokade przyciskéw.

Nacisniecie i przytrzymanie przez 3 sekundy przycisku MySCC aktywuje blokade
przyciskéw na wyswietlaczu, a wyglad przycisku zmienia si¢ w symbol klucza.

Ponowne nacisniecie i przytrzymanie przycisku przez 3 sekundy dezaktywuje
blokade przyciskéw.
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Konfiguracja urzadzenia za posrednictwem MySCC

W punkcie menu MySCC mozna zmienia¢ wszystkie podstawowe ustawienia urzagdzenia
(np. godzine, date, jezyk itp.).

podstawowych urzadzenia. Umozliwia on dostosowanie ustawien urzadzenia do

Po wybraniu przycisku MySCC zostanie wyswietlony przeglad ustawien
potrzeb uzytkownika.

Wyjasnienie piktogramow:

44 Ulubione (aktywne po wybraniu
Favourites ‘}'{' My SCC)

CormuciedConkng

Sattings
@ Bhg Ustawienia
DOwis and tma
Cooking lima forman
hm ggma -
mm  FAaoal ma lomat
ek ] 24 Akustyka
1“ Fnaichal tme dormat -
- Tomssialee U
'CA'F - -
Cooking cabral kghing
Administracja systemu

MyEnergy

B @ @

Ustawienia eksperckie

MyDisplay

Serwis

e B
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Ulubione MySCC

Ten punkt menu umozliwia zarzadzanie ulubionymi ustawieniami (np. jezyk, format czasu
gotowania, itd.)

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 lLlJ Nacisng¢ przycisk MySCC .

5 AL Zostanie automatycznie wyswietlony punkt
b menu Ulubione.
T —
Wybra¢ np. podpunkt menu "Jezyk" za pomoca
3 -
[ ] pokretta.
4 g Nacisna¢ gwiazdke po prawej stronie, obok
.Y podpunktu menu "Jezyk".
——
Podpunkt menu "Jezyk" zostat dodany do
ulubionych ustawien i mozna go wybraé za
A " o
5 e pomocg punktu menu "Ulubione".
S Wybdér mozna w kazdej chwili anulowaé

poprzez ponowne nacisniecie gwiazdki.
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Ustawienia MySCC

Nacisng¢ przycisk Ustawienia w celu zmiany np. jezyka, formatu czasu, daty i
=" ,g,., godziny, akustyki itd.

Jezyk
Krok Info/ikona Specyfikacja
1 ‘ E Nacisna¢ przycisk MySCC .
2 ‘ & -gﬁ Nacisna¢ przycisk Ustawienia.
Nacisna¢ przycisk Jezyk.
3 ‘ Ustawienie jezyka odbywa sie poprzez
e obracanie, a nastgpnie nacisnigcie pokretta.

Data i godzina

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisng¢ przycisk MySCC .

2 @ Se Nacisna¢ przycisk Ustawienia.

r

Nacisna¢ przycisk Data i godzina.
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Ustawienia MySCC

Krok Info/ikona Specyfikacja

W celu ustawienia daty i godziny nalezy wybraé
pola formatu godziny i daty (mm, dd, rrrr, HH,

4 MM) i ustawi¢ je za pomocg pokretta. W celu
zatwierdzenia ustawienia nalezy nacisngé
pokretto.

5 Nacisgniecie przycisku ze strzatkg powoduje

powrét do menu gtéwnego.

109/ 208



Ustawienia MySCC

Format czasu

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 Nacisng¢ przycisk MySCC .
2 RC P Nacisna¢ przycisk Ustawienia.

Format czasu przyrzadzania

Nacisna¢ przycisk Format czasu przyrzadzania.

Ustawiony format czasu przyrzadzania zostanie wyswietlony w formie h:m lub
hm e ms ms. . . . o

h:m wskazuje godziny:minuty, m:s wskazuje minuty:sekundy.

W trybie programowania mozna dostosowac czas przyrzadzania do kazdego kroku
programowania.
Przyktad: Krok programowania 1 w (h:m) i krok programowania 2 w (m:s).

Format czasu rzeczywistego

Nacisna¢ przycisk Format czasu rzeczywistego.
am Ustawiony format czasu rzeczywistego zostanie wys$wietlony na przycisku po
2‘@ pm prawej stronie w formacie 24h lub am/pm.
Klikniecie przycisku umozliwia zmiane miedzy wspomnianymi wyzej formatami
czasu rzeczywistego (format daty zostanie dostosowany automatycznie).
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Ustawienia MySCC

Wskazanie pozostalego czasu/czasu docelowego

Funkcja Wskazanie pozostalego czasu umozliwia aktywowanie wskazania
uptywu czasu docelowego oraz pozostatego czasu do korica idealnego procesu
przyrzadzania potraw.

Nacisna¢ przycisk Wskazanie pozostatego czasu .

Klikniecie przycisku umozliwia przetgczanie migdzy czasem docelowym a
pozostatym czasem .
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Oswietlenie komory

Oswietlenie komory bez funkcji sygnalizacji zatadunku

Za pomoca tej funkcji mozna kompletnie wytgczy¢ oswietlenie w urzadzeniu.
W tym celu nalezy przeprowadzi¢ nastepujace czynnosci:

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
2 & 'Q# Nacisna¢ przycisk Plan czyszczenia .

3 s Aby wigczy¢ lub wytgczyé oswietlenie komory,
— nacisng¢ przycisk Oswietlenie komory .
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Ustawienia oswietlenia dla SelfCookingCenter XS Typ 6 2/3

W tym rozdziale opisane zostaty mozliwosci ustawienia dla SelfCookingCenter XS Typ 6
2/3.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
2 RC P Nacisng¢ przycisk Ustawienia .

3 Nacisngé przycisk Ustawienia oswietlenia ,
aby otworzy¢ podmenu.

Tutaj mozna zmieni¢ ustawienia oswietlenia komory.

Oswietlenie komory

Za pomoca tej funkcji mozna kompletnie wytgczy¢ oswietlenie w urzadzeniu.

Aby wiaczy¢ lub wytaczyé oswietlenie komory, nacisna¢ przycisk Oswietlenie
\ komory .
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Przy otwartych drzwiczkach

Tutaj mozna wybraé, jak ma zachowywac sie oswietlenie po otwarciu drzwiczek

urzgdzenia.
Oswietlenie LED skfada sie z dwdch listew LED. Jedna listwa LED jest umieszczona po

lewej stronie drzwiczek, a druga po prawe;.

Nacisngc przycisk Przy otwartych drzwiczkach i wybra¢ za pomoca pokretta
.| jedno z ponizszych ustawien.
|

Po wybraniu tego ustawienia listwa LED po stronie uchwytu (w standardzie lewa

Vqu_czonq_a strona drzwi, stojac przed urzadzeniem) bedzie nadal swieci¢ sie po otwarciu
OSWIetlenl_e drzwiczek. Diody LED oswietlajg wtedy komore urzadzenia.
LED drzwi Przeciwlegta listwa LED wytacza sie natychmiast po otwarciu drzwiczek.
od strony
uchwytu

Po wybraniu tego ustawienia obie listwy LED zostang wytaczone natychmiast po
V\{ylgczon_e otwar{:iu drzwi.g ! e ! i
oswietlenie
LED drzwi

Po wybraniu tego ustawienia listwa LED po stronie uchwytu (w standardzie lewa
"‘fV'?°Z°".e strona drzwi, stojgc przed urzadzeniem) wytgczy si¢ po uptywie 30 sekund od
OSWIetlenIf} otwarcia drzwiczek.
LEE :stw' Przeciwlegta listwa LED wytgczy sie natychmiast po otwarciu drzwiczek.
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Ustawienia oswietlenia dla urzadzen z funkcja sygnalizaciji
zatadunku.

W tym rozdziale opisane zostaly mozliwosci ustawien dla urzagdzen wyposazonych w
funkcje sygnalizaciji zatadunku.

Dla typéw 201, 202 oraz 6 2/3 funkcja ta nie jest dostepna.

Nastepujace kroki objasniajg, jak wigczac i wytgczaé oswietlenie komory, oswietlenie
drzwiczek, sygnalizacje zatadunku oraz sygnaty migania.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
2 & 'Qd- Nacisng¢ przycisk Ustawienia .

3 Nacisna¢ przycisk Ustawienia oswietlenia ,
aby otworzy¢ podmenu.

Tutaj mozna podjaé ustawieri oswietlenia komory.

Oswietlenie komory

Za pomocag tej funkcji mozna kompletnie wytgczyé oswietlenie w urzadzeniu.

Aby wiaczy¢ lub wytgczyé oswietlenie komory, nacisnagé przycisk Oswietlenie
§ komory .
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Przyciemnianie oswietlenia LED drzwi

Za pomocag tej funkcji mozna przyciemnia¢ oswietlenie LED drzwi. Przyciemnianie jest
mozliwe w krokach co 25% od 0% do 100%.

Nacisna¢ przycisk, a nastepnie za pomoca pokretta ustawi¢ zadany stopien

!i przyciemnienia w krokach co 25%.

Sygnalizacja zatadunku

Funkcja ta sygnalizuje w trybie iLevelControl, ktéry zatadunek ma zosta¢ zatadowany lub
roztadowany. Za pomoca diod LED oswietlany jest odpowiedni zatadunek.

Aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ sygnalizacje zatadunku, nacisng¢ przycisk

!= Sygnalizacja zatadunku .

Miganie przy wezwaniu do czynnosci

Po wtaczeniu tego ustawienia oswietlenie LED miga, jak tylko urzadzenie zakornczy proces
przyrzadzania potrawy.

Jezeli dodatkowo do tej funkcji wtaczona jest sygnalizacja zatadunku, w trybie
iLevelControl gotowy zatadunek bedzie wskazywany migajacym swiattem.

Jezeli funkcja ta jest wytgczona, wszystkie sygnaty migajgce sa dezaktywowane. W
zwigzku z funkcjg sygnalizacji zatadunku gotowy zatadunek jest podswietlany Swiattem
statym.

Aby witgczy¢ lub wytaczy¢ sygnaty migajace, nacisngc¢ przycisk Miganie przy

I wezwaniu do czynnosci .
!i
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Przy otwartych drzwiczkach

Tutaj mozna wybraé, jak ma zachowywac sie oswietlenie po otwarciu drzwiczek

urzgdzenia.
Oswietlenie LED skfada sie z dwdch listew LED. Jedna listwa LED jest umieszczona po

lewej stronie drzwiczek, a druga po prawe;.

Nacisngc przycisk Przy otwartych drzwiczkach i wybra¢ za pomoca pokretta
.| jedno z ponizszych ustawien.
|

Po wybraniu tego ustawienia listwa LED po stronie uchwytu (w standardzie lewa

Vqu_czonq_a strona drzwi, stojac przed urzadzeniem) bedzie nadal swieci¢ sie po otwarciu
OSWIetlenl_e drzwiczek. Diody LED oswietlajg wtedy komore urzadzenia.
LED drzwi Przeciwlegta listwa LED wytacza sie natychmiast po otwarciu drzwiczek.
od strony
uchwytu

Po wybraniu tego ustawienia obie listwy LED zostang wytaczone natychmiast po
V\{ylgczon_e otwar{:iu drzwi.g ! e ! i
oswietlenie
LED drzwi

Po wybraniu tego ustawienia listwa LED po stronie uchwytu (w standardzie lewa
"‘fV'?°Z°".e strona drzwi, stojgc przed urzadzeniem) wytgczy si¢ po uptywie 30 sekund od
OSWIetlenIf} otwarcia drzwiczek.
LEE :stw' Przeciwlegta listwa LED wytgczy sie natychmiast po otwarciu drzwiczek.
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Inne ustawienia podstawowe, np. jasnosé wyswietlacza, liczba wsaddw, czas utrzymania
klimatu itd. znajdujg sie réwniez w punkcie menu Ustawienia.

Nalezy przeprowadzi¢ nastepujgce czynnosci:

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisna¢ przycisk MySCC .
2 RC P Nacisna¢ przycisk Ustawienia.

Jednostka temperatury

Nacisna¢ przycisk Jednostka temperatury, aby wybra¢ miedzy stopniami
o o Celsjusza lub Fahrenheita Nalezy potwierdzi¢ wybdr poprzez nacisniecie
c i! F pokretta.

Jasnos¢ wyswietlacza

Nacisna¢ przycisk Jasno$¢ wyswietlacza i ustawi¢ jasnos¢ wyswietlacza na
wielu poziomach za pomoca pokretta.
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Czas opoznienia okapu kondensacyjnego

Nacisna¢ przycisk Czas op6znienia okapu kondensacyjnego i ustawi¢ czas
opdznienia okapu kondensacyjnego (1 Min. — 30 Min.) za pomoca pokretta.

2

Waga talerza a la carte

Nacisna¢ przycisk Waga talerza a la carte i ustawi¢ za pomocg pokretta wage
pustego talerza (do 700g, 700g -899g, 900g-1099g, powyzej 11009).

Waga talerza bankiet

Nacisna¢ przycisk Waga talerza bankiet i ustaw za pomocg pokretta wage
pustego talerza (do 700g, 700g -899g, 900g-1099g, powyzej 1100g).

Nacisna¢ przycisk Liczba wsadow i ustawi¢ liczbe wsaddéw dla iLC (1-10) za
pomoca pokretta.

Kolejnos¢ wsadow

Nacisng¢ przycisk Kolejnos¢ wsadow i ustawi¢ kolejno$é numeracji wsadéw dla
G 1 iLC za pomocg pokretta.
F1
3

Czas utrzymania klimatu

Nacisngc¢ przycisk Czas utrzymania klimatu i ustawi¢ za pomocg pokretta czas

(i utrzymania klimatu (temperatura i wilgotnosc ) w komorze pieca, kiedy nie jest
4&?1"""",, przygotowywana zadna potrawa podczas iLC.
e
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Sygnaty akustyczne urzagdzenia (rodzaj, gto$nosé, czas trwania itp.) mozna spersonalizowagd.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 E Nacisng¢ przycisk MySCC .
2 RC P Nacisna¢ przycisk Akustyka .

Mozna dostosowaé nastepujace ustawienia:

Glosnos¢ taczna

Nacisng¢ przycisk Gtosnos¢ taczna i ustawi¢ gto$nos¢ za pomoca pokretta (0%
—100%).

Dzwiek klawiatury

Nacisna¢ przycisk Dzwiek klawiatury i ustawi¢ dzwigk klawiatury za pomoca
== pokretta (wtaczony, wytaczony).

:hq-
e

Glosnos¢ dzwieku klawiatury

Nacisna¢ przycisk Glosnos¢ dzwieku klawiatury i ustawi¢ gtosnosé dzwieku
gy klawiatury za pomoca pokretta (0% — 100%).

:h#-
o e
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Wezwanie do zatadunku/czynnosci

Nacisna¢ przycisk Wezwanie do zatadunku/czynnosci i ustawi¢ melodie,

gtosnosc, diugosc i czestotliwosé dzwieku sygnalizujgcego wezwanie do
22 m zatadunku/czynnosci.

Koniec kroku programu

Nacisna¢ przycisk Koniec kroku programu i ustawi¢ melodie, gto$nos$é, diugosé
i czestotliwos¢ dzwieku sygnalizujacego koniec kroku programu.

oA

Koniec czasu gotowania

Nacisna¢ przycisk Koniec czasu gotowania i ustawi¢ melodig, gtosnosé¢,
diugosc i czestotliwosé dzwieku sygnalizujagcego koniec czasu gotowania.
e E&

Przerwanie procesu/btad rozpoznany

Nacisna¢ przycisk Przerwanie procesu/btad rozpoznany i ustawi¢ melodie,
g gtosnosé, diugosé i czestotliwosé dZzwieku sygnalizujacego przerwanie procesu/

! btad rozpoznany.

Fabryczne ustawienia akustyki

Nacisna¢ przycisk Fabryczne ustawienia akustyki i przywrdcic¢ ustawienia
@ fabryczne melodii, glo$nosci, dtugosci i czestotliwosci dzwiekdw.

—
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Administracja systemu MySCC

Dane HACCP sg zapisywane na 10 dni i w razie potrzeby sa dostepne za posrednictwem
ztgcza USB. W celu uzyskania trwatego zapisu nalezy postepowac zgodnie ze
wskazdéwkami.

Pobieranie danych HACCP

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamieé¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

Port USB jest przeznaczony wytacznie do
importowania i eksportowania danych oraz
aktualizowania oprogramowania za pomocg
pamieci USB.

Dlatego tez nie wolno z niego korzystaé

do tadowania ani obstugi innych urzadzen
elektronicznych, takich jak np. telefony
komérkowe.

2 Nacisng¢ przycisk MySCC - .
3 o % Nacisngé przycisk Administracja systemu.
l HAEC://
4 P Nacisng¢ przycisk Pobieranie danych HACCP.
Nacisna¢ pierwsze pole daty/godziny i
za pomocg pokretta ustawi¢ zadang date
5 poczatkowa zapisu danych.

Nacisng¢ drugie pole daty/godziny i za pomocg
pokretta ustawi¢ zgdang date koricowa zapisu
danych.
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Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisniecie przycisku uruchamia pobieranie

6 I'—l.J H'_"'CEP/} danych, po zakoriczeniu pobierania
£ pamieé¢ USB zostanie oznaczona zielonym
I ——

znacznikiem.

Zostang zapisane nastepujace dane:

- Numer partii

- Godzina

- Nazwa programu przyrzadzania potraw
- Temperatura komory

- Temperatura rdzenia

- Drzwi otwarte/Drzwi zamkniete

- Zmiana trybdéw

- CleanJet® Czyszczenie +care

- Podtaczenie urzadzenia optymalizujgcego zuzycie energii
- 1/2 energii

123 /208



Administracja systemu MySCC

Pobieranie danych informacyjnych

Krok Info/ikona Specyfikacja

Witozy¢ pamig¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

\V]

Nacisng¢ przycisk MySCC .

Nacisng¢ przycisk Administracja systemu.

Nacisna¢ przycisk Pobieranie danych
informacyjnych.

Nacisng¢ pierwsze pole daty/godziny i

za pomoca pokretta ustawi¢ zadang date
poczatkowg zapisu danych.

Nacisng¢ drugie pole daty/godziny i za pomocg
pokretta ustawi¢ zgdang date koricowg zapisu
danych.

Nacisniecie przycisku uruchamia pobieranie
danych. Po zakoriczeniu pobierania

pamigé USB zostanie oznaczona zielonym
znacznikiem.
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I.-- --H.I
k. J

’ Symbol pamigci USB swieci sig, gdy pamie¢ USB zostata rozpoznana.
Mozna teraz wprowadzaé, pobiera¢ lub trwale zapisywa¢ dane.

Znacznik "potwierdzajacy" sygnalizuje pomysine zakoriczenie

przeprowadzonej czynnosci. Pamie¢ USB mozna usung¢ dopiero po
wyswietleniu potwierdzenia.
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Administracja systemu MySCC

Pobieranie danych serwisowych

Z poziomu serwisowego mozna uzyskac¢ dane serwisowe, np. typ urzadzenia lub wersja
oprogramowania.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamie¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

2 Nacisng¢ przycisk MySCC .
3 EA Nacisnaé przycisk Administracja systemu.
R ——
= Nacisna¢ przycisk Pobieranie danych
4 l.!l J_W serwisowych.
O Dane serwisowe zostang zapisane w pamieci

USB.
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Pobieranie programu, wczytywanie programu, usuwanie wszystkich programow

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamie¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

Nacisng¢ przycisk MySCC .

3 EA Nacisnaé przycisk Administracja systemu.

Nacisna¢ przycisk Pobieranie programu. Programy przyrzadzania potraw
o zostang zapisane w pamieci USB.

=
1

Przy pobieraniu programéw przyrzadzania potraw na pamig¢ zewnetrzna
USB nalezy pamietaé, ze dla kazdego urzadzenia potrzebna jest osobna
pamiegc.
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Wczytywanie programu

Nacisngc¢ przycisk Wezytywanie programu. Programy przyrzgdzania potraw
J pnm:{‘// zostang wczytane do urzadzenia z pamigci zewnetrznej USB.

[._.

.‘t'

Usuwanie wszystkich programoéw

Nacisng¢ przycisk Usun wszystkie programy dwa razy, aby usuna¢ z trybu
E Y programowania wszystkie samodzielnie utworzone programy, procesy i grupy.

Koszyki z zakupami nie zostang usuniete. Koszyki z zakupami mozna
usuwac wytacznie pojedynczo, w trybie programowania, za pomoca
przycisku kasujacego.
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Uzytkownik moze tworzy¢ profile w menu MyDisplay . Funkcja ta umozliwia indywidualne
ustawienie wyswietlacza zgodnie z potrzebami uzytkownika i zapisanie kazdej konfiguracji
ustawien w formie profilu.

Pobieranie profilu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamieé¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

2 Nacisng¢ przycisk MySCC .
Nacisng¢ przycisk Pobieranie profilu, w
3 celu pobrania profili z urzagdzenia do pamiegci

zewnetrznej USB.
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Wczytywanie profilu

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wiozy¢ pamieé¢ USB do gniazda pod panelem
obstugi.

2 Nacisna¢ przycisk MySCC .
|. 0 Nacisna¢ przycisk Wezytywanie profilu, aby
3 l_ J"‘ ' wczytac profile z pamigci zewnetrznej USB do

urzgdzenia.
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Pobieranie zdje¢, wczytywanie zdje¢, usuwanie zdjeé

Uzytkownik moze w trybie programowania zarzadza¢ wtasnymi zdjeciami potraw za
posrednictwem zintegrowanego gniazda USB. Przed uzyciem w urzadzeniu wtasnych
zdje¢ potraw nalezy je przekonwertowaé do specjalnego formatu plikéw. Na stronie
internetowej www.club-rational.com dostepne jest wygodne narzedzie do obrdébki zdje¢.
Rejestracja w ClubRATIONAL oraz uzywanie funkcji jest bezptatne. Nalezy przestrzegaé
wskazdéwek dotyczacych ClubRATIONAL zamieszczonych na stronie internetowe;j
producenta (www.rational-online.com ). Po obrdébce nalezy wltozyé pamieé USB z
zapisanymi zdjeciami do urzadzenia i uzy¢ funkcji Zdjecia do ich zapisywania i usuwania w
nastepujacy sposoéb.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Witozy¢ pamig¢ USB do gniazda pod panelem

obstugi.
2 Nacisna¢ przycisk MySCC .
3 %" Nacisna¢ przycisk Administracja systemu.
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Pobieranie zdje¢

Nacisna¢ przycisk Pobieranie zdje¢, a wtasne zdjecia potraw z urzadzenia

l_.J -J zostang zapisane w pamigci zewnetrznej USB.
]

p

_—

Wczytywanie zdjeé

Nacisnac¢ przycisk Wezytywanie zdje¢, a zdjecia zostang zapisane w trybie

‘ programowania jako zdjecia potraw.
e,
e e e

Usuwanie wszystkich wiasnych zdjeé¢

Nacisng¢ przycisk Usun wszystkie wlasne zdjecia i wszystkie wtasne zdjecia

{ {ﬁ'ﬂ'i potraw zostang usunigte w trybie programowania.
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Zdalna obstuga innego urzadzenia

Funkcja ta umozliwia zdalne sterowanie nawet 10 urzadzeniami podtgczonymi do jednej
sieci za pomoca jednego urzadzenia. W ten sposéb mozna np. uzyskac¢ wglad w status
urzadzenia znajdujgcego sie w trudniej dostepnym miejscu za posrednictwem fatwiej
dostepnego urzadzenia. Jezeli nie chcg Panstwo podtgczaé urzadzen do sieci, istnieje
mozliwos¢ potaczenia dwdch urzadzen za pomoca kabla sieciowego. W ten sposéb mozna
w przypadku rozwigzan Combi-Duo wyswietla¢ ekran dolnego urzgdzenia na ekranie
gornego urzadzenia i zapewni¢ ergonomie obstugi.

Aby zapewni¢ poprawne funkcjonowanie tej opcji, nalezy podjaé¢ nastepujace ustawienia
w urzgdzeniach przeznaczonych do potaczenia. Ponizszy opis przedstawia ustawienia
dla przyktadowej instalacji Combi-Duo. W przypadku kilku urzadzen nalezy przeprowadzi¢
ustawienia w kazdym z nich.

Aby aktywowaé funkcje, nacisnaé przycisk zdalnej obstugi . Upewnic¢ sie, ze
|l | ' funkcja ta zostata aktywowana we wszystkich urzadzeniach przeznaczonych do
- .II { ] podtgczenia.

Nacisna¢ przycisk Nazwa urzadzenia i w kolejnym kroku nada¢ mu nazwe, np.
,G0rne urzadzenie”. Drugiemu urzadzeniu réwniez nalezy przypisa¢ nazwe,
np. ,Dolne urzadzenie”. W ten sposdb potaczone ze sobg urzadzenia mozna
rozréznia¢ za pomoca przypisanych im nazw.

Nacisna¢ przycisk Kolor urzadzenia i wybrac kolor dla danego urzadzenia.
|l ) Oprécz nazwy urzadzenia jest to druga cecha pozwalajgca rozrézniaé potagczone
«ull = m = ze sobg urzadzenia.

Nacisna¢ przycisk ID grupy , abyprzyporzadkowaé urzadzenie do jednej z
grup. Przypisanie kilku urzadzen do jednej grupy umozliwia ich obstuge za
posrednictwem jednego ekranu. Mozna utworzy¢ maksymalnie 10 réznych grup.

‘ .Il.ll group

Funkcja zostata skonfigurowana i mozna z niej korzystac.
Ponizej przedstawiamy instrukcje, w jaki sposéb wyswietla¢ i obstugiwaé np. ekran
dolnego urzadzenia Combi-Duo na ekranie gérnego urzadzenia:
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Nacisng¢ przycisk Zdalna obstuga . Po aktywowaniu funkcji, znajduje si¢ on w

u]i"j dolnym lewym rogu ekranu.
L

Po nacisnieciu przycisku pojawi sie okno z nazwami dostepnych urzadzen, np. dolne
urzadzenie w instalacji Combi-Duo.

Wybra¢ pozgdane urzadzenie. W ten sposéb mozna przejs$é do ekranu drugiego
urzgdzenia. Kolorowe obramowanie ekranu, np. niebieskie, informuje, ze obstugiwany jest
ekran innego urzadzenia.

Aby powrdci¢ do ekranu gdérnego urzadzenia, nalezy ponownie nacisngé przycisk

Ei"j Zdalna obstuga .
L

Prosimy pamietac¢, ze w przypadku bezposredniego podtgczenia dwdch urzadzen do instalaciji
Combi-Duo dla urzgdzen muszg zostaé ustawione rézne adresy IP. Ustawienia bramy IP oraz
maski podsieci IP musza natomiast by¢ identyczne dla obu urzadzen. Mozna je znalez¢ w
ustawieniach sieciowych. W celu uzyskania szczegétowych informacji prosimy skontaktowac
sie ze swoim punktem Service Partner.

Musza by¢ spetnione nastepujace wymogi dotyczace sprzetu:

urzadzenia SelfCookingCenter® sa seryjnie wyposazone w te funkcje od daty produkcji
wrzesien 2016 (oznakowanie | w numerze seryjnym na tabliczce znamionowej, np.: E11SI
XXXXXX).

Urzadzenia musza by¢ wyposazone w ztgcze Ethernet i potgczone ze sobg za pomocg kabla
sieciowego lub podtaczone do tej samej sieci.
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Ustawienia sieciowe

W ustawieniach sieciowych mozna wyswietli¢ adres IP, brame IP oraz maske podsieci IP
swojego urzadzenia oraz edytowac je lub aktywowaé DHCP.
Istnieje réwniez mozliwos¢ wyswietlenia adresu MAC karty sieciowej urzadzenia.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC.
2 - . Nacisng¢ przycisk Ustawienia sieciowe.

IP e

11.12.13.1714

Ustawienia i edycja adresu IP.

|F Gabawary

11.12.13.714

Ustawienia i edycja adresu bramy IP.

|P Metmask

255255 154.0

Ustawienia i edycja maski podsieci IP.

|£c DHER skt
i

Aktywacja lub dezaktywacja DHCP. Aktywacja

zalecana dla ConnectedCooking.

'gc MAC Adresss
| DO:DOH93-30:03:53

Wyswietlanie adresu MAC urzadzenia.

Jezeli opcja DHCP nie zostata aktywowana, otrzymajg Panstwo ustawienia sieciowe
(adres IP urzadzenia, maske podsieci IP oraz brame) od swojego administratora.
W celu przeprowadzenia konfiguracji automatycznej nalezy aktywowaé opcje DHCP.
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Ustawienia sieciowe

Ustawienia zaawansowane dla ConnectedCooking

Krok Info/ikona Specyfikacja
|r DN 1 Ibevorzugt] Informacje o serwerze. W przypadku
Nl statycznych adreséw IP konieczne jest podanie
|r DS 2 fakernativi informacji o serwerze DNS. Prosimy zapytac o
M52 |

te informacje swojego administratora sieci.

- HTTRYE| Prooy Seive
- -

Ustawienia i edycja danych dla serwera
Proxy. Prosimy zapyta¢ o te dane swojego
administratora sieci.

= HTTR{S) Prooy Benutosr
- - £

.. Po wprowadzeniu zmian w ustawieniach nalezy zrestartowac urzadzenie.
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MySCC - ConnectedCooking

i _.. '“‘.l S

ConnectedCooking wymaga potaczenia z Internetem. Prosimy wybra¢ ustawienie ,DHCP
aktywne” lub zapyta¢ swojego administratora sieci, jakie ustawienia nalezy wykorzystac.
SelfCookingCenter® mozna podtaczyé do internetu za posrednictwem kabla i ztacza
sieciowego. Alternatywnie urzadzenie mozna wyposazy¢ w zestaw WiFi. W tym celu prosimy
skontaktowac sie ze swoim dystrybutorem lub punktem Service Partner.

Logowanie urzadzenia

Aby skonfigurowaé¢ ConnectedCooking w urzadzeniu, uzytkownik musi posiadaé aktywne
konto w portalu ConnectedCooking. Mozna je w kazdej chwili bezptatnie zatozy¢ na
stronie www.connectedcooking.com. Zalecamy pobranie réwniez bezptatnej aplikacji
ConnectedCooking (iOS i Android) umozliwiajacej jeszcze prostszg konfiguracje
urzadzenia SelfCookingCenter® .

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 E Nacisng¢ przycisk MySCC.
2 E Nacisng¢ przycisk ConnectedCooking.

3 gl DGy Aktywowac¢ ConnectedCooking, naciskajac
- & przycisk ConnectedCooking.
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MySCC - ConnectedCooking

Krok Info/ikona Specyfikacja

Connected Cooking

Eitle gatsan den Abfivierungscode
i Cooking Porial in oder

on OF-Coeda mil dor Po kilku sekundach urzadzenie wyswietli kody
rejestracyjne.

Zeskanowac kod QR za pomocg smartfona z
aplikacjg ConnectedCooking lub wprowadzié¢
9-cyfrowy PIN w portalu internetowym lub
aplikaciji.

Urzadzenie zostato pomysinie zarejestrowane.
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MySCC - ConnectedCooking

Ustawienia ConnectedCooking

Transfer HACCP data automatically
OFF

Transfer service data automatically

ON
lri_\l Automatic software updates
— ON
e (\ Synchronise time automatically
\./ ON
(5)  Allow remote access
Vi OFF

Dane HACCP sg automatycznie zapisywane w
ConnectedCooking po zakornczeniu procesu gotowania.

Dane serwisowe sg zapisywane w ConnectedCooking
automatycznie w regularnych odstepach czasowych.

Urzadzenie automatycznie informuje o dostepnosci
nowszej wersji oprogramowania. Po aktywacji tej

funkcji aktualizacja oprogramowania jest automatycznie
pobierana w tle, a nastepnie instalowana przy ponownym
uruchomieniu urzgdzenia.

Systemowy czas urzadzenia jest ustawiany
automatycznie.

W tym celu w ConnectedCooking musi by¢ zapisana
poprawna strefa czasowa dla lokalizacji urzadzenia.
Ustawienia nalezy podjg¢ w portalu ConnectedCooking

w punkcie zarzgdzania ustawieniami ,Grup”. Tutaj mozna
edytowac wtasne grupy za pomocg symbolu dtugopisu.
Uzytkownicy posiadajacy odpowiednie uprawnienia moga
teraz zdalnie obstugiwaé urzadzenie. Uprawnienia mozna
ustawiaé¢ w portalu internetowym ConnectedCooking.
Odpowiednie ustawienia mozna znalez¢ w punkcie menu
zarzgdzanie, w podpunkcie ,Uzytkownicy”.

Szczegdtowe informacije na ten temat mozna znalezé w instrukcji obstugi
ConnectedCooking dostepnej na stronie connectedcooking.com.
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MySCC - Administracja systemu

Pobieranie | Wczytywanie podstawowych ustawien urzadzenia

Za pomocag tej funkcji mozna zduplikowa¢ podstawowe ustawienia urzadzenia na kolejne

urzadzenia.

Dotyczy to réznych ustawien podstawowych, takich jak jezyk, ustawienia zegara,
ustawienia gtosnosci, ograniczenia temperatury rdzenia itp.

Krok

Info/ikona

Specyfikacja

Umiesci¢ pamie¢ USB w gniezdzie pod
panelem obstugi.

Nacisng¢ przycisk MySCC .

Nacisna¢ przycisk Administracja systemu .

4.1

Nacisng¢ przycisk Pobieranie podstawowych
ustawien urzadzenia .

Podstawowe ustawienia urzgdzenia zostang
zapisane w pamieci USB.

42

Nacisng¢ przycisk Wezytywanie
podstawowych ustawien urzadzenia .
Ustawienia zostang wczytane z pamieci USB na
urzadzenie, a wczesniejsze ustawienia zostang
nadpisane.
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MySCC - MyEnergy

Potowa energii

Pobdér mocy ogrzewania w urzadzeniach elektrycznych zostanie zredukowany o 50% (np.
typ 10x1/1 GN z 18 kW do 9 kW). Opcja ta nie jest dostepna w trybie iCookingControl!

Krok Info/ikona Specyfikacja

Wybraé reczny tryb obstugi, np. gorace
powietrze.

Nacisna¢ przycisk MySCC .

Nacisna¢ przycisk menu MyEnergy .

Nacisng¢ przycisk Potowa energii .

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol
,E/2” (potowa energii).

alr o
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MySCC - MyEnergy

Automatyczne przyciemnianie

Za pomocg ustawienia automatycznego przyciemniania jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie zmniejszana, jezeli nie jest on wykorzystywany.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 E Nacisng¢ przycisk MySCC .
-
2 Nacisna¢ przycisk menu MyEnergy .
e —

Nacisng¢ przycisk Automatyczne
przyciemnianie i ustawic¢ czas do
przyciemnienia ekranu w minutach (1 min. — 30
min.).
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MySCC - MyEnergy

Czas utrzymywania klimatu

Ustawienia Czas utrzymywania klimatu w punkcie menu MyEnergy pozwalajg na
regulacje czasu utrzymywania klimatu w komorze urzgdzenia. Utrzymanie idealnego
klimatu komory jest mozliwe w trybie iLC, kiedy nie sg przygotowywane potrawy. Czas
utrzymywania klimatu mozna ustawi¢ w przedziale od 10 do 120 minut. Ten stan umozliwia
natychmiastowe wstawienie potraw do komory bez koniecznosci uprzedniego nagrzewania
urzgdzenia.

Krok Info/ikona Specyfikacja

-
Nacisng¢ przycisk menu MyEnergy .

1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
.

. Nacisng¢ przycisk Czas utrzymywania klimatu
3 "u’Tllllllll" i ustawi¢ czas utrzymywania klimatu w komorze

—_— (10 min. — 120 min.).
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MySCC - MyEnergy

Czas wstrzymania tadowania

Funkcja ta umozliwia dowolne skrécenie maksymalnego czasu wstrzymania
wynoszacego 10 min. od wezwania do zatadunku podczas przyrzadzania potraw w trybie
iCookingControl. Jesli zatadunek nie nastgpi w okreslonym czasie, przyrzagdzanie potrawy
zostanie automatycznie przerwane.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
-
2 g Nacisng¢ przycisk menu MyEnergy .
.
0 | Nacisng¢ przycisk Czas wstrzymania
3 l"@ tadowania i ustawi¢ czas wstrzymania (2 min. —
10 min.).
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MySCC - MyEnergy

Wskaznik zuzycia energii

Za pomoca tej funkcji mozna wyswietla¢ zuzycie pradu lub gazu dla danej procedury
przyrzgdzania potraw.
Zuzycie energii moze zosta¢ wyswietlone:

po zakonczeniu recznego przyrzadzania potrawy

po zakonczeniu procesu przyrzadzania potrawy iCC

w trybie iLevelControl
po zakonczeniu automatycznego czyszczenia Efficient CareControl

-

o)
ey

Wyszczegdlnione wartosci zuzycia energii nie sg mierzone, ale obliczane. Mozliwe sg
wiec lekkie odchylenia wyswietlonych wartosci do wartosci podawanych przez urzgdzenia

pomiarowe.

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisng¢ przycisk MyEnergy .

1 m Nacisna¢ przycisk MySCC .
e
——

3 (! ) Nacisna¢ przycisk Zuzycie energii .
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MySCC - MyEnergy

Pobieranie zuzycia energii wedtug partii

Nacisna¢ przycisk Pobieranie zuzycia energii wedtug partii .

Teraz mozna wybrac okres, dla ktérego majg zostaé pobrane partie. Nastepnie
h rozpoczaé pobieranie, naciskajac na przycisk download. Wartosci zuzycia energii

sg pobierane na pamie¢ USB uzytkownika.

Plik mozna otworzy¢ w programie MS Excel na komputerze.

Pobieranie oceny zuzycia energii

Nacisng¢ przycisk Pobieranie oceny zuzycia energii . W ten sposéb mozna
pobra¢ na pamieé USB oceng catego dnia.
Plik oceny mozna otworzyé w programie MS Excel na komputerze.

Jednostka standardowa

Naciskajac przycisk Jednostka standardowa mozna zmienia¢ miedzy réznymi

jednostkami energii.
uuhq_ﬂ'n.l

Komunikator energii
Komunikator energii wyswietla zuzycie energii natychmiast po zakoriczeniu procesu
przyrzadzania potrawy lub automatycznego czyszczenia urzgdzenia za pomocg funkcji

Efficient CareControl. W trybie iLevelControl komunikator energii mozna otwiera¢ podczas
procesu przyrzadzania.

Nacisniecie na przycisk Komunikator energii umozliwia aktywacje lub

@ dezaktywacje komunikatora.
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Ustawienia eksperckie MySCC

Wstepny wybor czasu startowego

Uzytkownik moze zdefiniowaé automatyczne uruchomienie urzadzenia.
Uwaga! Nalezy pamietaé, ze przechowywanie zywnosci przez diuzszy czas w
niechtodzonej lub nieogrzewanej komorze pieca jest niehigieniczne!

Krok Info/ikona Specyfikacja

Nacisng¢ przycisk MySCC .

2 Nacisng¢ przycisk Ustawienia.
Nacisngé przycisk Wstepny wybor czasu

3 startowego i ustawic¢ zgdany dzier oraz
godzine.

4 Wybra¢ tryb, np. Dodatki Zapiekanka
ziemniaczana i wprowadzi¢ zgdane ustawienia.

Ll " Czas startowy jest aktywny. Wyswietlacz
5 zostanie przyciemniony, wyraznie wyswietlane

bedg tylko przyciski czasu startowego i
anulowania czasu startowego.
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Ustawienia eksperckie MySCC

I.-- --H.I

- r
- Drzwi komory urzagdzenia musza by¢ zamkniete!
- Oswietlenie komory oswietlenia zgasnie po aktywowaniu czasu startowego.
- Uprzednie nagrzewanie zostanie pominigte w trybie czasu startowego.

- WLACZENIE/WYLACZENIE urzadzenia nie kasuje czasu startowego. Przy aktywowanym
czasie startowym mozna wybraé tylko pomoc urzadzenia "?".

Dezaktywacja czasu startowego

s W celu dezaktywowania czasu startowego nalezy przytrzymac przez 2 sekundy
% przycisniety przycisk anulowania czasu startowego.
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Ustawienia eksperckie MySCC

Wartos¢ pomiaru czujnika temperatury rdzenia

Na tym przycisku wyswietlana jest aktualna wartos¢ mierzona przez czujnik temperatury
rdzenia.

Stanowi ona informacje dodatkowa w przypadku sciezek gotowania niewykorzystujacych
temperatury rdzenia.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
-'-"'.
2 \- Nacisnaé przycisk Ustawienia.

Na tym przycisku wyswietlana jest aktualna
3 g wartos$¢é mierzona przez czujnik temperatury
L — | rdzenia.
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Ustawienia eksperckie MySCC

Tryb nagrywania

Funkcja ta umozliwia zamiane czesto uzywanego programu sterowanego temperaturg
rdzenia w trybie iCookingControl na program sterowany czasem, dzieki czemu nie jest
konieczne stosowanie czujnika temperatury rdzenia.

Funkcji tej nie mozna stosowac dla krytycznych produktéw o temperaturach rdzenia
ponizej 75°C, cechujacych sie delikatnym stopniem dogotowania. Do produktéw tych
zalicza sie pieczony na ré6zowo dréb i mieso.

Uzytkowanie tej funkcji eksperckiej wymaga spetnienia nastepujgcych nieodzownych
warunkéw podstawowych:
- wysoko standaryzowany produkt wyjsciowy
- identyczna temperatura wyj$ciowa przy procesie tadowania i podczas przebiegu
przygotowania potrawy
- jednakowa wielkos¢ (waga produktu i grubos¢)
- jednakowa ilo$¢ produktéw w kazdym wsadzie
- uzycie jednolitych i jednakowych akcesoridw przy procesie tadowania i podczas
przebiegu przygotowania potrawy

Wytycznych tych nalezy koniecznie przestrzega¢ przy kazdym zastosowaniu trybu
nagrywania.

Zapisanych ustawien mozna uzywaé wytacznie dla jednakowego typu urzadzenia. Tym
samym wykluczone jest przenoszenie ich na mniejsze lub wieksze urzadzenia.

Dla tej funkcji eksperckiej dostepne sg nastepujace zastosowania:

Tryb Przebieg przyrzadzania potrawy
Mieso, Ryba Smazenie, Grillowanie, Panierowanie
Dréb Krétkie smazenie, Kurczak, Grillowanie
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Ustawienia eksperckie MySCC

Przebieg dziatania:

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 E Nacisng¢ przycisk MySCC .
5 % Nacisng¢ przycisk odpowiadajgcy punktowi
o menu Ustawienia eksperckie.

3 HEC. Nacisna¢ przycisk Tryb nagrywania.

Wprowadzié nazwe przebiegu przygotowania
glwlelr|t|y|ulile|p potrawy sterowanego czasem.

als|d(f|g|lh|]|k]|l

Z|x|c|v|b|n|m

Wybraé zgdane zastosowanie w trybie
iCookingControl.

151 /208



Ustawienia eksperckie MySCC

Krok Info/ikona Specyfikacja

Po uprzednim nagrzewaniu standardowo

6 zatadowac i gotowad.
Potwierdzié¢ zadanie roztadowania potrawy
7 (zielony znacznik) i zapisa¢ lub odrzucié¢
(czerwony krzyzyk) zapisany przebieg
przygotowania potrawy.
l.-- a l\I\'I
- J

Nalezy pamigtac, ze funkcje t¢ mozna stosowac¢ wytacznie dla standaryzowanych produktéw
jednakowej wielkosci oraz o jednakowej temperaturze wyjsciowej. Poza tym, zapisane idealne
przebiegi przygotowania potrawy nadaja sie do wykorzystania wytgcznie w urzadzeniach o
takiej samej wielkosci, jak to, na ktdérym zostaty zapisane. Ich zastosowanie w urzadzeniach
innej wielkosci niz urzadzenie zrédtowe nie jest mozliwe.

W przypadku koniecznosci dokumentacji danych HACCP zalecamy odpowiednie zastosowanie
w trybie iCookingControl z pominigciem trybu nagrywania.

Nalezy pamigtac¢, ze w zaleznosci od lokalnych przepiséw moze by¢ konieczne sprawdzenie
temperatury rdzenia przed wydaniem potraw.
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Ustawienia eksperckie MySCC

Wywotanie programu nagrywania

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 z Nacisna¢ przycisk na ekranie startowym.

2 I :}: Ustawi¢ filtr na Programy.

Wybra¢ zadany program. Po wybraniu, program
niezwtocznie uruchomi uprzednie nagrzewanie.

=y

A

Zastosowanie czujnika temperatury rdzenia nie jest konieczne.

153/208



Ustawienia eksperckie MySCC

Mycie przymusowe

Mycie przymusowe wzywa uzytkownika do mycia urzadzenia po uptywie zdefiniowanego
czasu. W przypadku wyswietlenia zgdania mycia urzadzenie jest gotowe do pracy
dopiero po przeprowadzeniu czyszczenia. Nalezy wykorzystaé mycie przymusowe do
przestrzegania przepiséw czyszczenia oraz BHP w trybie zmianowym.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 E Nacisng¢ przycisk MySCC .

> % Nacisna¢ przycisk odpowiadajacy punktowi
menu Ustawienia eksperckie.

T —

3 . '@ Nacisng¢ przycisk Mycie przymusowe.
Nacisna¢ przycisk Wigczenie/Wytaczenie
mycia przymusowego, aby wigczy¢ lub

4 {‘-jr? wytgczy¢ mycie przymusowe. Obraz przycisku
wskazuje, ze mycie przymusowe zostato
aktywowane.

=% Nacisng¢ przycisk Czas do zadania mycia

5 e i ustawi¢ czas (godziny) do uruchomienia
zgdania mycia.

Nacisna¢ przycisk Czas opdznienia mycia

6 6?0/’ przymusowego i wprowadzi¢ ilos¢ godzin,

o0 jakg mozna opdzni¢ mycie po wyswietleniu
zgdania.
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Ustawienia eksperckie MySCC

e "
f |
". -

Maxl

S50 U Aktywne mycie przymusowe mozna réwniez rozpoznaé po wskazéwce
na wyswietlaczu dotyczacej czasu kolejnego mycia.
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MySCC - Ustawienia eksperckie

Plan czyszczenia

Za pomoca funkcji planu czyszczenia mozna zdefiniowa¢ wezwanie dot. czyszczenia lub
czyszczenie przymusowe dla okreslonych dni tygodnia.
Z funkcji tej mozna korzystaé, aby zagwarantowac przestrzeganie przepiséw czyszczenia

oraz BHP w zmianowym systemie pracy.
Nastepujace kroki opisuja, w jaki sposéb uruchomi¢ te funkcje w urzadzeniu:

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
> -:E'?B Nacisna¢ przycisk menu Ustawienia
eksperckie .

3 {ﬁ Mo-so Nacisng¢ przycisk Plan czyszczenia .

Plan czyszczenia dla trybu pracy

Tutaj mozna wybraé miedzy dwoma ustawieniami.

Wybrane ustawienie obowigzuje wtedy na wszystkie wybrane ponizej dni.

1. Ostrzezenie = Wezwanie do czyszczenia z opcja ,,Teraz” lub ,Pdzniej”.

To wezwanie pojawia sie wytacznie raz.

2. Przymus = Wezwanie do czyszczenia bez mozliwosci ,P6zZniegj”, o ile nie zostaty
ustawiony czas opdznienia.

Jezeli nie zostat ustawiony czas opdznienia, z urzadzenia nie mozna korzystaé, dopdki nie
zostanie przeprowadzone czyszczenie.

Nacisna¢ przycisk Plan czyszczenia dla trybu pracy i wybra¢ za pomoca

i, — pokretta, czy dla dni tygodnia ma zostaé ustawione ostrzezenie czy czyszczenie
% Mo-5al  przymusowe.

— —
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MySCC - Ustawienia eksperckie

Czyszczenie od poniedziatku do niedzieli

Dla kazdego dnia tygodnia (od poniedziatku do niedzieli) mozna ustawi¢ godzine. Godzine
mozna ustawia¢ w odstepach co 10 minut.

Jezeli urzagdzenie bedzie wytaczone w danej godzinie, wezwanie do czyszczenia nastapi
po jego uruchomieniu.

'

ﬁ Expert settings

[Em— "
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Czas opOznienia w razie przymusu

W razie ustawienia trybu ,Przymus” mozna ustawi¢ czas opdznienia od 0 do 4 godzin.
Umozliwia on korzystanie z urzadzenia przez ustawiony czas po nacisnieciu przycisku
.P0Zniej”. Nie jest to ,odliczanie”, ale zwykly czas gotowania.

Nacisng¢ przycisk Czas op6znienia w razie przymusu i wybrac¢ czas

@ e opdznienia za pomoca pokretta.
.r(;.: Mo-5a

=
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Ograniczenie temperatury rdzenia

Funkcja "Ograniczenie temperatury rdzenia" umozliwia ograniczenie minimalnej i
maksymalnej temperatury rdzenia potrawy, zaréwno w trybie recznym, jak réwniez w trybie
iCookingModus dla trybéw Dréb, Mieso, Ryba oraz iLevelControl.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
> % Nacisna¢ przycisk odpowiadajacy punktowi
menu Ustawienia eksperckie.
T —

ﬂ ™2 Nacisng¢ przycisk Ograniczenie temperatury
) rdzenia.

Nacisna¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ ogding, minimalng
min. temperature rdzenia.

Nacisng¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ ogdina,
max. maksymalng temperature rdzenia.
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Ograniczenie temperatury rdzenia drobiu

Nacisna¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ minimalng
temperature rdzenia dla drobiu.

Nacisna¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ maksymalng
temperature rdzenia dla drobiu.

Ograniczenie temperatury rdzenia miesa

Nacisng¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ minimalng
temperature rdzenia dla migsa.

Nacisng¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ maksymalng
y Max. temperature rdzenia dla migsa.

Nacisng¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ minimalng
temperature rdzenia dla ryby.

Nacisna¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ maksymalng
temperature rdzenia dla ryby.
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Ograniczenie temperatury rdzenia dla procesu Finishing

Nacisna¢ przycisk Minimalna temperatura rdzenia i ustawi¢ minimalng
temperature rdzenia dla procesu Finishing.

Nacisna¢ przycisk Maksymalna temperatura rdzenia i ustawi¢ maksymalng
[ymax. temperature rdzenia dla procesu Finishing.

Naci$niecie przycisku Ustawienia fabryczne temperatury rdzenia umozliwia
~ @ przywrécenie ustawien fabrycznych.

oy
- v
Jezeli zostata aktywowana funkcja ,Maksymalna temperatura rdzenia“, a maksymalna

temperatura rdzenia zostata ustawiona na ponizej 75°C (167 °F), istnieje zagrozenie, ze
produkty (np. dréb) nie zostang przyrzadzone z zachowaniem odpowiedniej higieny.
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Komunikaty

Funkcja ta umozliwia wytaczenie komunikatéw iCookingControl w Dialog Cockpit.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 E Nacisng¢ przycisk MySCC .
-
Lt

Nacisna¢ przycisk odpowiadajacy punktowi
menu Ustawienia eksperckie.

3 Maégfnger Nacisng¢ przycisk Komunikaty.

iLC Messenger

Nacisng¢ przycisk iLC Messenger i aktywowac/dezaktywowaé
ﬁ_; komunikaty iLC Messenger w trybie iLC.

iCC Messenger

Nacisna¢ przycisk iCC Messenger i aktywowac/dezaktywowac
H komunikaty iCC Messenger w Dialog Cockpit.
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Wczesniejsza zapowiedz iCC - Cockpit

Nacisng¢ przycisk Wezes$niejsza zapowiedz iCC - Cockpit i aktywowad/
H dezaktywowac¢ komunikaty iCC Messenger.
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Nadzér czasu otwarcia drzwi przy zaladunku oraz podczas
przyrzadzania potraw

Funkcja ta stuzy do nadzorowania otwarcia drzwi w iCookingControl oraz w iLevelControl.
Za dtugi czas otwarcia drzwi zostanie zasygnalizowany sygnatem akustycznym oraz
wskazowka na wyswietlaczu.

Funkcja nadzorujgca jest aktywna po zatadowaniu przez caty czas przygotowania potrawy.
Funkcje mozna ustawi¢ indywidualnie na trzech poziomach wedtug ponizszego opisu.

Poziomy 1 i 2 wskazujg na otwarcie drzwi urzadzenia i wynikajacy z tego, ewentualny
negatywny wptyw na jakos¢ produktu.

Poziom 3 jest dostepny tylko w iCookingControl.

Prosze sprawdzi¢ produkt po osiggnieciu poziomu 2!
Jesli drzwi pozostang otwarte do osiggniecia poziomu 3, proces przygotowania potrawy
zostanie przerwany.

MySCC umozliwia zmiane ustawien w nastepujacych krokach:

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 E Nacisng¢ przycisk MySCC .
5 % Nacisniecie przycisku powoduje przejscie do
o punktu menu Ustawienia eksperckie.
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Komunikaty ostrzegawcze podczas zatadowywania

Nacisng¢ przycisk 1. Ostrzezenie zatadunek: Zamknaé drzwi i za pomocg
pokretta wtgczy¢ lub wytaczy¢ czas do ostrzezenia (5s. — 180 s.; wyt.).

&

Nacisna¢ przycisk 2. Ostrzezenie zatadunek: Skontrolowaé produkt i za
pomocg pokretta wigczy¢ lub wytaczyé czas do ostrzezenia (5 s. — 180 s.; wyt.).

Nacisnag¢ przycisk 3. Ostrzezenie zatadunek: Przerwanie procesu ; za
pomoca pokretta wigczy¢ lub wytaczyé czas do ostrzezenia o przerwaniu
przygotowywania potrawy (5 s. — 180 s.; wyt.).

P P

Komunikaty ostrzegawcze podczas przygotowywania potrawy

Nacisna¢ przycisk 1. Ostrzezenie zatadunek: Zamkna¢ drzwi i za pomoca
pokretta wtaczy¢ lub wytaczy¢ czas do ostrzezenia (5 s. — 180 s.; wyt.).

=
-y

Nacisng¢ przycisk 2. Ostrzezenie zatadunek: Skontrolowaé produkt i za

ﬁ ,{, pomoca pokretta wigczy¢ lub wytaczyé czas do ostrzezenia (5 s. — 180 s.; wyt.).
‘I;l
I —
Nacisnag¢ przycisk 3. Ostrzezenie zatadunek: Przerwanie procesu ; za
e pomoca pokretta wigczy¢ lub wytaczyé czas do ostrzezenia o przerwaniu
ﬁ ‘lg‘l przygotowywania potrawy (5 s. — 180 s.; wyt).
I —
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Wskaznik czyszczenia zintegrowanego odptywu ttuszczu

W razie korzystania z urzgdzenia ze zintegrowanym odptywem ttuszczu przed
przystgpieniem do czyszczenia nalezy zamkng¢ odptyw ttuszczu. Urzadzenie powiadamia
o koniecznosci zamkniecia odptywu ttuszczu.

Funkcja ta jest wytgczona w trybie standardowym i nalezy jg uprzednio wigczy¢.

Uruchomienie procesu czyszczenia jest rowniez mozliwe, jezeli odptyw ttuszczu nie jest
zamkniety. W tym przypadku woda do czyszczenia urzadzenia oraz preparaty czyszczace
wydostana sig z urzadzenia przez odptyw ttuszczu.

Krok Info/ikona Specyfikacja

-

Nacisna¢ przycisk ,MySCC”.

—_

2 TS Nacisng¢ przycisk ,Ustawienia”.
e —

Obracac pokrettem do momentu pojawienia

3 ki sie w strefie ,Ustawien eksperckich” opciji
+Wskaznik czyszczenia zintegrowanego
odptywu ttuszczu”.

4 l“ Nacisna¢ przycisk ,Wskaznik czyszczenia

\ zintegrowanego odptywu ttuszczu”.
5 TAK Wskaznik zmieni sie z ,NIE” na , TAK”.

Funkcja zostata aktywowana.
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# [@ x_l

Teraz po uruchomieniu Efficient CareControl pojawi sie wskazéwka ,Zamkna¢ odptyw tluszczu
w komorze pieca”.

- Zamkna¢ odptyw ttuszczu w komorze pieca.

- Zamkna¢ drzwi komory.

- Uruchomi¢ wybrany program czyszczenia.
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Preparat czyszczacy ubogi w wodorotlenek sodu

Za pomocg ustawienia ,NaOH-free preparat czyszczacy bez wodorotlenku sodu” mozna
stosowac tabletki myjace bez wodorotlenku sodu. Potrzebna ilos¢ tabletek zostanie wtedy
zwiekszona w opcji ustawienia ,silne” z 6 do 8 sztuk.

Funkcja ,NaOH-free preparat czyszczacy bez wodorotlenku sodu” jest dostepna na catym
Swiecie. Jednakze preparat bez wodorotlenku sodu jest dostepny wytacznie w krajach, w
ktérych jest on wymagany.

Funkcja ta jest wytgczona w trybie standardowym i nalezy jg uprzednio wigczy¢.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 E Nacisna¢ przycisk ,MySCC”.
2 & 'Q# Nacisna¢ przycisk ,Ustawienia”.

Obracac pokrettem do momentu pojawienia sig
3 " w strefie ,Ustawien eksperckich” opcji ,NaOH-
free preparat czyszczacy bez wodorotlenku
sodu”.
4 Nacisng¢ przycisk ,Preparat czyszczacy bez

wodorotlenku sodu”.

Wskaznik zmieni sie z ,WYL” na ,WL".
Czyszczenie wyswietla teraz poprawng liczbe
tabletek preparatu bez wodorotlenku sodu w
procesie czyszczenia silnych zabrudzen.

168 /208



MySCC - MyDisplay

Wyswietlacz i uprawnienia dostepu mozna skonfigurowa¢ za pomocg funkcji MyDisplay i
zapisa¢ utworzong konfiguracje w ramach profilu .

Uzytkownik moze w kazdej chwili ponownie wywotaé utworzone konfiguracje poprzez
wybdr danego profilu.

Dodatkowo mozna ograniczy¢ dostep do konfiguracji w taki sposdb, aby dla danego
uzytkownika byty dostepne tylko zapisane przez niego procesy przyrzadzania potraw.

Aktywowanie/zmiana profilu

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
> E Nacisniecie przycis_ku powoduje przejscie do
(s punktu menu MyDisplay .

Nacisna¢ przycisk Aktywowanie/zmiana

profilu , aby za pomoca pokretta przejs¢ do
3 ful* zgdanego widoku profilu.

Jesli w profilu zostato zdefiniowane hasto,

bedzie konieczne jego wprowadzenie.

169 /208



MySCC - MyDisplay

3 SelCookingGenter > Ekran startowy umozliwia dostep do réznych profili. W tym celu
nalezy nacisng¢ strzatke w prawym gérnym rogu wyswietlacza.
Mozna réwniez nacisnaé belke na gérnym brzegu wyswietlacza.
Gdy belka miga na czerwono, mozna zmienia¢ miedzy profilami
za pomocg pokretta.

(= |

Zdefiniowanie hasta umozliwia ochrone profilu przed nieuprawnionym dostgpem. Profil
chroniony hastem mozna dezaktywowa¢ wytacznie po jego wprowadzeniu. Nalezy chroni¢
hasto przed utratg. W przypadku zapomnienia hasta nie mozna dezaktywowaé MyDisplay. W
takim przypadku nalezy skontaktowacé sie z punktem serwisowym.

Wczytywanie profilu

Nacisnag¢ przycisk Wezytywanie profilu , aby wczytaé profile z pamieci USB

'I: ‘l na urzadzenie. Przed nacisnieciem przycisku nalezy wiozy¢ pamie¢ zewnetrzng
L.ﬁ Fa \,/[ USB do gniazda.

Pobieranie profilu

Nacisna¢ przycisk Pobieranie profilu , aby pobra¢ profile z urzadzenia na

'I; 3 | pamig¢ USB. Przed nacisnigciem przycisku nalezy wtozy¢ pamig¢ zewnetrznag
L_j F L/’ USB do gniazda.
L
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Edycija profilu

Nacisngc przycisk Edycja profilu , aby przej$¢ do edyciji profilu.
Mozna wprowadzi¢ nastepujace ustawienia:

Nacisna¢ przycisk Nazywanie profilu . Mozna teraz zmienié¢ nazwe profilu.

Nacisna¢ przycisk Nadanie hasta , a nastepnie wprowadzi¢ hasto, aby chroni¢
nim swoj profil.

aaaaaaaaa

Nacisna¢ przycisk Hierarchia , a nastepnie ustawi¢ za pomocg pokretta range

n profilu od 1 do 5.

\ Hierarchia okresla pozycje profilu wzgledem innych profili zapisanych na
urzadzeniu.
5 ma range najwyzsza, a 1 najnizszg. Oznacza to, ze wszystkie profile o randze
od 1 do 4 sg podporzadkowane profilowi o randze 5.
Oznacza to, ze pomimo ochrony hastem nie jest konieczne jego wprowadzanie,
w przypadku przejscia z profilu o wyzszej randze (np. randze 5) do profilu o
nizszej randze (np. randze 3).
Jesli przejscie odbywa sie z profilu o nizszej randze do profilu o wyzszej randze,
w przypadku profilu z ustawiong ochrong hastem, nalezy poda¢ hasto.

Nacisng¢ przycisk Usuwanie profilu . Teraz mozna usungé¢ wybrany profil.

Konfiguracje wyswietlacza i uprawnier dostepu mozna przeprowadzi¢ wytacznie za
posrednictwem profilu administratora (nazwa ,5 Senses”). Profil ten jest wstepnie zdefiniowany
w urzgdzeniu i nie mozna go usunggé.

Wszystkie inne profile moga zostaé usuniete.
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Dodatkowo mozna wprowadzié¢ nastepujgce ustawienia, w celu dostosowania profilu do
indywidualnych potrzeb uzytkownika.

Widok maski startowej

¢ &N =

Reczne tryby pracy:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy reczne
tryby pracy powinny by¢
wyswietlane na ekranie

startowym danego profilu.

Sl

Tryb pracy Ryba:
Nacisnigcie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Ryba powinien by¢
wyswietlany na ekranie

startowym danego profilu.

'.—“,il 7 I
Tryb pracy Wypieki:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Wypieki powinien by¢
wyswietlany na ekranie

startowym danego profilu.
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Tryb pracy Dréb:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Dréb powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

=7
Tryb pracy Potrawy
jajeczne:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Potrawy jajeczne powinien
by¢ wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

N

Tryb pracy Finishing:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Finishing powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

)

Tryb pracy Mieso:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Mieso powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

~—
Tryb pracy Dodatki:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb pracy
Dodatki powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

Y

Lista Top 10:

Nacisniecie przycisku
definiuje, czy dziesie¢
najczesciej uzywanych
zastosowan powinno byé
dostepnych pod przyciskiem
iCC na ekranie startowym
danego profilu.
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?’

Tryb programowania:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb
programowania powinien
by¢ wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.

MySCC

/’\,Q
¢

Ukrywanie wszystkich
elementow oprécz
ulubionych.

Poprzez nacisniecie
przycisku mozna
wprowadzi¢ ustawienie
umozliwiajgce w MySCC

dostep tylko do Ulubionych.

iLevelControl:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb iLC
powinien by¢ wyswietlany
na ekranie startowym
danego profilu.

2E

Edytowanie Ulubionych
dla tego profilu:
Poprzez nacisniecie
przycisku mozna okresli¢,
ktére Ulubione powinny
zostaé zapisane w danym
profilu przy MySCC.

©

N
Efficient CareControl:
Nacisniecie przycisku
definiuje, czy tryb
czyszczenia powinien by¢
wyswietlany na ekranie
startowym danego profilu.
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Przypisanie praw

5=
Widok Obraz/Lista:
Nalezy wybragé, czy w trybie
programowania programy
beda wyswietlane jako
obrazy, czy w formie listy.

A=

]
Tworzenie, edytowanie i
usuwanie programow:
Nalezy wybra¢, czy dla
danego profilu w trybie
programowania mozna
tworzy¢ nowe programy,
zmieniacé je, usuwacd i
wyswietlac.

| —
Sortowanie:
W opcji tej mozna wybrag,
wedtug jakich kryteriéw
bedzie sortowana lista
programoéw dla danego
profilu.
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Zmiana widoku Obraz/

Lista:
W tym ustawieniu mozna

wybrac, czy w danym profilu

mozna zmieni¢ widok z
obrazéw na liste w trybie
programowania.

D)

Wspotczynnik zoom:

W tej opcji mozna wybraé
ulubiony wspdtczynnik
zoom widoku obrazéw dla
danego profilu.

Parametry gotowania:
W tej opcji mozna wybraé
dla danego profilu opcje
ustawienia parametrow
gotowania (mozliwosé
obstugi), wytacznie

mozliwos¢ ich wyswietlania,

lub catkowite ukrycie
parametréw gotowania.

Filtr widoku listy:
Ustawienie to pozwala

na wtgczenie/wytaczenie
opciji uzycia filtra widoku
list w trybie programowania
danego profilu.

¥

Filtr:

Opcja ta umozliwia
ustawienie filtra dla trybu
programowania danego
profilu.

iCC — Cockpit:

Opcja ta umozliwia
wigczenie lub wytgczenie
iCC — Cockpit dla danego
profilu.
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Efficient CareControl

@
e ]
—

Mycie bez tabletek:
Okresli¢, czy nalezy wybrac
program czyszczenia Mycie
bez tabletek.

@

[ —p—

e e

— s

Petne mycie:

Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia Petne
mycie (standard).

@

R p—p—}
) ) el

Pelne mycie (szybkie):
Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia Petne
mycie (szybkie).

Funkcja dodatkowa

42

Przycisk info/Pomoc:
Zostang wyswietlone
przyciski info oraz pomoc.

@
—f——1
——

Nablyszczanie:

Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia
Nabtyszczanie.

@

R PR p—
) el )

—— e

Srednie zabrudzenie:
Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia
Srednie zabrudzenie.

-
\_J_-J_-J
L)

Struktura katalogu grupy
programu:

Nacisnaé przycisk w celu
wyswietlenia struktury
katalogu grupy programu.

@
—==
Krotkie mycie:
Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia
Krétkie mycie.

@

[ P p—
— ——

— s

Silne zabrudzenie:
Okresli¢, czy nalezy wybraé
program czyszczenia Silne
zabrudzenie.

Tekst nagtowka:

Zapisz nazwe, ktéra
bedzie wyswietlana
podczas idealnego procesu
przyrzadzania potraw (np.
obiad).
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Dodawanie nowego profilu

Nacisngc¢ przycisk Dodawanie nowego profilu , aby utworzy¢ nowy profil.

rQ_I_ﬂ

Y
1 | -

Poza profilem administratora ,5 Senses” mozna dodatkowo utworzy¢ 10 kolejnych profili.
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W ramach ponizszego przyktadu wyswietlane sg mozliwosci indywidualnego dostosowania
swoich profiléw za pomocg MyDisplay.

=4 7 -
WE&EERER
— o T
Nacisna¢ przycisk, -
aby przejs¢ do trybu
programowania.

Breakfast

BURGER

= 4 Burger

e 0D ? —

Wywotanie trybu W trybie programowania

programowania za pomoca mozna wywotaé grupy za

ekranu startowego. pomoca filtra.
Grupie mozna
przyporzgdkowac
programy. Dzieki temu
poprzez wywotanie
grupy mozna uzyskac
dostep do wszystkich
przyporzgdkowanych do
niej programow.
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D 1 1 E

Nacisna¢ przycisk, aby
utworzy¢ nowa grupe.

q(wlje|r|t|yluli|o|p

programs A
ups
il

ro
Manii

shopping carls
e

IBGiLE

a|s|d|(f|lg|lh|j|k]|l

zZ({x|c|v]|b|n|m

Wprowadzenie nazwy
grupy. Na przyktad
LPiekarnia”.
Zatwierdzenie zielonym
znacznikiem.

178 /208

GROUP1

e O ? O

Przej$¢ ponownie z grup
do programdéw za pomoca
filtra.
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-
W 5] &2 = = F &2

-]

amn

(&= Breaktast
—
54 Breakiast
— -
e = Broccoli
== Brokkoli
T Bun
&= BURGER

o ? =

15:53
k6

Przej$¢ za pomoca
gtéwnego pokretta do
programu, ktéry ma by¢
edytowany.

Nacisna¢ przycisk, aby
przejs¢ do edycji programu.

= 0D 2

E O

Teraz mozna indywidualnie
dostosowacé program do
potrzeb uzytkownika.
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.

Nacisna¢ przycisk, aby
doda¢ obraz do programu.

Nacisng¢ przycisk, aby
przyporzgdkowac program
do grupy.

= U9 ?

Dodanie zgdanego obrazu.
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Wybdr grupy. Na przyktad
grupa ,Piekarnia”.

)

Nacisna¢ przycisk, aby
przej$¢ do edyciji profilu.

B

Nacisngé dwukrotnie
przycisk Zapisz .

Nalezy powtérzy¢ opisane
kroki dla innych programéw,
jak np. chleb, sernik,
muffiny, precle lub butki.

El

—
N =] &2 515 F &)

!

T 4% Alacane

amn

(&= Breaktast
5 ¥ Breaktast
Fee] = Broccoli
== Brokkoli
s Bun

&= BURGER

e O ? =3

Po utworzeniu wszystkich
programéw mozna przejsé
w kolejnym kroku do edycji
profilu.
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MySCC - MyDisplay — Przyktad

Edit profile: Edit profile:
;’1?19# E rQ'l" - ;31':19\'.: E
Nacisna¢ przycisk, aby
MyDisplay n dodac¢ nowy profll MyDisplay u
Ly Edi profle
o on| o) Mamal cperaiing modes o o o) Manual cperaiing modes
'& Poutiy mode. & Pouliry mode
W opciji tej dostepny jest Teraz mozna edytowaéd
przeglad profili uzytkownika. nowo utworzony profil.
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MySCC - MyDisplay — Przyktad

E MyDisplay

R a Edit profile

E.ii Profile settings

MyDisplay

Start mask view

Manual operating modes

|=
0
=

MyDisplay

I wmyscc

Hide all items except fav,

3 v

Zmieni¢ nazwe profilu

(np. na ,Piekarnia”),
zdefiniowaé hasto oraz
ustawi¢ hierarchie.
Hierarchia okresla pozycje
profilu wzgledem innych
profili zapisanych na
urzgdzeniu.

Oznacza to, ze pomimo
ochrony hastem nie

jest konieczne jego
wprowadzanie, w przypadku
przejscia z profilu o wyzszej
randze do profilu o nizszej
randze.

Jesli przejscie odbywa sie
z profilu o nizszej randze
do profilu o wyzszej randze,
w przypadku profilu z
ustawiong ochrong hastem,
nalezy poda¢ hasto.

Euame profile % Poultry mode
bakery
Set password & Meat mode
] _ Order of priority ._" Fish mode
rf‘! 4
lﬁDelew profile * Egyg dishes mode
% >
- Side dishes moda

¥

L r] t

Baked goods mode

Finishing mode

Top 10

Programming mode V’

ELC mode

Q" Efficient CareControl
3

Dostosowanie ekranu
startowego do wtasnych
potrzeb. Na przyktad
poprzez odznaczenie
wszystkich punktéw

menu oprocz trybu
programowania.

Zielony znacznik informuje
0 wyborze danego punktu
menu.

ﬂ %Edtlamurires for this profile

Wybrac opcje, ktdrych
ustawienia beda dostepne
w profilu za posrednictwem
MySCC. Na przyktad,

tylko mozliwos¢ wyboru
Ulubionych.
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MySCC - MyDisplay — Przyktad

E MyDisplay

B wmyDisplay

«nee Efficient CareControl

:li. "~ Rights allocation

= ;’ Imagefist view

MyDisplay

Additional function

Info key / help

?E P Toggle imagelist view

Progr. group dinect. structure

r P List view filter

Header text

LJ.]] Create, adit and deleta
- programmes

[ | Zoom facter
- auba

vswie | Ustawié, ktére programy

| czyszczenia moga zostaé
wykorzystane. Na przyktad
tylko Srednie i silne
zabrudzenie.

Ponizej przedstawiono
widok profilu w trybie
programowania.
Przyktadowe ustawienia:

- Wyswietlanie obrazéw

- Zmiana miedzy Obrazy /
Listy wyt.

- Filtr wyt.

- Edycja programdéw wyt.

- Wspétczynnik zoom
automatyczny

- Ustawienie domysine filtra
na grupy

- Sortowanie automatyczne
- Parametry przygotowania
potrawy, widoczne, bez
mozliwosci zmiany

- Dialog Cockpit widoczny

- Grupa ,Piekarnia”
widoczna

184 /208

Nastepnie wybraé
dodatkowo ustawienia
eksperckie. Na przyktad
tylko dostepnosé
przyciskéw info oraz
pomocy, dzieki ktérym
mozna uzyskaé dostep do
podrecznika w wers;ji online.



MySCC - MyDisplay — Przyktad

1 SelfCookingCenter

—
— Na gdrnej listwie mozna
zmienia¢ profil uzytkownika.

Nacisna¢ przycisk,
aby przejs¢ do ekranu
startowego.

Przejs¢ do nowo
utworzonego profilu
~Piekarnia”.
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MySCC - MyDisplay — Przyktad

W celu ponownej zmiany
profilu nalezy nacisnag¢

Favourites

Activate profie

przycisk.
427 pm
Powinien by¢ widoczny Uzytkownik moze ponownie
tylko ten widok. Zostato przejsé do profilu 5 Senses.

to opisane w krokach
przedstawionych powyzej.
Uzytkownik moze wybieraé
sposréd wyswietlanych
zastosowan.

Przyktad zostat zakoriczony.

Woprowadzi¢ hasto w
celu powrotu do ekranu
startowego.
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MySCC - Service

Na poziomie serwisowym mozna uzyskaé nastepujace dane, np. typ urzadzenia, wersja
oprogramowania lub numery telefonu infolinii.

Krok Info/ikona Specyfikacja
1 m Nacisng¢ przycisk MySCC .
5 5 Nacisng¢ przycisk odpowiadajgcy punktowi
menu Serwis.

Informacje o typie urzadzenia/oprogramowaniu

Nacisna¢ przycisk Informacje o typie urzadzenia/oprogramowaniu w celu
uzyskania informacji o typie urzadzenia i o wersji oprogramowania.

Nacisnag¢ przycisk Chefline w celu wyswietlenia infolinii Chefline.

Infolinia serwisowa

Nacisna¢ przycisk infolinia serwisowa w celu wyswietlenia infolinii serwisowe;.
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Podtaczanie przewodu LAN

Ponizej opisano sposéb podtaczenia przewodu LAN do ztgcza LAN znajdujgcego sie w
urzadzeniu (opcjonalnie CombiMaster® Plus).

Ztacze LAN znajduje sie od
spodu urzadzenia po jego
lewej stronie (w przypadku
urzadzen typu XS z tytu po
prawe;j stronie).

Przykreci¢ wszystkie
elementy ostony
przeciwbryzgowej.
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Wykreci¢ ostone
przeciwbryzgowa.

Ponownie zmontowac ze
sobg wszystkie elementy
(zaczynajac od strony
urzadzenia).
Poszczegdlne czesci
nalezy dokrecié recznie,
bez uzycia narzedzi, aby
nie uszkodzi¢ elementéw
ostony i uszczelek.

Zatozy¢ na przewdd
wszystkie elementy ostony
w sposob pokazany na
zdjeciu.

Nastepnie umiescié¢
przewdd LAN w gniezdzie.

A\ vinca:

W przypadku uszkodzenia
uszczelek zabezpieczenie
przed bryzgami wody moze
by¢ nieskuteczne.



Podtaczanie przewodu LAN

I.-- a .H.I

- I’

Ryzyko oparzenia.

Podczas uktadania i instalowania przewodu LAN pod urzadzeniem nalezy uwazagé, aby nie

dotknaé goracych elementéw urzgdzenia.
Nie owija¢ przewodu LAN wokét gorgcych elementéw.

I.-- a .H.I

- I’
Prawidtowy montaz i skuteczne zabezpieczenie przed bryzgami wody mozne zapewnic tylko
uzycie przewodu Ethernet o nastepujacych parametrach:

Maksymalna dtugos$¢ wtyczki Ethernet: 45 mm

Maksymalna przekatna srednica wtyczki: 18,5 mm

Przekréj przewodu: 5,5-7,5 mm

Ponadto do prawidtowego dziatania ztgcza konieczne jest zastosowanie przewodu sieciowego
kategorii 6 (CAT 6).

W przypadku instalacji Combi-Duo montaz obydwu przewoddw LAN nalezy powierzyé
technikowi serwisowemu.
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Serwis wiasny

Czyszczenie uszczelki komory

Na czas dtuzszej przerwy w pracy (np. w nocy) drzwi urzgdzenia nalezy pozostawic lekko
uchylone.

Codzienne czyszczenie uszczelki komory wydtuza jej zywotnos¢. Do czyszczenia uszczelki
komory nalezy korzysta¢ z miekkiej Sciereczki i ptynu do mycia naczyn, nie korzysta¢ ze
Srodkdéw szorujacych!

Czyszczenie szyb

W razie potrzeby mozna w prosty sposéb wyczysci¢ szyby wewnetrzne. W tym celu
drzwiczki urzgdzenia sg wyposazone w odchylane szyby.

Drzwi urzgdzenia nalezy otworzyé do zablokowania pod katem 120°, a nastepnie,
naciskajac oba uchwyty, odchyli¢ pierwszg wewnetrzng szybe urzadzenia.

Wyczysci¢ powierzchnie obu szyb za pomocg miekkiej Sciereczki lub gabki i zwyktego
tagodnego ptynu do mycia naczyn lub preparatu do mycia szyb.

Nastepnie ponownie nacisngé oba uchwyty i odchyli¢ drugg szybe. Teraz mozna
wyczysci¢ druga przestrzen miedzy szybami, a w razie potrzeby réwniez ostony diod LED
(patrz ponizej) za pomocg odpowiedniego preparatu.

Drzwi nie wolno czysci¢ za pomocg zintegrowanego spryskiwacza rgcznego ani myjki
ci$nieniowe;.

Szyby i ostony LED czysci¢ wytacznie za pomoca migkkiej Sciereczki lub gabki. W zadnym
wypadku nie korzystac z ostrych gabek i preparatéw szorujacych.

Stosowaé wytacznie tagodne srodki czystosci, np. ptyn do okien lub do mycia naczyn.
Nie naktada¢ srodkéw czystosci na gorace powierzchnie. Pozwoli¢ drzwiom ostygnac.
Po natozeniu srodka czystosci urzagdzenia nie wolno rozgrzewac.

Nie wolno stosowac¢ nastepujacych preparatow:

- agresywnych srodkéw czystosci

- silnych kwaséw i zasad

- nierozcienczonego alkoholu

- acetonu i metanolu

- preparatéw do czyszczenia piekarnikow i grillow

- benzyny, benzolu, toluolu i ksylolu
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Serwis wiasny

Czyszczenie oston oswietlenia LED

Umieszczona za szybg wewnetrzng i Srodkowg ostona oswietlenia LED jest dobrze
chroniona przez zabrudzeniami. Mimo to moze dojs¢ do zbierania sie zanieczyszczen w
tym miejscu. Odchyli¢ szybe wewnetrzng i Srodkowa, aby dostac sie do ostony LED. Teraz
mozna wyczysci¢ ostony. W tym celu przetrze¢ powierzchnie oston oswietlenia za pomocg
Sciereczki, gabki lub recznika papierowego, delikatnie je pocierajac.

Prosimy przestrzega¢ nastepujacych wskazoéwek odnosnie czyszczenia ostony LED:
Przezroczysta czesc¢ ostony oswietlenia LED to wysokiej jakosci element zapewniajacy
optymalne rozprowadzanie swiatta w komorze.

Dlatego tez w zadnym przypadku do jego czyszczenia nie wolno stosowac ostrych gabek,
szorujacych srodkdw czystosci ani agresywnych srodkéw czystosci, takich jak silne kwasy i
zasady, nierozcienczone alkohole, aceton, metanol, preparaty do czyszczenia piekarnikdw,
benzyna, benzol, toluol czy ksylol.

Stosowac delikatne, rozciericzone srodki czystosci, np. preparaty czyszczace z alkoholem,
takie jak ptyn do mycia szyb (z etanolem) lub domowy ptyn do mycia naczyn.

Srodkéw czystosci nie naktadaé na rozgrzane powierzchnie. Pozwolié drzwiom urzadzenia
ostygnac.

Krotko odczekac i sptukac srodek czystosci wodg. Nigdy nie rozgrzewac urzgdzenia po
natozeniu srodka czystosci.
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Serwis wiasny

Ptukanie rynienki na skropliny i rynny odptywowej (wytacznie
urzadzenia stotowe)

W przypadku intensywnego korzystania z programdw grillowania lub przyrzadzania
produktdw o wysokiej zawartosci tluszczu lub zelatyny, nalezy codziennie czysci¢ rynienke
na skropliny i rynne odptywowa.

W tym celu nalezy korzysta¢ ze szczotki producenta urzadzenia (nr art.: 60.75.779), aby
zapobiec uszkodzeniom odptywu.

Szczotke nalezy ostroznie wsuna¢ w otwdr odptywowy na wysokos¢ oznakowania (typ
61/101: do choragiewki; typ 62/102: do uchwytu z tworzywa sztucznego) i usung¢ materiat
zatykajacy odptyw.

Unika¢ gwattownych ruchdw, aby zapobiec uszkodzeniom. Nastepnie wyptukac rynne
odptywowg ok. 1-2 | cieptej wody. Nie korzysta¢ w tym celu ze spryskiwacza recznego.

Serwisowanie filtra powietrza

Urzadzenie stotowe typu 6 x 2/3 GN:
Odblokowac¢ filtr powietrza za pomocg
odpowiedniego przedmiotu (monety, Srubokretu)
poprzez wsuniecie i wcisniecie go w szczeline
umieszczonej z przodu po $rodku. W ten sposéb
mozna odblokowaé¢ mocowanie filtra powietrza.

¢ Wysuna¢ filtr z urzadzenia ukosnie w dét.
| Filtr powietrza nalezy umyé w zmywarce (< 80°C),
e a nastepnie pozostawi¢ do wyschniecia. Jezeli
: po umyciu filtr powietrza nadal bedzie bardzo

zaklejony i mocno zanieczyszczony, nalezy go
wymienic.

Aby zamontowac filtr powietrza, nalezy
wsung¢ go ukosnie od dotu do urzadzenia.
Docisna¢ plastikowg ostone filtra do géry az do
zablokowania. Filtr powietrza nr art.: 40.04.771
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Serwis wiasny

Urzadzenia stotowe typu 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN,
10 x 1/1 GN oraz 10 x 2/1 GN:

Odblokowac filtr powietrza poprzez nacisnigcie
ramy w dwdch szorstkowanych miejscach.
Przechyli¢ filtr do dotu i catkowicie wysung¢ go z
urzgdzenia.

Filtr powietrza nalezy umy¢ w zmywarce (< 80°C),
a nastepnie pozostawi¢ do wyschniecia. Jezeli

po umyciu filtr powietrza nadal bedzie bardzo
zaklejony i mocno zanieczyszczony, nalezy go
wymienié.

Wsuna¢ zaczepy umieszczone z tytu filtra w otwory
na spodniej stronie urzadzenia i zablokowac filtr,
dociskajgc go od dotu do gdéry (odwrotnie niz w
przypadku wyjmowania filtra).

Filtr powietrza nr art.: 40.03.461

Urzadzenia stotowe Combi-Duo typu 6 x 1/1 GN, 6 x 2/1 GN, 10 x 1/1 GN oraz 10 x 2/1

GN:

W celu wymiany filtra powietrza w gérnym urzadzeniu Combi-Duo otworzy¢ drzwi obu
urzadzen i zdjg¢ blache ochronng, wysuwajac jg do przodu. Uwazaé na kabel USB oraz
waz do rynienki na skropliny. W ten sposdb dostep do filtra powietrza jest wolny i mozna
wymienié go zgodnie z wczesniejszg instrukcja.
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Serwis wiasny

Uszczelka komory:

6 x 2/3 GN
6x1/1 GN
6x2/1GN
10x 1/1 GN
10x 2/1 GN
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Nr art.:
Nr art.:
Nr art.:
Nr art.:
Nr art.:

Urzadzenia wolnostojace typu 20 x 1/1 GN oraz
20 x 2/1 GN:

W celu wymiany filtra powietrza w urzadzeniach
wolnostojacych

20 x 1/1 GN i 20 x 2/1 GN prosimy skontaktowaé
sie z punktem Service Partner!

Uszczelka drzwiowa jest umieszczona w
prowadnicy w komorze urzadzenia.
- Wyjaé starg uszczelke z prowadnicy.
- Oczysci¢ prowadnice.
- Umiesci¢ w prowadnicy nowg uszczelke (lekko
zwilzy¢ jej krawedzie mocujace wodg z mydtem).
- Prostokatny element uszczelki musi by¢
catkowicie wsunigty w rame.

20.02.549
20.02.550
20.02.551
20.02.552
20.02.553



Serwis wiasny

Wymiana zaroéwek

Oswietlenie LED

W celu wymiany oswietlenia LED nalezy zgtosi¢ sie do autoryzowanego partnera
serwisowego.

Zaréwka halogenowa

Najpierw nalezy odlaczy¢ urzadzenie od
napiecia zewnetrznego!
- Zakry¢ odptyw w komorze urzadzenia.
- Wyjaé rame z szybg i uszczelka.
- Wymieni¢ zaréwke halogenowa (nr: 3024.0201,
nie dotykaé zaréwki palcami).
- Wymieni¢ réwniez uszczelke ramowg (nr:
40.00.094).
- Przykreci¢ rame z szybg i uszczelkami.
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Odkamienienie dyszy nawilzajacej

Raz w miesigcu sprawdzaé dysze nawilzania pod wzgledem zakamienienia.

Krok Info/ikona Specyfikacja

1 I Wytaczy¢ urzadzenie

Wychyli¢ stelaz zawieszany i ostone
wentylatora do $rodka.

Odkreci¢ nakretke ztaczkowa dyszy nawilzania
(obrét w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, klucz 15).

Ostrzezenie!

Agresywny ptyn chemiczny —

niebezpieczeristwo poparzenia chemicznego!

Uzywac: ubrania ochronnego, rekawic
A ochronnych, okularéw ochronnych, maski

chronigcej twarz.

Po odkamienieniu doktadnie sptukac dysze
nawilzajgcg woda.

Dysze nawilzajgcg wtozy¢ do ptynu
odkamieniajgcego i pozostawi¢ na jakis czas
(dysza musi zosta¢ pozbawiona kamienia).
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Odkamienienie dyszy nawilzajacej

Krok Info/ikona Specyfikacja

5 & E Montaz w odwrotnej kolejnosci — uwzglednié
konieczne do montazu utozenie.
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Komunikaty zaktécen

Wyswietlanie komunikatow o zakiéceniach — podstawy

Service 34 (2) Service 20 -8 -

appliance in
emergency mode

no function
call Customer Serv. call Customer Serv.

? ?

Jesli w urzadzeniu dojdzie Zaktécenia, pozwalajace na

do zakfécenia, komunikat dalszg prace urzadzenia,
o tym zostanie wyswietlony = moga byé blokowane
na wyswietlaczu. W celu nacisnieciem przycisku.

szybkiego kontaktu z
Dziatem Obstugi Klienta
podany jest numer telefonu.
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Komunikaty zaktécen

Dziatania, proponowane w przypadku poszczegdlnych zaktécen: patrz tabela.

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie
zakiécenia
Service 10 Po wigczeniu przez Mozna usunaé wskazanie naci$nieciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé
urzadzenie do gotowania. Zawiadomi¢
serwis!
Service 11 Po wiaczeniu przez Mozna usung¢ wskazanie nacisnieciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé
urzadzenie do gotowania. Zawiadomi¢
serwis!
Service 12 Po wiagczeniu przez Mozna usunaé wskazanie nacisnigciem
30 sek. klawisza ,Powrét”. Mozna uzywaé
urzadzenie do gotowania. Zawiadomic
serwis!
Service 14 Po wiaczeniu przez Mozna usungé wskazanie nacisnieciem
30 sek. klawisza ,Powrdét”. Urzadzenie mozna
uzywac tylko w trybie ,Gorace powietrze”
Zawiadomi¢ serwis!
Service 20 Pojawia si¢ na 30 Praca w trybach i programach
sek. po zmianie iCookingControl i za pomoca programoéw nie
trybu pracy, po jest mozliwa. Praca w trybie konwekcyjno-
wigczeniu lub przy parowym jest mozliwa jedynie w
wyborze trybéw ograniczonym zakresie. Zawiadomi¢ serwis!
iCookingControl
Service 23 Wyswietlane ciggle. Wylaczy¢ urzadzenie — Zawiadomié¢ serwis!
Service 24 Wyswietlane ciggle. Wylaczy¢ urzadzenie — Zawiadomi¢ serwis!
Service 25 Wskazywane przez CleanJet® +care nie dziata!

30 sek. podczas
CleanJet® +care.

- Catkowicie odkreci¢ kran z wodg

- Sprawdzi¢ sitko doptywowe — Wyjaé
pojemniki z komory roboczej.

- Jezeli nie da sie nic stwierdzi¢,
zawiadomi¢ serwis.

- Jezeli ,Service 25” pojawi sie w trakcie
dziatania CleanJet® +care, usunaé
tabletki z komory roboczej i doktadnie
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Komunikaty zaktécen

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie
zakiécenia
sptukaé komore spryskiwaczem recznym
(takze za ostong wentylatora).
- Urzadzenie mozna krétkotrwale uzywac.
Zawiadomic¢ serwis!

Service 26 Wyswietlane ciagle. Jezeli meldunek o zaktéceniu pracy wystapi
podczas CleanJet® +care, rozpoczaé
.Przerwanie CleanJet® “. Jezeli meldunek o
zakidceniu pracy bedzie pokazywany takze
po zakoriczeniu ,Przerwanie CleanJet®
prosze usung¢ tabletki z komory i doktadnie
wyptukac ja spryskiwaczem recznym (takze
za ostong wentylatora). Zawiadomic¢ serwis!

Service 27 Po wigczeniu przez CleanJet® +care niemozliwy! Na 5 sekund

30 sek. wytgczyé i ponownie wigczy¢ zasilanie od
strony budynku.

Service 28 Po wiaczeniu przez Zawiadomic¢ serwis!

30 sek.

Service 29 Wyswietlane ciagle. Sprawdzic filtr powietrza pod panelem
obstugi. W razie potrzeby oczysci¢ lub
wymieni¢. Sprawdzi¢, czy na urzadzenie nie
oddziatuje zewnetrzne zrédto ciepta. Jezeli
meldunek serwisowy dalej sie pojawia,
zawiadomic¢ serwis!

Service 31 Po wtgczeniu przez Czujnik temperatury rdzenia uszkodzony!

30 sek. Mozna uzywac urzgdzenia bez czujnika.
Zawiadomic¢ serwis!

Service 32 Wyswietlane ciaggle. Zamkna¢ zawér gazu! Zawiadomic¢ serwis!

Urzadzenia

gazowe

Service 33 Po 4-krotnym resecie Zamkngc¢ zawdr gazu! Zawiadomié serwis!

Urzadzenia wyswietlane ciggle.

gazowe

Service 34 Wyswietlane ciagle. Postgpowaé wg wezwan na wyswietlaczu,
jesli btad bedzie sie utrzymywat, zawiadomié
serwis!
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Komunikaty zaktécen

Zgtoszenie Kiedy i jak Dziatanie

zaklécenia

Service 35 Po wiaczeniu przez odtaczyé UltraVent® do zasilania.
30 sek.

Service 36 Komunikat przez 30 Urzadzenie mozna uzywaé w ograniczonym
sek. po wigczeniu lub zakresie.— zawiadomic¢ serwis!
zmianie trybu pracy.

Service 37 Komunikat przez 30 Urzadzenie mozna uzywaé w ograniczonym
sek. po wigczeniu lub | zakresie.— zawiadomic¢ serwis!
zmianie trybu pracy.

Service 40 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomié serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 41 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomié serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 42 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomi¢ serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 43 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomi¢ serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet ®+care

Service 44 Informacja na Ponownie rozpoczaé CleanJet® +care, jesli
wyswietlaczu przez btad wystapi ponownie, zawiadomié serwis!
30 sek. w trakcie
CleanJet® +care.

Service 110 Wyswietlane ciggle. Zawiadomi¢ serwis!

Service 120 Wyswietlane ciggle. Zawiadomi¢ serwis!
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Zanim wezwie sie serwis

Awaria

Mozliwa przyczyna

Sposodb usunigcia

Z drzwi urzadzenia
kapie woda.

Drzwi nieprawidtowo
zamkniete.

Przy prawidtowo zamknigtych drzwiach
w urzgdzeniach wolnostojgcych klamka
drzwi musi byé ustawiona w dét.

Uszczelka
drzwiczek zuzyta lub
uszkodzona.

Wymieni¢ uszczelke drzwi (patrz
rozdziat ,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”).

Wskazdéwki, jak maksymalnie
przedtuzy¢ uzytkowanie uszczelki:

- Zawsze po uzytkowaniu urzadzenia
czysci¢ uszczelke wilgotng
Sciereczka.

- Przy czestej produkcji produktow
grillowanych (co powoduje
intensywne odktadanie sie ttuszczu)
nalezy uszczelke czysci¢ wilgotng
Sciereczka takze miedzy kolejnymi
zatadunkami.

- Jezeli urzadzenie przez diuzszy czas
pracuje bez produktéw, zalecane jest
ustawienie temperatury w komorze
maks. 180°C.

Podczas pracy
urzgdzenia w komorze
powstajg hatasy.

Ostona wentylatora,
stelaze zawieszane
itp. nieprawidtowo
zablokowane.

Prawidtowo zamocowacé ostone
wentylatora i stelaze zawieszane w
komorze.

Oswietlenie komory
nie dziata.

Zaréwka halogenowa
uszkodzona.

Wymieni¢ zardwke (patrz rozdziat
,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”)

Brak wody ,Migajacy
symbol kranu”.

Kran doptywu wody
zakrecony.

Odkreci¢ kran doptywu wody.

Zabrudzony filtr na
doptywie wody

Sprawdzenie i oczyszczenie filtra, w tym
celu:

zamkna¢ kran z woda, odkrecié¢
doprowadzenie wody do urzadzenia,
zdemontowag i oczysci¢ filtr na doptywie
wody. Zatozy¢ filtr, podtaczyé doptyw
wody i sprawdzi¢ szczelnosé.
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Zanim wezwie sie serwis

Z urzadzenia dotem
wyptywa woda

Urzadzenie nie jest
wypoziomowane

Wypoziomowac urzadzenie za pomoca
poziomicy (patrz Instrukcja instalacji).

Odptyw zatkany.

Odptyw (rure HT) z tytu urzadzenia
zdjaé i oczyscié. Moze dojs¢ do
zatkania, jezeli czesto przyrzadzane
sg produkty o duzej zawartosci
tluszczu, albo przy zainstalowaniu rury
odptywowej ze zbyt matym spadkiem.
Pomoc: Rure odptywowg zainstalowaé
zgodnie z opisem w instrukcji instalaciji.
Regularnie czysci¢ urzadzenie za
pomoca CleanJet® +care.

Urzadzenie nie
reaguje po wigczeniu.

Wytgczony zewnetrzny
wytacznik gtéwny.

Wiaczy¢ wytgcznik gtéwny

Przepalit sie
bezpiecznik w
rozdzielni budynku

Sprawdzi¢ bezpieczniki budynkowe

Po wytgczeniu
urzadzenia panowata
przez dtuzszy czas
temperatura ponizej 5
°C (41 °F).

Rozgrza¢ komore urzagdzenia do ponad
20°C. Urzadzenie wolno eksploatowac
jedynie w pomieszczeniach
zabezpieczonych przed mrozem (patrz
Instrukcja instalaciji).

Podczas CleanJet®
+care na gorze, przy
rurze wentylacyjnej,
wydobywa sig piana

Zbyt miekka woda.

Zawiadomi¢ serwis!

Nieprawidtowo
zainstalowany odptyw.

Instalacje odptywowg zainstalowaé
zgodnie z opisem w instrukcji instalacji.

Podczas procesu
CleanJet® +care
care znowu zaczyna
byé szacowany czas
trwania.

Proces CleanJet®
+care jest zaktécony..

Upewni¢ sie, czy ostona
rozprowadzania powietrza i

stelaze zawieszane sg prawidtowo
zablokowane w komorze. W trakcie
procesu CleanJet® +care w komorze
nie moga si¢ znajdowac pojemniki ani
blachy.

Urzadzenie
komunikuje ,Wymieni¢
filtr powietrza”.

Zabrudzony jest filtr
powietrza.

Wymienic filtr powietrza. Patrz rozdziat
,Drobne naprawy we wtasnym
zakresie”. W celu potwierdzenia
komunikatu wcisna¢ strzatke ,Powrét”.
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Zanim wezwie sie serwis

Urzadzenie gazowe
pokazuje ,Zmieni¢
biegunowosc¢”.

Zasilanie w
prad biegunowo
podtaczone
nieprawidtowo.

Jezeli urzadzenie gazowe jest
podiaczone do gniazdka, wyciggnaé
wtyczke i wtozy¢ jg obrécong o 180°.
Podtaczy¢ urzagdzenie prawidtowo
(przez elektryka) spolaryzowane w
sposdb staty (bez wtyczki).

Urzadzenie gazowe
pokazuije stale

Przerwany doptyw

gazu do urzadzenia.

Otworzy¢ zawor gazu. Wiaczy¢ strop
wentylacyjny.

+Reset”.
Za niskie cisnienie Sprawdzi¢ zasilanie urzadzenia w gaz.
gazu.

Przycisk trybéw pracy Zbyt wysoka Schtodzi¢ komore za pomocg

miga. temperatura w ~Schtadzanie” (patrz rozdziaty ,Obstuga
komorze - Wskazdéwki ogdlne” i ,Schtadzanie”).
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Deklaracja zgodnosci UE

Rational AG

Iglinger StraBe 62

D-B6899 Landsberg c € MTIQNAL
Germany

www.rational-ag.com

Product: Commercial CombiSteam Owvens Electric Appliances

Types: SelfCooking Center whitefficiency SCC WE 61, SCC WE 62, SCCWE 101, SCC WE 102,
SCC WE 201, SCC WE 202 (incl. CombiDuo)
Including dedicated extractor hoods:  EH 61/101/62/102 (CombiDuo 61,/101)

UV 61/101/62/102/201 (CombiDuo 61,/101)
UV Plus 61/101./62/102/201 (CombiDuo 61/101)

BG  Duwpma Pan ua EC:
[or 4 mmmmhmwvmsmmlm
D Konformititserkldrung. Rational erklart. dass diese mit dhen fi EU
Dl(.hllhﬂmnlmxm eri EU
con las sigs
EE lem xﬂwmmdhmmm
F Rational déclare que ces produits sont en conformité avec les directives de MUnion Européenne suivantes:
FiN mmmmmwuumeummm
GB Rational theses products are in conformity with the Eu
GR Rational Snhive b Ta mmmMWmeu&mmEL
H Mi, a Rational hogy szen & gl az Europal Unio &
HR Rational izjavijuje da su ovi p iadini EU:

I Wmcmqummmmmmwmmmm
LT mmwmmmmmummnﬁm

ML Ratonal dat deze p in ing zijn met de volgend
P A Rational declara o estio em ﬂmuﬁ!tﬂmEU

PL Firma Rational oéwiadcza, e dane wyroby 53 zgodne z ninisjszymi wytycznymi UE:

RO Rational declard ci [ sunt in w directive ale Uniunii E
RU Dwpaa PaTHOHIA JIRBARET, YTO ATHHLE WIABANA BC

5 att dessa arid il J-chirekeiv:

SER R izjavtjute da su ovi di i 3 sledetim EU:

S mmnnumku:mmnmsu

sK Firma Rational prehlasuje, s vyrobky si v silade

Rational bu irdnlerin Avrupa Biigi' nin agsagidaki D g yia

Machinery Directive MD 2006,/42/EC
- DIM EN 60335-1 (VDE 0700-1%2012-10; EN 60335-1:2012

= DIN EN 60335-1 Ber.1 (VDE 0700-1 Ber.1):2014-04; EN 60335-1:2012/AC:2014
EN 60335-1:2012/A11:2014

- DIN EN 60335-2-42 (VDE 0700-42):2012-12; EN 60335-2-42:2003+Corr:2007+A1+A11:2012 &E:—‘\
- DIN EN 62233 [VDE 0700-366):2008-11; EN 62233:2008 I

= DIN EN 62233 Ber.1 (VDE 0700-366 Ber.1):2009-04; EN 62233 Ber.1:2008

= DIN EN ISO 12100:20711-03; EN ISO 12100:2010

d

Electro Magnetic Compatibility EMV 2014/30/EU —~
- DIN EN 55014-1 (VDE 0875-14-1): 2012-05; EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011 ( )) )
- DIN EN 61000-3-11 (VDE 0838 Teil 11): 2001-04; EN 61000-3-11: 2000
- DIN EN 61000-3-12 (VDE 0838-12): 2012-06; EmC

- DIN EN 55014-2 (VDE 0875-14-2): 2009-06; EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008
= Anforderungen der Kategorie IV / Requirements of category IV

Restriction of Hazardous Substances RoHS 2011/65/EU

EN 1717: 2011-08 Protection against pollution of potable water in water installations and general requirements of
devices to prevent pollution by backflow — certified by KIWA.

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen verliert diese EG-Konformititserkldrung ihre Galtigkeit.
In case of any not with us attuned odil‘lcations, this EG conformity declaration loses its validity.

Landsberg, 01.01.2017 Michael Haas i.V. Roland Hegmann
' Managing Director Head of Approval / Compliance
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Deklaracja zgodnosci UE

Rational AG

Iglinger StraRe 62
D-86899 Landsberg
Germany

www.rational-ag.com

Product: Commercial CombiSteam Ovens Electric Appliances

Types: SelfCooking Center SCC XS 6 23 E (incl. CombiDuo)
Including dedicated extractor hoods UltraVent UVXS62/3 E

Including UltraVent® XS Integration

RATIONAL

BG Dwpna P; e TEIN M CHOTRETCTBAT Ha CAEABALLMTE AMPEKTWBM Ha EC:
€z Firma Rational prohladuje, fe virobky jsou v souladu s ndsledujicin smérnicemi ELL

D Konformititserklareng. Rational arkllrt dass diese Produkbe mit den EU- [
DK, N Rational erklaerer at disse med falg EU-direkti

E Rational declara que las i D P

EE Rational kinnitab, et antud waued vamvad ]ﬂ'gmitlm EU normidebe:

F Rational déclare que ces produits sont en vec les directives de MNUnion Ei é

FiN Rational et ndm3 tuotteet tiy EU fivien vaatimukset:

GB Rational declares that these products are in conformity with the following EU directives:

GR Rational Snhdvel 411 Ta npoidvta autd ouppopdivovTal pog Tig obnyies Tng E.E.
H Mi, a Rational kijelentjilk, hogy az Eurepal Unio

HR Rational izjavijuje da su ovi profzvodi sukladni slijededim smjernicama EL:

] Rational dichiara che questi prodottl sono conformi alle seguenti Direttive della Comunith Europea:

LT Rational p kad ie p i atitinka Zemiau intas ES normas:

In" Firma Rational pazino, ka izstradajumi atbil it ES @

ML Rational verkiaart, dat deze p [l ing zijn met de

P A Rational declara que estes L i £OMm as $eg EU:

PL Firma Rational odwiadeza, e dane wvmbrﬂngndmxmmjszymuwylymwmuuﬁ

RO Societatea Rational declard ci aceste produse sunt in cu be Uniumii P

RU  @wpwma PaTHOHaA 32RBARET, 4TO AZHHIE HIASAMR CTEVIIOT CABAYIOIIMM HOPMaM EC:
5 Rational farsakrar att dessa pmdulmerirlﬁwuuluﬂmmeb! med féljande EU-direktiv:
SER  Rational izjavijuje da su owvi proi: sa smernicama EU:

sl Raticnal nhvljn da so tizdelki v sldodu z naslednjimi smermicami EU:

5K Firma Rational prehlasuje, Ze virobky sd v sdlade s nasledovrymi smernicami EU:

™ Rational bu Grinlerin Avrupa Birigi’ nin idaki Direktiflerine uy onaylar:

Machinery Directive MD 2006742 /EC
= DIN EN 60335-1 (VDE 0700-1):2012-10; EN 60335-1:2012

= DIN EN 60335-1 Ber.1 (VDE 0700-1 Ber.1:2014-04; EN 60335-1:2012 /AC:2014

EN 60335-1:2012/A11:2014

= DIN EN 60335-2-42 (VDE 0700-42):2012-12; EN 60335-2-42:2003+Corr.:2007+AT1+A11:20172

- DIN EN 62233 (VDE 0700-366).2008-11; EN 62233:2008

- DIN EN 62233 Ber.1 (VDE 0700-366 Ber.1):2009-04; EN 62233 Ber.1:2008

= DIN EN 150 12700:2011-03; EN 150 12100:2010

Electro Magnetic Compatibility EMV 2014,/30/EU

- DIN EN 55014-1 (VDE 0875-14-1): 2012-05; EN 55014-1: 2006 + A7: 2009 + A2: 2011

- DIN EN 61000-3-11 (VDE 0838 Teil 11): 2001-04; EN 61000-3-11: 2000
= DIN EN 67000-3-12 (VDE 0838-12): 2012-06;

- DIN EN 55014-2 (VDE 0875-14-2): 2009-06; EN 55014-2: 1997 + A1: 2007 + A2: 2008

= Anforderungen der Kategorie IV / Requirements of category IV

Restriction of Hazardous Substances RoHS 2011,/65,/EU

0

EN 1717: 20711-08 Protection against pollution of potable water in water installations and general requirements of

devices to prevent pollution by backFlow — certified by KIWA.

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen verliert diese EG-Konformititserklérung ihre Giiltigkeit.
In case of any not with us attuned modifications, this EG conformity declaration loses its validity.

M4 %/dkﬁmw

i.V. Roland Hegmann
Head of Approval / Compliance

Landsberg, 01.01.2017 Mlchael Haas
Managing Director
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Deklaracja zgodnosci UE

Rational AG

Iglinger StraBe 62
2 i s ( € RATIONAL
www.rational-ag.com

Product: Commercial CombiSteam Ovens Gas Heated Appliances
Types: SelfCooking Center whitefficiency SCC WE 61, SCC WE 62, SCC WE 101, SCC WE 102,
SCC WE 201, SCC WE 202.
Including dedicated extractor hoods: EH 61/101 (CombiDuo 61/617)
uv 61,/101 (CombiDuo 61./61)
UV Plus 61,/101 (CombiDuo 61/61)

BG Dupma 1 e TN Mpoay Ha CABABILUMTE ANPEKTHEN Ha EC:
cz Firma Rational pmhlaiu,q. fe vjrobky jsou v souladu s ndsledujicimi smérmicemni EL:

o anll'urmﬂs!rldalung Rational erkldrt, dass diese mit den EL¥-Richtfinian

DK,

E

NR: atdisse p eri med folgende EU-direktiver:

Rational declara g productos con las sigui Directivas Eurap:

EE Rational kinnitab, et antud tooted vastavad jirgmistele EU normidele:

F Rational déclare que ces p sonten avec les directives de 'Union Européenne suivantes:

FIN Rational vakuuttaa, etth niimd tuotteet thyttiviit EU direktiivi

GB Rational declares that thase products are i with the g EU

GR Rational e ém Ta mp: aurd npes Tig obnyleg mg EE-

H M, a Ratlonal kijelentjiik, hogy ezen urmlhl: maegfebelnek az Eumwl Unio kivelkezd irdnyetveinek:

HR Rational izjavljuje da su ovi proi; smjernicama EL:

| Rational dichiara che questi plodocd sana conformi alle seguenti Direttive della Comunith Europea:

LT , kad Eig atitinka femiauw ES normas:

Lv Firma R:mml pazina, ka Iulﬂdijni atbilst sekojosam ES normam:

ML

P

PL

RO

RU

s

SER

Rational ver kdaart, dat deze p in ing zijn met de volge:
A Rational declara que estes p estio em COm as
Firma Rational odwiadcra, fe dane wyroby sq zgodne z niniefszymi wytycznymi UE:

Sochetatea Rational declard ci aceste produse sunt in conformitate cu urmitcarele directive ale Uniunil Europene:
Duapma PaTieoras J3ABARET, YTO ASHHEIE HIASAKA OTBEYZIOT CABAYIOLLMM HOpMmam EC:

Rational férsdkrar att jprodi ari med foljande EU-direkdv:

Rational izjavijuje da su ovi p u EL:

sl Rational izlavija, da so t I:ddld v skladu z mlhdnpmi uumlﬂml EU:
SK Firma Rational prehlasuje, be virobky sl v silade s nasllduvmmﬂ smernicami ELk
TR Rational bu iirinlerin Avrupa Birligi" nin aggadidaki Or qunludunu onaylar:

Directive on Appliances Burning Gaseous Fuels 2009./142 /EC

- EN 203-1:2014; EN 203-2-2:2006, EN 203-3:2009 =
kiwa

Machinery Directive MD 2006,/42/EC App roved
EN60335-1:2012
- ENB0335-2-42:2003 + A1;2008 + A11:2012 EC Directive
- ENB0335-2-102:2006 + A1:2010
- EN82233:2008 £C

TYPE

Including Electro Magnetic Compatibility EMC 2014/30/EU EXAMINATION

- EN55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011;  EN 55014-2:1997+A1:2002 + C1:1998,
- EN61000-3-2:2014; EN61000-3-3:2013.

2009/142/EC
EC Type-Examination and CE Surveillance E 4470 by KIWA Gastec. G A S TEC

Restriction of Hazardous Substances RoHS 2011./65/EU
Gastec QA High Efficiency Label (QA KE 174) and Gastec QA Low NOx Label (QA KE 175)

EN 1717: 2011-08 Protection against pollution of potable water in water installations and general requirements of devices to prevent pollution
by backflow — certified by KIWA.

Bei nicht mit uns abgestimmiten Anderungen verliert diese EG-Konformititserkigrung ihre Gltigkeit.
In case of any not with us attuned medifications, this EG conformity declaration loses its validity.

vebel) (00 /ﬁL %.

Landsberg, 01.01.2017 Michael Haas
Managing Director L ----xxT Wirme

/
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Europe
RATIONAL Deutschland GmbH
Tel. +49 (0)8191.327387

infoi@rational-online de
ratienal=online.de

RATIONAL France 5.A.5.
Tel. +33 (D)3 89 57 00 82
info@rational-france.fr
rational-france.fr

RATIOMAL Italia S.r.l.
Tel. +39 0415957909
info@rational-online it
rational-online.it

RATIOMNAL Schweiz AG
Tel. +4171 727 9092
infof@rational-enline.ch
rational-online.ch

RATIOMNAL Ibérica
Cooking Systems S.L.
Tel. +34 93 47571750
info@rational-online.es
rational-online.es

America

RATIOMAL Canada Inc.

Tel. 1-877-RATIONAL (728-4662)
infe@rational-enline.ca
rational-online.ca

RATIONAL BRASIL

Tel. +55(11) 3372-3000
info@rational-enline.com.br
rational-online.com.br

Asia/ Pacific

e a3t Ty N
Tel. (03) 6316 -1188
info@rational-online jp
rational-online.jp

RATIOMAL International India
Private Limited

Tel. +91124 463 58 65
info@rational-online.in
rational-online.in

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-Strale 202
CH-9435 Heerbrugg

Tel. +41 71727 9050

Fax +4171727 9080
infoi@rational-international.com
rational-online.com

80.05.718 V-09 MDS/Ad 07/19

RATIONAL AUSTRIA GmbH
Tel. +43 (0)662.832799
info@rational-online.at
raticnal=online.at

RATIONAL MNederland
Tel. +31 546 546000
info@rational.nl
rational.nl

RATIOMAL Scandinavia AB
Tel. +46 (0)40-680 85 00
info@rational-online se
rational-online.se

PALIMOHAAL B Poceun v CHI
Tea +7 495 640 63 38
info{@rational-online.ru
rational-online.ru

RATIONAL International AG
Istanbul Irtibat burosu

Tel. +90 212 603 6767
info@rational-online.com.tr
rational-online.com.tr

RATIOMAL USA Inc.
Tel. 888-320-7274
info(@rational-online.us
rationalusa.com

RATIOMNAL Argentina = South America
Tel. +54 11 2080 2495
info@rational-online.com.ar
rational-online.com.ar

RATIONAL JEfRiE* shE

Tel. +86 213183 7500
office.shanghai@rational-online.com
rational-online.com

RATIOMNAL International Middle East
Tel. +971 4 338 6615
info{@rational-online.ae
rational-online.ae

RATIONAL AG
Siegfried-Meister-Stralke 1
D-86899 Landsberg a. Lech
Tel. +49 (0)8191 3270

Fax +49 (D)8191 21735
info{@rational-ag.com
rational-online.com

RATIONAL Belgium nv
Tel. +32(0) 37600370
infof@rational.be
ratienal be

RATIONAL 5p. z 0.0.
Tel. +48 22 8649326
infof@rational-cnline.pl
rational-online.pl

RATIONAL Slovenija
SLORATIONAL d.o.o.
Tel. +386 (0)2 8821900
info@slorational.si
slorational si

RATIONAL Norge AS
Tel. +47 2270170 00
post@rational.no
rational.no

RATIONAL UK

Tel. 00 44 (0) 1582 480388
info@rational-online.co.uk
rational-online.co.uk

RATIONAL Mexico

Tel. +52 (55) 5292-7538
info(@rational-enline.mx
rational-online. mx

RATIONAL AUSTRALIA PTY LTD
Tel. +61{0) 3 8369 4600
info@rationalaustralia.com.au
rationalaustralia.com.au

RATIONAL Korea

Tel. +82-31-756-7700
infof@rationalkorea.co.kr
rationallorea.co.kr

RATIONAL NZ Ltd
Tel. +64 (9) 633 0900
sales@rationalnz.co.nz
rationalnz.co.nz

© RATIONAL AG 2019

RATIOMAL Wittenheim SAS
4 Rue de la Charente — BP 52
F-68271 Wittenheim Cedex
Tel. +33(0)3 8957 0135

Fax +33 (0)3 B9 57 09 47
info.fri@rational=onhne.com
raticnal-online.com



