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Tecnoinox - UTanbAHCKas NPOM3BOACTBEHHAA KOMMaHWS,
npeanaratoLias 0bLIMPHBINA BbIGOP MOIYbHbIX KyXOHb

1 neyei NpodeccMoHanbHOro HasHaueHns ans
npeanpuATA ObLLECTBEHHOTO MUTAHWA.

Komnanua Tecnoinox, NpeacTaBneHHas Ha pblHke
tonee 30 net, obecneunBaeT ynpasneHmem Bcem
MPOW3BOACTBEHHbBIM LIVIKIIOM, OT MOCTYM/IEHNA
JINCTOBOIO METasfa A0 BbiMyCKa roTOBOW MPOAYKLMM, B

LenAax rapaHTnm MakCMMasibHOTO Ka4eCTBa Mpon3BOACTBa.

Kpome Toro, obecrneursaeT 3QGeKTVBHbIE U HafeKHble
ycnyrin B cdepe Npofdax, rapaHTyn 1 NoCnenpoaaHoro
obcnyxvBaHuA. Bce obopynoaHue Tecnoinox
M3rOTOBMIEHO B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbHbIMM
Hopmamu. [MokasaTenb kauecTsa 060pyaOBaHMSA
Tecnoinox npesbilaeT 99%, 6narogapa MHOrOYMCIEHHbBIM
MCAbITAHNAM NPOAYKLMN A0 €€ MPOAAXKN.

Tecnoinox moxeT 3a 48 yacoB NpefoCTaBUTb
oKono 80 HarMeHOBaHMI caMbIX MPoJaBaeMbiX
HavmeHOBaHuW NpoAyKUnn.

Tecnoinox to wioska firma produkcyjna, ktéra oferuje
szerokq game kuchni modutowych i profesjonalnych
piecéw dla branzy restauracyjnej.

Firma Tecnoinox, dziatajgca od ponad 30 lat,
kontroluje caty cykl produkcyjny, poczqwszy od arkusza
blachy, a skoriczywszy na gotowym produkcie, aby
zapewnic najwyzszq starannosc i jakos¢. Ponadto
gwarantuje terminowe i niezawodne ustugi w zakresie
aktywnego wsparcia sprzedazy, gwarancji i pomocy
posprzedazowej. Wszystkie urzqdzenia Tecnoinox sq
wykonane zgodnie z przepisami prawa.

Dzieki licznym testom, jakie musi pozytywnie przejs¢
kazda maszyna przed jej wprowadzeniem do sprzedazy,
wskaznik doskonatosci produktow Tecnoinox wynosi
ponad 99%.

W ciggu zaledwie 48 godzin firma Tecnoinox
wytwarza az 80 bestsellerowych produktow.



TECNO74 TECNOINOX

[MTOYEMY TECNO747

Cepua Tecno74, ABNAOLWAACA OAHVM 13 NNAEPOM NPofa Tecnoinox, NpeacTasnaeT
OO0 ONTUMAsbHbIM BAPUAHT B CBA3M C BO3MOXKHOCTBIO COBMELLIEHNSA MPEBOCXOAHbIX
roKasaTenen 1 XxapakTepmUCTMK C XOPOLIO NPOLYMAHHbBIM MCNONb30BAHNEM
MPOCTPAHCTBA, 0COOEHHO B coyeTaHun ¢ Mosaico74 nnu Tecno90.

[MpeacTaBnaeT 0OWVPHYIO ramMMy KyXOHHOrO 060pYyA0BaHWA, COBPEMEHHbIX YCTPOWCTB C
LUMGPOBON CUCTEMOV YNPaBNEHNS.

Tecno74 ABNAeTCA MAeanbHbIM pelleHvem Ana KyxOHb 60MbLIKX 1 CPEAHMX PECTOPAHOB
1 oTenen.

YnosneTsopAeT TpeboBaHWA HaAeXHOCTY, MOLLHOCTH U JONITOBEYHOCTY, [N1A
obecneyeHnsa HannyyLero o6Cyx1BaHMaA 6ONbWIOro KoNMyecTsa NoceTuTeneil.

apaHTMpyeT Wwed-noBapam yBEPEHHOCTb HAXOXKAEHUA VAEaNbHOTO PeLEHA ANs
COOCTBEHHbBIX TPEOOBAHWMI 1 MO3BOMAET MM PaboTaTb ONTUMATbHBIM U SOGEKTUBHbIM
00pa3oM, iake NPV HaNMUMIN CIIOMKHBIX MEHIO.

TECNOS90

90 cm



TECNO74 TECNOINOX

DLACZEGO TECNO74:?

Tecno74 jest jednym z bestsellerowych produktdéw Tecnoinox, linig, ktéra odniosta sukces, poniewaz jest w stanie fqczyc
doskonatq wydajnos¢ i wiasciwosci na najwyzszym poziomie z inteligentnym wykorzystaniem przestrzeni, szczegdlnie w
potqczeniu z systemem Mosaico74 i Tecno90.

Obejmuje szerokq game urzqdzeri do obrdbki cieplnej, w tym zaawansowanych technologicznie maszyn ze sterowaniem
cyfrowym.

Tecno74 to idealne rozwiqzanie dla kuchni w restauracjach i hotelach Sredniej i duzej wielkosci.
Spetnia wymagania w zakresie niezawodnosci, mocy i trwatosci, aby umoZzliwi¢ optymalng realizacje duzej liczby zamowien.

Daje szefom kuchni pewnosc¢ znalezienia idealnego rozwiqzania dostosowanego do ich potrzeb oraz umoZzliwia im
skutecznq i wydajng prace, nawet w przypadku realizacji wyszukanego menu.

TECNO74
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TECNO74 TECNOINOX

TECNO74:
MOLWHOCTb M TVIBKOCTb

Tecno74 - cepus, Bonnouaowas 3dGeKTnBHOe ynpasneHe NpoCcTPaHCTBOM ¥ MOLHOCTBIO. 3aKa3uMKIM BbIOMPAIOT AaHHYH0 IMHWIO U LIEHAT
ee B CBA3M C TeM, UTO OHa NPeoCTaBNAET BOIMOXKHOCTb KaXkAOMY BNaenblly pecTopaHa CO3aTb KyxHIO, YAOBNETBOPAIOLLYIO COOCTBEHHbIM
NOTPEOHOCTAM, XapaKTepU3YHoLLYI0CA OOWWPHBIMYM MAOLLAAAMA Y MOLHOCTBIO, C ONTUMarbHbIM UCMOMb30BaHNEM NPOCTPAHCTBA.

BblCOKOKaueCTBEHHbIE MaTepKasbl, BHAMATENIbHOE MPOEKTVPOBAHWE M TlaTeNbHasA OTAENKa rapaHTUPYIOT HAAEXKHOCTb 1 GYHKLMOHANBbHOCTb
obopynoBaHua 1 KoMNo3uuui Tecno74. lnzaiiH Tecno74 pa3paboTaH Ans COAENCTBIIA YCTaHOBKE 1 OUMCTKE.

3a cueT 0OWWPHOW raMMbl COBPEMEHHOTO 0O0PYACBaHWA, MPEAYCMOTPEHHOIO TaKXe U C KOHTPOSMIbHOM CUCTEMOV KOHTPOSS, Tecno74 B NONHOWM
Mepe YNoBNeTBOpAeT TpeboBaHNA MOHTaXXKHVKOB, BNae/bLieB PECTOPAHOB U Led-NOBAPOB.

BE3OMACHOCTb

[a30Bble YCTPONCTBA CePTUGULIMPOBaHDI
HemeUKnm opraHom DVGW v npownu camble
CTpOrue UCMbITaHNUA B NnaHe 6€30MacHOCTY.
SneKTPOonpPUOOPLI, UCMbITaHHbIE B HALLINX
nabopatopusx, ceptudnumposatsl EC.

YAOBCTBO OYNCTKA

lLITamMnoBaHHble BapOUHble MOBEPXHOCTM 1 BaHHbI C
3aKpYyrNeHHbIMN KPOMKaMM, OOLWMPHbIE EMKOCTU 11 GOPTUKM
NPOTVB NEePennBa XNAKOCTEN CBOAAT K MUHUMYMY
NpOCaYMBaHNE XNAKOCTEN U YNPOLLAIOT NPOLECC OUMCTKN.
CHVMaemble Ana OYNCTKM AbIMOOTBOAbLI M MPEBOCXOAHOE
COBMeLlLeHne Mofynen COAeNCTBYIOT rmreHe.

BEZPIECZENSTWO
Urzqdzenia gazowe sq certyfikowane przez niemiecki

tATWE CZYSZCZENIE

. . - Profilowane ptyty i zbiorniki z zaokrqglonymi krawedziami i duzymi
organ b VG,W' przeszly naj bardZ/ej rygorystyczne testy wnekami, Wyp)(;g/az'one Wzabezpieczgen/'ayprzecivvprze/evvowe, g
bezpieczeristwa. U( zqdzeni a e/ek ryczne, testowane w minimalizujg wnikanie zanieczyszczeri oraz utatwiajq mycie
naszych laboratoriach, posiadajq certyfikat CE. urzqdzeri. Réwniez zdejmowane kominy do czyszczenia i idealnego
fgczenia poszczegdlnych modutdw sprzyjajq zachowaniu higieny.

OTOENKA

BakHbIM acnekTom cepum Tecno74 asnsaeTca O0MbLLOe BHUMAHME AM3aliHy C TOUKN 3peHUs SCTETUKM
1 dyHKUMOHanbHOCTW. LLUnpoKme v NpoyHble pyyKM yAOOHbI 15 3axXBaTa U OUYUCTKYM; KPOME TOro,
OHV 3alMLIAIOT ABEPU OT BO3MOXKHbBIX YAAPOB TeNneek. BOKOBYMHbI 113 LIeNbHOM NaHenv AONOAHAT
OCTPOBHYIO KOHCTPYKLMIO, MPMAABAA el XapaKTePUCTVIKM LeNbHOCTH 1 MPOYHOCTK, @ ABEPH
npeayCcMOTPEHbI B OKpPalLEHHOW OTAeNKe.

WYKONCZENIA

Waznym aspektem modelu Tecno74 jest duzy nacisk pofozony na design, pod kqtem estetyki i funkcjonalnosci.
Szerokie i masywne uchwyty sq fatwe do przytrzymywania i czyszczenia, ponadto zabezpieczajq drzwi przed
ewentualnym uderzeniem przez wdzki. Panele boczne wykonane z jednej plyty uzupetniajg wyspe, nadajqc jej
Jjednolity i solidny charakter, a ponadto, podobnie jak drzwi, sq dostepne w wersji lakierowanej.

MPOYHOCTb
M JOJITOBEYHOCTb

BapouHble NOBePXHOCTY 13
HepasetoLen ctann AlSI 304
TONWMHOM 1,5 MM.

MOLHOCTb U OAHOPOAHOCTb NMPOLIECCA
NPUTOTOBJIEHNA

LUGCI)-I'IOBap MOXET PAaCCUUTbIBATb Ha 3HAYNTENTbHYIO
MOLWHOCTb 1 MNPeBOCXOoAHble MapaMeTpbl B
OTHOLWEeHUK OAHOPOAHOCTM NpoLecCa NpUrotToBeHUA.

MOC | ROWNOMIERNOSC OBROBKI CIEPLNEJ SOLIDNOSC | TRWALOSC
Szef kuchni ma do dyspozycji duze moce i moze liczy¢ na doskonate Plyty ze stali nierdzewnej AlSI 304
rezultaty pod wzgledem réwnomiernosci obrobki cieplnej. grubosc 1,5mm

MAKCUMANbHAA HAJEXHOCTb

ObopynosaHvie Tecnoinox 13roTaBNVBaeTCA 13
UTANbAHCKKX UV €BPOMENCKIX MaTepKanos 1 YNNOTHEHNUA
KOMMOHEHTOB. [oKa3saTesib KayecTsa npesbiwaet 99%. M3 CTanm Vi CTeKNOBOMOKHa 06ecneurisaioT

. repMETVYHOCTb ABEPY U YCTONUMBOCTD K BO3LENCTBIIO
NAJWYZSZA NIEZAWODNOSC BbICOKMX TeMnepaTyp B TeYeHue ANnUTeNbHOro BpeMeHM.
Urzqdzenia wykonane w firmie Tecnoinox, z
materiatéw i komponentdw wioskich oraz (224242
pochodzqcych z innych krajow europejskich. Wykonane z siatki stalowej i widkna szklanego, uszczelniajq
Wskaznik doskonatosci powyzej 99%. drzwi, wytrzymujqc wysokie temperatury przez wiele lat.



TECNO74 TECNOINOX

TECNO74; B
MOC | ELASTYCZNOSC

Tecno74 to linia tqczqca inteligencje w zarzqdzaniu przestrzeniq i mocq. Klienci wybierajq jq i doceniajq, poniewaz daje ona kazdemu
restauratorowi mozliwos¢ zbudowania duzej i wydajnej kuchni dostosowanej do indywidualnych potrzeb, inteligentnie wykorzystujqc
przestrzen.

Wysokiej jakosci materiaty, staranne projekty i doktadnie wykonane wykoriczenia zapewniajq solidnosc¢ i funkcjonalnos¢ poszczegdlnych
urzqdzeri oraz kompozycji Tecno74. Design Tecno74 zostat opracowany w taki sposob, aby utatwic instalacje i czyszczenie urzqdzen.
Dzieki szerokiej gamie zaawansowanych technologicznie urzqdzer, dostepnych réwniez w wersji ze sterowaniem elektronicznym, Tecno74
spetnia wymagania instalatoréw, restauratoréw i szeféw kuchni.

TEXHUYECKUW OTCEK

bonbluan yacTb Moaynen ocHalleHa
PaCNONOXKEHHbBIM C 3aAHEN
CTOPOHbI TEXHNYECKMM OTCEKOM ANA
BO3MOXHOCTI MOAKMOUEHNS.

KOMORA TECHNICZNA

Wiekszos¢ modutdw jest wyposazona
w tylnq komore techniczng na
podiqczenia.

MPEBOCXOAHOE COBMELLEHVE MOJYNEN OBOPYQOBAHUA U YAOBHAA YCTAHOBKA

IKCKITI03MBHAA CMCTeMa GuKcaLmm Tecnoinox aenaeT yaobHoM yCTaHOBKY Moaynein 060pyaoBaHus 1
X NPEBOCXOAHOE CoBMeELlLEHWe. YA0OHbIE B PEryIMpPOBKe HOXKM 13 HepxkasetoLler cTanm Aisi 304.

IDEALNE tACZENIE URZADZEN | tATWA INSTALACJA

Unikatowy system mocowania Tecnoinox utatwia instalacje urzqdzeri i ich idealne potqgczenie. tatwo
regulowane ndzki sq wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304.
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TECNO74 TECNOINOX

MPEVIMYLLECTBA 3/IEKTPOHHOW
CNCTEMbBI KOHTPOJTA

Tecno74 npeanaraet cepuio KyxOHHOTro 000pYyA0BaHWA, OCHALLEHHOTO SeKTPOHHOW CUCTEMON

KOHTPONA: GPUTIOPHMLDBI, MaKapOHOBAPKM, XapPOUHble MOBEPXHOCTI I MHOTOMYHKLIMOHAmbHbIE

CKOBOPOADI.

Ob6opyaoBaHMe C INeKTPOHHOM CUCTEMOI KOHTPONA NpeanaraeT MHOXECTBO NPenMyLIeCTB AnA
wed-noBapoB v vx bpurag Ha KyxHe:

- CTaHpapTu3aLms NpUroToBNEHNS, yBEPEHHOCTb B pe3ysbTaTe 1 NOBTOPAEMOCTb YCMeLWHbIX
6ntop, Gnarofapa BO3MOXHOCTY MPOrPaMMUPOBAHNSA PEXUMOB MPUTOTOBAEHWA

+ JKOHOMUA BpemMeHn: He cnenyet Ha6J'HO,ElaTb 3a NpoueccomM npuroToBneHns, 6narouapﬂ
nporpamMmam v BByKOBOI;I CUTHanM3aumnmn.

+ Jlyuywme pe3ynbraThl NPUrOTOBNEHNA 1 MeHblUee NoTpebneHre, bnarogapsa cCucTemam
TemnepaTypHoN CTabunmsaumnm

- BaHble gononHuTenbHble GyHKUMM, TakMe Kak ‘melting” Bo dpuTiopHmLax, ana
MCMOMNb30BaHNA TBEPAbIX KNPOB
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OPUTIOPHULIbI MAKAPOHOBAPKM YKAPOUYHbIE MOBEPXHOCTU  MHOTO®OYHKLIMOHATIbHbIE
SMAZALNIKI URZADZENIA DO GOTOWANIA PLYTY BEZPOSREDNIEGO CKOBOPOADI

MAKARONU SMAZENIA PATELNIE WIELOFUNKCYJNE

ODKRYJ KORZYSCI STEROWANIA
ELEKTRONICZNEGO

Tecno74 obejmuje game urzqdzeri do obrdbki cieplnej wyposazonych w sterowanie elektroniczne:
smazalniki, urzqdzenia do gotowania makaronu, plyty bezposredniego smazenia i patelnie wielofunkcyjne.
Urzqdzenia sterowane elektronicznie oferujq istotne korzysci utatwiajqce prace szefom kuchniiich
zespofom:

- Standaryzacja obrdbki cieplnej, pewnosc rezultatu i powtarzalnosc sukceséw dzieki mozliwosci
programowania obrobki cieplnej

« Oszczednos¢ czasu: dzieki odpowiednim programom i sygnatom dzwiekowym nie ma potrzeby
ciggtego monitorowania obrébki cieplnej.

- Najlepsze rezultaty obrébki cieplnej i mniejsze zuzycie energii dzieki systemom stabilizacji temperatury.
- Wazne funkcje pomocnicze, takie jak ,melting” w smazalnikach do topienia ttuszczéw statych
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TECNO74
- KYXHA, BOMJIOWAIOWAA BALLW OKNOAHIAA

YcTaHOBKa Mofynen Tecno74 xapakTepuayeTca rmbKOCTbIo, ANA YAOBAETBOPEHNA N0ObIX NPOEKTHbLIX 1 pabounx TpeboBaHM.
KyxH¥ MOryT BbITb COCTaB/IEHbI C MCNOMb30BaHKem Moaynelt 40, 80, 120 cM, B HACTOSIbHOM, HaMOMIbHOM BapUaHTe UK Ha Nneyu.
TexHnueckmnin otaen Tecnoinox OKasblBaeT NOAAEPXKKY 3aKasuMKaMm Npu NPOEKTUPOBAHNM KOMMO3NLWIA 1 KOMMIEKTALMN KyXOHb.

MOAYJIbHOCTb
MODUtOWOSC

40 cm 80 cm

MPUCTEHHbIN BAPUAHT OCTPOBHOW BAPVIAHT C FOKOBUHAMY OCTPOBHOW BAPUAHT C OTKPbITbIMM JIBA MOZIYNA C MOCTOBbIM
LINIA DO MONTAZU PRZYSCIENNEGO WYSPA Z PANELAMI BOCZNYMI OCHOBAH/AMM COEAVIHEHVEM
WYSPA Z POLKA NA TALERZE ROZWIAZANIE W SYSTEMIE MOSTU

OCTPOBHOW BAPUAHT HA LIOKOJIE MPUCTEHHBIA KOHCONbHbIN OCTPOBHON gBYCTOPOHHMVI
BAPUAHT KOHCOJIbHbIV BAPUAHT

WYSPA NA COKOLE WYSTEP Z URZADZENIAMI PO JEDNEJ WYSTEP Z URZADZENIAMI PO OBU
STRONIE STRONACH

,B'Bepl_LbI 1 BOKOBMIHbI OCTPOBHbIX KOMMO3nLniA MoryT ObiTb nepcoHann3npoBaHbl B 5 [Pa3NIMYHbIX BapraHTax OTAENKN,
ANA 3TOro H€O6><O}:I,I/IMO caenatb COOTBGTCTB)/POUJI/H;I 3arnpoc npun pasmeulleHnn 3akasa.

Drzwi i panele boczne kompozycji wyspowych mozna spersonalizowac w 5 wykoriczeniach kolorystycznych, wybierajqc je przy sktadaniu zamdwienia.

BENbIN YEPHbIN CEPbIVI AHTPALIUT CUHUN KPACHbI
BIALY CZARNY SZARY ANTRACYTOWY NIEBIESKI CZERWONY
RAL 9016 RAL 9005 RAL 5011 RAL 3001



TECNO/4

TWOJA KUCHNIA, TAKA JAK CHCESZ

Instalacja modutéw Tecno74 jest elastyczna, co pozwala spetnic¢ wszelkie wymagania projektowe i praktyczne.
Kuchnie moggq sie sktadac¢ z modutdw o dtugosci 40, 80, 120 cm, w wersji nadstawnej, na komorze lub na piecu.
Biuro projektowe Tecnoinox zapewnia wsparcie w zakresie projektéw uktaddw kuchennych i catych kuchni.

MPUCTEHHbIN BAPUAHT
UKtAD LINIOWY

TECNO74 TECNOINOX

OCTPOBHOW [IBYCTOPOHHU BAPUAHT
WYSPA NAPRZECIWLEGLA

T74+T74

40 cm
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OCTPOBHOM JJ,BYCTOPOHHI/II?I BAPUAHT CT90 KomMmno3nyma MmOSAICO
WYSPA NAPRZECIWLEGtA ZT90 UKtAD MOSAICO
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T74+T90 TAPMOHUA NPEBOCXOAHOIO
COBMELLEHNA

Bce mopynu cepun T74 xapakTepu3ytoTca rny6vHoi 70
CM W WUpKHOM 40 CM, MOTYT COBMELLATLCA C cepueit T90,
ANA paunoHanm3aummn NpocTpaHCcTea 1 obecrneyeHns
MaKCVIMafbHOrO KayecTBa v MAEHTUYHOCTY Am3aliHa.

T74+T90 HARMONIA DOSKONALEGO UKtADU
NAPRZECIWLEGLEGO

Wszystkie moduty linii T74 majq gtebokos¢ 70 cm i
szerokosc 40 cm, mozna je ustawiac naprzeciwko linii T90,
aby zracjonalizowac przestrzeri, zachowujqgc najwyzszq
Jjakos¢ i identyczny design.

|
‘400m‘400n‘400m‘400m‘

MOSAICO
MOAYNbHAA KOMMNAKTHAA
OCTPOBHAA KOMNo3numna

[No3HaKoMbTeCh C Hell Ha CTpaHuue 16.

MOSAICO
MODUtOWA KOMPAKTOWA
WYSPA KUCHENNA

Odkryjjq na stronie 16.
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MOSAICO TECNOINOX:
HOBbIE MISMEPEHINA KAYECTBA

Mosaico - cepua cneupyanbHbiX MOLYeN, XapakTepU3yoWMXCa ryorHoN 45 cMm, MPeBOCXOAHO COYeTaIoLLMXCA C Cepuel
Tecno74, ¢ BO3MOXHOCTbIO CO3AaHWsA 6onee KOMMaKTHbBIX 1 PaLMOHanbHbIX OCTPOBHbBIX KOMMO3ULIUIA.

Cepua Mosaico, npeBocxofHas Ansa PecTopaHoB C BUAMMOW KyXHeW 1 KyIMHAPHbIX WKOJ, NpeanaraeT ObWmnpHyio
MMOKOCTb KOMMO3ULMIA C 0becneyeHneM MakCMManbHOM GYHKLMOHANBHOCTI B OrpaHUYeHHbIX MPOCTPaHCTBAX.

TA30BbIE MIATDI

PLYTY KUCHENNE GAZOWE
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MOSAICO TECNOINOX:
JAKOSC ODKRYWA NOWE PRZESTRZENIE

Mosaico to linia specjalnych modutdw, charakteryzujqcych sie gtebokosciq 45 cm, ktére doskonale komponujq sie
zgamgq Tecno74, tworzqc bardziej zwarte i racjonalnie zorganizowane wyspy kuchenne.

To idealne rozwiqzanie do restauracji z otwartq kuchniq i do szkét gotowania: Mosaico oferuje petng elastycznos¢
zestawieni i zapewnia funkcjonalnos¢ na najwyzszym poziomie w niewielkich przestrzeniach.

1 1 L eee— ——  e— —

70 cm

HEHHHE R
. .

115 cm

v R

T R G _

45 cm

SNEKTPUYECKME MNATDI MANTbI CO CTEKITOKEPAMNYECKOW MHOYKLUVOHHBIE NIATDI BOAAHBIE BAHM HEMTPAJIbHBIE MOBEPXHOCTM
BAPOYHOWM MOBEPXHOCTbIO

PEYTY KUCHENNE ELEKTRYCZNE PEYTY KUCHENNE SZKLANO-CERAMICZNE PLYTY KUCHENNE INDUKCYINE BEMARY NEUTRALNE BLATY ROBOCZE
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CEPMATECNO74
GAMA TECNO/4

'\..1.‘

[No3HaKkoMbTeCh C OBLLIMPHON cepurein 060pyaoBaHNA Tecno74 1 BbibepuTe 3neMeHThl 1 YCTPOCTBA, Havbornee
npurofHble Ana TpeboBaHWIA Ballen KyxHW 1 peann3auuy Ballux Uaen.

Mopnynu Tecno74 npenycMOTPeHb! /15 CO3AaHNA CBOOOAHbBIX U YHUBEPCANbHBIX KOMMO3ULIMIA, MPEBOCXOAHDI /1
ONTUMaNbHOWM OpraHM3aLMM NPOCTPAHCTBRA: IMHENHbIE, OCTPOBHbIE, HABECHbIE, ABYCTOPOHHMeE C Tecno90 u B
komno3numax Mosaico.

Komnosuuum Tecno74 MoryT 6biTh C iBEPLAMK, LOKOMAMU 1 BOKOBUHAMM B MATU M3YMUTENbHbIX BapUaHTax
OTAENKN: bl aHTPALIWT, YEPHBIA, OENbIN, KPAaCHbBIN 1 CUHWIA LIBET.

Odkryj szerokq game Tecno74 i wybierz elementy oraz urzqdzenia najbardziej odpowiadajgce wymogom Twojej
wymarzonej kuchni.
I,\éﬂodu/y Tecno74 umoZzliwiajq realizacje swobodnych i wszechstronnych kompozycji, idealnych do optymalnego

. arzqdzania przestrzeniami: w ukfadzie liniowym, z wyspq, podwieszanych, ustawionych naprzeciwlegle wzgledem
3 b Tecno90 oraz w uktadach Mosaico.
! -
‘t e ' . Kompozycje Tecn574.5q‘ dostepne na zamdwienie réwniez z drzwiczkami, cokotami i panelami bocznymi lakierowanymi
- na atrakcy‘jy kolory: szary antracytowy, czarny, biaty, czerwony i niebieski.
L9 et .
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[JTATBI M BAPOYHBIE TTOBEPXHOCTW
KUCHENKII PtYTY KUCHENNE

FA30BbIE MJINTbl U BAPOYHbIE MOBEPXHOCTU CIMJIOWHbIE TA3OBbIE MJIATbI U
KUCHENKI I PLYTY KUCHENNE GAZOWE BAPOYHbIE MOBEPXHOCTH

KUCHENKI | PLYTY KUCHENNE
BEZPOSREDNIEGO SMAZENIA GAZOWE

- LllTamnoBaHHble pabourvie MOBEPXHOCTY 1 OOPTUKM NPOTUB Nepenyisa
ANA 3alWMTbl OT NPOCaUYNBAHNA KMUAKOCTEN 1 OBNeryeHna OUNCTKM.

+ OT2 10 6 KOHPOPOK. + Hepedopmupyemasn koHOpKa 13 IUTOrO YyryHa.
- Bepcum “cynep”co Bcemm KoHdopkamut 7,2 KBT C ABOMHBIM KOMbLIOM MaamMeHu. « MouyHaa yeHTpanbHaa ropenka 9 kBT.

+ BblcokoaddeKTVBHbIE, HeledOPMMPYEMble UyryHHbIe ropenki 3,3 + 4,5 + 7,2 kBT ¢

OAHVIM KOMbLIOM MlamMeHu 1 7,2 KBT C ABOVHbIM KOJbLIOM MAaMeHM. ) o
) ; « Nieodksztatcalna zeliwna ptyta grzewcza.
- [Openku OCHalLLEeHb! 3aNanbHOM MNOT-FOPENKON 1 MPefoXPaHUTENbHbBIM

KnanaHom C TepMonapon. « Mocny centralny palnik 9 kW.

« [NoacTaBka AnA KacTpiosb 13 NPOYHOTO SMANMPOBAHHOTO YyryHa UK
Kpyrnas noActaska Ana bonee yao6HOM paboTbl C KaCTPIONAMM.

« Profilowane plyty z zabezpieczeniem przeciwprzelewowym i
duzymi wnekami, aby zapobiegac wnikaniu zanieczyszczen
oraz utatwi¢ mycie urzqdzeri.

+ Od 2 do 6 palnikow.

- Wersje ,super” ze wszystkimi palnikami o mocy 7,2 kW z
podwdjng korong. YyryHHble ropesku OCHalLeHsl

MHOFOUMCIEHHbBIMY, PACMONOXEHHBIMI MO

OKPYXHOCTI OTBEPCTUAMM, ANA SyULIEro

pacnpeaneneHmna niameHmn 1 ropeHnA.

- Wysokowydajne palniki zeliwne, nieodksztatcalne, o wysokiej
sprawnosci, moc 3,3 kW +4,5 + 7,2 kW (z pojedynczq korong)
i7,2 kW (z podwajnq korong).

Na obwodzie palnikéw Zeliwnych

rozmieszczone sq liczne otwory

umozliwiajqce optymalne rozprowadzanie
ptomienia i spalanie.

« Palniki z ptomieniem pilotujgcym i termoparq bezpieczenstwa,
wyposazone w kurki zzaworem.
« Ruszt na garnki z trwafego lakierowanego zeliwa lub z

okrqgtego preta stalowego, aby zapewnic wygodniejsze
manewrowanie patelniami.




SJIEKTPUYECKUE MIINTbI N BAPOYHbIE MOBEPXHOCTU C
FEPMETUYHbIMWU KBAOPATHbIMW U KPYTTIbIMUA
KOH®OPKAMU UNN KOMMJTAHAPHbIMU KBAJPATHbIMU
KOHOOPKAMM

KUCHENKI I PEYTY KUCHENNE ELEKTRYCZNE Z KWADRATOWYMI
PLYTAMI HERMETYCZNYMI LUB Z OKRAGLYMI PLYTAMI ALBO

Z KWADRATOWYMI PtYTAMI WSPOLPLASZCZYZNOWYMI
WAHADtOWYMI

+ Bepcua ¢ repmMeTUYHbBIMU KOHGOPKamMK, C LUTAMMOBaHHOM
MOBEPXHOCTBIO 1 KOHPOPKOA, B LIENAX FrapaHTUM NyyLled MUrieHbl.

+ Bepcua ¢ komnnaHapHbIMY KOHOPKamK ANA Nyyluelt paboTsl Ha
KyXHe.

+ Perynupyemas Ha 6 ypOBHel MOLHOCTb.

« Wersja z hermetycznymi ptytami grzewczymi, z profilowanq ptytq
kuchennq i grzewczq, dla zapewnienia optymalnej higieny.

« Wersja zwahadtowymi wspotptaszczyznowymi pltytami grzewczymi,
aby utatwi¢ manewrowanie patelniami podczas wykonywania
obrébki cieplnej.

+ 6-poziomowa regulacja mocy.

KOMﬂﬂaHapHaﬂ OTKMAHaA KOH¢OpKa

Ptyta grzewcza wspdtptaszczyznowa
wahadfowa

HA BCEX TJINTAX MOXHO YCTAHOBUTb:

+ [NoBopaurBaemyio BOAHYIO KONOHHY.

. 3ﬂeKTpVMeCKME’ M ra3oBble AyXOBKW, CTaTU4eCKme nnm KOHBeKLOHHbIe,

pa3mepbl GN1/1, GN2/1, Full-size (92,5x63 cm) BbicoTa Kamepbl 30 vnn 40
cM. 1 pelleTka BCerda BKIOYEHA B KOMIEKT.

« Oxnaxgaemble MOAyN.

WE WSZYSTKICH KUCHNIACH MOZNA ZAMONTOWAC:

« Baterie z requlowanym kierunkiem strumienia.

« Piece elektryczne lub gazowe, statyczne lub konwekcyjne, o wymiarach

GN1/1, GN2/1, Full-size (92,5x63 cm), wysokos¢ komory 30 lub 40 cm.
I ruszt zawsze w zestawie.

« Podstawy chtodnicze.

©

SJIEKTPUYECKUE MJINTblI U BAPOYHbIE MOBEPXHOCTU
AE’0CO CMNJIOLWHOWV PABOYEN MOBEPXHOCTbIO

KUCHENKI | PLYTY KUCHENNE BEZPOSREDNIEGO
SMAZENIA ELEKTRYCZNE

+ [NpoyHan HefedopMUpyemasn MOBEPXHOCTb 13
MONMOAEHOBOW CTann.

10 4 He3aBMCMbBIX BapPOYHbIX 30H.

- CBepx6biCTpble BONbGPAMOBLIE TOHbI.

« Solidna ptyta ze stali molibdenowej, nieodksztatcalna.
+ Maksymalnie 4 niezalezne strefy grzewcze.

« Ultraszybkie grzatki z zarnikiem wolframowym.

TonumHa KOHPOPKM 15 MM
Grubos¢ plyty grzewczej 15 mm
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[JTATBI M BAPOYHBIE TTOBEPXHOCTW

KUCHENKI I PtYTY KUCHENNE

©

MHAYKUMNOHHDIE MINTbI U BAPOYHbIE MOBEPXHOCTU
KUCHENKI I PLYTY KUCHENNE INDUKCYJNE

« Camas NHHOBALMOHHAA TEXHOIOIMA B rOPU3OHTAsTIbHbIX CUCTEMAX
NPUroTOBNEHUA.

- TeHepaTop C He3aBUCUMbBIM YNPABIEHNEM Ha Kax/ble ABE 30HbI Harpesa.

+ Bbicokas a3pdeKTVBHOCTb 1 SHeprocbepexeHyie: paboTaeT TONbKO Npu
HaNMUMM KacTpIoN.

+ MuHMManbHble Tennosble noTepwu.

+ YnobCTBO OUMCTKM.

« Najbardziej innowacyjna technologia w poziomych ciggach kuchennych.
« Generator z niezaleznym sterowaniem kazdych dwoch stref grzewczych.

« Wysoka wydajnos¢ i oszczednosc energii: dziata tylko w przypadku
obecnosci garnka.

« Minimalne rozpraszanie ciepta do otoczenia.

. tatwe czyszczenie.

Bok-BapuvaHT ‘=

Wersja wok

MANTbI U BAPOYHbIE MOBEPXHOCTU CO
CTEKJTOKEPAMUYECKOW NOBEPXHOCTbIO

KUCHENKI | PLYTY KUCHENNE SZKLANO-CERAMICZNE

+ CTeknokepammyeckas NOBEPXHOCTb TOMLMHON 6 MM.

+ 30Hbl Harpesa rno3sofAtoT Bbl6paTb BK/tOYEHME MeHbLLIEro
KOHTYPa nnn 000MX, B 3aBUCUMOCTM OT [Pa3mepoB KacTpronn.

+ CBepxbbicTpble BONbOPaMOBbIE T3HbI.

+ Y0obCTBO OUNCTKM.

« Plyta szklano-ceramiczna o grubosci 6 mm.

- Strefy grzewcze umozliwiajq wigczenie tylko mniejszego
obwodu lub obu obwoddw, zaleznie od wielkosci garnka.

« Ultraszybkie grzatki wolframowe.

- tatwe czyszczenie.

TonuwyHa NoBepxXHOCTN 6 MM
Grubos¢ ptyty 6 mm




MKAPOYHBIE MOBEPXHOCTU
PLYTY BEZPOSREDNIEGO SMAZENIA

©©

MKAPOYHbIE MOBEPXHOCTHU
PLYTY BEZPOSREDNIEGO SMAZENIA

« lltamnosaHHan repmeTnyHaa NnoBepxHOCTb.

« [NpeaycMOTpeEHbI B Clieflylolinx BEPCUAX:
- rnagkas cTanbHasa nanTa
- pebpucTan CTanbHaa nauTa
- pebpucTan ctanbHas nauTa 1/3
- XPOMMPOBaHHaA NMTa C TEPMOCTATUUYECKUM KNanaHOoM ANa
onpegeneHna TemnepaTypbl ¥ 3aLLUUTHON BNIOKMPOBKU.

+ YA0OCTBO OUMCTKM C yAanaembiv 60PTUKOM 1 CrAaKeHHbIMY
yriamu.

« Plyta profilowana, hermetycznie szczelna.

- Dostepne sq nastepujqce wersje:
- plyta grzewcza stalowa gtadka
- plyta grzewcza stalowa rowkowana
- plyta grzewcza stalowa rowkowana 1/3
- plyta grzewcza chromowana z zaworem termostatycznym do
pomiaru temperatury i wiqgczania blokady bezpieczenstwa.

- tatwe czyszczenie dzieki zdejmowanej ostonie i zaokrgglonym
krawedziom.

[eTanb XpOMUPOBAHHOW MAUTbI
Detal chromowanej ptyty grzewczej

[letant rnagkom 1 pebpucTol NanT

Detal plyty grzewczej gtadkiej i
rowkowanej
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OPUTIOPHMLbI 1 TIOAOTPEBATENTN YATICOB
SMAZALNIKI T PODGRZEWACZE DO ZIEMNIAKOW

"V"-0bpa3Han BaHHa
Ana 6onee ynobHoM ouncTKm

Zbiornik w ksztatcie litery V',
aby utatwic czyszczenie

EmKoCTb BaHH / Pojemnos¢ zbiornikéw
8+8-13-13+183 - 17 - 17+17 nutpos / litréw

FA30BbIE ®PUTIOPHULbI C OBMEHHUKAMM B BAHHE U
FA30OBbIE ®PUTIOPHULIbI C“4NCTON BAHHOWN”

SMAZALNIKI GAZOWE Z WYMIENNIKAMI W ZBIORNIKU |
SMAZALNIKI GAZOWE Z ,,CZYSTYM ZBIORNIKIEM”

+ TennoobMeHHVIKM B BaHHE rapaHTVpyIOT yuLlyo SHEProoTAauy.

+ OpUTIOPHULBI C “"4NCTON BAHHON" XapaKTePU3YIOTCA LWMPOKOW XONOAHOM
30HOW V1 OHW YAOOHbI B OUMCTKE.

. TepMOCTaTVILIECKaﬂ perynnpoBka ¢ MHAMKATOPOM B BaHHE, 3alllMLLEeHHbIM
OT Macrna, 1 NpefoxpaHnTeibHbIM TEPMOCTATOM.

« llltavnoBaHHble NMOBEPXHOCTN 1 BaHHbI.

+ Bce GpUTIOPHKLBI OCHaLLieHbI KOP3MHaMK, KPbILKaMM (MCMOsb3yeMbIMM
TOMbBKO NP BBIKMIOUEHHOW GPUTIOPHULIE) 1 EMKOCTBIO 515 COopa Macna
C GunbTPOM.

« Wymienniki ciepta w zbiorniku zapewniajq najlepszq wydajnos¢ energetycznq.

« Smazalniki z ,czystym zbiornikiem” majq duzq strefe zimnq i sq tatwe do
czyszczenia.

« Regulacja termostatyczna z zabezpieczonym czujnikiem w zbiorniku i
termostatem bezpieczeristwa.

- Profilowane ptyty i zbiorniki.

« Wszystkie smazalniki sq wyposazone w kosze, pokrywy (ktére mogq by¢
uzywane tylko przy wytqczonym smazalniku) i zbiornik do odzyskiwania
oleju z filtrem.

HaknoHaemble
MOBOPAYMBAEMbIE TIHbI

Uchylne grzatki
obrotowe

EmkocTb BaHH / Pojemnos¢ zbiornikéw
8-8+8-13-13+13-17 - 17+17 nutpos/ litréw

©

SNNEKTPUYECKUE OPUTIOPHWLIbI C MOBOPAYUBAEMbIMU
W oTKNAHbIMW TSHAMW B BAHHE

SMAZALNIKI ELEKTRYCZNE Z GRZALKAMI
OBROTOWYMI LUB WAHADLOWYMI W ZBIORNIKU

- BblCOKas MOLHOCTb 1 NPeBOCXogHas oTaava, bnarogaps
BpaLLaTesbHbIM T3HAM B BaHHE.

+ YnobCTBO OUMCTKMY, 6ﬂaFO,ElapF| BO3MOXHOCTM MOBOPaYvBaHNA TSHOB.

. TepMOCTaTquCKaﬂ perynnpoBka ¢ MHAMKATOPOM B BaHHE,
3alineHHbIM OT Machla, U NpeoXpaHnUTebHbIM TEPMOCTATOM.

« llltavnoBaHHble MOBEPXHOCTU 1 BaHHbI.

- Bce dpUTIOPHKLBI OCHaLLeHbI KOP3WHAMM, KPbILKaMy
(MCronb3yembiMy TONIBKO MPU BLIKMOYEHHOM GPUTIOPHULIE) 1
eMKOCTbIO 1A cbopa Macna ¢ GUALTPOM.

+ Duza moc i doskonata wydajnosc¢ dzieki obrotowym grzatkom
w zbiorniku.

- tatwe czyszczenie dzieki mozliwosci obracania grzatek.

« Regulacja termostatyczna z zabezpieczonym czujnikiem w
zbiorniku i termostatem bezpieczeristwa.

- Profilowane plyty i zbiorniki.

« Wszystkie smazalniki sq wyposazone w kosze, pokrywy

(ktdre mogq byc uzywane tylko przy wytqczonym smazalniku)
i zbiornik do odzyskiwania oleju z filtrem.



EmMKOCTb BaHH / Pojemnos¢ zbiornikéw
13 -13+13 - 17 - 17+17 nutpos / litréw

©

SNEKTPUYECKUE GPUTIOPHULbI C SJIEKTPOHHO CUCTEMOW
KOHTPONA N MOBOPAYUBAEMbIMU TSHAMW B BAHHE

SMAZALNIKI ELEKTRYCZNE ZE STEROWANIEM
ELEKTRONICZNYM | OBROTOWYMI GRZALKAMI W ZBIORNIKU

- AKKypaTHbII KOHTPOJIb TeMNepaTypbl C BU3yanm3aumen GakTmyeckoro
3HaueHs B BaHHe.

- CoxpaHsemble B NamATV peLenTbl A8 BO3MOXKHOCTY MOBTOPA YCMeLHbIX
pe3ynbTaTos.

+ He cnepyet HabnoaaTh 3a NPOLIECCOM NPUTrOTOBNEHWA, Griarofapsa
nporpamMmam 1 3ByKOBOW CUrHanM3aLmu.

+ OyHkuvA "Melting” ana pacnnasneHna TBEPAbIX XMPOB.
« LTamMnoBaHHble NOBEPXHOCTN 1 BaHHbI, C OTAEbHONM BAHHOW.

+ Bce dpuTIopHULbI OCHaLLIEHBI KOP3MHAMY, KPbILLKaMK (MCMOMb3yembiMi
TOMBKO NPK BbIKMOUEHHOM GPUTIOPHKLIE) 1 eMKOCTbIO AnA cOopa Macna
C GUNBTPOM.

« Doktadne zarzqdzanie temperaturq z wyswietlaniem aktualnych
danych w zbiorniku.

« Funkcja zapisywania przepiséw, aby mozna byto powtérzy¢ udane
potrawy.

Dzieki odpowiednim programom i sygnatom dzwiekowym nie ma
potrzeby ciqggtego monitorowania obrdbki cieplnej.

- Funkgja ,Melting” do topienia ttuszczéw statych.
« Profilowane ptyty i zbiorniki, z izolowanym zbiornikiem.

« Wszystkie smazalniki sq wyposazone w kosze, pokrywy (ktdre mogq by¢
uzywane tylko przy wytqczonym smazalniku) i zbiornik do odzyskiwania
oleju z filtrem.

©

MOAOrPEBATE/IN YAINCOB
PODGRZEWACZE DO ZIEMNIAKOW

- VHpakpacHas namMna Harpesa.

- TlonesHas Ana COXpaHeHsA CBOMCTB XapeHbIX U BapeHbIX
NPOAYKTOB: 06eCneynBaeT COOTBETCTBYIOLLYIO TEMMEPATYpy
B TEUEHME HEKOTOPOTO BPEMEHM, C COXPAHEHNEM BKYCOBbIX
KauecTs 6110/,

+ BaHHa co cbemHbIM AHOM, COBMECTMMAsA C raCTPOEMKOCTAMM.

« Lampa grzewcza na podczerwien.

« Przydatna do prawidfowego utrzymywania temperatury
potraw smazonych lub poddanych innej obrébce cieplnej:
zapewnia odpowiedniq temperature przez wiele minut,
gwarantujqc zachowanie wiasciwosci organoleptycznych.

- Zbiornik z fatszywym dnem, kompatybilny z pojemnikami GN.
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[A3OBBIE TPAJIN
RUSZTY GAZOWE

FA30BbIE TPUIN C IABOBbIM KAMHEM
RUSZTY GAZOWE Z KAMIENIEM LAWOWYM

+ PelneTka 13 HepxaBeloLLEeN CTanu C PerynvpoBKOi No BbICOTE.
J1aBOBbIV KaMeHb PacNpPOCTPaHAET Teno, CO3AaBan NPUATHLIN
3bbeKT “6apbekio”.

. prl3|’OBl/II<VI, peweTka n NaBOBbIM KaMeHb MoryTt ObITb CHATHI ana
OYNCTKK.

- CranbHas peleTka C perynnMpoBKOW Mo BbICOTe.

« Ruszt ze stali nierdzewnej z regulacjq wysokosci.
Kamieri lawowy rozprowadza ciepto, tworzqc przyjemny efekt
,grilla’

« Zdejmowane osfony przeciwbryzgowe, ruszt i kamien lawowy,
aby utatwic czyszczenie.

« Ruszt stalowy z requlacjq wysokosci.

©©

FA30BbIE UJIN SNNEKTPUYECKWUE BAMO-TPUIIN
RUSZTY WODNE GAZOWE LUB ELEKTRYCZNE

+ [NpeBocxofHble /1A COXpaHeHUa COUHOCTY Blioa.
« Jlerko ypanaemble peLleTky Ana 3pHeKTUBHON OUNCTKM.
+ [IByCTOPOHHME peLueTky ANA NPUroTOBNEHUA MACa UK Pbibbl.

+ DneKkTpuYecKmne rpunm pacnonaratT aBTOMaTUYeCKnm
YCTPOWCTBOM MOfauv BOAbI.

« Doskonate dla zachowania soczystosci potraw.
« tatwosc wyjmowania rusztéw, aby umozliwic¢ skuteczne czyszczenie.
« Ruszty sq dwustronne, z powierzchniq do grillowania miesa lub ryb.

« Ruszty elektryczne sq wyposazone w automatyczne doprowadzanie wody.

“[1ByCTOPOHHAA" SMaNVPOBaHHaA peLleTka Ana MAca-poibbl
Lakierowany ruszt dwustronny mieso-ryby



MAKAPOHOBAPKW 1 BOAAHbBIE BAHI

URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU | BEMARY

©©

MAKAPOHOBAPKH
URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU

+ BaHHbI 1 cnmBbl 13 HepkagetoLen ctanu AlSI 316, ycTonumson K

KOPPO3MK, EMKOCTBIO OT 24 NN 24424 NNTPOB.

+ llltamnoBaHHble MOBEPXHOCTU 1 BaHHbI.

+ OcHalleHbl NpefjoXPaHNTENbHBIM YCTPOVCTBOM, MPEPbIBAIOLLMM

d)yHKLI,l/IOHVIpOBaHVIe TSHOB NPW OTCYTCTBMM BOAbI B BaHHE.

+ CyCTPOWCTBOM yAaneHua Kpaxmasna 1 3arpy304HbiM KDaHOM

BOfIbI.

- Takxe NpeaycMoTpeH C 3NeKTPOHHOW, NPOrpaMMUPYeMOl

CUCTEMOW KOHTPONA.

Co CHUMaEMbIM IHOM.

« Zbiorniki i spusty ze stali nierdzewnej AlSI 316 odpornej na korozje, o

pojemnosci 24 lub 24 +24 litrow.

- Profilowane ptyty i zbiorniki.

-« Wyposazone w urzqdzenie zabezpieczajqce, ktre przerywa dziatanie

elementéw grzejnych w przypadku braku wody w zbiorniku.

Z odplywem skrobi i zaworem doptywu wody.

« Dostepne réwniez w wersji z programowalnym sterowaniem

elektronicznym.

Z fatszywym dnem.

©

BOJAAHBIE BAHU
BEMARY

. I_IpeBocxongle ANA NOAAEPKMBAHMA TEMMNEPATYPbl FOTOBbLIX

600 1 COXpaHeHKA BKYCOBbIX 1 MUTATENIbHbIX XapaKTePUCTHK.

+ OcHalleHbl pabourm TepMocTaToM C Temnepatypoit Ao 90 °C.
+ OcHalleHbl NpeaoxpaHnTenbHbIM TePMOCTaTOM.
+ BaHHbI AnA ractpoemkocTen.

« YAOOHbIN CNMBHOW NepeHuIA KpaH.

« Doskonate do utrzymywania temperatury przygotowywanych

potraw oraz zachowania ich wtasciwosci organoleptycznych i
odzywczych.

« Wyposazone w termostat roboczy z maksymalnq temperaturg 90 °C.
« Wyposazone w termostat bezpieczeristwa.
« Zbiorniki na pojemniki GN.

« Praktyczny przednizawdr spustowy.
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KACTPIOJT 1 CKOBOPO/Lbl
GARNKI T PATELNIE

©©

KACTPIOJTA
GARNKI

+ EmKOCTb BaHHbI OT 50 IMTPOB.
+ Mopgenu ToNbko C HeMPAMbIM HarPeBOM.

« [lepeaHuWin CAVBHOWM KpaH, Nerko CHUMaeMbl AnA OUYNCTKN.

« Pojemnosc zbiornika od 50 litréw.
« Tylko modele z nagrzewaniem posrednim.

« Przedni zawcr spustowy, fatwy do demontazu w celu wykonania
czyszczenia.

©©

CKOBOPO/AbI
PATELNIE

+ EmKoCTb BaHHbI OT 50 IMTPOB.

+ [H1ule 13 HepXkaBeloLern CTany 3HaYUTENbHOM TONLLUMHDI.

+ Pojemnosc zbiornika od 50 litréw.

+ Grube dno ze stali nierdzewnej.



[TOBEPXHOCTW 1 OCHOBAHVIA
PLYTY | PODSTAWY

©

MHOTO®YHKLUMOHAJIbHbIE CKOBOPO/bI C
3NIEKTPOHHOM CUCTEMOW KOHTPONSA

PATELNIE WIELOFUNKCYJNE ZE STEROWANIEM
ELEKTRONICZNYM

+ CBepxbbICTpble THbI.
+ EmKOCTb BaHHbI 15 nnwv 28 nnTpos.
« CnuB B BaHHe.

+ [HWLLEe BaHHbI 13 AYMNEKCHOW CTanw, XOpowo NpoBOAALLEN
Tenno 1 yCTONYMBOW K KOPPO3NUL.

- Ultraszybkie grzatki.
« Pojemnosc zbiornika od 15 do 28 litréw.
+ Odptyw w zbiorniku.

+ Dno zbiornika z materiatu Duplex, dobrze przewodzgcego
ciepto i odpornego na utlenianie.

NOBEPXHOCTU N OCHOBAHUA
PLYTY | PODSTAWY

. HDOQHbIe 1 BMeCTUTEe/IbHbIe.
. MOI’yT 6bITb npeaocTasieHbl C AWLMKaMK.
« CoueTatoTca ¢ HarpesaTte/ibHbIMK 31eMeHTaMK.

+ Takxe NpeaycMOTPEHbI OXNaXAAEMbIE MOAYIN Pa3HbIX
pasmMepoB C ABepLAMM /WK ALLMKAMU.

« Solidne i pojemne.
- Dostepne z szufladami.
- Mozliwos¢ tqczenia z elementami grzejnymi.

« Dostepne sq réwniez podstawy chtodnicze o réznych
wymiarach, z drzwiczkami i/lub szufladami.
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